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The publication contains materials of 84 International scientific 
conference of young scientists and students "Youth scientific achievements 
to the 21st century Nutrition problem solution".

It was considered the problems of improving existing and creating new 
energy and resource saving technologies for food production based on 
modern physical and chemical methods, the use of unconventional raw 
materials, modern technological and energy saving equipment, improve of 
efficiency of the enterprises, and also the students research work results for 
improve quality training of future professionals of the food industry.

The publication is intended for young scientists and researchers who are 
engaged in definite problems in the food science and industry.

Scientific Council o f the National University o f Food Technologies 
recommends the journal for printing. Minutes № 9, 29.03.2018

© NUFT, 2018

Матеріали 84 міжнародної наукової конференції молодих учених, 
аспірантів і студентів “Наукові здобутки молоді -  вирішенню проблем 
харчування людства у ХХІ столітті”, 23-24 квітня 2018 р. -  К.: НУХТ, 
2018 р. -  Ч.2. -  505 с.

Видання містить матеріали 84 Міжнародної наукової конференції 
молодих учених, аспірантів і студентів.

Розглянуто проблеми удосконалення існуючих та створення нових 
енерго- та ресурсоощадних технологій для виробництва харчових 
продуктів на основі сучасних фізико-хімічних методів, використання 
нетрадиційної сировини, новітнього технологічного та 
енергозберігаючого обладнання, підвищення ефективності діяльності 
підприємств, а також результати науково-дослідних робіт студентів з 
метою підвищення якості підготовки майбутніх фахівців харчової 
промисловості.

Розраховано на молодих науковців і дослідників, які займаються 
означеними проблемами у харчовій науці та промисловості.

Рекомендовано вченою радою Національного університету 
харчових технологій. Протокол № 9 від 29 березня 2018 р.

© НУХТ, 2018
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Bohdan Pashchenko
National University o f Food Technologies, Kyiv, Ukraine

Introduction. Ensuring of high-tech equipment working possibility for the food 
industry (diffusion equipment, transport systems, extruders, etc.) substantially depends on 
the availability of sufficient spare parts. The effective deformation schemes design and 
optimal technological powder specimen parameters determination is possible on the base of 
preliminary computer modeling.

Materials and methods. We are considering the porous material as a two-phase 
dispersed system with a gas dispersion medium. This leads to the assumption that the 
relative motion of these phases is absent. For such environments it is expedient to use the 
assumption that the separation between phases is neglected by averaging the characteristics 
of the disperse medium (density, velocity, stress).

Results. Thus, upon the averaging technology, the safely motion amount equation for 
the disperse material takes the form:

p —  + grad (pu x u) -  grad a  -  pg = 0 (1)
dt

where p is the average density of the mixture; a -  stress tensor in the mixture; u -  
displacements vector of mixture points; g -  gravitation acceleration vector.

The isotropic disperses material of deformation masses transition from the reverse to the 
irreversible states can be represented by potential ®:

0  = (P -  p Q)2 + z- - z 2 =0 (2)
W V s

where p 0 is the spherical component of the stress tensor at which the volume does not 
change. The loading contour position for one of material powder combination is shown in 
Fig. 1.

6. Modeling of powdered machine parts for food industry equipment

Fig. 1. The loading surface contours for different material parameter values m.

Conclusions. The computer modeling possibility is shown of the process sintered 
powder blanks stamping is considered for the annual shape product examples of powder 
metallurgy proses. Analysis of modeling stamping results for the two types blanks showed 
that the of material radial flow leads to an increase of accumulated plastic deformations 
level and, as a result, it allows obtaining products with high exploitation characteristics.
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