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Процеси інтернаціоналізації та глобалізації національних економік країн пос
тупово посилюють конкуренцію суб’єктів господарювання на внутрішньому і 
зовнішньому ринках.

Вироблення стратегії розвитку підприємств посилюють роль і значення сис
теми бухгалтерського управлінського обліку. Необхідно постійно проводити мо
ніторинг щодо витрат, доходів і фінансових результатів в розрізі об’єктів обліку 
витрат підприємства.

Облік витрат на виробництво і калькулювання собівартості продукції, що випуска
ється — одна з найбільш важливих ділянок бухгалтерського управлінського обліку.

Об’єктами обліку витрат основного виробництва підприємства м’ясної про
мисловості є: структурний підрозділ (цех, відділ); вид продукції; група однорід
ної продукції (ковбасні вироби: сирокопчені ковбаси; варені ковбаси; сосиски; 
сардельки) тощо.

Калькулювання (Costing) — це процес визначення собівартості певного 
об’єкта витрат. Об’єктом витрат (Cost Object) є предмет або сегмент діяльності, 
що потребує окремого вимірювання пов’язаних з ним витрат [ст.76, 1].

Система калькулювання витрат і управлінського обліку повинна виробляти 
інформацію, яка відповідає наступним вимогам: розподіляти витрати між реалі
зованою продукцією и товарно-матеріальними запасам, що необхідно для внут
рішньої і зовнішньої звітної документації; надавати відповідну інформацію, яка 
допоможе менеджерам приймати рішення більш обґрунтовано; надавати інфор
мацію, необхідну для планування, контролю і зміни показників функціонування 
організації [ст.59, 2].

На підприємствах застосовується попередільний метод обліку витрат з елеме
нтами нормативного методу.

М’ясо-жирове виробництво забезпечує основною сировиною ковбасне, консе
рвне виробництво тощо.
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В м’ясо-жировому виробництві калькулюється тільки собівартість основної 
продукції — м’яса. Всі витрати м’ясо-жирового виробництва включаються в 
собівартість м’яса. Вартість відходів виробництва віднімається від вартості 
сировини (худоби), що була використана на виробництво м’яса, а вартість 
попутної продукції вираховується від виробничої собівартості м’яса.

Застосовується безнапівфабрикатний та нормативний методи обліку витрат 
щодо калькулювання собівартості продукції основного виробництва.

Зупинимося більш детально на безнапівфабрикатному методі калькулювання 
собівартості м’яса.

Його суть полягає в тому, що всю продукцію м’ясо-жирового виробництва 
оцінюють за однією калькуляцією.

Перерахунок м’яса різних категорій відповідно встановленої калькуляційної 
одиниці виконують з допомогою використання коефіцієнтів переводу, що вста
новлюються галузевими стандартами.

Наведемо приклад. Розрахувати собівартість м’яса кожного виду при безнапі
вфабрикатному виробництві, якщо: виробнича собівартість м’яса яловичини — 
34028, 40 тис. грн.; виробнича собівартість м’яса свинини — 32191, 92 тис. грн.

Фактичний випуск м’яса: яловичина: 1 категорії — 17499,85 тон, 2 катего
рії — 10580тон; телятина 1 категорії — 4390, 46 тон, телятина 2 категорії — 
3786, 90 тон; свинина: жирна без шкури — 2879, 46 тон, м’ясна без шкури — 
3123, 70 тон, м’ясна зі шкурою — 3950,47 тон, нестандартна — 1657, 34 тон.

Таблиця 1. Розрахунок собівартості виробництва м’яса

П р о д у к ц ія
Н а т у р . о д и 

н и ц і, т.
К о е ф іц іє н т

В и п у с к  у  
п р и в е д е н и х  

о д и н и ц я х

С о б ів а р т іс т ь

В с ь о г о
н а  1 т о н , 

гр н .

Я Л О В И Ч И Н А

1 к а т е г о р ії 1 7 4 9 9 ,8 5 1 ,00 1 7 4 9 9 ,8 5 1 1 1 0 ,7 8

2  к а т е г о р ії 1 0 5 8 0 , 10 0 ,6 1 6 4 5 3 ,8 6 6 7 7 ,5 8

Т елятина 1 категорії 4 3 9 0 , 4 6 1,03 4 5 2 2 ,1 8 1 1 4 4 ,1 1

Т елятина 2  категорії 3 7 8 6 , 90 0 ,5 7 2 1 5 8 ,5 3 6 3 3 ,1 5

В с ь о г о 3 6 2 5 7 ,3 1 3 0 6 3 4 ,4 2 3 4 0 2 8 ,4

С В И Н И Н А

Ж и р н а  б е з  ш к у р и 2 8 7 9 , 4 6 1 ,10 3 1 6 7 ,4 1 2 9 1 5 ,7 4

М ’я с н а  б е з  ш к у р и 3 1 2 3 , 7 0 1 ,00 3 1 2 3 ,7 2 6 5 0 ,6 7

М ’я с н а  з і ш к у р о ю 3 9 5 0 ,4 7 1 ,10 4 3 4 5 ,5 2 2 9 1 5 ,7 4

Н е с т а н д а р т н а 1 6 5 7 , 34 0 ,9 1 1 5 0 8 ,1 8 2 4 1 2 ,1 1

В с ь о г о 1 1 6 7 0 ,9 7 1 2 1 4 4 ,8 1 3 2 1 9 1 ,9 2

С о б ів а р т іс т ь  1 т о н и  я л о в и ч и н и  1 к а т е г о р і ї  —  1 1 1 0 ,7 8 г р н . (3 4 0 2 8 ,4 /3 0 6 3 4 ,4 2 ) . С о б ів а р 
т іс т ь  1 т о н и  я л о в и ч и н и  2  к а т е г о р і ї —  6 7 7 ,5 8 г р н . (1 1 1 0 ,7 8 x 0 ,6 1 ) . С о б ів а р т іс т ь  1 т о н и  т е 
л я т и н и  1 к а т е г о р і ї  —  1 1 4 4 ,1 1 г р н . (1 1 1 0 ,7 8 x 1 ,0 3 ) . С о б ів а р т іс т ь  1 т о н и  т е л я т и н и  2  к а т е г о 
р і ї  —  6 3 3 ,1 5 г р н . (1 1 1 0 ,7 8 x 0 ,5 7 ) . С о б ів а р т іс т ь  1 т о н и  с в и н и н и  ж и р н о ї б е з  ш к у р и  —  
2 9 1 5 ,7 4 г р н . (2 6 5 0 ,6 7 x 1 ,1 ) .  С о б ів а р т іс т ь  1 т о н и  с в и н и н и  м ’я с н о ї б е з  ш к у р и  —  2 6 5 0 ,6 7 г р н . 
(3 2 1 9 1 ,9 2 /1 2 1 4 4 ,8 1 ) . С о б ів а р т іс т ь  1 т о н и  с в и н и н и  м ’я с н о ї з і  ш к у р о ю  —  2 9 1 5 ,7 4 г р н . 
(2 6 5 0 ,6 7 x 1 ,1 ) .  С о б ів а р т іс т ь  1 т о н и  н е с т а н д а р т н о ї с в и н и н и  2 4 1 2 ,1 1 г р н . (2 6 5 0 ,6 7 x 0 ,9 1 ) .
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Випуск у приведених одиницях = випуск в натуральних одиницях х коефіці
єнт переводу. Собівартість 1 тонни = собівартість випуску/Випуск у приведених 
ОДИНИЦЯХ ВСЬОГО X  коефіцієнт переводу.

Наведений метод калькулювання характеризується простотою розрахунків, 
що дозволяє швидко надати очікувану собівартість об’єктів обліку і калькулю
вання собівартості.

Ринковий попит та ціни на продукцію м’ясної промисловості в значній мірі 
залежать від якості сировини, що направляється на переробку, а точніше — якос
ті худоби. Таким запитам відповідає нормативний метод калькулювання собівар
тості продукції м’ясо жирового виробництва, за якого калькуляційні одиниці 
встановлюються виходячи з якості худоби, що направляється на переробку. Осо
бливості калькулювання собівартості продукції м’ясо жирового виробництва за 
нормативного методу можуть бути продовженням досліджень.
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