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(54) круп,янl пАлички солон1
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(21) u200901577
|22|24.02.20о9
(24) 25.05.2009
(46) 25.05.2009, Бюл.Ns ,t0, 2009 р.
(72) сирохмАн |BAH вАсильович, UA, гиркА
ольгА lгорlвнА, UA, ковБАсА володимир
миколАЙович, UA, кияниця свlтлАнА гЕн-
нАдliвнА, UA
(73) нАцlонАльниЙ ун|вЕрситЕт хАрчових
тrхнологrЙ, UA, львlвсьlа комЕрцlЙнА
АкмЕмlя укоопспlлки, UA

Корисна модель вiдноситься до харчовоТ про-
мисловостi, а саме до харчоконцентратноТ проми-
словостi i може бути використана для одержання
круп'яних паличок неглазурованих з добавками.

Вiдомий склад круп'яних паличок "Палички з

часником" в рецептуру яких входять, круп'янi па-
лички, олiя рослинна, сiль, часник сухий [Справоч-
ник технолога пищеконцентратного и овощесуши_
льного производства, М,, 1984, Легкая и пищевая
промышленность, стор. 235].

Спiввiдношення компонентiв, % :

Круп'янi палички
Олiя рослинна
Сiль
Часник сухий
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(57) Круп'янi палички солонi, tло мiстять KpiM осно-
вних компонентiв порошок насiння кмину, порошок
MopcbKoi капусти, паприку флодку мелену, поро-
шок мускатного горiха у такому спiввiдношеннi
сировинних iнгредiентiв, %:

круп'янi палички
олiя соняшникова рафiнована
порошок насiння кмину
порошок морськоТ капусти
паприка солодка мелена
пороllJок мускатного горiха
сiль

83,0-84,5
12,0

0"12-0,3
2,25-3,о
0,56-0,8
0,07-0,1

2,о.

2,25-3,о
0,56-0,8
0,07-0,1

2,0

84,5
12,0
2,0
1,5

Порошок Mopcbкoi капусти
Паприка солодка мелена
Порочlок мускатного горiха
Сiль
Причинно-наслiдковий зв'язок мiж запропоно-

ваними ознаками i очiкуваним результатом поля-
гае в наступному.

Введення до складу при пригоryваннi сухих
снiданкiв бiологiчно активних харчових добавок
пiдвищуе бiологiчну цiннiсть продуlýу.

Сукупнiсгь Bcix ознак заявленоТ рецепryри до-
зволяе одержати сиi снiданки особливого складу,
з метою розширення асортименry продовольчих
ToBapiB (харчоконцентратноТ промисловостi).

За рахунок нових ознак, а c€lмe оптимального
кiлькiсного спiввiдношення компонентiв, змiна сма-
кових властивостей та струкryри виробiв в процесi
екструзiТ пов'язана не тiльки з моментальним пе-

репадом тиску, але й фiзико-хiмiчними змiнами, якi
проходять у сировинi. Продукт, який виходить з
екструдера, надуваеться, збiльшуеться в об'емi в
3-4 рази. Вологiсть його зменч.tуеться до 5-6%.

lз бiологiчно-активних речовин сланi ламiнарiТ
(пороtчок MopcbKoi капусти) мiстять значну кiль-
KicTb йоду, бiльша частина якого знаходиться у
виглядi йодидiв (40-90%) i йодоорганiчних сполук
(дийодтирозин), високомолекулярнi полiцукриди
(солi альr:iновоТ кислоти), аламiнарiн (до 21%),
альгiнову кислоту (до 25%), MaHiT (до 2%), фрукто-
зу (до 4%), вiтамiни Вl Bz, Btz, ,Щ, Е, аскорбiнову
кислоry, каротиноiди, мiкроелементи,

Для пiдсилення смакових властивостей та по-
лiпшенням харчовоТ цiнностi у рецепryру круп'яних
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l_{ей склад недостатньо збагачений бiологiчно-
активними речовинами та е не досить збалансо-
ваним за поживними речовинами.

В основу корисноТ моделi поставлена задача
створити круп'янi палички полiпч.lених смакових
цiнностей, збалансованi за поживними речовина-
ми з одночасним застосуванням цiнних бiологiчно
активних харчових добавок.

Поставлена задача вирitшуеться тим, що кру-

п'янi палички, мiстять часник та сiль. 3гiдно корис-
ноI моделi використовуються круп'янi палички,
олiя соняшникова рафiнована, порошок плодiв
кмину, сланi ламiнарiТ (порошок морськоi капусти),
паприка солодка мелена, мускатний горiх у такому
спiввiдношеннi сировинних iнгредiентiв, мас, %:

Круп'янi палички
Олiя соняшникова рафiнована
Порошок насiння кмину

83,0-84,5
12,0

0"12-0,3


