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Одним з найважливіших питань індустрії напоїв є постійне покращення 

якості сировини за рахунок додавання природних, екологічно чистих з 

високим вмістом біологічно активних речовин компонентів. Для створення 

нових продуктів підвищеної біологічної цінності застосовані плоди 

шовковиці, багаті на БАР, які історично використовувались населенням в 

настоянках, вареннях, наливках. Вперше відпрацьовані режими і прийоми 

використання у виробничих умовах, розроблена загальна технологічна схема 

переробки і створення нових продуктів. Кращі режими переробки цієї 

культури з настоюванням і термообробкою м'язги на протязі 12 і 24 годин. 

Найкращі органолептичні показники отримали спиртовані соки та 

високоекстрактивні десертні виноматеріали. 


