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Винахід стосується мікроорганізму мікроорганізмів чайного гриба Medusomyces gisevii DP-21, 
яка зберігається в колекції депозитарію Інституту мікробіології та вірусології НАН України під № 
ІMB К-23, використовується для зброджування сусла при виробництві ферментованих напоїв. 

 


