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З метою підвищення перетравності та 
ефективності використання поживних ре-
човин зерна в годівлі сільськогосподарсь-
ких тварин застосовують різні фізичні ме-
тоди його оброблення. У виробництві 
комбікормів поширено технологічний 
прийом екструдування зерна, що забез-
печує підвищення доступності вуглеводів 
і протеїну для організму тварин, а також 
нейтралізуй аитипоживиі речовини зерна. 

В основі екетрузінкого оброблення зер-
на лежить юмбінована дія вологи, висотої 
температури й тиску, що зумовлює значні 
фізичні І ХІМІЧНІ 'МІНИ в «ніквому продукті. 

Слід відзначити, иіс при перегріванні 
суміші, яке може виникнути, якщо про-
цес екструзійного оброблення не конт-
ролювати, амінокислоти можуть бути 
зруйновані або перейти в непридатні для 
травлення хімічні з'єднання. Особливо не 
стосується лізину, епсі.юн-амінотруна 
якого з'єднується з вуглеводами, органі-
чними кислотами, фенолами і білками, 
що впливас на зниження засвоюваності 
харчових речовин раціону тварнн [ 1). 

Мстою наших дослідів було визна-
чення можливості отримання із зерна 
екструдатів з підвищеною кормовою 
цінністю. Дія цього були проведені пос-
ліди по екструдуванню суміші зерно-
вих культур на екструдері ПЬК-40. 

Єкструдували наступні суміші зерно-
вих культур: пшеннчно-ячмінно-сосву (V 
співвідношенні, %: 25:56:19125:53:22) та 
кукуруамно-ячмінно-сооау (у співвідно-
шенні^ : 25:66:9 і 25:62:13). Визначення 
оптимальної кількості зернових компо-
нентів в суміші наведено в [2 ]. 

Попередньо із сировини вилучали 
смітну, мінеральну та металомагнітну до-

мішки. Перед ексгрузуаанням суміші под-
рібнювали. При цьому крупність продук-
ту контролювали проходом крізь сито з діа-
метром отворів 6 мм і сходом з сита з діа-
метром отворів 3 мм, зволожували до во-
логості і 8,2-18,$ %. Оптимальна вологість 
гфодукту була визначена раніше в [2]. Підго-
товлену таким чином суміш направляли 
для обробки в екструдер ПЕК-40. 

Введення в зернову суміш сирови-
ни з високим вмістом білку і жиру та 
подальше її екетрудування знижує 
ступінь спучування екструаованого 
продукту, по гіршу г текстурні власти-
вості екструдату. його структура стаг 
більш щільною тл гверлию. 

Отримані екструдовані !фол\ кл> 
дчелижу вми за фиііко-хі\нчіш\ні по-
казниками якості, Середні результати 
дослідів наведені в таблиці. 

В ході проведених досліджень було 
встановлено, ще в екструдатах спосгері-
гжться підвищений вміст бику, а такий 
важливий показник, як клітковина, знахо-
диться на оптимальному рівні. Відомо, 
т о молодняк тварнн чутливий до підви-
щеного вмісту клітковини, Пояснюстьсн 
це низькою переграв н юты ії в шлунково-
кишковому тракті. Якщо у дороелихтва-
рин значна частина клітковини корму 
може персі равишсь н ювеюму відділі 
кищсчник> за рахунок йоги мікрофлори 
і засвоєння організмом тварин, то > мо-
лодняку вона перетравлюстьск і іршс 
При збільшенні вмісту клітковини від до-
пустимого рівня на !,0% знижупься пе-
ретравність органічної речовини на 2.0-
8,0"'«. в тому числі протеїну - на 0.5% [1 ]. 

Також, нами було досліджено такі фізи-
ко-хімічні властивості ексгрудованих про-

_ _ _ Таблиця 
бсіруйр—мі продукт» ta "1 

»то ігмгіиио- суцірудояифФчмЬіію-
міадїсумМ 

Ссид суміш. % 25:5322 1 25:56:19 25.62:13 25.669 
! Вологість, % 9.9 10.1 9,7 8,8 
Сирий протеїн, % 17,32 ] 17 . 15.3 13.95 
Сирий жир, % 5.72 3,75 і 3,12 2,61 
Сира >ола, % г,«4 2.6? 2,13 2,26 
С/ра «*тюмна, К 2.54 2.71 2.36 2,42 
Безазотсті екстракт*«« речовини, % 62.08 63,77 67,37 69,76 
•-збунаннп. смЗ/г 6,6 6,7 7,6 6,1 

% на О5 29,97 27.53 33,22 31,25 
5 адогчулинапма здатмсіь. rit 4.4М.61 5.27-5,75 в,33 
-.-^алсть уреази, рН 0.02 0.02 0.02 0.01 
Е-«-гечічиа uNwicrb, WMV100 г 389.15 377,14 377.72 379,27 

дуетів, як здатність до набухання, роз-
чинність і водоутримуюча здатність. Ці 
важливі показники демонструють 
здатність екструїату зв'язувати воду і роз-
чинятися в ній, характеризують його вуг-
леводний склад, а також споживчі власти-
вості і частково засвоюваність продукту. 

Аналіз наведених в таблиці даних 
свідчить про те, що прн зниженні 
вмісту ліпідів в екструдованнх продук-
тах зростає водоутримуюча здатність і 
здатність до набухання. 

Основними негативними фактора-
ми, які впливають на поживні властн-
вості скструдованих сумішей з викори-
станням насіння сої. € інгібітор трипси-
ну- і уреаза. Повне руйнування інгібіто-
ру три сойку і уреази небажане, оскіль-
ки в ньому випадку руйнуються і амі-
нокислоти, особливо лізин [3]. З аналі-
зу даних таблиці видно, що в процесі 
екструдування суміші зернових компо-
нентів активність уреази знижаться до 
допустимого рівня, який забезпеч у ( 
максимальну кормову ефективність. 

Ошнку енергетичної цінності отрима-
них продуктів проводили на основі да-
них хімічного складу і визначали розра-
хунковим способом за методикою, яки 
наведена в роботі [4]. 

Таким чином, проведені дослідження 
лази змогу отримати із суміші зсрновігх 
культур екструдовані зернові продукте з 
підвищеною кормовою цінністю, які я 
подальшому можуть бути використані 
прн виробництві комбікормів для 
сільськогосподарських тварин і птиць 
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