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{21} u201006ti03
{22l r8.05.a010
{Е,Ц 10.1Э.2010
{4Sl 10.12.2ОlФ, Бьвл.}{ц ?3, 2*,!В р.
iтф аьолкнА _ýlpA {лrз}внА, t{ияниця cBlT,
J]AltA гЕнн*длТtsнА. крАпкЕницькА ýринА
олЕксtýвн&. tsАЙеЕр0 gльгА слЕксАндрiв,
нА. лиаогýр олЕнА дртуF!вн,&
l73} нАцlон*льниЙ унлвЕрýитЕт хАрчових
тЕхнолФгlи
{ý7} 3бкt*i цукЕрки з lтёýиliазе{iсниliч гарбузови**

гýоре, чо з*iстять глазур, цукарпýсок патоrу" и€-
латиfi-струrгурФугsq,рýвaч, кlfслgту лшr"tонну, якi

зigрiзняотьая ти&л, iдý ях сФунтурýутворюgач

Каржсна ýодель эiдноситься до харчофТ про-
мl,tслоЬс*, Ё саь{е др кOндитерськаго вироýr**цэ-

sа" до аЁ*раýництЁа чуfiёроtt
Вiдржi цукержи з кра*,яэs+збивнин-q ýорпусо1{

типу "Мулатсчка:' ý рецеfiryру якi{х ýФдить гла;!ур.

чукорпiсек, пато,ка, згуtig},at ffQлохо, psefiý,Jниl'{

}Ntир, ýýcjloтa л}ttь!аннg, сfi ирr, жЕлат}tн, ]t{араЁнан.

пвв€ркневФаýги8на ps.{ýE}tНa, сирOвЕtткв, Kai{aa_

порýiýок, вода {Пат, N9 JlýTff YKpaiHa. fu{ПК {280Ё}
e23G 3lS0 Крь*ояо-збивхi ;4yxepKl* з комбiнования+
lsopпycýsý "&*уfЕточltа" l B.l. gбOлfiiна, С.Г, К*Ея*аt-

ця. А.М, ýорохович - 3аявп. 28.04,!08ý; Олубя-
t ý.Фr.2ý8ý, ЬчOл.Ns t .]

Ёпiзвiднýlлёilхя коа+понентiв. o:i:

Глазур ЗO-З0

Щукорпiсок 28-45
Патgха 10-]5
Згуцене !ýsлокс 15-30
Рослл**+хиаэ lкир }7
Кжслотаýýя;?ФЁна 0,1-0,5
Спжрт 0"D5-0,07
}lфлатt*н 1"+3,5
Караганан 0,Ё1 ,4

Поаерхзевя-аýи8на реltaýянs 0,0&,0,14
ýироэатка 15-30
KaýEo-Tlopоtýýx ý-15
Веýа рцýа-
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збивнýi- стFукц{рл,! мжOриЁтsзуу{жя яечняй бiлак
та д8даткDвg з}lкориЁтOвубться пектиновмiсне гаt

рбузове т]юре. rloлoкo сухе, есенцiТ. у такому спl*
вiдл+оlяен l* i сi,iро ви нних iнгр*дiэ l.tтiэ, lшас, 9& :

глаiур
цуltsрпiеаt
патоl{а
gапатilц

к$ýслýта лиiдонна
я++*иdt бiлgх
гарбузозе пюр*
hlýлокý сухё
ёсеtiчГi
вода

Недэлiком дЕlнЕге способу Ё те. ца oтpýt*aНi
qукерttовi Mac$t ]!ýаýть низьlry пiяаутримуlоау здат_
Hicтb rа B*eofty калорiЙнiсть,

ts асн*эу ttврисноТ м4 дел1 figет€влена задача
ствýреilня зýивr+их цукёFgfi з пеiсиновааiсни}d гаF
бузавi*l,..l пюре. щý дозвопяt п?8срt{ти яввi цухеркж
з пgл!пще*l+ ни 8рЁrнолёяг}ýчниýý* пехазниками та
карчЁЕою цiннi*тю. низькоý халорi&нiстtя, пiдвý-
lчёнOiо пiноутрлtl,"tуtо+ою зд,атнiстю, з;tизитt* coýi-
BapTlcTb цукерgх.

Поетажtена задача, вжрitлуsться тим, ща збжв.
нВ цукерки з пеяиховгиiЕнаж гарбузовям пlорё idk-
тять rлазур, цук*рпlсок, f]aтoкy, }кёлатиfi - eтpyi{-
туроугворýэач, кислату лцг,rанну. 3гiдно корясноТ
моделi. як струýурв}ýtsOрýв*rч збив*оТ Eтpyirтypý
вжýври{тOsуg?ься яЕчний бiлgк та дрдатко8а *di{o-

рýtстовуЁться пект}tнов!ч,liсýё гарбровё пюре. *6g-

локо сухе. есанцiТ у такому аяiвеýношвннt сиро-
винних iнгрЕдЕнтiв. ь*ас, ft,:

Глазур
ЦуtФрr*соя
Патвlg
}Келатин
кжслвта ли!rýsнна
яЕчний бiлак
Гарбузовв пt*р
Г{,1ýлоуё сухЕ
Fге*t t iT

Вода

15-?0
J+9-58

15-э0
1.0-13

0.06-{1,1
6,0_8.0

7"0-11,0
1,0_2,0

0,01

рещта.

15-20
49-58
15_з0

1.0-1.4
0,gý-0.1
6,0-8.0
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ГРкчинн*наслИtюявя* зв'язок мýхс запрrю_
номна{l*ж ýзнаl€}ilt* l ок+[кува*им резу;ътат**
твляrаg 8 настул${ýму.

ýя фор**1вання fTeBý{oT структури збýвн*х
чуfiерlФвýх *{ае, яt(i *{0}*{гмаа фор#увати методýr,
рвмаlузання нааýхiдно, ц*б вона бiлы-ч стiйку
пiн*рээрlс*о*у з,qатнiсть. 3 цiею frýетою заиiсть
Ёсновних е?рук[l/Fо[творlовачiв збивних lяас -
каравнаýу ?а }кЕrlатиýу, *аýr,: запрgпЁtrоано
ý,lлФрl*стоэуý€r?ý я€Lilнкй ý*лок спiль}iо з хёлатк_
l*ýý, дряеЕ<оЕа викф*стýвузат}.t rвктиноэt*iснg
ruрбузозе rýврё, е*олýка сухЕ, :цо дqс змогу фор

Желатин

Прсхlляg5

Тахнiчн**м рзультатаad € стЕоOення *и**tсх
чужgрх э пеýиховliriвнлск гарбузо8и}1 пlфёа чо
дgtвrrя€ ствOрити l*ogi чукерхи з пýлiпцJэнttми

,l

ьlувати збивнi цукерffiвi маЁж ъ{ётqдýн роэа*азу-
Еанfiя.

Прихлад отримýння rтродуýу:
При пркютуваннi а€ивнкх чукЕрок з neKTиlJa-

емiени*q ЁФуýgвýlм пюрё до сумitлi lreлатину та
бirury, якi зýt*ваtоть у зЕиЕальl.;iй }rа|динi протяг{t#
5-8 хэ. додаýгь пектино*t*iЕне гаýрвве пюрё та
тоненькýю цiвяоlо уварsний ц}dкраsФ.пато}tоýЁй
сирп, Пiеля Фтриl,r|Ення стiйхоj пиtдноТ зби*iол
маси ,jprl MEHtýý,,x обертах збиsаль*lоi мацихý
доýють жоло,ко сухэ, жислоry лt{мФнну, асенцГt'.

Приклад скпаlфr зýлцанхх чукёрФк з пв*Е}rхоз.
мiсхиаЕ гарбузови** filoре наsqдg*о втабляцi"

Таблиця

tsисноЕки

органоrЕr]тиt{ Hilbr*.l лЁказника$rк 7а харюваю цiнl+i-
cтio, нý,tзьltоý tалорiйнiстю, пýэ**ценов пiноутрл+
муючýю здатн;етю знизеýи соýiýаFтiетьчунераL

ý5з1 0

0.8 Нрtзаtа пiноутварtоюча здвтt+iсть збýтý 11}1кsр
Тt*аси. коппчсё ЕlкЕýок розпливак

ЦукерФ8ý маса з висоttаlg пifiоуfриfidуýчёý
здатнiстý, 1{орпуса зýианих чукэраtt праФlrь-

L{зкерхэва маса затюttна? стржгуFи, поfЕlно

Ке*эяl'ютерtа ýерaткft ý, L{iяан**ька П}дпксr€ W
adiiracreрTэs шв[тк i н*уки'}nlФarx*
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