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Програма і матеріали Міжнародної наукової конференції «Нові ідеї в 
харчовій науці - нові продукти харчовій промисловості», 13-16 жовтня 
2014 р. - К.: НУХТ, 2014 р. - 860 с. 

Видання містить програму і матеріали Міжнародної наукової конференції 
«Нові ідеї в харчовій науці - нові продукти харчовій промисловості». 

Розглянуто питання: 
• Історія харчової науки: сучасні проблеми та погляд у ретроспективу 
• Пріоритети харчової науки — інноваційний підхід 
• Моделювання технологічних процесів і харчових продуктів 
• Харчова хімія 
• Енергозбереження — інвестиції в майбутнє 
• Традиції та інновації для технологій гостинності 
• Продовольча та екологічна безпека 
• Сучасна парадигма ефективного бізнесу 

Розраховано на науковців, інженерів та керівників підприємств харчової 
промисловості, наукових та освітніх закладів, які займаються означеними 
проблемами харчової науки. 

The program and materials of International Scientific Conference "New 
Ideas in Food Science - New Products of Food Industry", 13-16 October 2014, 
NUFT, Kyiv, 2014. 

The publication includes the program and materials of International Scientific 
Conference "New Ideas in Food Science - New Products of Food Industry". 

Main Topics of the Conference: 
• History of Food Science: Modern Challenges and Retrospective View 
• Priorities of Food Science - an Innovative Approach 
• Technological Processes and Food Products Modeling 
• Food Chemistry 
• Energy Saving as an Investment in the Future 
• Tradition and Innovation for Hospitality Technologies 
• Food Security and Environmental Safety 
• Current Paradigm for Effective Business Solutions 
The publication is intended for scientists, engineers and heads of the food 

industry enterprises, research and educational institutions, that are engaged in the 
field abovementioned problem of food science. 
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Пріоритети харчової науки - інноваційний підхід 

Особливості застосування гізроколоілів в виробництві харчових 
пролетів 

O .A. Литовська. В.М. Сндор 
Нсгмонаїьний університет хатоєих технологій 

Постійна увага вчених до гідроколошв обумовлена їх важливістю для 
харчових технологій Недивлячио. ка велику кількість досліджень шодо фізико-
хімічннл. властивостей пдроколоїдів. недостатньо науково обїрунгаваних даних по 
їх застосуванню у виробництві харчових емульсій [1]. 

На основі аналізу нзукових джерел та рекомендашй по застосуванню 
інгредієнтів виробниками гідро колоїдів (гуміарзбіку та кро?:малю) в харчових 
емульсіях доведено експериментальні дослідження в лабсраторних умовах по їх 
застосуванню. 

Використовуючи теорію залежності стабільності емульсії ви співвідношення 
водної та мзсіяної фззн. процесу отримання преемульсії та режиму- гомогенізапіі 
емульсійної системи були розроблені рецептури харчових емульсій з 
використанням різної кількості стабілізатору при сталій масляній фазі та зрззкн 
емульсій з змінною масляною фазою і постійною кількістю стабілізатору [2]. 

Проведено аналіз показників готов»: емульсій а саме виміряно їх розмір 
часток, в'язкість, мутність. 

Обрано ссігимальні параметри стадій технологічного пропесу. враховуючи 
економію тшлової та електричної енергії, часу, темпфатурн та швидкості 
перемішування при розчиненні інгредієнтів в ВІДПОВІДЕЙ?: фаза?: з отриманням 
бажаних параметрів готового продукту. 

Підібрано режими перемішування пре емульсії (температуру, швидкість та 
час), різнипю тисків в гомогенізаторі та кількість пиктів гомогенізапіі за 
допомогою якого регулюється розмір часток, мутність та в'язкість. 

Згідно даного аналізу розроблені методи застосування гумізрабіку та 
крохмалю, як стабіліззторів (емульгзтсрів) в хзрчовнх елульсіях. 

Отримані результати можуть бути оаовою для створення технології 
виробництва емульсій, як класу харчових продуктів. Створення стабільної 
емульсійної аістемн являється актуальним питанням в харчовій промисловості, 
тому дані дослідження кориоа і важливі для створення нових харчових продуктів. 
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