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Здобне печиво користується підвищеним попитом у споживачів. Для 
поліпшення споживчих властивостей печива в рецептурний склад додавали 
морквяне пюре. З метою встановлення оптимальних технологічних режимів 
приготування, проводили дослідження впливу технологічних факторів на якість 
емульсії при додаванні морквяного гідролізованого пюре (МГП). 
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Рис. 1. Вплив МГП на густину піноподібної емульсії 

Встановлено, що при заміні від 5 до 10 % меланжу на морквяне пюре густина 
емульсії-піни збільшувалася (рис. 1), але стійкість піни емульсії підвищувалася. 
Тобто, харчові волокна морквяного пюре, надають плівці піни підвищену механічну 
міцність і створюють пружний каркас. 

Дослідження реологічних властивостей піноподібної емульсії показали, що 
завдяки внесенню морквяного пюре значно підвищується міцність структурних 
зв'язків в системі (табл. 1). 

Таблиця 

Назва системи П, Па-с P, Па P k 2 / P k 1 Р к 2 / Р т Назва системи 
По Пт По - Пт Pk1 Pk2 Pm 

P k 2 / P k 1 Р к 2 / Р т 

Контрольний зразок 9,0 1,9 7,1 24,0 210,0 140,0 8,75 1,5 
Зразок з додаванням 
МГП 

10,0 3,5 6,5 25,0 450,0 250 18,0 1,8 

Отримані дані підтверджують ефективність застосування харчових волокон 
для стабілізації структури піноподібної емульсії [1]. 
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