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7. 3abe3neyeHHs] KOHTPOJIIO AKOCTI Ta Ge3nevHOoCTi MpoayKuii 0ypsiKOIyKpoBoro
BHUPOOHUIITBA

€Ba CokoJ, CeiTiaana lllynera
Hayionanvuuii ynieepcumem xapuosux mexuonociu, Kuis, Yxpaina

Beryn. IlykpoBa HpOMHUCIIOBICTP — II€ OJHA 3 HAHMABHINIMX Taly3ed XapuoBOi
npoMucioBocTi. Llykop € BaJIMBOIO CKJIQJOBOIO XapyoBOTO pallioHy Jrojed i
BUKODUCTOBYETHCSI y BHPOOHMITBI 0araThOX NpPOAYKTIB XapuyBaHHS. MOro sKicTh i
0E3MEYHICTh IIYKPY BU3HAYAIOTHCS BiJICYTHICTIO IIKIJTUBUX JOMIIIIOK.

Marepianu i MeToan. Y 10ciiDkeHHI BAKOPUCTAHO 3aralibHOHAyKOBI METOJIH, a TAKOX
MPOaHaJIi30BaHO HOBITHI Ipalli HAYKOBIIB y cdepi Oe3MeYHOCTI XapuoBUX IPOAYKTIB y
IYKPOBil MPOMHUCIIOBOCTI. MaTepiajoM JOCIIKEHHS € KPUCTAIIIYHUH IyKOp.

PesyabraTu. I{ykop, 3aBIsKH CBOIM I[IHHIM ITOXXHBHUM T4 CMAKOBUM SIKOCTSIM € OJTHHM
3 HaWBaXIMBIMIMX 1 OOOB'S3KOBHX IPOAYKTIB MAacOBOTO CIIOKMBAaHHS, a pPO3BHHEHA,
CTablbHO (YHKIIOHYIOYA IIYKPOBa IPOMHUCIIOBICTh HApiBHI 3 IHIIMMH Taly3sIMH, IO
BUPOOJISIIOTh TPOJAYKTH XapuyBaHHs, € (YHIaMEHTOM EeKOHOMIuHOI Oe3meku Oyap SKOi
Jep>kaBu. B cyuacHUX ymMoBax BUPOOHHYI MOTY>KHOCTI BITYM3HSHOT OyPSKOIIYKPOBOI Taimy3i
JIAIOTh 3MOT'Y TIOBHICTIO 320€3eYUTH IIOKPUTTS BHYTPIIIHIX NOTpeO Hamol KpaiHu y myKpi.
BesneuHicTh yKpoBOI MPOAYKIIT 3aJ€XKHUTh Bi YCiX eramiB i1 BUPOOHMIITBA, BKIIOYAIOYH
BUPOIIYBaHHS CHPOBHHH, BUPOOHHIITBO IIYKpPY Ta HOT'O MOJAIIBIITY EPEPOOKY.

HaiinepcriekTUBHIIIMM MeETOIOM 3a0e3Me4eHHsT SKOCTI Ta Oe3NMeYyHOCTi XapyoBOi
npoaykiii y cBiti BusHaHo cucteMy HACCP. lle HaykoBO OOrpyHTOBaHA, palliOHAJIbHA
cucTeMa, Miaxia a0 igeHTudikauii NPOAYKTIB, OI[IHIOBAaHHS Ta KOHTPOIIO PHU3UKIB, SIKi
MOXYTh BUHHMKHYTH IIiJ] 4aC BUTOTOBJICHHS, IepepoOJieHH s, 30epiranHs Ta BUKOPUCTaHHS
Xap4oBoi MPOIYKIIii.

Sanposamkenass HACCP Ha 1ykpoBOMY 3aBOIi TO3BOJISIE PO3POOUTH CHCTEMY
KOHTPOJIIO OULTBII JKOPCTKIIIOI Ta CHUCTEMATHYHOIO, IO CHPHUATHME IiJIBUILIEHHIO
KOHKYPEHTOCIPOMOKHOCTI NIPOJYKIIT Ha PUHKY LYKpy YKpaiHu i 3a kopJoHoMm. Cucrema
CHpHSE TONepEHKEHHI0O BUHUKHEHHsI HEOE3MEeKH B XOJi IIJIOr0 TEXHOJOTIYHOTO IMPOILECcy
BUTOTOBJICHHS! KPUCTAJIIYHOTO LYKpPYy. Y TIOpIBHSHHI i3 3BHYalHUMHU IepeBipKaMH Ta
MeTonamMu KOHTpodro 3a skicTio, HACCP nae 3Mory CTBOPHUTH Ha MiJNPUEMCTBI CUCTEMY
0e3MeyHOCTi 3 MPOBENCHHSIM KOPUTYBAJIBHUX i, SIKI MOXXYTh TapaHTyBaTH Oe3MleKy Ta
SIKICTh Xap4OBOI MPOIYKIIIi.

Bucokuii piBeHb iH(GOpPMYBaHHS MpPO MIDKHApOJHI BUMOTH XapuoBOi O€3leKu €
B)KJIMBOIO IEPEAYMOBOIO YCIIITHOIO BHMBEICHHS BITUM3HAHOI MPOIYKIi Ha 30BHIIIHIN
PHHOK. 3aTBepKeHHs B YKpaiHi «BuMmor 10 BUIiB IyKpiB, NPU3HAYESHUX IS CIIOYKUBAHHS
JIIO/IMHOIO» IACTh 3MOT'Y YAOCKOHAJIMTH HOPMAaTHBHO-TIPABOBE PETYJIIOBAHHS MHUTAaHb MO0
BUpOOHMLTBAa IyKpy. lle cnpusitume 3a0e3neYeHHIO BHYTPILNIHBOIO PHHKY IPOAYKIIEIO
BHCOKOi SIKOCTI Ta CTBOPHUTH IEPEIyMOBU JUIsS PO3LIMPEHHS EKCIIOPTHUX MOXKIMBOCTEH
OYpSIKOIYKPOBOT raiy3i.

BucnoBku. BupoOGHHIITBO Ta pearizaliis yKpy Ha BHYTPIIIHBOMY PHHKY PETYIIOETHCS
TEXHIYHOIO JIOKyMEHTAII€l0 CYO’€KTIB TOCHOJApPIOBAHHS Ta CIUPAEThCS Ha YHHHI
HAaIliOHAIBHI BUMOTH MIO0 OE3MEYHOCTI Xap4OoBHX MPOAYKTIB. BUKOHAHHS BCTaHOBJIEHUX
CTaHIAPTIB OC3MEKH Ta SIKOCTi € 00OB'I3KOBUM JJIs1 BUPOOHUKIB ITYKPY.
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