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Гідролізати крохмалю, отримані шляхом ферментативного гідролізу крохмалю, містять ряд нерозчин-
них домішок, які ускладнюють фільтрування сиропів і в подальшому призводять до необхідності збільшувати 
витрати дорогого активного ВУГІЛЛЯ на. їх адсорбційне знебарвлення. Метою роботи було дослідження можли-
вості застосування різних флокулянтів природних сорбентів для видалення залишків неклейстеризованого та 
ретроградованого крохмалю, а також білкових речовин із гідролізатів крохмалю. Шляхом визначення швид-
кості фільтрування та ефекту очищення сиропів проведено порівняльну оцінку ефективності використання сор-
бентів та флокулянтів ка етапі попереднього видалення завислих речовин. 
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