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31. ПРОЦЕС МЕМБРАННОЇ ДИСТИЛЯЦІЇ 
ЯК СКЛАДОВА КОМПЛЕКСНОЇ 
УТИЛІЗАЦІЇ ПІСЛЯСПИРТОВОЇ 
ЗЕРНОВОЇ БАРДИ 
Л.В. Корнієнко, 
В.Г. Мирончук 
Національний університет харчових технологій 

До сьогодні, не зважаючи на існуючи технології переробки післяспиртової 
барди, питання комплексної її утилізації залишається актуальним як з позиції 
охорони навколишнього середовища, так і з точки зору забезпечення високих 
ч ех 11 і ко-екої юм і ч і іи х показників роботи спиртових заводів. 

Низький вміст сухих речовин в післяспиртовій барді 2,0-3,8 % передбачає в 
більшості технологій її утилізації використання громіздких і енергоємних ва-
куум-випарних установок. 

Разом з тим, за останні роки в спиртовій промисловості набувають все більше 
розповсюдження мембранні технології, і зокрема, мембранної дисти 

Мембранна дистиляція — це термічний мембранний процес, 
парова фаза розділені гідрофобною пористою мембраною, що не з мі 
кою фазою, і через яку переносяться тільки молекули пари. Процес 
дистиляції відбувається при атмосферному тиску й температурах, 

а 
бути значно нижчими ніж температура кипіння розчи 
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рідка і 
ся рід-

ібранної 
можуть 

ку пари розчинника по 
емператур вихідного роз-

на п приймаючому боці. В порівнянні з ба-
а дист>іл.чція має переваги, які полягають у 
ску у робочих камерах та можливості кон-

Рушійною силою мембранної 
обидва боки мембрани, яка виї 
чину з віддаючої сторони і пері 
ромембранними методами, мемб] 
відсутності значного надлишкового 
центрування розчинів баї 
концентрацій, практи 

Для проведення екс 
ну установку 
сировиною (: 

В даній роботі зроблено огляд науково-технічної літератури по застосуванню 
мембранної дистиляції у харчовій та переробній промисловості, а також наведені 
результати власних експериментальних досліджень по концентруванню після-
спиртової зернової барди цим методом. 

Вміст сухих речовин у зерновій післяспиртовій барді в процесі мембранної 
дистиляції за умов експерименту, зростає в декілька разів. 

елетких органічних та неорганічних речовин до 
их до ічйжі їх розчинності, 

иментальких досліджень було використано лаборатор-
оти я т і полягає в наявності градієнта температур між 

а бард;:) і пермеатом (дистилятом). 


