
ї € о Ш 3 £ ш 



оюз Советских 
оциалисткческих 

Республик 
О П Г 4 С А И ^ 

е Н {/й в - \Уш 
я «Я| г-зя гДк г а Щ п г л .<«! г 1 1 '3 Й а -е! > 1 { 

«а^ Чгз^ Ш ь и Ё ь » Й а 1 & л 

( ! 1 ) 7 3 6 9 3 3 

[< А В Т О Р С К О М У С В И Д Е Т Е Л Ь С Т В У 

(61) Дополнительное к авт. свид-ву -

< 2 2 ) З а я в л е ж 0 9 . Н . 7 8 ( 2 1 ) 2 6 8 3 1 3 9 / 2 8 - 1 3 ( 5 1 ) М . К л"3 

с присоединением заявки № — А 23 В 4/02 
ударстита ясмятет 

СССР (23)Г1риорите7 — 
1 делам мзс£ретЕнмм 

И ОТХрИТ»* Опубликовано "" Бюллетень № "" ( 5 3 ) У Д К 

Д а т а опубликования описания " 664.92(088.8) 

Авторы 
(ЗОбретепИЯ 

А. С.Большаков и А.А.Воронпов 

Заявитель Киевский технологический институт пищевой промышленное?. 

(54) Композиция для инъекпирования :ляса 

Изобретение относится к мясной пр етш е ян ос т и и гложет быть 

юаользовано для улучшения арсглатических и вкусовых свойств мя-

сопродуктов, напр юл ер, из свинины. • 

йзвестаа композиция для инъекпирования мяса, содержащая 

;ояь поваренную пищевую, сахар, нитрит натрия и воду [ 1 ] . 

Эта композиция недостаточно способствует формированию арш-.а-

!ических свойств готового продукта. 

Целью изобретения является повышение ароматических и вку-

0ВЫХ свойств. 

Это достигается тем, что предлагаемая композиция допояни-

ельЕо содертлт -метиония, . / -цистин, тиамин и гяутамат натрия 
! | I 

ри следующем соотношении компонентов, вес . 

Соль поваренная пищевая 12-14 

Сахар 1 -2 
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Нитрит натрия 0,025-0,050 

Три н атри ил ирофосфат 
девятиводыый 0 , 5 - 2 , 0 

.^-ыетионин 0 ,02-0 ,05 

( / - 1 Ш С Т И Н 0 ,02-0 ,05 

Тиамин 0,001-0,003 

Глутамат натрия 0 ,05 -0 ,50 

Вода Остальное 

Бескостные окорока шприцуют на многоигольчатом шприце рассол с.' 

отностью 1030 кг /м 3 , содержащим пищевая поваренная соль 12; 

трат натрия 0 ,05 ; сахар I ; трз натри йпир офо с фат девятиводный I ; 

тамат натрия ОД; ^-пистин 0 ,02 ; ^-метионин 0 ,02 ; тиамин 0,001. 

Вводят 12% рассола к массе сырья. 

Введение в мясо ^-цистина и ^ - -етионина способствует улучшена"; 

магических свойств готовых изделий и пов-ппает их биологическую 

ность. Глутамат натрия л тиамин улучшат вкус мясных продуктов и 

лавают их гпепитическил запах. 

Формула изобретения 

Композиция для инъекпирования мяса, содержащая соль поваренн;^ 

•вуга , са::ар, нитрит натрия, тринатрийпзрофосфат девяти водный и 

, отличающаяся тем, что, с целью повышения ароматических и вку -

к свойств, она дополнительно с одер ̂ т <^-метионин,^-цастин, та 

и глутамат натрия при следующем соотношении компонентов, вес.!?: 

Сояь поваренная пищевая 12-14 

Сахар 1 -2 

Нитрит натрия 0,025-0,05 

Тринатряйпирофосфат девя-
тяводный 0 ,5 -2 ,0 

°^-кетиощш 0,02-0,05 

с^-цистин 0,02-0,05 ? 
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т ™ н 0,001-0,003 

Глутшлат натрия 0 ,05-0 ,30 

Остальное 

Источники информации, 

принятые во внимание дри экспертизе 

I . Авторское свидетельство СССР & 584835, кл. А 23 Б 4 /02, 1976. 
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