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Конструкції обладнання для виробництва пель­
менів і вареників нині реалізують один і той самий спосіб 
виробництва: формування тістової трубки з начинкою; 
штампування та запровадження пельменів у швидко- 
морозильних агрегатах на лотках; знімання замороже­
них пельменів з лотків; пакування і реалізація.

Вивчивши конструкції та провівши патентний 
пошук існуючого обладнання, автори дійшли виснов­
ку, що воно не відповідає сьогоднішнім вимогам щодо 
витрат енерго-і матеріалоресурсів. Показники можуть 
бути значно покращані за рахунок виробництва про­
дукції без заморожування.

Досв ід  свідчить що заморожування пельменів 
виконується передус ім  для надання в ідф ормова­
ним пельменям  необхідно ї м іцності і можливості 
їх зн імання з лотків без деформування. До того ж

процес заморожування із наступним розм орож у­
ванням та варінням негативно впливає на смакові 
якості м ’ясно ї начинки.

В результаті теоретичних та експериментальних 
досліджень створено обладнання з виробництва пель­
менів без заморожування.

Вільний вихід пельменів з формувальної голов­
ки автомату дозволяє спрямовувати їх на варіння, а за 
необхідності й на заморожування. Такий .спосіб виго­
товлення інтенсифікує процес виробництва (за раху­
нок усунення процесу заморожування), дозволяє в 2,7 
раза знизити енерговитрати та в 18-20 разів-мета- 
ломісткість обладнання на кілограм готової продукції.

За  необхідності готова продукція може бути 
спрямована на замороження для збільшення строку 
зберігання і реалізації.
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