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VY naHoMy BUAaHHI MPEICTAaBIEHO MpOrpaMa Ta Te3W MaTepialliB JOMOBiAEH
MDKHApOJHOT HAyKOBO-TIPAKTUYHOI KOH(epeHlii «[HHOBaliiiHI TexXHOJOoril Ta
NEPCIEKTUBU PO3BUTKY M’siconepepoOHOi rainysi», sika npoBoauThcs: HamioHansHuM
YHIBEPCUTETOM XapyOBHX TEXHOJIOT1M 1 mMpucBsUYeHa S55-U pIYHUIIl CTBOPEHHS
Kadenpu TexXHOIOr1i M’sica 1 M’ ICHUX MPOAYKTIB.

[IpoBenennst koHdepeHilii HampaBjieHEe Ha OOTOBOPEHHS CYYacCHUX TPEHIIB 1
CTpaTerii pO3BUTKY Xap4OBOi IPOMHUCIOBOCTI Ta Kpa) TOBMX BUPOOHUIITB, 30KpeMa B
M’siconepepoOHiid ramy3l Ta mnepepoOKH NPOAYKTIB TBAPUHHHUIITBA, aKTyaJbHUX
TEXHOJIOT1A Ta I1HHOBAIlM M'scomepepoOHOi ranysi, CBITOBOIO Ta PETriOHAIBHOIO
PUHKY Xap4OBHUX BHUPOOHHIITB, BUKOPHCTAHHS XapyoOBUX J100aBOK, IHHOBAaIliIMHUX
CKJIQZIOBHUX CTBOPEHHS MaKyBaJbHOrO OOJIaHAHHS, CIOCO0IB KOHCEPBYBaHHS 1
30epiraHHs CHUpOBMHM Ta MPOAYKIT B XapyoBiil ramysi, iX aganTaiii cdepi
TOCTHHHOCTI Ta TYPUCTHUYHOMY Oi3HECY, BU3HAUCHHS MEPCHEKTUBHUX IHHOBAIlINA 3
XapuoBUX TexXHojorigx Ta mpoaykimii mias HoReCa B Typusmi B Ykpaini Ta CBITI,
PO3BHUTKY €KOHOMIKH T aMEHEPKMEHTY 1HIYCTpPii TOCTUHHOCTI.

Kondepentiis HanmpaBieHa Ha OOMIH JyMKaMmH II[0JI0 TEHJCHIIN PO3BUTKY Ta
MEPCIIEKTUB M’ SICONepepoOHOi ramy3i, KpadTOBHX BHUPOOHHIITB, HAJIarOJ[KCHHS
NUISIXIB ~ CIIIBOpAmi  HAyKOBHX  YCTAHOB,  pEriOHAIBHUX  KpadToBUX 1
BUCOKOIIPOJTYKTUBHUX BHUPOOHHUIITB Ii (POPMYBAHHS HAYKOBO-NPAKTUIHHUX 3acay
PO3BHTKY XapyoBHX BHPOOHMIITB, iX B3aeMoAii 3 c¢epo TOCTUHHOCTI Ta
EKOTYpH3MY.

B nporpami ta matepianiax koH(pEpeHIIii TpeACTaBICHO CBITOBI Ta perioHaIbHI
TEHJCHI[Ii, I1HHOBAIlll, TEPCIEKTHBU M’ SCOMEepepoOHOT Trajay3i Ta XapuyoBUX
BUPOOHUIITB Pi3HOT MPOAYKTUBHOCTI B c(hepl TOCTUHHOCTI Ta PO3POOICHHS HINMIOBOT
npoaykitii st HoReCa B Typusmi B Ykpaini Ta CBiTi.
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3. AK TYPU3M CIIIBITPAIIIO€
3 YKPAIHCBKUMHU KPA®TOBUMU BUPOSHUKAMM : IOCBIJ] I IEPCIHEKTUBH
I'aBpuiioBa 51.10., Mip3onaeBa T.B., k.e.H.
I'pomadcwka cninka «Bceykpaincvka acoyiayis 2acmpoHOMIYHO20
mypusmy» (BAI'T), m. Kuis, Ykpaina

Beryn. Ilangemis COVID-19 ta BiiiHa B VYKpaiHi CTand NPUYMHOK MaKCHMAalIbHOTO
CTMOBUIBHEHHSI JWHAMIKH 3pOCTaHHS Typu3My. TpuBane NaaiHHS TEMIB PO3BUTKY TYPUCTHYHOTO
CEKTOpPY YKpaiHChKOT CKOHOMIKH cdopMyBalla y JOJeH  epeKT BiIKIaJCHOTO OYIKyBaHHS Ha
BIJIMIOYMHOK 1 TYPUCTUYHI MO131KK. Pa3oM 3 TUM OCTaHHIMU POKaMU CHOCTEPIrasoch 3pOCTaHHS 3aMUTY
Ha aBTEHTHYHI, KpaQTOB1 MPOMno3ullii 3 60Ky BUPOOHUKIB TYPUCTHUHUX MOCTYT.

Takuit 3anuT GopmyBaBcs sIK 3 OOKy BITUM3HSHOIO TypUCTa, Tak 1 BiA B'T3IHUX TypuCTiB. Tak
TYPUCTH MOYaAJIM CTUMYJIIOBaTH PO3BUTOK KpadTOBOro BHUPOOHHMIITBA MO BCi YKpaiHi Ta coHyKaiu
BUPOOHUKIB LIyKaTH KOJIAbOpallito 3 IHIIUMHU Cy0'€KTaMU TYpUCTUYHOTO PUHKY.

Sk BiAMIYAIOTH JOCTIIHUKH, KpadToBE BHUPOOHHUITBO (TacTpo-, PEMICHHYE) B YChOMY CBITI
OUTbIIE JIOKANI30BaHE y CUIbCHKIM MicueBOCTl. ToMmMy 3-MOMDK pI3HMX BUAIB TYpU3My HaHOUIbLI
JOTUYHHUM JI0 CUIBCHKOTO JIAaHIA(TY € Taki K raCTPOTYpPU3M, CUIbCHKUI 3€I€HUI, EKOJIOTTYHHIA.

VYkpaiHChKUN TYpPHUCT CIParyifii 0 BIAMOYMHKY B €KOCaauOax, moaajl BiJi MIChKOTOIUHAMIYHOTO
MPOCTOPY Ta IHTEPHET-MEPEXK, X0Uue OTPUMATH HE TUIbKU MTEBHUH PIBEHB CEPBICY, IHOPACTPYKTYpH, aje
i eMolli10, MPUYOMY CMayHy, 110 MPUKJIaAy, Bl KYIITYBaHHS Kpa(TOBUX MPOAYKTIB Ta XOPOIIOTO BUHA.
Typucty TOTOBI MiTHIMATHCS B TOPH, MO0 TMOJUBUTHUCS HA TPOIEC BUPOOHUIITBA OpUH3U. XOUYTh
nopubanuTH Ha (PepMEepChKUX TOCMOAAPCTBaX 1 CAMOCTIMHO TPHUTOTYBaTH puOy. MpIilOTh MPOCTO
BIIAIITYBaTH TUXHK BIIMOYMHOK y €IHaHHI 3 npupoaoro[1]Omxe, B mpuBabieHHI TypUCTIB A0 cela
MOX€E 3IrpaTh caM€ CUIbCHKOTOCIOJAPChKUI Oi3HEC, 30KpeMa BHUPOOHUIITBO CMayHUX KpaPTOBUX
MPOAYKTIB.

[Io6 migHATH aBTOPUTET KpadTOBHX MPOMYKTIB HEOOXITHO CTBOPIOBATH TPOMAJICHKI CIIUIKH 3
yKcaa TPEJACTaBHUKIB Oi3Hecy (BMHOPOOM, BUPOOHHUKH M’sica Ta MOJIOYHHX IPOJYKTIB, CHPOBAapH i
peCTOpaToOpH), SIKi MOMYJIAPU3YIOTh JOKAAbHY KYXHIO 1 BIIPOUKYIOTh KYTIHAPHY KYJIbTYPY OKPEMHX
nectuHanid. O6’€AHYIOUNCh, BOHU MPUTATYIOTH 10 ce0e¢ BUPOOHHUKIB PI3HUX MOTYKHOCTEH,MOTHBYIOTh
Ta CHOHYKAIOTh APIOHWX BUPOOHUKIB OTPUMYBATH JIILEH31i 1 BUPOOIATH cepTU]IKOBAHI MPOIYKTH,
SKUMH MO>KHa 0€3M€UHO YacTyBaTU TYPUCTIB, IPOKJIAJAaTH €HOTaCTPOHOMIYHI MapIIPYTH 1 KOMIUIEKCHO
PO3BUBATU TEPUTOPIIO.

Hanpuxnan, yenimaumu cranu npoektu «/lopora BuHa Ta cmaky 3akapnatTsi», «Jlopora BuHa Ta
cMaky Ykpaincbkoi beccapabii», peanizoBani B paMkax npoekty €Bporeiicbkoro Coro3y «llinTpumka
PO3BUTKY cUCTeMH reorpadiuHuxX 3a3HaueHb B YkpaiHi». Hampukinni modatky 2021 poxy A0 IbOToO
MPOEKTY JAOJYYHIUCh XepCcOoHCbka Ta MukonaiBceka obnacti. Takoxk modanu — peani3oByBaTHCA
npoektu «Jlopora cmaky» B Ilpukapnarti, KpuBomy Po3zi, UepniriBcbkiii, KuiBchbkiii obmactsax. Y
paMKax IMX MPOEKTIB KOKEH PErioH MaB 3MOT'Y IEPETBOPUTHCS Ha TYPUCTHUHUN OCEPEIOK, JIe MICIIEeBa
BIIa/Ia BKJIaJaTUME KOIITHU B IHPPACTPYKTYpy, MPOBEACHHS racTpo(ecTUBATIB.

Opnak, BiifHa BHecia cBOi KOpekTHBU. Ta kpadToBi BHpPOOHHMKH HE 3YNUHSIOTHCA Ha
JocsArHyromy. B Oarateox perioHax YkKpaiHM Bxe MOYaJld BiTHOBIIIOBATH pOOOTY Ta IOTYBAaTUCh JO
MIOBOEHHOTO TYpUCTHYHOTO Oymy. BBaxkaeMo, 1110 17151 €(peKTUBHOTO PecTapTy MIKpPO Ta MaJjioro Gi3Hecy
(BUpoOHUKIB KpaTOBOI MPOAYKIii) M HEOOXITHO PO3POOUTH YOTUPU PEKOMEHJIOBAHI CTpaTerii, TpHU 3
SKHX € MApPKETUHTOBUMH

1. Crpateris npocyBaHHs NMpoAyKuii. Peknama 1 mpomounis KpaToBUX MPOAYKTIB MOBHHHI OyTH
HaIUIeH] K Ha IUIbOBUX MAaHJIPIBHUKIB, SIKI MOKYTh MPOBOAUTH JTHI B [HTEpHETI, MIaHYIOUN i1eanbHi
NPUTOIM Ui TYpMaHiB, Tak 1 Ha BMIAJKOBHMX IacTpO-MaHJAPIBHUKIB, SIKUM IMOTpiOHA IMIYJIbCHBHA
LUIeCTIpSMOBaHa peKyiamMa, 00 3HAWTH Bpa)KEeHHsY MOT3/111, OB s3aH1 3 DKeEIO.

2. Crpateri SSM. [lonucu ta ororpadii racTpo-TypuCTiB CTBOPIOIOTh aXKIOTaXK HABKOJIO TXHiX
octraHHix ractpo-npuroj. CouianbHi Memia-mnatdopmu, Taki sk Instagram, Facebook, Twitter, siki
320X0UYYIOTh CTBOPEHS KOPUCTYBauaMH KOMEHTapiB, € HEOOXIIHUMH IHCTpYMEHTaMH JJIsl POCYBaHHS
HanpsMKIB racTpo-TypU3My Ha MAaKpOPIBHI Ta HACTIMHO PEKOMEHJIOBaHI JJIsl JECTUHAIIIM MIKpOPIBHS Ta

25



	ПРОГРАМА ТА ТЕЗИ МАТЕРІАЛІВ
	КИЇВ НУХТ 2022
	ISBN978-966-612-285-1
	Проведення конференції направлене на обговорення сучасних трендів і стратегії розвитку харчової промисловості та крафтових виробництв, зокрема  в м’ясопереробній галузі та переробки продуктів тваринництва, актуальних технологій та інновацій м'ясоперер...
	Конференція направлена на обмін думками щодо тенденцій розвитку та перспектив м’ясопереробної галузі, крафтових виробництв, налагодження шляхів співпраці наукових установ, регіональних крафтових і високопродуктивних виробництв для формування науково-п...
	Протокол № 3 від«27» жовтня 2022р.
	Друкується в авторській редакції
	ISBN978-966-612-285-1       © НУХТ, 2022
	18 жовтня 2022р

	Заступники голови оргкомітету:
	Члени оргкомітету:
	Ірина РОМАНЧУК – заступник директора з наукової роботи Інституту продовольчих ресурсів НААН України, голова ТК 140;
	Oлександр ГАВВА — завідувач кафедри машин і апаратів харчових та фармацевтичних виробництв НУХТ;
	Оксана ТОПЧІЙ — доцентка кафедри технології м’яса і м’ясних продуктів НУХТ;

	1. О.І. Гащук, О.Є. Москалюк, Я.О. Митрофанова, Д.В. Карпенко. Розроблення паштетів з функціональними інгредієнтами для оздоровчого харчування. Науковий вісник Львівського національного університету ветеринарної медицини та біотехнологій імені С.З. Гж...

	УДК 628.1.663.6
	1. Rangel-Vargas E, Rodriguez J. ,  DomínguezR.Edible Mushrooms as a Natural Source of Food Ingredient/Additive Replacer. Foods 2021, 10, 2687. https://doi.org/10.3390/foods10112687
	УДК 637.5
	39. ХІМІЧНИЙ СКЛАД ФРИКАДЕЛЬОК ТА ФАРШЕВИХ СИСТЕМ З ВМІСТОМ β-ЦИКЛОДЕКСТРИНУ З ЙОДОМ
	ПасічнийВ.М.,д.т.н.,Чебаненко Х.В.
	Таблиця2-Загальний хімічний складу дослідних зразків фаршів
	Таблиця3 - Загальний хімічний склад після теплового оброблення фрикадельок
	Література
	53. ПОВТОРНЕ ТЕПЛОВЕ ОБРОБЛЕННЯ ЯК СПОСІБ ПОДОВЖЕННЯ ТЕРМІНІВ ЗБЕРІГАННЯ КОВБАСНИХ ВИРОБІВ ВАРЕНОЇ ГРУПИ
	Література (1)
	Державний університет «Житомирська політехніка», м. Житомир, Україна
	УДК 637.5
	58. ПРОТЕАЗИ МІКРОБІОЛОГІЧНОГО ДЛЯ РЕГУЛЯЦІЇ
	АВТОЛІЗУ М’ЯСНОЇ СИРОВИНИ
	УДК637.5
	63. ЦІЛЬОВА ФЕРМЕНТАЦІЯ ВИРОБІВ З М’ЯСА ПТИЦІ
	Література


	Желєва Т.С., к.т.н.,
	Державного біотехнологічного університету (ДБТУ), м. Харків, Україна
	ПРОГРАМА ТА ТЕЗИ МАТЕРІАЛІВ (1)
	НАУКОВО-ПРАКТИЧНАКОНФЕРЕНЦІЯ
	Свідоцтво прореєстрацію серія ДК № 1786 від 18.05.04р.




