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Історичний огляд одержання вик типу херес. Традиційна Іспанська технологія 

одержан виноматериалів та вин. Основні марки вин. Особливості хересних дріжджів. 

Вплив хімічних і біохімічних процесів під час хервсування вина. 

Технологія приготування вин типу херес на Україні. Вимоги до винограду та 

вииоматерівлі Дослідження способів та режимів хересування 1 їх вплив на якість готової 

продукції. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ЗМІСТ 

 

1. Секція українознавтва…………………………………………………….…………………..5 

1.1. Підсекція Історії України…………………………..………………………………...5 

1.2. Підсекція української та аарубімшої культури………………………………..…..10 

1.3. Підсекція української мови……………………………………..…………………..17 

2. Секція філософії і соціально-політичиих наук.....................................................................21 

2.1. Підсекція політичних иаук…………………………..……………………………...21 

2.2. Підсекція філософії……………………..………………………...............................23 

3. Секція економічної теорії…………………………………………………………………...29 

4. Секція фізико-математичних і хімічних основ технологічних процесів харчових 

виробництв………………………………………………………………………………….......33 

4.1. Підсекція фізики…………………………………………………….......................33 

4.2. Підсекція вищої математики………………………………………………...........36 

4.3. Підсекція загальної та неорганічної хімії...............................................................45 

4.4. Підсекція органічної .хімії…………………………………………………….......49 

4.6. Підсекція фізичної та колоїдної хімії......................................................................53 

4.6. Підсекція аналітичної хімії......................................................................................58 

5. Секція підвищення ефективності виробництва переробних галузей 

агропромислового комплексу………………………………………………………………….61 

5.1. Удосконалення господарського механізму в післяприватизаційний період.........61 

5.2. Підсекція маркетингу……………………………………………..............................71 

5.3. Підсекція менеджменту……………………………………………………………..75 

5.4. Підсекція удосконалення обліку, аудиту та аналізу на підприємствах переробної 

промисловості…………………………………………………………………………….85 

6. Секція розроблення прогресивної технології та високоефективного устаткування для 

цукрової і харчової промисловості……………………………………..……………………..92 

6.1. Підсекція технології цукристих речовин.................................................................92 

6.2. Підсекція технологічного обладнання харчових виробництв...............................97 

7. Секція біотехнології продуктів бродіння, екстрактів і напоїв………………………..…103 

 


