
Затравочная паста «Магмас» — повьішение 

зффективности работьі продуктовьіх отделений 

Зффективная работн. кристашшзационногоо гделения 

сахарного завода зависит от многих взаимосвязаннмх 

факторок, влияющих на кристаллнзашпо и качество го-

тового продута. 

На увари ванне и качество гамученного утфеля к зна-

чительной степени влияет процесе кристаллообразова 

НЧЯ. В промьішленности для зарождения кристаллов 

сахара [1,2,4,5] используют: сахарную пудру, затравоч-

ньіс сусттензии и спецма-іьньїе затравочньїе пасти. 

Наиболес перспективним методом зарождения крис-

таллов, ііо нашему мнеиию, явяяется использонание в 

качестве затравки специальньїх паст. 

Большой опьгг н примеїіенни специальньи затравочньи 

паст при кристаллизации сахара накоплсн в Украинском 

научно • исследовательском институте сахарной промьіш-

ленности. спеїшшшстами котрого разработана затравоч-

ная паста "Магмас" [3]. Б настоящее время она освоєна и 

наїшіа широкое применение в промьішленности. 

Затравочная паста "Магмас" - терхкомпонентная од-

породная система, изготовленная на «снове мелкодис-

персиото сахара, зтилового спирта и поверхностно-ак-

тивного вешества, 

Затравочная паста "Магмас" випускаєте* в виде сфор-

мнрованной дозированной тверді» пластичной палочки 

массой 30 г. длиной 120 мм и диаметром 2і мм, с разме-

ром кристаллнческих центров 1 - микрон и в виде мяг-

коплаетичной сметанообразной массьі с размеромкри 

сталлических центров 1 = В микрон и 1 = 12 микрон. 

Одно изсушественньїх прсямушеств зтой пастьі - на-

личие в ее состине поверхностно активного вещества, 

обладаюшего стабилизирующим и 

пластифицирующим свойствами. 

Благодаря стабилизирующему 

свойству поверхностно-активное 

вещество улучшает условия зарож-

дения кристаллов. уменьшает вяз-

кость продукти в вакуум-аппарате, 

увеличивает скорость кристаллиза-

ции, предотвраіцает вггоричное крн-

сталлообразование. 

Пластифишірующєе же свойство 

» позволяет получить затравочную 

пасту как а виде сформированной 

£ палочки, так и в виде сметанообраз-

І ной массм. Применение затравоч-

ной пасто иМагмас" дает возможность сократить коли-

чество испшіьзуемьш при кристаллизации поверхност-

но-активішх веществ на 20-25 %. 

Кглавнммдостоинствам заяравочнойпасш "Магмас" 

относится то, что образование кристаллов происходит 

в режиме введення в вакуум-алпарат четко определен-

ного, раечетного количеетва кристаллнческих центров, 

на которьіх происходит дальнейшее нарашивание кри-

сталлов. При »шм новіле центри кристаллизации ни 

протяжними увариванин утфеля не образуютси. 

Необходимое количество затравочной пастьі подби-

раетея в зависимости от типа вакуум-аппаратов, '[пети-

ти увариваемого утфеля и конечного размера кристал-

лов сахар, котируй может определяться заказником. 

Практика лгжазьівает, что 1 кг пасти достаточно более 

чем для 30 порок. 

Затравочная паста "Магмас" соответствуетосновним 

требо ваниям, предгявляємьім к такому виду продукпии: 

> находитея в гомогенном однородном состоянии; 

> кристаллическая составляюіцая имеет 80—90 % 

кристаллов одного размера; 

> в момент дозирования кристаллические центри 

равномермо распределеньї н обьеме данной пориии. 

Использозание затравочной пастм "Магмас позгюля-

ет: улучшить структурно-реологическис свойства утфе-

лей, уменьшитьвремя уваривания утфеля, повисить вн-

ход кристаллического сахара, улучшить гранулометри-

ческий состав кристаллов сахара (табл. І) и условия цен-

трифугирования сахара. Сравнитедьние результатьі ува-

ривания утфеля І кристаллизации на Мироновском са-

харном заводе приведеньї в табл. 2. 

Затравочная паста " Магмас" - пастадаштельного хра-

неиия При температур? 4...20 °С она сохраняет свою 

форму на протяжеиии 2 лет: не расслаивается, її ней не 

происхолит процесе перекристал.іиіации. Если часть 

затравочной пастьі (палочек или мягко-пластичной) не 

бьіла использована до окончания производства, то она 

Тавлица І. Гранулометрический состав (№.;а?о сахара при 
испояьзовании затравочной пастм "Маг.час 

Капи'іі-сткул сахара на сите, г 
Місса 
ш ве 

Сіжяний 
ріізмер 

кристаш-
а, мм 

Дис-
пер-
сна, 
% 

Кгиффи-
ЩКН1 

нерівно 
мєріюсти, 

С , % 

ШЇИ рШМере ЯЧСЙКН (її, чм 

Місса 
ш ве 

Сіжяний 
ріізмер 

кристаш-
а, мм 

Дис-
пер-
сна, 
% 

Кгиффи-
ЩКН1 

нерівно 
мєріюсти, 

С , % 1,25 ].№ 0,75 0,50 0,32 0,25 0,00 

Сіжяний 
ріізмер 

кристаш-
а, мм 

Дис-
пер-
сна, 
% 

Кгиффи-
ЩКН1 

нерівно 
мєріюсти, 

С , % 

Тальновский 
сахарннй завоп 

3,55 
4,59 

39.93 
42,04 

40 ДЗ 
39.99 

3.60 
2,20 

8,55 
6,32 

3.64 
4,35 

0,12 
0,08 99,90 

0,923 
0,946 

0.261 
0,259 

28,30 
27,40 

ПЛО «ї^т-ровег 
- 13, й) 

13,38 
54.00 
46,90 

14,79 
20,34 

10,98 
10.91 ^98 

С.70 
1,21 

99,60 
ВД.70 

0,784 
0,756 

0,238 
0,249 

30,30 
ЗЛОТ 

0ЙО*О<И11Є№ЖИЙ 
сахарньш заїки» 

- 24,90 
29 50 51,30 

5,42 
5,70 _ 

15.30 
1*80 

0,80 
0,40 

99,80 
99,70 

0,854 
0,867 

0,253 
0,237 

29.70 
27,40 

Ксгозскии 
сахарнюйзакл 

6,57 
5,31 

38,25 
47.) 

38,73 
33,̂ 5 

4.48 
2,35 

9,93 
9,31 

1,77 
1,74 

0,51 
0,20 

100,00 
99,90 

0,935 
0,961 

0.271 
0!259 

29,00 
27,00 



Таблици 2. Сршяштельние результати уваржания утфеля 
/ кристаллизации на Мироновском сахарном заводе 

Пежазатель 
Крнсталлообразование 

Пежазатель 
їатравочнон пастой сахарной пудрой 

Масса сваренного уіфеля, т 55,6 55,6 

Длителькость уваривания, мин 203 221 

Содержание €В угф;ля, % 91,9 92,0 

Чистота утфеля:, % 90,3 90,1 

Чистота меж р̂истального раствйра, % 77,7 79,1 

Вьіход кристаллов, % 52,0 48,4 

Вьіхйд к р и с г а л і ш ^ е с ш ш сахара и? утфгля. % 45,0 41,8 

Цвспіость Сахара, єд. 0,74 0,74 

Грануметрический состав кристаллов, % 
>1,5 
>1,0 
>0,8 
>0,5 
>0,25 
>0,25 

0,5» 
34.88 
47.89 
10,84 
4,7 
1,04 

1,4 
31,71 
41,78 
16,57 
6 ,01 

2,47 

Среднни лииейньш раздар -по мм 0,91 0,83 

Козффяциент нерашшмермоеш, % 

хорошо сохраняется до следующего производственного 

сезона без изменения исході-шх характеристик. 

Затравочная паста "Магмас" может применяться как 

при автоматическом управленим режимом уваривания 

утфеля, так и при ручном. Ее зффективность значитель-

но увеличивается при уваривании утфелей в автомати-

ческом режиме. Доза вводимой в вакуум-аппарат пастьі 

может бьіть весовой или обьемной. 

Затравочная паста "Магмас" применяетея в сахарной 

промьішленпости с 1991 і., заїцщцена авторскими сви-

детельствами, патентами Украиньї и Российской Фе-

дерации. Ее успешно используют йолсе 200 сахарньїх за-

водов Украиньї, Российской Федорании, Белоруссии, 

Латвии и Ресгіублики Куба. 

Анализ работьі сахарньїх заводов с затравочной пас-

той "Магмас" показал, что наибольший зффект иоду-

чаютте заводьі, которьіе применяют пасту постоянно на 

всех ступенях кристаллизации. 

Малая дозировка, удобство при хранении и транспор-

тировке, доступная ценз, високая зффективность при 

использовании вьігодно отличают затравочную пасту 

"Магмас" от других затравочньїх средств. применяемьіх 

для кристаллизации сахара. 
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