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Досліджено вплив етилацетату на фізико-хімічні властивості спирту етилового 

денатурованого (СЕД) під час його денатурації. 

Шляхом математичної обробки встановлена залежність відносної густини СЕД від 

температури від 0...25 ˚С та концентрації від 0... 1,5% при міцності вихідного спирту від 

95,0...9б,5 %об. 

DCED = -1,0272- 103-t + 1,3771-10
-3

.Сд.д+1,4666•10
-4

.Мвих+ 0,81284, 

де: t — температура, °С; Сд.д — концентрація денатурувальної добавки, %; Мвих — 

міцність вихідного спирту, % об. 

Визначена зміна міцності СЕД в залежності від концентрації етилацетату в межах 

95,0...9б,5% об.: 

МСЕД= 0,22*t - 0,2*C + Мвих -4,4  

Отримані результати використовуються для визначення концентрації етилацетату в 

СЕД на будь-якій стадії його знаходження. : 

 


