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OOCTII>KEHHS ITOKA3HUKIB AKOCTI YAFO 3EJIEHOT'O BAVIXOBOTO

3eneHuil OaiixoBWil 4Yaii, sSKkui BHUrOTOBISIFOTH 3 Camellia sinensis, € TOMyJSAPHUM JHCTAM, SKi
3a3BUYail BKMBAIOTH y BHUIJISII BOJHOTO HACTOIO 3 MPUEMHHUM TEPIKHAM cMakoM. JlaHwii Hamiii TOSUTHBHO
BIUTMBAE€ HAa 3araJlbHUH CTAaH 3JI0pOB’S JIFOJIMHU 1 HaBITh BHCOKI /103U (8—16 yallok Ha JIeHb) HE MalOTh
TOKCUYHOTO BILIHBY [ 1, ¢. 709-719]. Benmuka KilbKiCTh TOPrOBUX COPTIB 3€JICHOTO 0AXOBOTO Yal0 IMIOPTYETHCS
M0 BCBOMY CBiTY 3 KpaiH cxigHOi A3ii, meHTpasbHOI Ta TiBACHHOT A(PHUKH, 3 SKUX B MOJATBIIOMY
CTBOPIOIOTH KYMaXH Ha 3aBOAAaX BTOPHHHOI mepepoOKku waro. B pesymprari HEmoOpodecHOi poOOTH
BUPOOHUKH BUTOTOBJISIOTH MPOJIYKT, IIO0 HE BiANOBiAae ckiamy abo skocti [2, c.73-80]. IIpobGiema
(anpcudikarii garo € oHIEO 3 HAWMACIITAOHIIIKX Yepe3 MOMYJSIPHICTH Haro. ToMy BBaXKasH 3a OITEHE
TOCTIINTH SIKICTh PI3HUX BHIIIB Yal0 3€JIEHOTo OaiixoBoro. MacoBa 9acTka CyXMX PEYOBHH XapaKTEPHU3Ye
Xap4yoBY Ta CIIOKMBUY IIHHICTH MPOAYKTY, TOMY JaHHH IOKa3HUK OOOB’S3KOBO HOPMYEThCS 3TIJHO 3
HOPMAaTHUBHOI JAOKyMEHTalii i Mae craHoBuTH He MeHmie 93,0 % mis GaiixoBoro 4aro (acoBaHOro Ta He
MmeHme 92,0 % s GalixoBoro 4aro HacumoMm. He MeHII BaroMuMm MOKa3HUKOM € BMICT €KCTPAaKTUBHHX
PEYOBHH, SIKUH XapakTepU3ye IPAaBIIIBHICT, TPOBEACHHS MPOIECY BUTOTOBIEHHS OaifiXOBOTO Yar Ta
JIO3BOJISIE CYJUTH TPO CIIOKUBYI BJIACTMBOCTI HACTOK. TOMy MJOCHiAMIM MAacoBy 4YacTKy CYXHX Ta
€KCTPAKTHBHHUX PEYOBHH 3€IEHOTO 0aHXOBOT0 Yaro, pe3ylbTaTH JOCIiKEeHb MpeAcTaBieHi B Ta0i. 1.

Tabmums 1
BMicT MacoBOT YaCTKH CyXHX PEUOBHH Ta SKCTPAKTHBHUX PEYOBHH B 3pa3Kax 3eJeHOr0 0aiXOBOI0O Yaro
Ne 3pazok Bwmicr CP, % BM;C;ZI;;THP’EI;TE;HHX
1 | «Curupisn» 93,7 40,2
2 | «bimouyHb» 93,5 42 .8
3 | «3enenuii paBauK» 93,2 37,5
4 | «Jlya LI3un» 93,4 39,1
5 | «3enena nepauna llyn Miy 92,9 34,4
6 | «Y 1Jlyn Tso» 92,5 32,7
7 | «Xpam HeOa» 92,0 31,4
8 | «Matua Aopamm» 91,4 29,2

Bu3naueHo, 110 JOCHIKYBaHi 3pa3ku 3ejieHoro OaiixoBoro 4yaro TM «CBIT 4aw» BIiIIOBINAIOThH
HOopMaM HopmaTuBHOI nokymeHTamii (ISO 1572-80) 3a moka3HWKaMH MacoBOi YacTKa CyXUX PEYOBUH Ta
BMICTY EKCTPAaKTHMBHHUX PEYOBHMH. Tak, KUIBKICTh CyXHX PEUOBMH B JOCHIDKEHHX 3pa3kaXx B MeXax
91,4-93,7 % CP Ta 29,2-42,8 % exctpaktiuBHHUX peuoBuH. CranaapTae BiaxuwieHHs (M = SD) He nepeBuiye
0,3%. HaiiBummii TOKa3HUK BMICTY EKCTPAaKTUBHHX pEYOBMH B 3pa3Ky «bimouyHb» Ta «Curupis» i
ctanoBuTh 42,8 % Ta 40,2 %, BIAMOBITHO, TOMAI SK HAMEHIINH — B 3pa3ky «Maruya Aopammy, mo Ha 32 %
HIDKYE MOPiBHSIHO 3 pa3koM 1. He 3HauHO Buiie nanuii mokasHuk B 3pasky «Y I JIyn Tgo» ta «Xpam HeOay,
ski Ha 24 Ta 27 % wmenun 3a «binouyHp». Ha Hamy nyMKy Taka BiIMIHHICTH TMOSICHIOIOTBCSI Pi3HUMHU
npuunHaMu. 1o mepiie — pi3HUICIO Y SKOCTI 3€JICHOI0 JIUCTS, SIKe BUKOPHCTOBYBAJIOCs (Tircu, uierti), mo
Jpyre — JOTPUMAaHHS TEXHOJIOr1l BUPOOHMLITBA (IpoLIeC CKpy4YyBaHHsI, (hepMeHTalil Ta CYIIiHHS), 110 TPETE —
JOTPUMaHHSAM YMOB 30epiranHs. Bei 1i mpuuMHM BIUIMBAIOTh HAa 3HIKEHHS MOKA3HUKA EKCTPAKTUBHOCTI
TOTOBOTI'O HAIIOKO 1, SIK HACIIIOK, HA MO0 SKICTh.

OTxe, AOCTiIKyBaH1 3pa3Ky BiJMOBIAalOTh BUMOTaM JI0 3€JICHOIO 4Yaro 0aiiXOBOTO 3a MOKa3HUKaMU
MacoBO{ YaCTKU CyXUX Ta €KCTPAaKTUBHHUX PEUOBHH, IPOTE iX CIIOKHUBUI BIACTHUBOCTI CYTTEBO BiPi3HAIOTHCS,
PO IO CBIIYUTH BMICT EKCTPAKTHBHUX PEYOBUH B JOCIIPKYBaHUX 3pa3Kax.
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