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Минпищепром СССР 
Научно-пронзводственное объединение пнвобезалкоголынон промышленности

На Бердичевском солодовенном заводе успешно эксплуатируется аг­
регат большой единичной мощности А Б Е М ,  в котором совмещены про­
цессы замачивания, проращивания н сушки солода в высоком слое
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[1]. При эксплуатации агрегата получены технико-экономические по 
казатели, характеризующие сушку солода: удельный расход а) сушиль­
ного агента 2000— 2100 м31(ч-т)-, б) электроэнергии 90— 100 кВт-ч 
в) тепла 4,4—4,6 ГДж1т\ удельная нагрузка по сухому солоду 0,34— 
0,4 т/м2, время сушки 30— 36 ч, количество ворошений за весь период 
сушки 2—4.

Как видно, указанный расход сушильного агента призодит к значи­
тельному увеличению продолжительности сушки, а такж е необходг 
мости ворошения с целью устранения уплотнения высушиваемой мас­
сы солода, что в свою очередь зачастую приводит к повышению цвет­
ности (до 0,25— 0,30 мл  0,1 н. раствора йода на 100 м л  воды) готово 
то солода и обламыванию корешков еще в агрегате.

С целью повышения качества солода и техннко-экономических по 
казателей процесса, а такж е разработки рекомендаций по проекти­
рованию новых солодовенных цехов и заводов по совмещенному спо 
собу производства солода изысканы оптимальные условия и режимы 
при которых проводили промышленные испытания сушки в условиях 
Бердичевского солодовенного завода при высоком удельном расходг 
сушильного агента (4200 м31(ч-т). Подача сушильного агента осуше] 
етвлялась двумя вентиляторами, параллельно включенными в канаг 
одного ящика.

Процессы мойки и замачивания ячменя, проращивания солода про­
водили согласно технологической инструкции, разработанной КТИПГ 
совместно с научно-производственным объединением пивобезалкоголь- 
иой промышленности.

Характеристика использованного ячменя сорта Эльгина урожаг 
1982 г. такова: влажность — 14,7%, крупность — 73,8%, проход через 
сито 2,2X20 мм,, — 6,2%, способность прорастания — 90%.

Результаты промышленных испытаний А Б Е М  при нагрузке зерна 
0,42 т на 1 м2 солодорастильиой площади следующие: количество яч­
меня в аппарате А Б Е М  55,0 т; высота слоя свежепроросшего солода 
перед сушкой 1.05 м; продолжительность сушки 20,5 ч, при работ 
двух вентиляторов 18,0 ч и одного 2,5 ч; расход сушильного агента в 
начальный период сушки 4200 м31(ч-т) и в конце 2500 мУ(ч-т)\  на­
пор воздуха в подситовом пространстве в начальный период сушки 
850 Па  и в конце 280 Па; высота слоя высушенного солода 0,74 м\ 
удельный расход электроэнергии 110,4 кВт-ч!т и тепла 4,4 ГДж'/т; ко­
личество сухого солода 44,0 г, удельная нагрузка по сухому солоди 
0,34 т!м2.

Д л я  сравнения характеристика основных технико-экономических I 
показателей солодосушилок, применяемых в отечественной промыш­
ленности и за рубежом, приведена в таблице.

Таблица

Т и п  с о л о д о с у ш и л к и
В р е м я
су ш к и ,

ч
Р а с х о д  т е п л а ,  Р а с х о д  э л е к т -  П р о и з в о д и -  

Г Д ж - т  р о э к е р г и и ,  т с л ы ю с т ь ,  
_________ ' к В  т . 2  т  т !м -  - с у т .

А Б Е М 20—24 4,2—4,6 100— 110 0,34
(Бердичевский солодовенный завод)

24 5,3—6,02-ярусная 
(Бердичевский солодовенный завод)

154 0,10- 0,12

РЗ-ВСО-1 
(по данным [2]) 

2-ярусная 18—20 3,36—4,41 25—'40 0,25—0,40

24 5,0—6,0 150— 180 0,4

«Ерг1зсЬпи» 
(по данным [3])
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Динамика изменения температуры /, относительной влажности воз- 
1уха ф и влажности солода № представлена на рисунке.

С повышением I сушильного агента (кривая 2) растет температура 
1жнего, среднего и верхнего слоя солода (кривые 3, 4, 5).  Темпера- 

ура отводимого отработавшего воздуха (кривая 6) и его влажность 
<ривая 1) продолжительное время остаются почтп неизменными, а 
атем с прорывом слоя I резко растет, а № падает. Температурные 
;ривые процесса сушки солода изображены на рисунке сплошными 
лниями, а убывание влажности верхнего, среднего и ннжнего слоя 
олода (кривые 7, 8, 9) — штриховыми.
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77,6% СВ; продолжитель­
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цветность сусла 0,20 мл  
М н. раствора йода иа 
100 м л  воды; кислотность 
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Промышленные испыта­
ния показали возможность 
сушки солода в высоком 
слое без ворошения с полу­
чением готового продукта 
высокого качества. П риве­
денные технико-экономиче- ~ » ~~ <, а /г к  го тл
ские показатели, режим
[ушки солода в высоком слое рекомендуются к широкому внедрению 
! использованию при проектировании солодовенных цехов и заводов.

Мероприятия, реализуемые в настоящее время на Бердичевском со- 
чодовенном заводе, направлены на дальнейшее техническое перево­
оружение солодовенного цеха, снижение расхота тепла за счет рецир­
куляции отработавшего сушильного агента, совершенствование пронес­
ла мойки ячменя в замочных аппаратах и увеличение оборачиваемости 
голодорастнльных аппаратов, создание безотходной высокоэффектив­
ной технологии.
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