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(21)u2ОО502З67
(22) 16.03.2005
(24) 15.08.2005
(46) 15.08.2005, Бюл. NSI8, 2005 р. .
(72) Купчик Михайло Петрович, Лiсовенко Василь
Трахимович, Лlпец Антон Адамович, Вознюк Blтa-
лiй Васильович, Гусятинська Наталiя АлЬфредiв-
на, Тетерна Свiтлана МиколаУвна, Чорна Тетяна
МиколаТвна
(73) НАЦЮНАЛЬНИЙ УНIВЕРСИТЕТ ХАРЧОВИХ

твхнопопа . .'
(57) Спociб одержання ДифузiЙного сОкУ,що"вкПю-
чае подрiбнення буряку на стружку, вилучення
сахарози з буряковоТ стружки ЖМВЩ1ьноюводою
при перiодичному BBeдeHHIдезiнфеlrn1НТУв сокос-.
тружкову сум/щ який вlдрl3нясты:я тим, що як
дез/нфектант використовують солi полiгексамети-
ленryанiдину у кiлькоcrl 0,001-0,003 % до маси
перероблених бурякiв.

...
Кориена модель вiдноситься до харчово'( про- ся великi дози формаЯЬдеriдa, $,V.иЙ·негативно

миcnoвocтi, а саме технолоriТ бурякоцукрового вмивае на модуль пружноcтi бур~кових тканин,
виробництва. знижуе якiсть COкiB/ продуктiв, пiдвищуе кольоро-

Biдoмo, що в процеcl одержання дифузiйного вютъ бiлого цукру. КpiMтого формглiн е токсичною
соку мае Micцe Р03!СЛ8дсахарози пiд вмивом MiK- речовиною, небезпечною для жмтт~Aiяльнocтi лю-
роорганiзмiв, що потрамяють в екстрактор з буря- дини. J
КО80Юстружкою та екстрагентом [Сапронов А.Р., В основу корисноТ модел/ посывпена задача
Бобровник л.д. Сахар. Современная технология. пiдвищення вихоДУ цукру, зменwе\'tlя втрат саха-
Москва.: Л~гкая и пищевая промышленность, рози при eKcтparyвaHнi в резуль':1:iтi пригнiчення
1981. - 256с.). Для попередження Мiкробiолоriчного ЖИ1ПДiяльнocтi сгоронньог мiкрофлори шляхом
розкладу ЦУlфOзиВ бурякоцукровiй промиcnовocтi введення солей полiгексаметиленryанiдину .
заcrocoвують рlзн/ антисептики: формальдеriд, Поставлена задача вирiwy~ тим, що а1О-
riпохлорит натрiю, йодацетон або iHwl складнi ор- ciб одержання дифузiйноro соу;у neредбачае по-
ганiчнi а10ЛУКИ[Хелемский М.З., Пельц М.М., Са- дрiбнення буряку на стружку, m",~ення сахарози
пожникова И.Р. Биохимия в свеклосахарном прои- з БУРЯКО80Тстружки жмвильн~:!О~·в.)Доюпри nepi-
зводстВе. - М.: Пищевая промышленность, 1977. - одичному введенн; дез/нфектаtrfy Е. сокocrpужкову
224с.). CYMiw.Зriдно корисноТMoдeп~'" я:<ocТiдезiнфекта-

Недолiком при застосуваннi даних антисепти- нту викориcrовуються солi !1олiге~етиленгуанi-
кiRе введення в дифузiйний ciK iOH/B,що неraтивно дину у кiлькocтi 0,001-0,003% до f.tI8сиперероблв-
вмивають на HacтynHi технолоriчнi процеси при них бурякiв.
одержаннi бiлого цукру i а1РИЯЮТЬпiдвищенню Причинно-наслiдковий зв'язок ~;Ж запропоно-
втрат цукру в меляci. [силин П.М. Технология са- ваними ознаками та технiчним реаупьтатом поля-
хара. - М.: Пищевая промыwленность, 1967. - rae в наcryпному. .
624с.]. . Солi полiгексаметиленгуанiдину (ПГМГ) мають

По технiчнiй cyтi найбiльw близьким до корис- бактерицидну та фунriцидну дiю сгосовно аеро-
ноТмоделi / прийнятим за прототип явпяеться а10- бних та анаеробних мiкроорга~!змiв, яка виявля-
ciб одержання дифузiйного соку, що передбачае еться у широкому iнтервалi Tet,lnepaтyp. 3аclб на-
введення шокових доз форм~iну В ексграктор з пежитъ до малонебеэпечних речовин (4 клас
розрахунку 0,0015% до маси буряку через 3-4 го- небезпеки) при введенн; у ШЛУНОkt.нанесены на
дини, для пригнiчення сгоронньсг мiкрофлори в шкiру та при nonaдaHHiв органи дw·~tIНЯ.
дифуэiйнiй установцi. [Сапронов А.Р., Бобровник :.. Антимiкробна дiя зумовлен~' коаryлюючим
Л.Д. Сахар. Современная те'Хнология. Москва.: • вмивом солей полiгексаметиленрrанiдину на ви-
Лёгкая и пищевая промышленность, 1981. - 256с.]. • сокомолекулярнi а10ЛУКИклiтинноУcтiнки MiKPOOP-

Недолiком способу явпяеться те, що вводять- ганiзмiз, що спричинюе порушень я метаболiчних
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процесiв х;,i'J;>QНИi викпикае загибель мiкроорганiз-
MiB. ПрепаРЗ'j вводиться •• екстрактор у виглядi
20% роечину, що сприяе швидкому змiшуванню
його з бур:; ювою стружкою i соком та piBHOMipHO-
му розподi",), по всьому об'ему аnарата. В резуль-
тaтi бактеJ: fЦидноТД" солей полiгексаметиленгуа-
нiдину 3": * IШУ&ТЬСЯ BMicт Miкpo\)praHi3MiB у
дифузiйноr,}; соку, що сприяе зменшенню втрат
цукру Biд I".!(робiолоriчного роакпаду Уа накопи-
чення проруктiв йоro розкладу - молочноТта iнших
органiчних <ислот. 3меншення BMicтy молочноТ тз
iнших кисгот У дифузiйному соку сприяе пiдви-
щенню аи:,)ду;,~YKPY,зменшенню його BMicтy в
меляci. ,

Спосiб ЗД'I'СНЮЕ:ТЬС>1таким чином. Буряк ПО-
дрiбнюеТЬ",q 11,,· стружку, бурякова стружка посту-
пае ·В' eKcтpatcruP,де э неТживильною водою випу-
чаЕ:ТЬСЯ сахароза, перiодично вводиться
дезiнфектант в сокocrpужкову сумiш -'солi полiгек-
саметилеН~'аНЩИ!1Уу кiлькоcтi 0,001-0,003% до
маси переробпених бурякiв.

Прик.,/i ~ здiйснення способу.
ПРИКЛf~. Наважки бур~ково'{ стружки, 1000г

помiЩЗJ:JИ..~лабораторнi екстрактори для прове-
дення npo1~ecy'екстрагування по запропоноааному

Приклад:i!

,
1---- ..•..

I
j,6 '~IL__ .-1._

-_ ......
ПокаЗНИКIII--

6И'тра;и селl 3агальний BMicr 8Micr Втрати цукрози 3менwення втрат
ПГМГ кr/100r NiкрооргаНlзмlв молочноТ BIд мlкробiолоriч- сахароэи BIд MIK- 8исновки

мрероблених в дифуэlйному кИслоти, H~ГOрозкладан- робiОЛОriчНОГО

бурякiв секу, млн/мл ••г/л ня, %домаси роэкладання, %
,бурякiв до маси бурякiв..

8исокий BMlcr MiкpoopгaHi-

О 1,8 12,5 0,15 - эмiв, эначнf втрати сахаро-
эи BIд мlкробiолoriчного
роэкладання

Недостатнiй ефект эмен-

I weння BMfcтy MiкpoopгaHi-
С'(}ОО5 1,4 10,2 0,08 0,05 эмiв та накопичення моло-
I~~ .

чноТ кислoтv У
j дифуэiйному d,o/'--_ .. ;..

0,001 ,:" 0.45 6,9 0,06 0,11
.

8исокий ефеjr1' дiТ препа-.- '. рату по эменwенню BMicтy
0,002 0,31 6.4 0,05 .•.. 0,15 мiкроорганiэмiв ! втрат.

сахароэи BIд мlкробlолоriч-
1),003 0,2 6,0 0,048 0,16 ного роэклэдання,

Подальше эбiльwення
0,004 0,19 6,1 0,045 0,158 витрат солей полiгексаме-

: ,', тиленгуанiдину недоцiльне
--'.- ..-

- '2 '

.3,
'--r-
4
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способу 1з застосуванням дезlнфектанту - солей
полiгексаметиленгуанiдину у кiлькоcтi 0,0005-
0.004% до маси бурякIв. Екстрагування проводили
при TeMnepaтypi 700С, тривалоcтi 90хв i при спiв-
вiдношеннi твердоТi piдKO'{фаз 1:1,2.

Результати Bcix прикладiв по запропоновано-
му способу наведенi в таблицi, 3 якоТ видно, що
внаcniдок бс3ктерицидно'fдН солей полiгексамети-
ленгуанiдину на мiкроорганiзми, зменшуетЬСЯТх
кiльКiСТЬ,энижуються втрати цукрози Biд мiкробiо-
логiчноro розкладу на 0,1-0,16% до маси буряку,
при збiльшеннi дози препарату Biд 0,001 до
0,003% до маси перероблених бурякiв, эагапьна
кiлькiсть мiкроорганiзмiв зменшилась в 4-9 разiв.
Подальше збl1!ьшення дозування препарату вище
0,003% до маси перероблених бурякiв недоцiльне,
тому для оптимальноТ ефективноcтi запропонова-
ного способу рекоменду&ться эастосовувати солi
полiгексаметиhенгуанiдину у кiлькocтi 0,001-
0,003% до маси перероблених бурякiв,

Т~хнiчний результат полягае в наступному.
Спосiб приводить до пiдвищення виходу цукру,
зменшення втрат сахарози при eKcтpa~eaHHi в
результатi пригнiчення ЖИТТ&Дiяльноcтiсторонньог
мiкрофлори.

Таблиця

Пiдписне Тираж 26 прим.

MiHlcrepcтвo освiти I науки УкраТни
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