
t5. дФслiджЕння тЁрмýну зБЕрlгАння цукЕрок з кOеtЕвнФtsАними кФрпуЁАми
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Idукерки s комбiнованими корпусами, склалаються з двох або декiлько]t кондитерських мас, вiдвосяться

3гiдно iснуючого ,ЩСТУ "Idукерки'О TepMiH вберiгааня кремово - збивних цукерок етановить 3 мiсяцi.
промисловiсть зат\iкавленав подов.?кевнi TepMiHy вберiгання цукерок. В яаших дослiдних вразках цукерок були
проведеяi яаступнi дослiдrкевня: мiкробiолотiчнi вгiдпо МБТ N! б061-80, граЕrIчrIа Еепруга зсуву, i пруЕrЕо -
еласти!IЕадеформацiя, На пiдстазi натпи;g дogдiдэ*севъ s'ясоваво, цо TepMiH зберiгавня цукерок моэIiе стаýовити
6 Mie. IТри ЕодальIцому аберiганнi булэ вiдмiчене незначЁе поriршення оргаr*слептичних показrтикiв.


