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На  теперішній  час  імовірність  виникнення  надзвичайних  ситуацій

техногенного  характеру  в  Україні  має  стійку  тенденцію  до  зростання.  Це

обумовлено перш за все погіршенням показників суспільної небезпеки в цілому

і  виробничого  середовища  зокрема,  що  пов’язано  із  застарінням  основних

виробничих  фондів,  слабкою  трудовою  дисципліною  і  недостатнім  рівнем

інженерної підготовки відповідних фахівців.

Техногенні  аварії  (аварійні  ситуації)  на  підприємствах  харчової

промисловості, а саме викиди небезпечних хімічних речовин, вибухи, пожежі

тощо є  основними причинами економічних втрат  та  погіршення екологічної

обстановки.

Виходячи  з  цього,  питання  аналізу  та  оцінки  ризиків  виникнення

аварійних  ситуацій  на  підприємствах  харчової  промисловості  залежно  від

специфіки  функціонування,  їх  практичне  застосування  під  час  розробки

документації, яка визначає ступінь небезпеки відповідних об’єктів, прийняття

обґрунтованих рішень  щодо  її  зниження,  запобігання  аварійним ситуаціям  і

своєчасного реагування у разі їх виникнення на сьогодні є актуальним.

В  цілому  оцінка  ризику  виникнення  аварійних  ситуацій  на

підприємствах харчової промисловості містить організацію та виконання таких

завдань:

-  визначення  та  обґрунтування  мети  та  завдань  аналізу  ризику

виникнення аварійних ситуацій;

- аналіз специфіки технологічного регламенту підприємства;

- визначення можливих джерел небезпеки;

-  визначення  усіх  подій,  що  можуть  бути  причинами  виникнення

аварійних ситуацій;



- визначення можливих виражальних факторів, що виникають під час

аварійних ситуацій;

- оцінка імовірності виникнення аварійних ситуацій;

-  розробка  та  дослідження  можливих  сценаріїв  розвитку  можливих

аварійних ситуацій;

- прогнозування імовірних масштабів і наслідків аварійних ситуацій за

різноманітними сценаріями розвитку подій;

-  розрахунок  ризику  аварійних  ситуацій  та  прийняття  рішення  щодо

його прийнятності;

-  визначення  заходів  щодо зменшення ризиків  виникнення  аварійних

ситуацій у випадку перевищення прийнятного рівня;

- розробка звітних документів щодо безпеки підприємства;

- розробка заходів із попередження виникнення аварійних ситуацій на

підприємстві.

Основними заходами з  безпеки функціонування підприємств харчової

промисловості  слід  вважати:  адміністративні,  організаційні,  інженерно-

технічні, режимно-обмежувальні, ідентифікація відповідних об’єктів, розробка

планів  ліквідації  аварій  (аварійних ситуацій)  (ПЛАСів),  управління замінами

елементів  технологічного  обладнання  та  дотриманням  технологічного

регламенту підприємства, огляд та аудит функціонування підприємства.

Стосовно аналізу та оцінки ризику виникнення аварійних ситуацій на

підприємстві,  можна  констатувати,  що  цей  етап  є  надважливою  ланкою  у

системі  управління  безпекою  функціонування  виробництва.  На  ньому

здійснюється  пошук  неврахованих  небезпек,  визначається  імовірність  їх

виникнення, оцінюються можливі масштаби і наслідки.
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