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В связи с неблагополучной экологической ситуацией, которая создалась в Украине 
вследствие Чернобыльськой катастрофы и техногенного загрязнения окружающей среды, 
чрезвычайную актуальность приобретает создание функциональных пищевых продуктов. 

В НУХТ разработано сливочное масло «Пектиновое» функционального назначения, 
имеющее согласно заключения Минздрава Украины лечебно-профилактические и диетические 
свойства. На масло «Пектиновое» утверждена нормативно-техническая документация, которая 
предусматривает производство масла методом преобразования высокожирных сливок (ПВЖС), 
периодического и непрерывного сбивания. При проведении клинических испытаний 
специалистами клиники было рекомендовано разработать технологию непосредственного 
введения пектина в структуру готового масла, которую можно было бы использовать при 
изготовлении небольших партий масла «Пектиновое» как в клиниках, предприятиях общепита, 
так и малопроизводительных маслодельных цехах молокоперерабатывающих предприятий. 
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