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Нині в Україні виробництво пива здіїїснюитьсп ппрпітжно ця ве­

ликих пивоварних заводах, річна виробнича потужиіоть яких І - 10 

мли-. дал пива. По виробництву пива на душу Мпойгивиня Україна знач­

но відстає від розвинутих країн світу. Тондянцг» буду поти'великі 

пивзаводи у великих містах на вирішуй проблемиЧюстнчяннн пивом 

населення малих міст і  селиш.

Реальним шляхом покрашення становиш.1! може бути отворення пи­

воварних виробництв малої потужнооті з наближанням їх до місць 

споживання і  використанням сучасних технологічних рішень. Одним з 

них е отримання пива на мініпивзаволах па оонопі ячмінно-оолодово- 

го чкотрякгу і  концентрату пивного сусла. Ці продукти виробляють­

ся і  поставляються базовими спеціалізованими підприємствами, роз­

ташованими в зонах вирощування пивовирного ячменю пк основної си­

ровини для їх виробництва.

Виробництво пива з такої сиропини значно скорочуй витрати 

/в  т .ч . палива/ на перевезоння яч»чцю до міоць виробництва солону, 

а потім на перевезення готового пива в тарі і упаковці до місць 

його споживання. При цьому вілппдпг ряд технологічних операцій, 

виключаються ракож витрати на перевезення шротини /в ідхід  пивоввр­

ного виробництва/, який може використовуватись на корм худобі без­

посередньо в місця виробництва концентрату. При цьому скорочуються 

витрати, пов"язані з необхідністю в тарі і  удаковці.
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