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16. ДОСЛІДЖЕННЯ СМАКОВИХ ЯКОСТЕЙ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ 
К.А. Рябушко 

Т.І. Ми.кол.ів 

Відчуття смаку відіграє важливу роль в житті людини, так як приймає
 участь в регулят~ї надходження 

хімічних елементів до організму людини, формуванні апетиту та ре
гуляції травлення. 

Смаковий метод 01т)нюваввя харчових продуктів базується на сприй
нятті смаку за допомогою смакових 

рецепторів. Д ния смаку проводять якісно, розрізняючи основні чотири види смаків, та кі
лькісно, визначаючи 

інтенсивність смаку. Високоякісним продуктам харчування притама
нна смакова гармонійність. В харчовій 

промисловості в якості харчових добавок 111ироко застосовуються смакові
 речовини модифікатори смаку. 

Смак тісно пов'язаний з нюховими й тактильними відчуттями, що 
виникають в ротовій порожнині, 

комплекс таких відчуттів формує ''смачиість'' харчових продуктів. С
макові ві)tЧ~'Ття мають велике значення у 

дослідженні якості та безпеки продуктів оздоровчого і профілактич
ного призначення. 
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