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ВСТУП УКРАЇНИ У ВТО ПОТРЕБУЄ ВИПУСК 
К О Н К У Р Е Н Т Н О С П Р О М О Ж Н И Х КОНДИТЕРСЬКИХ ВИРОБІВ, 

РОБОТИ ВЧЕНИХ НУХТ У ВИРІШЕННІ Ц ІЄ Ї ПРОБЛЕМИ 

На кафедрі проводиться робота, по розроблен-
ню технології та нових конкурентноспроможних 
кондитерських виробів, що мають оздоровчу спря-
мованість за рахунок раціонального використання 
фізіологічно функціональних харчових інгредієнтів: 
поліолів з низьким глікемічним індексом, харчових 
добавок "Вепео", "Гемовітал", "Пуракал". 

Ключові слова: конкурентоспроможність, 
функціональний харчовий продукт, глікемічний 
індекс, редукована калорійність, термін зберігання. 

Work on development of technology and new 
competitive confectionary, that have health orientation 
due to the rational use physiologically functional food 
ingredients is realizing by the faculty: poliols with a 
low glycémie index, food additions "Beneo", 
"Gemovital", "Puracal". 

Key words: competitiveness, functional food 
product, glycémie index, reduce calorie, storage life. 

В с т у п У к р а ї н и у ВТО г о с т р о п о с т а в и в перед кон-
д и т е р а м и У к р а ї н и задачу в и п у с к у к о н д и т е р с ь к и х ви-
р о б і в к о н к у р е н т н о с п р о м о ж н и х н е т і л ь к и н е в н у т р і ш -
н ь о м у , але і н а з о в н і ш н ь о м у р и н к а х . Г о л о в н і характе-
р и с т и к и , я к і в и з н а ч а ю т ь к о н к у р е н т н о з д а т н у п р о д у к -
ц і ю — ц е я к і с т ь , ц і н а , т е р м і н з б е р і г а н н я . 

Я к і с т ь к о н д и т е р с ь к о г о в и р о б у — це д у ж е ш и р о -
к а г а м а р і з н и х в л а с т и в о с т е й : о р г а н о л е п т и ч н и х , ф і з и -
к о - х і м і ч н и х , с т р у к т у р н о - м е х а н і ч н и х , м і к р о б і о л о г і ч -
н и х та і н ш и х . О с т а н і м ч а с о м н а с е л е н н я св іту п р и д і л я є 
все б і л ь ш е уваги п р о д у к т а м з д о р о в о г о х а р ч у в а н н я , я к і 
п о в и н н і з а д о в о л ь н я т и в и м о г и н у т р і ц і о л о г і ї в і д н о с н о 
х а р ч о в о ї , б і о л о г і ч н о ї ц і н н о с т і з у р а х у в а н н я м п о т р е б 
о р г а н і з м у , я к і з а л е ж а т ь від в і к у , с т а т і , ф і з и ч н о г о на-
в а н т а ж е н н я , с тану з д о р о в я . А н а л і з р а ц і о н і в харчуван-
н я п о к а з у є , щ о с у ч а с н а л ю д и н а в і й ш л а у X X I с т о л і т т я 
з к р и з о ю у п и т а н н я х х а р ч у в а н н я — с у ч а с н і п р о д у к т и 
н е м о ж у т ь з а б е з п е ч и т и о р г а н і з м л ю д и н и у н е о б х і д н і й 
к і л ь к о с т і н е з а м і н н и х м і к р о н у т р і є н т і в . Ц е г л о б а л ь н а 
п р о б л е м а , в о н а с т о с у є т ь с я н е т і л ь к и н а с е л е н н я Украї-
н и , щ о п е р е б у в а є у к р а й т я ж к о м у е к о н о м і ч н о м у і еко-
л о г і ч н о м у с т а н і . Ц я п р о б л е м а с т о с у є т ь с я к р а ї н благо-
п о л у ч н о ї Є в р о п и та багатої А м е р и к и . П е р ш о ю к р а ї н о ю , 
я к а з р о з у м і л а , щ о т р е б а р о з р о б и т и п р о д у к т и збагачен і 
ф і з і о л о г і ч н о ф у н к ц і о н а л ь н и м и і н г р е д і є н т а м и , була 
Я п о н і я . У Я п о н і ї щ е в 1984 р о ц і був р о з р о б л е н и й про-
е к т п о с т в о р е н н ю ф у н к ц і о н а л ь н и х п р о д у к т і в харчу-
в а н н я . О с н о в н е п р и з н а ч е н н я ф у н к ц і о н а л ь н и х х а р ч о в и х 
п р о д у к т і в — ц е їх о з д о р о в ч а с п р я м о в а н і с т ь . Х а р ч о в и й 
п р о д у к т , я к и й м о ж е о т р и м а т и с т а т у с " ф у н к ц і о н а л ь -
н и й х а р ч о в и й п р о д у к т " — ц е н а я в н і с т ь у й о г о с к л а д і 
ф і з і о л о г і ч н о ф у н к ц і о н а л ь н о г о і н г р е д і є н т а у к і л ь к о с т і 
від 10 д о 50% від д о б о в о ї п о т р е б и , я к а з а л е ж и т ь від 
в і к у , с т а т і , ф і з и ч н о г о н а в а н т а ж е н н я . Д о ф і з і о л о г і ч н о 
ф у н к ц і о н а л ь н и х і н г р е д і є н т і в в і д н о с и т ь с я : в і т а м і н и 
( о с о б л и в о С , Е , D , г р у п и В, А ) , м і н е р а л ь н і р е ч о в и н и , 
о с о б л и в о к а л і й , зал і зо , і од , с е л е н ; а н т и о к с и д а н т и при-
р о д н о г о п о х о д ж е н н я (Р-каротин, т о к о ф е р о л , ф е н о л ь н і 
с п о л у к и та і н ш і ) ; х а р ч о в і в о л о к н а та н е з а с в о ю в а н і олі-
г о ц у к р и д и ; п р о б і о т и к и ; г л і к о з и д и та і з о п р е н о ї д и ; пре -
б і о т и к и ; п о л і н е н а с и ч е н і ж и р н і к и с л о т и , е с с е н ц і а л ь н і 
а м і н о к и с л о т и ; с т і й к і к р о х м а л і ; ф е р м е н т и . 

Н а к а ф е д р і багато р о к і в ш и р о к и м ф р о н т о м про-
в о д я т ь с я р о б о т и п о с т в о р е н н ю к о н д и т е р с ь к и х в и р о б і в 
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зі с т а т у с о м " ф у н к ц і о н а л ь н и й х а р ч о в и й п р о д у к т " — 
б о р о ш н я н і к о н д и е т р с ь к і в и р о б и ( п е ч и в о , п р я н и к и , кек-
с и , б і с к в і т и , т і с т е ч к а , т о р т и ) та ц у к р и с т і к о н д и т е р с ь к і 
в и р о б и ( м а р м е л а д , ц у к е р к и , з е ф і р , м а р ш м е л о у ) . 

О с т а н н і м и р о к а м и д у ж е п о ш и р и л о с ь захворюван-
н я н а ц у к р о в и й д іабет . У к р а ї н а х Є в р о п и ч и с л о х в о р и х 
д о с я г а є 8 %. Н а Укра їн і зг ідно д а н и х М О З У к р а ї н и ч и с л о 
х в о р и х складає 1 м л н . 100 т и с . Однак , самі м е д и к и ствер-
д ж у ю т ь , щ о ц е ч и с л о треба з б і л ь ш и т и , т о м у щ о ц е ч и с л о 
п о к а з у є ч и с л о х в о р и х , я к і п о с т а в л е н і н а д и с п а н с е р н и й 
о б л і к , а реальне ч и с л о у д е к і л ь к а раз ів б і л ь ш е . 

Н а к а ф е д р і були р о з р о б л е н і т е х н о л о г і ї б о р о ш н я -
н и х к о н д и т е р с ь к и х в и р о б і в ( п е ч и в о , к е к с и , б і с к в і т и ) н а 
с о р б і т і і по ц ій темі була у с п і ш н о з а х и щ е н а дисертац ій -
н а р о б о т а П о л і щ у к Т . О . ( к е р і в н и к — Д о р о х о в и ч A . M . ) . 
П р о в е д е н о к о м п л е к с р о б і т п о в и к о р и с т а н н ю п р о д у к т і в 
п е р е р о б к и стевії п р и в и р о б н и ц т в і печива , п р я н и к і в . З ціє ї 
т е м и була з а х и щ е н а д и с е р т а ц і я І .Л . А р а н і н о ю . Суміс-
н о з К и ї в с ь к и м н а ц і о н а л ь н и м т о р г о в е л ь н о - е к о н о м і ч н и м 
у н і в е р с и т е т о м було п р о в е д е н о к о м п л е к с р о б і т п о роз-
р о б л е н н ю технолог і ї печива , п р я н и к і в , к е к с і в , б і скв і т ів , 
м а р м е л а д у н а о с н о в і м о н о ц у к р и д у ф р у к т о з и . Доведе-
н о , щ о ц і к о н д и т е р с ь к і в и р о б и д о ц і л ь н о в и к о р и с т о в у в а -
т и в с і м г р у п а м н а с е л е н н я , в т о м у ч и с л і х в о р и м н а цук-
р о в и й д і абет . Зараз під к е р і в н и ц т в о м п р о ф . Д о р о х о в и ч 
A . M . в и к о н у є т ь с я к о м п л е к с р о б і т , я к і с п р я м о в а н і н а 
р а ц і о н а л ь н е в и к о р и с т а н н я ц у к р о з а м і н н и к і в н о в о г о по-
к о л і н н я — п о л і о л і в л а к т и т о л у та і з о м а л ь т у п р и вироб-
н и ц т в і п е ч и в а , к е к с і в , б і с к в і т і в , м а р м е л а д у , з е ф і р у , 
м а р ш м е л о у . Г о л о в н о ю п е р е в а г о ю ц и х ц у к р о з а м і н н и к і в 
є їх н и з ь к и й г л і к е м і ч н и й і н д е к с (ГІ ) , я к и й с т а н о в и т ь 3 %, 
в т о й час я к у ф р у к т о з и — 20 % , ц у к р о з и — 68 % , глю-
к о з и — 100 % , м а л ь т о з и — 105 % . 

В с е с в і т н я орган і зац ія о х о р о н и з д о р о в я (ВООЗ) щ е 
з 1997 р о к у р е к о м е н д у є н а с е л е н н ю п л е н е т и дотримува-
т и с ь н и з ь к о г л і к е м і ч н о ї д і є т и . К р і м т о г о , н и з ь к а ка-
л о р і й н і с т ь в к а з а н и х поліол ів дає м о ж л и в і с т ь с т в о р ю в а т и 
к о н д и т е р с ь к і в и р о б и зі с т а т у с о м " р е д у к о в а н а ка-
л о р і й н і с т ь " . А с п і р а н т Я р е м е н к о О . М . в и к о н у є дисертац-
і й н у р о б о т у с п р я м о в а н у н а р а ц і о н а л ь н е в и к о р и с т а н н я 
л а к т и т о л у у п р о ц е с і в и р о б н и ц т в а з д о б н о г о , ц у к р о в о г о та 
з а т я ж н о г о п е ч и в а . Т е м а д и с е р т а ц і й н о ї р о б о т и асп іранта 
С о л о в й о в о ї О.Л. п р и с в я ч е н а у д о с к о н а л е н н ю т е х н о л о г і ї 
ж е л е й н о г о м а р м е л а д у н а п е к т и н і , к а р а г е н а н і , ж е л а т и н і 
ш л я х о м раціонального в и к о р и с т а н н я л а к т и т о л у , ізомаль-
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ту та ф р у к т о з и , що дозволяє споживати такий мармелад 
всім групам населення , у тому числі хворим на цукровий 
діабет. Серед населення Укра їни великим п о п и т о м кори-
стуються б ілково-збивні печиво , т істечка. Торт "Київсь-
к и й " у свій час був в і зитною к а р т к о ю у всіх республіках 
бувшого С Р С Р , але таку смачну п р о д у к ц і ю не м о ж у т ь 
с п о ж и в а т и л ю д и , що хвор іють на ц у к р о в и й діабет. Ди-
сертаційна робота асп. Прилуцької Л .П. присвячена вста-
н о в л е н н ю м о ж л и в о с т і р о з р о б л е н н я технології б ілково-
збивного печива, тортів та т істечок, як і можуть спожива-
ти хворі на ц у к р о в и й діабет. 

В о с т а н н і р о к и з б і л ь ш у є т ь с я число х в о р и х на 
ц е л і а к і ю та ф е н і л к е т о н у р і ю . Х в о р і н а ц е л і а к і ю н е 
м о ж у т ь с п о ж и в а т и п р о д у к т и до складу я к и х в х о д и т ь 
б о р о ш н о з л а к о в и х культур ( п ш е н и ц я , о в е с , я ч м і н ь ) , 
тому п р и в и р о б н и ц т в і треба в и к о р и с т о в у в а т и аглюте-
н о в е б о р о ш н о ( гречане , р и с о в е , к у к у р у д з я н е , с о є в е ) . 
Х в о р і на ф е н і л к е т о н у р і ю н е м о ж у т ь с п о ж и в а т и про-
д у к т и до складу я к и х в х о д и т ь а м і н о к и с л о т а феніла-
лан ін . В Н У Х Т сумісно з К Н Т Е У та Інститутом г і г і єни 
та м е д и ч н о ї еколог і ї і м . A . M . М а р з є є в а А М Н У к р а ї н и 
п р о в о д и т ь с я р о б о т а , я к а п р и с в я ч е н а р о з р о б ц і техно-
логій та н о в и х б о р о ш н я н и х к о н д и т е р с ь к и х вироб ів , щ о 
м о ж н а с п о ж и в а т и вс ім групам н а с е л е н н я , в тому числ і 
х в о р и м на цел і ак ію та ф е н і л к е т о н у р і ю . 

Однією з о с н о в н и х задач при розробленн і к о н к у -
р е н т н о с п р о м о ж н и х к о н д и т е р с ь к и х виробів є зменшен-
н я їх к а л о р і й н о с т і . В ц ь о м у план і п р а ц ю ю т ь д о ц . Не-
дєл іна Л . М . та д о ц . Б о н д а р е н к о Є.Г. Робота їх присвя-
чена р а ц і о н а л ь н о м у в и к о р и с т а н н ю п р о д у к т і в " В е п е о " 
(калор ійн ість — 1,6 к к а л / г ) п р и в и р о б н и ц т в і к е к с і в та 
б і с к в і т і в . П р о д у к т и під т о р г о в о ю м а р к о ю " В е п е о " яв-
л я ю т ь с о б о ю інулін та о л і г о ф р у к т о з у , о т р и м а н и х з ко-
р і н н я ц и к о р і ю . Навідміну від і н ш и х харчових в о л о к о н 
інулін та о л і г о ф р у к т о з а не т ільки не п о г і р ш у ю т ь , а 
н а в п а к и , п о к р а щ у ю т ь з а с в о є н н я мінеральних речовин , 
з о к р е м а к а л ь ц і ю , м а г н і ю , заліза. 

Аналіз складу к о н д и т е р с ь к и х виробів показує на 
н е о б х і д н і с т ь їх збагачення в і т а м і н а м и та мінеральни-
м и р е ч о в и н а м и . Р о б о т у у д а н о м у н а п р я м к у п р о в о д и т ь 
ас. Лазаренко Н . П . , маг істрант Т о в с т и к В., маг істрант 
Ш е в н ю к Н . А с . Л а з а р е н к о Н . П . та маг і странт Ш е в -
н ю к Н . р о з р о б и л и технолог і ї к е к с у , я к и й заслуговує 
статус " ф у н к ц і о н а л ь н и й х а р ч о в и й п р о д у к т " п р и спо-
ж и в а н н і р і з н и м и групами населення за рахунок раціо-
нального в и к о р и с т а н н я харчової д о б а в к и "Гемовітал" , 
щ о є н о с і є м г е м о в о г о заліза. Маг і странт Т о в с т и к В. та 
студентка Н і щ и м н а 0. в и к о н а л и р о б о т у по раціональ-
н о м у в и к о р и с т а н н ю д о б а в к и "Гемов італ" п р и вироб-
н и ц т в і б і с к в і т у н а ц у к р і та ц у к р о з а м і н н и к а х н о в о г о 
п о к о л і н н я . К . т . н . Я ц е н к о В . М . в и к о н а н а д и с е р т а ц і й н а 
р о б о т а по р о з р о б л е н н ю і н н о в а ц і й н о ї технолог і ї кара-
мелі н а ж у в а л ь н і й о с н о в і , ж е л е й н о г о мармеладу, мар-
ш м е л о у на основ і в и к о р и с т а н н я желатину ( к е р і в н и к — 
Д о р о х о в и ч A . M . ) . Зараз він в и к о н у є роботу , спрямова-
ну на р а ц і о н а л ь н е в и к о р и с т а н н я ф і з іолог ічно функці-
ональних інгредієнт ів при в и р о б н и ц т в і вказанихї груп 
в и р о б і в з м е т о ю н а д а н н я їм статусу " ф у н к ц і о н а л ь н и й 
х а р ч о в и й п р о д у к т " . Д р у г и м ф а к т о р о м , я к и й визначає 
к о н к у р е н т о с п р о м о ж н і с т ь є ц іна . Ц іна к о н д и т е р с ь к и х 
в и р о б і в з алежить від с о б і в а р т о с т і , в я к і й д о м і н у ю ч о ю 
с к л а д о в о ю є вартість с и р о в и н и . 

Дуже часто в и р о б н и к и к о н д и т е р с ь к и х вироб ів з 
м е т о ю з н и ж е н н я ц і н и в и к о р и с т о в у ю т ь б ільш д е ш е в у 

с и р о в и н у г іршої я к о с т і , але це ш л я х у н і к у д и , тому щ о 
"дешева р и б к а та п о г а н а ю ш к а " . Д л я з н и ж е н н я со-
б івартост і треба прагнути з м е н ш е н н я втрат сухих ре-
ч о в и н при п ідготовці с и р о в и н и та на всіх етапах техно-
л о г і ч н о г о п р о ц е с у ; треба р о з р о б л я т и н о в і енерго- та 
р е с у р с о з б е р і г а ю ч і технолог і ї , в и р о б н и ц т в о п р о в о д и т и 
по с т р о г о в и з н а ч е н и м и п а р а м е т р а м и т е х н о л о г і ч н и х 
п р о ц е с і в . В ц ь о м у плані в и к о н а н а і у с п і ш н о з а х и щ е н а 
к а н д и д а т с ь к а д и с е р т а ц і я П о л я к о в о ї О . І . ( к е р і в н и к — 
п р о ф . Д о р о х о в и ч A . M . ) , я к а була п р и с в я ч е н а створен-
н ю сучасно ї енерго- та р е с у р с о з б е р і г а ю ч о ї технолог і ї 
ш о к о л а д н и х н а п і в ф а б р и к а т і в на о с н о в і в и к о р и с т а н н я 
вихрового млина , що дозволило і н т е н с и ф і к у в а т и етапи 
т е х н о л о г і ч н о г о п р о ц е с у , п о к р а щ и т и я к і с т ь п р о д у к ц і ї , 
знизити енергетичні витрати, витрати с и р о в и н и , значно 
з м е н ш и т и в и р о б н и ч і п л о щ і . 

У 2006 р о ц і у с п і ш н о з а х и с т и л а д о к т о р с ь к у ди-
с е р т а ц і ю О б о л к і н а В. І . , її р о б о т а була с п р я м о в а н а н а 
в и р о б н и ц т в о к о н к у р е н т н о с п р о м о ж н и х к о м б і н о в а н и х 
к о н д и т е р с ь к и х в и р о б і в , я к і ф о р м у ю т ь с я м е т о д о м к о -
екструз і ї . В р о б о т і о б ґ р у н т о в а н о о п т и м а л ь н і парамет-
р и п р о ц е с і в т е х н о л о г і ч н и х п і д с и с т е м , я к і с п р я м о в а н і 
на с т в о р е н н я агрегативно с т і й к и х к о м б і н о в а н и х струк-
тур к р е м о в о - з б и в н и х ц у к е р к о в и х м а с , термостаб іль -
н и х ф р у к т о в и х н а ч и н о к , п р я н и ч н о г о т іста і т іста д л я 
з д о б н о г о печива . 

Сучасна м а р к е т и н г о в а служба потребує вироб-
н и ц т в о к о н д и т е р с ь к и х вироб ів з п о д о в ж е н и м терміном 
збер і гання . У н а п р я м к у м о ж л и в о с т і п р о д о в ж е н н я тер-
міну зберігання к о н д и т е р с ь к и х виробів в и к о н у є т ь с я ро-
бота на н а ш і й кафедр і . У с п і ш н о була з а х и щ е н а канди-
датська дисертац ія О л е к с і є н к о Н .В . ( к е р і в н и к — п р о ф . 
Д о р о х о в и ч A . M .) на тему: " П р о г н о з у в а н н я та встанов-
лення гарантійних термінів зберігання б о р о ш н я н и х кон-
д и т е р с ь к и х в и р о б і в " . Д и с е р т а н т о м була р о з р о б л е н а і 
н а у к о в о обгрунтована к л а с и ф і к а ц і я Б К В згідно домі-
н у ю ч о г о фактору, щ о обумовлює д о б р о я к і с н і с т ь виробів 
у п р о ц е с і їх збер ігання ; встановлен і к і л ь к і с н і барєри 
к р и т е р і ю д о б р о я к і с н о с т і і методи їх в и з н а ч е н н я . 

Зараз на Укра їн і р і з к о з м е н ш и л о с ь в и р о б н и ц т в о 
н е г л а з у р о в а н и х п о м а д н и х та м о л о ч н и х ц у к е р о к , я к і 
д о ц і л ь н о с п о ж и в а т и вс ім групам н а с е л е н н я , о с о б л и в о 
д і т я м . П р и ч и н о ю з м е н ш е н н я в и р о б н и ц т в а — це швид-
ке їх ч е р с т в і н н я . Д и с е р т а ц і й н а р о б о т а Гавви О.О. (кер-
і в н и к — п р о ф . Д о р о х о в и ч A . M . ) , я к а була у с п і ш н о за-
х и щ е н а 2006 р о к у , с п р я м о в а н а на в с т а н о в е л н н я мож-
л и в о с т і п о д о в ж е н н я т е р м і н і в з б е р і г а н н я п о м а д н и х та 
м о л о ч н и х ц у к е р о к ш л я х о м з а т р и м а н н я п р о ц е с у чер-
с т в і н н я за р а х у н о к р о з р о б л е н н я н о в и х т е х н о л о г і й , я к і 
передбачають раціональне в и к о р и с т а н н я термозахище-
н о г о ф е р м е н т у інвертази , в о л о г о у т р и м у ю ч и х д о б а в о к 
п р и в и р о б н и ц т в і п о м а д н и х , м о л о ч н и х та ж у в а л ь н и х 
ц у к е р о к н а о с н о в і п о м а д н о ї м а с и . С в о є в о л і н о ю Г.В. у 
2006 р о ц і з а х и щ е н а к а н д и д а т с ь к а д и с е р т а ц і я (керів-
н и к — п р о ф . Д о р о х о в и ч A . M . ) , я к а п р и с в я ч е н а удоско-
н а л е н н ю технолог і ї з аварних п р я н и к і в за р а х у н о к ра-
ц і о н а л ь н о г о в и к о р и с т а н н я н е т р а д и ц і й н о ї с и р о в и н и — 
б о р о ш н о з я ч м і н н о г о п и в о в а р н о г о солоду та н о в и х тех-
н о л о г і ч н и х п р и й о м і в , я к і з а б е з п е ч у ю т ь і н т е н с и ф і к а -
ц і ю т е х н о л о г і ч н и х п р о ц е с і в н а р і з н и х етапах вироб-
н и ц т в а , щ о п р о д о в ж у є т е р м і н з б е р і г а н н я до 6-ти 
м і с я ц і в . К и я н и ц я С.Г. у 2006 р . у с п і ш н о з а х и с т и л а 
д и с е р т а ц і ю ( к е р і в н и к — Оболк іна В . І . ) , я к а присвяче-
на р о з р о б ц і технологі ї к р е м о в о - з б и в н и х ц у к е р о к з к о м -
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б і н о в а н и м и к о р п у с а м и , щ о забезпечує с т в о р е н н я агре-
г а т и в н о - с т і й к о ї с т р у к т у р и к р е м о в о - з б и в н и х мас за ра-
х у н о к в и к о р и с т а н н я к о м п л е к с н и х с у м і ш е й : ж е л а т и н 
— ЇМ п е к т и н , ж е л а т и н — к а п п а - к а р а г е н а н . Н о в а тех-
н о л о г і я к р е м о в о - з б и в н и х ц у к е р о к , з а п а к о в а н и х у п о -
в і т р е н е п р о н и к н у п л і в к у з а б е з п е ч у є 6-ти м і с я ч н и й 
т е р м і н з б е р і г а н н я . 

Зразки н о в и х к о н д и т е р с ь к и х вироб ів , щ о розроб-
лені сп івроб ітниками кафедри були представлені та схва-
лені ц е н т р а л ь н о ю д е г у с т а ц і й н о ю к о м і с і є ю ЗАТ "Укр-

к о н д и т е р " , р е ц е п т у р и та т е х н о л о г і ч н і і н с т р у к ц і ї зат-
верджен і , а в и р о б и р е к о м е н д о в а н і до в п р о в а д ж е н н я . 

В и с н о в к и . Технолог ія та р е ц е п т у р н и й склад кон-
д и т е р с ь к и х вироб ів , щ о р о з р о б л е н о к о н д и т е р а м и кафед-
р и , з а х и щ е н і п а т е н т а м и У к р а ї н и (110 п а т е н т і в ) . Зраз-
ки н о в о ї п р о д у к ц і ї б а г а т о к р а т н о були п р е д с т а в л е н і н а 
м і ж н а р о д н и х в и с т а в к а х , де о т р и м а л и н а й в и щ і нагоро-
д и " Г р а н - п р і " , " Т р і у м ф я к о с т і " . 

Надійшла до редколегії 25.04.08 р. 
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