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POJIb MIZDKHAPOAHUX CTAHJAPTIB B YIIPABJIIHHI SIKICTIO Y
I'OTEJBHO-PECTOPAHHOMY BI3HECI

JlireinoBa B., 3m00yBad
Trkauyk IO., K.T.H., TOLIEHT

Hayionansnuii ynisepcumem xapuoeux mexHonozii
(HYXT), m. Kuig

He3zanexxo Bim gopmary ta macmraly 3akiany, iMILIEMEHTALis MDKHAPOTHUX
CTaHAAPTIB AKOCTi € QyHAAMEHTAIbHOIO MepeayMOBOIO 3abe3ledeHHs cTabUTbHOCTI
onepalifHuX IPOoLECiB Ta KOHKYPEHTOCIIPOMOXXHOCTI.

Crangaptu ISO ta HACCP BHCTYyNalOTh HI€BUMH IHCTPYMEHTAMH ajamnTallii
oneparniifHuX MpoleciB, KOHBEPTYIOUH HOPMATUBHI BUMOTH Oe3MNeKkH y penyTaliiHui
KaIliTall Ta CTIKYy KOHKYpEHTHY TepeBary.

Indbopmaniiinoro 6a30i0 AOCHII)KEHHS CIYTyBald HOPMATHBHI BUMOTH
MixHapogaux ctanpaptie ISO 9001:2015 ta ISO 22000:2018, a Takox akTyalbHi
HayKOBi IyOIiKalii rany3eBoi aHaliTHKA. MeToau MOCTiIKEeHHS: CHCTEMHUI aHali3,
y3arajabHEHHS, HOPiBHSUIBHAM MiAXiJ T2 CTPYKTYpHO-OpraHi3aiiifHe MOAEIIOBaHHS.

Yrpasnigas 3a ISO 9001 6a3yerbcs Ha IPOLECHOMY MiAXOJi: BIH perJaMeHTye
OiSTBHICTH IAPO3ALTIB, ONTHMIi3ye pecypcd Ta YHidikye ceppic [1]. Cucrema
HACCP 3abe3nedye KOHTPOJIb Xap40BOi Oe3MeKd MUIAXOM YIPABIiHHSI KPUTUIHUMHU
koHTponsHUMH Toukamd (KKT) [2]. Jna migBummeHHA e(EeKTHMBHOCTI CHCTEM
peKkoMeH0BaHa ix OU(pOBi3alis: BIPOBAIHKEHHA €JIEKTPOHHHX YEK-JUCTIB,
iHTerpanis MoayniB KoHTpoito sikocTi 3 ERP-cucreMaMy Ta HaBUaHHS MepcoOHANy Ha
OCHOBI CUMYJIAIIAHAX KEHUCIB.

BucnoBok. Iaterposane 3actocyBanHs [SO ta HACCP rapanTye HapiiHwWii
KOMILTA€HC-KOHTPOJIb T4 aJaNTaIlil0 10 CYYaCHHX BHMOI Xap4oBOoi Oe3meyHOCTi.
Pesynbratd  HOCHIKEHHA € TPakTAYHO 3HAYYIIHMH JUIA  OIEpaI(iifHOro
MEHEIKMEHTY Ta po3poOKH KopropatuBHEAX cTaHaapTiB mignpueMcts HoReCa.
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