


НАЦІОНАЛЬНИЙ УНІВЕРСИТЕТ ХАРЧОВИХ ТЕХНОЛОГІЙ 
 

Інститут (факультет) Готельно-ресторанного та туристичного бізнесу імені 

проф. В.Ф. Доценка______________________________________________ 

Кафедра Технології ресторанної і аюрведичної продукції_______________ 

Освітній ступінь Бакалавр__________________________________________ 

Спеціальність 181 Харчові технології   _____________________________ 
                                                                                                                               (код і назва)                                              
Освітньо-професійна програма Технології харчування __________________ 

                                                       (назва) 

  

ЗАТВЕРДЖУЮ 
  Завідувачка кафедри Технології 

ресторанної і аюрведичної продукції____ 
 

                     Олександра НЄМІРІЧ 
 “27_” листопада                2024  року 

 
 

З  А  В  Д  А  Н  Н  Я 

 

НА КВАЛІФІКАЦІЙНУ РОБОТУ ЗДОБУВАЧА 
 

                              Возному Максиму Сергійовичу                          __________ 
(прізвище, ім’я,  по батькові) 

1. Тема роботи      Розроблення меню з включенням страв із гарбуза для 

ресторану першого класу                                                                       ______  

керівник роботи Левченко Юлія Вікторівна, к.т.н., доцент                               , 
                                                                                ( прізвище, ім’я, по батькові, науковий ступінь, вчене звання) 

затверджені наказом закладу вищої освіти від “27” листопада 2024року №___ 

2. Строк подання здобувачем роботи 09.02.2025______________________ 

3. Вихідні дані до роботи технологія страв із гарбуза; матеріали, зібрані під 

час проходження переддипломної практики; методичні рекомендації до 

виконання кваліфікаційної роботи______________________     

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________ 

4. Зміст пояснювальної записки (перелік питань, які потрібно розробити) 

Вступ; Розділ 1 Обґрунтування рецептур та технологій інноваційної 

продукції для ЗРГ; Розділ 2 Техніко-економічне обґрунтування проекту; 

Розділ 3 Організаційно-технологічний; Висновки та пропозиції; Список 

використаної літератури та інтернет-ресурсів; Додатки_________________ 

5. Перелік графічного матеріалу  
 Аркуш 1 – План на відмітці 0.000; Аркуш 2 – Точки підключення інженерних 

комунікацій; Аркуш 3 – Кольорове кодування 

______________________________________________________________________ 

 

 

 



6. Консультанти розділів роботи 

Розділ 
Прізвище, ініціали та посада 

консультанта 

Підпис, дата 

завдання видав завдання 

прийняв 

Розділ 1-3 К.т.н., доцент Левченко Ю.В. 27.11.2024 09.02.2025 

    

    

 

7. Дата видачі завдання 27 листопада 2024р._______________________ 
 

КАЛЕНДАРНИЙ ПЛАН 

 
№ 

З

№ 

Назва етапів виконання  

кваліфікаційної роботи 

Строк  виконання 

етапів  роботи  

Примітка 

 Вступ 

РОЗДІЛ 1 ОБГРУНТУВАННЯ РЕЦЕПТУР ТА 

ТЕХНОЛОГІЙ ІННОВАЦІЙНОЇ ПРОДУКЦІЇ ДЛЯ 

ЗРГ 

Висновки за розділом 1 

27.11-20.12.2024 виконано 

 РОЗДІЛ 2 ТЕХНІКО-ЕКОНОМІЧНЕ 

ОБҐРУНТУВАННЯ ПРОЕКТУ 

Висновки за розділом 2 

21.12-31.12.2024 виконано 

 РОЗДІЛ 3 ОРГАНІЗАЦІЙНО-ТЕХНОЛОГІЧНИЙ 

Висновки за розділом 3 
01.01-16.01.2025 виконано 

 Висновки та пропозиції. Список використаної 

літератури та інтернет-ресурсів. Додатки 

17.01-21.01.2025 виконано 

 Перевірка кваліфікаційної роботи на плагіат з 02.02.2025 виконано 

 Графічна частина  

Аркуш 1 - Креслення «План на відмітці 0.000» 

Аркуш 2 – Точки підключення інженерних 

комунікацій 

Аркуш 3 – Кольорове кодування 

22.01-30.01.2025 виконано 

 Оформлення кваліфікаційної роботи 31.01-05.02.2025 виконано 

 Подання кваліфікаційної роботи на кафедру 09.02.2025 виконано 

    

    

    

    

    

    

    

 
Здобувач            _______________          Максим ВОЗНИЙ   ____________ 

                                      (підпис)                                                  (прізвище та ініціали)
 

Керівник роботи   _____________          Юлія ЛЕВЧЕНКО             _______     

                                                 
( підпис )                                                  (ім’я та прізвище)  
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