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(54)(57) 1. АВТОМАТИЗИРОВАННЫЙ* 
ЛАБОРАТОРНЫЙ ШКАФ ДЛЯ РАССТ0ЙКИ 
ТЕСТОВЫХ ЗАГОТОВОК, включающий 
теплоизолированную камеру с люлька-
ми, датчики температуры и влажности, 

вторичные приборы с соответствующи-

ми тепловентиляторамн и увлажните-
лями, о т л и ч а ю щ и й с я тем, 
что, с целью повышения выхода про-
дукции путем определения и реализа-
ции оптимальных режимов расстойки 
тестовых заготовок, он дополнитель-
но включает датчики динамики изме-

диэлектрической проницаемости, ак-
тивной кислотности, электрического 
сопротивления, регистрирующие при-
боры и исполнительные механизмы, в 
виде гибких кронштейнов, при этом 
датчики закреплены над люльками 



Изобретение относится к оборудо-
ванию для технологических лаборато-
рий хлебозаводов и научно-исследо-
вательских лабораторий хлебопекарно? 
промышленности. 

Цель изобретения - повышение 
выхода продукции путем определения 
и реалиеации оптимальных режимов рас 

На чертеже изображен 
рованный лабораторный шкаф для рас-
стойки тестовых'заготовок, общий 

Устройство включает теплоизолиро-
ванную камеру 1 с люльками 2 и 3, 
жестко прикрепленными к боковым 
стенкам'шкафа. Над люльками уста-
новлены датчики 4 и 5, 6 и 7, 8 и 
9, 10 и 

и электрического сопротивления со-
ответственно. Датчики подключены к 
самопишущим приборам 12- 15 и за-
, креплены на исполнительных механиз-. 
мах 16 - 23, последние жестко закреп-

торых установлены кассеты 24 - 28, 
формы 29 и 30| и подики 31 и 32 с целью 
обеспечения расстойки хлебобулочных 
изделий различного ассортимента. В 
расстойном шкафу устанрвлены датчи-
ки 33 и 34 температуры и относитель-
ной влажности, подключенные через 
вторичные приборы 35 и 36 к тепло-
изоляторам 37 и 38 и увлажнителям 
39 и 40 

Расстойка 
автоматизированном лабораторном 
шкафу осуществляется следующим 
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Перед началом расстойки 

хлебопекарного изделия помещаются . 
или в кассеты 24 - 28, или в формы 

5 29 и 30, или на подики 31 и 32. 
Если, например, расстаиваются заго-
товки подового хлеба, то они поме-
щаются в кассеты 24 - 27. С помощью 

,0 20 и 22 в соприкосновение с тесто-
выми заготовками приводятся датчики 
4, 6, 8 и 10 динамики измерения вы-
соты тестовой заготовки, диэлектри-
ческой проницаемости, активной кис-

электрического сопротив-
тестовой заготовки соответ-

На приборах 35 и 36 уста-

ратуры и относительной е 
1 среды в шкафу для расстойки. На про-

!ГО процесса расстойки 

товок (динамика ^ 
диэлектрическая проницаемость, ак-

25 тивная кислотность и электрическое 
сопротивление) регистрируются на 
соответствующих вторичных приборах 
12 - 15. Анализируя в ходе расстой-
ки характер изменения этих парамет-

30 ров, определяется момент окончания 
процесса расстойки. 

Таким образом, определяется не-
обходимая продолжительность расстой-

35 параметрах среды в расстойном шкафу 
(температуре и относительной влаж-
ности среды). Значения этих режимных 
параметров процесса расстойки реали-
зуются в промышленном расстойном 

40 шкафу при I 




