
Рейтинг потребления
тортовых изделий
не снижается,
несмотря на высокую
калорийность
продукции,
а эксклюзивно
и изысканно
оформленные торты,
наоборот, вызывают
повышенный интерес
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Одной из последних модных тен-
денций в кондитерской сфере яв-
ляется создание тортов со съе-

добными фотографиями. Это могут быть
фотографии именинника, молодоженов,
целый коллаж, приуроченный к семейно-
му торжеству, просто изображение люби
мого сюжета с открытки и пр. При первом
же появлении на столе торт с фотографи-
ей приводит в восторг всех присутствую-
щих, сюрприз удается на славу.

Фототорт кондитерский торт, на по-
верхность которого нанесено изображе-
ние специальными пищевыми красителя-
ми {чернилами). Нанесение изображения
может происходить непосредственно на
поверхность торта или специальную съе-
добную бумагу — пластины на рисовой,
сахарной, вафельной основе, которые по-
том размещают на поверхности торта. В
качестве изображения может быть фото-
графия, пейзаж, любой рисунок фотогра-
фического качества.

Для нанесения изображений на пла-
стину используют пищевой принтер. Сна-
чала фотографию сканируют, масштаби-
руют, подбирают цветовую гамму и пла-
стину для печати, выводят на печать.

Многофункциональный кондитерский
принтер компании Modecor «Decojet C1»,
Италия, — это принтер, сканер и копиро-
вальная машина — все в одном. Для изго-
товления съедобного изображения мож-

но скопировать открытку, распечатать фо- печати. Кроме того, в стандартную ком-
тографию через флеш-карту или фотоаппа- плектацию принтера входит специальный

рат, подключив его к компьютеру. чистящий кит-картридж, который служит
Распечатка изображения на страничку для очистки и профилактики печатных го-

формата А4 возможна без подключения к ловок принтера в том случае, если прин-
компьютеру. Для таких операций, как мае- тер не эксплуатируется больше одной
штаби рование или выделение отдельных недели. Такая профилактика позволя
фрагментов рисунка, клонирование изо- ет продлить срок службы печатных голо-
бражения, необходимо подключение к вок и сохранить высокое качество печа-
компьютеру. ти принтера.

Картриджи, которые используются для Поверхность торта, на которую накла-
печати, изготавливают из пищевой пласт- дывают пластину, должна быть гладкой,
массы и заполняются пищевыми красите- чтобы не повредить изображение. Рису-
лями. нок можно зафиксировать прозрачным

Печать струйная, 4-цветная (один — кондитерским гелем, чтобы подольше со
черный, три — цветные: желтый, крас- хранить четкость изображения, it далее
ный, синий), что позволяет регулировать приступать к художественному оформле-
яркость изображения в полной мере. Си- нию торта кремовыми полуфабрикатами,
стема картриджей дает возможность от- фруктами, шоколадными аксессуарами.
дельно заменять чернильницы по мере Новинка в декорирующих фотопеча-
их использования и независимо от расхо- тающих устройствах — это появление
да чернил других цветов. Экономное по- в Украине пищевого плоттера, который
требление чернил, в свою очередь, по- наносит изображения непосредственно
зеоляет достичь меньшей себестоимости на поверхность торта или других конди-



терских изделий. Плоттер «Decoplotty»
компании Modecor может наносить ри-
сунок на поверхность торта, пирожного,
пирога, плоского печенья и конфет. По-
верхности, на которые наносится рису
нок, могут быть самими разнообразными:
бисквитными, вафельными, марципано- .
выми. Также используются взбитые слив-
ки, желе, сахарная помада, шоколадная
глазурь, карамель. Отличительной прин-
ципиальной особенностью данной моде-
ли является отсутствие дополнительной
основы (пищевой бумаги) для печати, а
также возможность нанесения изображе-
ния на рельефную поверхность.

Плоттер совместим с: Microsoft
Windows 2К/ХР, Vista, Win7, а наличие
стандартного интерфейса USB и цветного
дисплея обеспечивает автономную рабо-
ту устройства.

Система оснащена картриджами с пи-
щевыми чернилами: цветными и черным.
Наличие двух картриджей: цветного и
черного, обеспечивает экономичное по-
требление пищевых чернил.

На плоттере установлены датчики, кото-
рые следят за безопасностью процесса на-
несения рисунка и сохранностью самого
изделия. Для точного размещения на рабо-
чем столе плоттера тортов, печенья и кон-
фет различных размеров и форм предусмо-
трены специальные коврики (для неболь-
ших изделий — коврики с отверстиями для
центрирования изделий), •


