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Дезинфекция в сахарном производстве: 
безопасность персонала, обеспечение 
качества продукции
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Качество процукиии -  о:і і і і -: н: 
DCHOHHLIX фэклорон поньшіенкя 
уронил жизни ]іасї-лси нл, аконо-
ЦИИ1 1 І *  Н П ^ И Ж И Д  » Э Ш В П -
ческои Белопасзюстн государства. 
І! Гольшизістве стразі мира. и б 
їс р а и н е  Б ТОМ ЧИСЛЕ. оОсспсче- 
ННЄ НЬІСОКИХ ПОКаЗЗГЄЛС М ЕНІБСТВа 
ПрОЦукиИИ ОТНОСИТСЯ X зірнорн- 
тстним  латачам в козггскстс раз­
вития наинональнок эко но м ики . 
Качество продукции f значитель­
ной СТеЛСЗІК ОИрДТеЛЯСТ ТЄЦДСН- 
і і і і і і  развития нрелпритг ня и лко- 
E B i n m e  ш ж аз ітйля  эффек­
тивности ето ра&огы. Различают 
риночзіис Стребованнії в і н і о ш  
сторон), ннутрснзіне ітрс№3£1=ип 
ор : аіі і і:ін :і м н :■ и ооииальніїе трв- 
Бавания к  качеству гццдо книзі. В
СВОЮ СЧСрВДЬ, ПОСЛЄЛННЄ ВК.ЛЮ-
ча ит зашиту окруж аю тся  срцди, 
охраїзу лдарбньн д ™ ™ .  Осло- 
■ хн о с гь , в д ж в н і ,  рациональ­
ное использование ігриропзізіх ре­
сурсов. Таким  оОраасм. критерии 
Ьелопасзюстн яаслкпся важним 
элементом н системе управления 
качеством продукции. ПеоСха.лк- 
MD отметить, тго  среди факторов.
фОрМН^ККНКХ С Т КС Т » I Ipv .Wb 
U il il ІфС.ІПрНЛТНЯ ПКШСБОЙ ЗЛО- 
мызплснностн, ОДИ KM ИЗ ВС.ГуїНЗП
я аиіется иалігіие комплексной 
систем Li уігравлезінл качеством и 
Релоласзіосшо

В технологических лроисссах 
пищевых прснлэо.тстн ло сих пор 
■I H IM  I f  і і химические вещества 
и .таОаэкн, лапрешензіие в страмах 
EC. Dtd  касается и: использования

.■■чі.'Г-i.- 'jf.- 'rl L С и  Гл^.41111,1.. Г. n j. І.Т .Ч .

ф : риал m e , а іа к м д в у г ж и и ім р и  
б сахарной иромизіиіснностн. И с­
пользование л о х  реагентов оОу- 
с.товлсзю в Большей степени э ш -  
НОМИЧеСККЫ фактором. При этом 
нс учзггиэаггся о паспосо . как для 
жнлзісдсчтсльности ЧЕ.ЛОЬека. так 
и для окружающей среды.

Для реалнлазщк ладач по произ­
водству качественной и Осзопас- 
иои продукции па предприятиях
ПИЩОНОК npOMIJHLXHHOCTH ралро-
Лгывахзтсн и внелрлютея системи: 
управления качеством и Осзопас- 
зюстъю. основанные на ліриліick- 
нах Н а ОСР. С е пц н н  сиспемп 
НА ССР и сполілуиггся нракгичв- 
ски во всех развитых стразіах мира 
с иелію  оОєспечїния лашнты ]іров 
зютрсОитслеИ.

В Украизіс трсОонэния na разра- 
Оотке н внедрению систем управ­
ления Ссзозіасностью лишн-бых 
продуктов на принципах НА ССР 
задекларировали ДСТУ 4-lâL- 
"Система управления Оеэопзсво- 
ст1ю  пишевых i[po.TVkTOH. Тре- 
Боаания* и Д С Т У  В О  22000:2037 
^Системы управления Зслоіпсно- 
стью нишевых продуктов. ТреЯо- 
ешенп к . любым орщнилалщям пи­
щевой цепочки*.

!-)ффсктн внос использование сн- 
С1СЧЫ управления качеством про- 
дукпнн на і: ре.л і ірі: :і і іііі в ш п и т  
з ірикенезіиесазрсмснзіих методов 
контроля, в-том числе ф нлнко-хн- 
мическнх н микробиологических 
н п ц р в  анализа про.тукпии.

На современном лгалс среди спг- 
рэслек зінщеноН гр о м л л и н зн е ­

сти сахарное производство и :рает 
ключевую роль и формировании 
ры нка проловольствсиноК про 
лукнни У  крал ш ,  соответственно, 
актуальным залам е :ч  для пред­
приятии: ланпоИ отрасли яаллстоя 
поБишснне ш жазяташй качества 
Белого сахара и увеличение ныхода 
теговой процукиии. Повышение 
эыхола сахара иожет Быть оОеспс- 
■1CHD ла с и т у  мепьшеии я потерь от 
разложении сахарозы, в таи числе 
еслс.тствис iqxôeicaHHH мнкро- 
Биологкяескик л р я ц е и о а  С мс- 
лью угнетения жизндтеятельности 
микрооріамнлмої; раїиональлим  
являвся  использование дспннфи- 
ліит^ ю піих  срсхств на разных стз- 
.тияк сахарною прсилводства (во 
время храпения сахарной свеклы, 
для оС'раБоткн сокостружсчнок 
смеси f лиффі'знонном аппарате, 
питательной води н т ,лД  

Целью наем их исс.чцдованнй ян- 
лвется пеан н л антиос їсти ков. ие- 
лолиуемы х на  пррдзірияткик са­
харной нромишлсзпіостн с  тмчкн 
зрения их бслоігасностн для пер­
сонала и окружающ ей среды, вли­
яния па технологический процесс 
и качество продузпоэ. В контексте 
выш есказанзюю зклуалзл ы п ян- 
лвется п о и ск  ноных альтерзіатнн- 
]|ых делпифектаггтон. соответству­
ющих трсПонаннпы Безозіасности 
и качества процукиии 

Нужно огметитъ, тго среди ш и­
рокого спектра делкифеггаї-гтон. 
прсдстаалсппых как отечеотвен- 
31 им и. гак к  ларЛ схпы м и про­
изводителями. Оо.льшая часть не

44 L 'AXA I* к  и  ■ зол.





СЛХЛРНОЕ ПРОИЗВОДСТВО

фсктивность .теНгтния ннектт та к­
же хлорактннние препарати о р л ­
ії нческоН н ]ісорілннчес.кой і:рн 
роди. Сірідннчссхис соединения 
хлора Е срхЕЕВюн с і н ц п н в ф -
СКИМИ ЯВЛЯЮТСЯ Н І Ю І Ж П Ш І -
ми„ ік-агрссс» BhibJMH і  оОрайаш- 
KLCMLEMnoeejK костям IM.

Бил к  также проведены ассявдо- 
1:3.4 Ei| it'. I l l  ло использованию в 
сахарной п р о ю п ш и о 4ссгн ряда 
соиреченных деалЕіфиилруюших 
средств на осноис ш ш п ю н -  
гиленгуанцдлна н ЕіатриезаЛ jut и 
хлариз'опнануроноН: кислоты,
в и н н №  »Еиолез* ґдеЛствую- 
сцес вещество П Т М Г) и «Жавель- 
ЮісЦд* -  на оснонс активна го 
хлора (действующее всизество — 
натриевая о н а  днклорнюииану- 
раэак кислити).

] Особхо.тн ми отметить, т ш ц р ш н  
из основных критериев во время 
выбора даэинфесгалюои, была их 
беЛОПЗСЕІОСТЬ с точки зрения вли- 
яннп на персонал и окружающею 
среду. Данные днивф гёгаяты  ш - 
ноентел с Ї  классу слабо опасных 
бстестя ігри ввсдсеінн в желудок. к 
1  классу ііа л о о ш сн іа  бснієстн Eip и 
нанесении ла кожу и к 1 классу то 
JT Cl IC il її летучести в-условию: лл- 
галяционвога лсКствші в виде ла­
ров Н|. Указанниедсзипф-сктапти 
нс имеют сенсибилизирующего 
дсНствип. кунулмтлвние свойства 
их действующих веществ ]іс в и ­
раженії. Кроме тога. средства от­
вечают ряду технологических тре­
бований: хороіио растворяются Б 
воде, ИПЯЮТСЯ H fD B B B O  CTDft- 
кн мн. хороиго спиваются.

Определена эффективность дей­
ствия бноинхних препаратов Е Ш - 
зофнльним :н терчофнльнии Онж- 
тернлм. микрамннетач. а также 
коЕггачннируюшей микрофлоры 
сырья. литатедьной води к лнф 
фузнонного сока. Устэнов.эено. 
ято указанные делннфилнруюшне 
средства нчеют высокнИ фунгн- 
I ы.тги и к фулшстати'іссккй лф- 
фегг. что иялволнгт рскомелдо- 
ватг- лх для обработки сахарЕюЛ 
с и п ы  серел ла.к.л¥№ок на храие- 
нле.

Исследуемые препарати яв­
ляются высокоэффективными к 
бактериальной микрофлоре све­
кл и л плгате.тьной води, поэтому 
использование их нз стаз лях под­
готовки з нтатслшои води, онала- 
скиваїЕня корлеіезодов сахарной 
свекти, дезилфекткн сокосгру- 
жечной снвсв в диффузионной 
аппарате способствует обелзэра- 
жлнанлю eupui к пронежуготных 
лродуктов производства. Кроче  
тога, антисептик 'Жавель-КлсйД1 
докатал Еисокую эффективность 
применения анализируемых де- 
зинфнннруклепа средств для де­
зинфекции клсронкн тростнлко- 
эоги сахара-сырца в клеравочноч 
алларате. Необходимо otucthti,. 
сто аффект обеззараживания 
вследствие использовании препа­
ратов ла основе натриевой соли 
.тнхзорнаапланхразаЛ кислоты 
составляет 3!>->)з* по пулгсе мс- 
лофильпых спорообралуюшнх 
минркмрганюмоі Еірл расходе 
О.СООб-D  .ÎKB5ft т 7 5 -ВД# по грум - 
лс слллсобралуюших чнкроорЕа- 
лилмов. Аналогичная аф ф ект н- 
лостъ достигается в-ваучас исноль- 
аонанля средств на основе II ГМ Г' 
при расходе ІМНОІ-ВДОДОК к 
массе свеклы \ я  

Также били проведены иссле­
дования шечественлога ахш ееп- 
тика «НоОы». Препарат лредстан- 
ляст собой мелкокристаллический 
порошок белого цвета бел папаха 
ча основе л л трек айда. ЗІренарзг 
'ЗЕобак* относится ко 2 классу 
умеренно опасных веществ ML 
По ингаляиионному действию 
препарат «НоВвь в насинен­
ной колиеіпратки относится к 3 
классу чало опасных соединений. 
При сгаїЕзартіЕьіх условию про­
изводства к хранен кя препарат лс 
горючи к. нс склонен к пнара.эизу. 
лолнчерллаилл, окислению и де­
струкции. Препарат нс шносится 
к вэрывоопасЕшч вщесгваы. Ирл 
пронлво.тстве. хранен пп. транс - 
лоргкроваЕінн и нспольюнанлл 
препарата иыброси в атмосферу л 
сточные води нс образуются. Ирл 
услонии соблюдения норм тех­

нологической документации не 
наблюдается лаэрианелле ірунта. 
ОгггииалиЕыЛ расход антисепти­
ка іЕІйЗак- состанляет О.'Ж П5 -  
O.COüi1*  к массе евеклы (2 к г  на 
] 'Ж і т OECîLiuj, что в 10Q рал мень­
ше по сравЕїелню с рапсодом фор­
малина. Било установлено, что 
а:ггнееггтпк нИобак* имеет и и со­
ху ю бактерицидную актиЕность н: 
нінрокпй сіеектр аіггнчнкробного 
.эеНствля ко всем физполоін'їс- 
еклм группам млкроорівнклмов: 
содеріа.ннс нелофлльно аэроб­
ных и факультативно а1галробных 
млкроорідннлмов уменьшается, в 
сравнении с формалнпоч, от 
до 5-1 ПРі термофилов -  от 2.5- 10і 
до З-IIP: илизеобрааукклих незо- 
фнллав -  от 1-]№ до 2 .І- Ю ;̂ нн- 
це.зиальных грлбон — от 1.5- 1ІР до 
1,7 ■ L№ К У О /смЧ Л .

Т а к ім  -лбрааом. р и ш  вы­
сокую зофсктннностьдействии л 
показатели безопасности л с оперу­
єм их срезетв.. можно одевать ви- 
во.т о том. 'п о  их использование о 
целью деанпфекинн на отдельных 
ста.тюн ироизнозстэа сахара при­
водит НЕ только к поиышеиню
ТСКННКО-ЭКОЕЮМЛЧССКНХ Ш П г
телек работы сахарного лаэо.та. 
■ ■ к  уменьшению негативного 
влияния на ллороньс псрсона- 
ла. И о ш п а ш н м  нсепезуемых 
анти се гтт и toe также ноаноллт до­
стичь производства безопасной л 
качественной продукті н и. свести 
к ннпимуму влияние НЕгатлиных 
хлмл'ісских факторон ла Ггколоти- 
тескую обстанонсу.
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