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д о с л ід ж е н н я  п р о ц е с у  с у ш ін н я  КОКОСОВИХ СНЕКІВ

Сучасний темп життя та зростаюча нестабільність змушує звертати увагу на продукти швидкого 
харчування або готових до споживання. Згідно теорії Бостона для повноцінного харчування людини, 
в її раціоні має міститися жир, а саме поліненасичені жирні кислоти, яких велика кількість міститься 
в кокосовому горіхі. Виробництво снеків з горіхової копри вирішує дану проблему. Снеки -  це 
особлива група харчових продуктів, які піддають у виробничих умовах первинній обробки з 
подальшим висушуванням. Саме від процесу сушіння залежить якість готового продукту.

Сушіння кокосових снеків товщиною шару 0,5; 1,0; 1,5 мм проводили до рівноважної вологості 
за температури 60 °С.

На основі отриманих даних, наведено графік кривих сушіння кокосових снеків, який зображено 
нарис. 1.
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Рис. 1. Кінетика зміни масової частки вологи кокосових снеків різної товщини 
у процесі сушіння за температури 60 °С
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