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Основной задачей при проектировании нового пищевого оборудо-
вания есть создание наиболее эффективных машин и аппаратов, которые 
обеспечат наименьшие энергозатраты и повысит качество готовой продук-
ции. 

В нашем случае, рассматривалось оборудование для приготовления 
опары и теста - тестомесильные машины различных конструкций. Непо-
средственно для моделирования была выбрана машина с месильным орга-
ном, который представляет 3 лопасти прямоугольной формы, расположе-
ны так, что две нижние поднимают продукт, а верхняя - опускает тесто 
вниз. 

Для моделирования процесса замеса теста был выбран программ-
ный комплекс Р1о\уУ1зюп, как такой, с помощью которого возможно моде-
лировать движение жидкости и газа, а также задать двухфазность процес-
са. 

Использование средств компьютерного моделирования дает воз-
можность определить гидродинамические и энергетические показатели 
процесса замеса теста с высокой точностью, что, в свою очередь, умень-
шает время проектирования нового оборудования и выбор оптимальной 
формы месильных органов. 
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Рис. 1. а - модель месильной лопасти; б- изолинии распределения 
концентрации продукта после 20 секунд замеса 


