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НА ОБЛАДНАННІ ПИВОВАРНИХ ЗАВОДІВ

І.М. Мінченко
Науковий керівник – доц. В.Л. Прибильський

Крохмальна  патока-екстракт  є  продуктом  переробки  зернових  культур  і  може
використувуватись як основна сировина при виробництві кондитерських виробів, напоїв, продукції
консервного виробництва та ін.

Технологія  крохмальної  патоки-екстракту  передбачає  використання  амілолітичних
ферментних препаратів. Таким чином готовий продукт містить продукти гідролізу крохмалю різного
ступеню  полімеризації,  що  і  зумовлює  можливість її  використання  в  рівних  галузях  харчової  і
переробної промисловості.

В сучасних економічних умовах більшість пивоварних заводів середньої та малої потужності
завантажені не  повністю.  Для  забезпечення  їх  ефективної  роботи  доцільним  є організація
виробництва іншої продукції з максимальним використанням існуючого обладнання при незначних
витратах на реконструкцію.

В  результаті  проведення  досліджень  встановлена  доцільність  організації  виробництва
крохмальної  патоки-екстракту на обладнанні пивоварних заводів.  Доведено,  що для виробництва
нового  продукту  можна  повністю  задіяти  обладнання  для  подрібнення  зерна  та  варильного
відділення. Додатково необхідно встановити вакуум-випарні апарати для забезпечення упарювання
сусла до концентрації 70 — 80 % сухих речовин при температурі 65 - 75 0С.
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