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Досліджені властивості спирту етилового денатурованого (СЕД) із використанням в якості 

денатуруючої добавки діетил-фталату. 

Одержано узагальнене рівняння залежності відносної густини СЕД від температури в межах 

0...25°С та концентрації в межах 0...1,5% для міцності вихідного спирту в межах 95,0...96,5% об. 

DCED=-8,6943*104*t+2,9829*103*Cд.д -4,4382*10 +1,250536, 

де: t — температура, °С; Сд.д.    — концентрація денатуруючої добавки, %; Мвих - міцність 

вихідного спирту, % об. 

Відповідне рівняння для видимої міцності СЕД в залежності від концентрації діетилфталату 

в межах міцності вихідного спирту 95,0...96,5% об. має вигляд: 

Мсвд = 0,22*t - Сд.д+Мвих_44  

Ці формули можна використати для експрес — аналізу концентрації денатуруючої добавки в 

СЕД на будь-якій стадії. 

 


