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АНОТАЦІЯ 

Пoяcнювaльнa зaпиcкa кваліфікаційної роботи cклaдaєтьcя зi вcтупу, 10 

poздiлiв, загальні висновки, список джерел посилання, щo мicтить 40 нaймeнувaнь. 

Poбoту виклaдeнo нa 121 cтopiнкax. 

Метою дипломного проекту на тему " Розширення асортименту 

напівфабрикатів на птахокомбінаті ПрАТ «Миронівська птахофабрика»" є 

теоретичне обґрунтування доцільності введення в експлуатацію підприємства, 

підбір асортименту продукції, розрахунок сировини, допоміжних матеріалів і 

технологічного обладнання. 

Наведено дані про стан птахівництва та ринку м'яса птиці в Україні, що 

дозволяє зробити висновок про перспективність введення в експлуатацію нового 

підприємства. Згідно опрацьованої літератури, обрано технологічні схеми 

переробки сухопутної та водоплавної птиці, продуктів їх переробки, виробництва 

натуральних, панірованих напівфабрикатів та готових виробів з м'яса птиці, 

виробництва м'яса механічного обвалювання замороженого, описано апаратно-

технологічні схеми. 

Подано вимоги нормативних документів до основних технологічних 

показників сировини та продукції підприємства. На основі аналізу технічних 

рішень розроблено асортимент продукції, розраховано сировину та допоміжні 

матеріали. Виконано розрахунок виробничих площ та приміщень. Здійснено 

розрахунок та підбір технологічного обладнання. 

На підприємстві здійснюється технологічний контроль сировини, готової 

продукції та на всіх етапах виробництва. Проведено розрахунок потреб у 

енергетичних ресурсах та наведено заходи щодо енергозбереження на виробництві 

м'яса птиці та напівфабрикатів. 

Спроектовано та графічно зображено підприємство, яке здійснює переробку 

птиці та напівфабрикатів, згідно з чим наведено характеристику будівель та споруд 

на території підприємства, основні будівельні рішення та матеріали. 

Описано характеристики відходів, стічних вод та викидів підприємства та 

наведено заходи щодо організації щодо охорони навколишнього середовища. 

Наведено заходи щодо організації охорони праці, наведено шкідливі та небезпечні 

фактори у цехах забою та переробки птиці, виробництва напівфабрикатів. 

Ключoвi cлoвa: бpoйлepи, гуcи, куpи, кaчки, гoтoвi виpoби, нaпiвфaбpикaти, 

oблaднaння, тexнoлoгiя. 

SUMMARY 

The explanatory note of the qualification work consists of an introduction, 10 

sections, general conclusions, a list of reference sources, which contains 40 names. The 

salary is set at 121 cents. 

The aim of the diploma project on the topic "Expansion of the assortment of semi-

finished products at the poultry processing plant of Myronivska Poultry Factory" is the 

theoretical justification of the feasibility of putting the enterprise into operation, the 

selection of the assortment of products, the calculation of raw materials, auxiliary 

materials and technological equipment. 

Змн. Арк. № докум. Підпис Дата 

Арк. 

 
Анотація 
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Data on the state of poultry farming and the poultry meat market in Ukraine are 

presented, which allows us to draw a conclusion about the prospects of putting the new 

enterprise into operation. According to the studied literature, technological schemes for 

the processing of land and waterfowl, their processing products, the production of 

natural, breaded semi-finished products and ready-made poultry meat products, the 

production of mechanical frozen meat, and the hardware and technological schemes are 

described. 

The requirements of regulatory documents for the main technological indicators of 

raw materials and products of the enterprise have been submitted. Based on the analysis 

of technical solutions, a range of products was developed, raw materials and auxiliary 

materials were calculated. The calculation of production areas and premises has been 

completed. The calculation and selection of technological equipment has been carried 

out. 

The enterprise carries out technological control of raw materials, finished products 

and at all stages of production. The calculation of the energy resource needs was carried 

out and the measures for energy saving in the production of poultry meat and semi-

finished products were given. 

The enterprise that processes poultry and semi-finished products is designed and 

graphically depicted, according to which the characteristics of buildings and structures on 

the territory of the enterprise, the main construction solutions and materials are given. 

The characteristics of the enterprise's waste, wastewater, and emissions are 

described, and the organization's measures for environmental protection are given. 

The measures for the organization of labor protection are given, harmful and 

dangerous factors are given in the slaughterhouses and processing of poultry, production 

of semi-finished products. 

Key words: booms, sounds, piles, ducks, ready-made products, semi-finished 

products, equipment, technology. 

Змн. Арк. № докум. Підпис Дата 

Арк. 

Анотація 
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ВСТУП 

ВСТУП 

Птахівництво - найбільш інтенсивно зростаюча галузь сільського 

господарства України. Зараз продукція з м'яса птиці є дуже популярною. Це 

можна пояснювати декількома причинами: технологічність і зручність 

переробки сировини й виробництва готових продуктів, що є діетичним 

джерелом білка (високий вміст білка й низький - жиру) у раціоні людини. 

Використання м'яса птиці в сучасних технологіях пов'язано також з тим, що 

дана сировина є більш дешевою і легкодоступною у порівнянні з іншими 

джерелами м'ясної сировини. Також у зв'язку зі швидким сучасним темпом 

життя споживач віддає перевагу даній сировині, тому що на її приготування 

витрачається менше часу, ніж на приготування страв з будь-якого іншого 

виду м'яса. Збільшення обсягів виробництва м'яса птиці ставить перед 

підприємствами м’ясопереробної галузі завдання розширення асортименту 

м’ясних виробів з використанням м'яса птиці.  

М'ясо птиці є відмінною сировиною для приготування продуктів 

харчування, через те що більшу частину тушок становлять їстівні м'якушеві 

тканини: у тушках сухопутної птиці - від 58,9 до 69,7 %, водоплавної - від 

58,9 до 72,4 %. М'ясо птиці - найважливше джерело повноцінного білка 

тваринного походження (16-22%), ліпідів з високим рівнем есенційних 

жирних кислот і близько 40% не замінних амінокислот. 

М'ясо птиці є одним з найцінніших джерел вітамінів групи В. За 

вмістом вітамінів воно переважає яловичину і свинину. Різноманітний 

асортимент напівфабрикатів з м'яса птиці включає натуральні, паніровані, 

м'ясо-кісткові, безкісткові, фаршировані, сичені. Це дозволяє раціонально 

використовувати сировину, повністю задовольняючи попит різних 

соціальних шарів населення. Найбільшого поширення в Україні отримали 

напівфабрикати з курчат-бройлерів. Поєднання кваліфікованого оброблення 

бройлерів із сучасними технологіями дозволяє виробляти широкий спектр 

напівфабрикатів: філе, стегна, рулети, зрази, шашлики, котлети, шніцелі, 

бітички, нагетси та інше. У зв'язку зі зростаючою зайнятістю населення й 

відсутністю часу на приготування їжі з кожним роком зростає попит на 

напівфабрикати з м'яса птиці, максимально готовні до теплової обробки. 

Збільшення попиту на такі напівфабрикати потребує забезпечення 

виробниками зростання обсягів їх виробництва та розширення асортименту 

продукції. 

Галузь переробки в нашій країні розвинулася і виробляє різноманітний 

асортимент напівфабрикатів, але в умовах ринку потрібний ширший і 

різноманітний асортимент м'ясної продукції та вдосконалення технологій їх 

виробництва. Забезпечення комплексного та раціонального використання 

сировини досягається при виробництві різноманітного асортименту 

напівфабрикатів. Одним із способів збільшення виробництва цієї продукції є 

комплексна переробка м'яса птиці шляхом розчленування тушок на частини 

відповідно до їх харчових властивостей і гастрономічного призначення. Для 

ефективної обробки тушок птиці найвигідніше застосовувати анатомічну 

обробку, коли частини тушки відокремлюються по строго контрольованим 
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точкам і лініям, що забезпечує стійкий склад частин. Будова складу 

перерахована при розробці технологій, асортименту та способів 

розчленування тушок птиці. 

Значна частина ринку м'яса сьогодні припадає на виробництво 

швидкозаморожених напівфабрикатів. Цей напрямок вирішує питання 

раціонального використання сировини, організації харчування людей, 

скорочення витрат праці й часу. Протягом останніх десятиліть ринок 

напівфабрикатів характеризується активним розвитком, що робить його 

найбільш перспективним. Перевагою є полегшення й зменшення роботи 

переробних цехів, скорочення часу, необхідного для приготування гарячих 

блюд або закусок, підвищення виробничих потужностей м'ясопереробних 

підприємств.  

Птахокомбінат виробляє напівфабрикати в умовах, які гарантують 

свіжість, доброякісність, стерильність і гігієнічність продуктів. Використання 

лише необхідних частин м'яса, які відповідають напівфабрикату, дозволяє 

розширити використання технологій та асортименту продукції. Виробництво 

напівфабрикатів з м'яса птиці є актуальним, оскільки ці продукти володіють 

високими поживними, смаковими властивостями, є хорошим джерелом 

білка, необхідних жирів та вітамінів групи В. 
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РОЗДІЛ 1. Характеристика підприємства, техніко-економічне 

обґрунтування прийнятих заходів, вибір асортименту продукції 

 

Oбґpунтувaння зaxoдiв з будiвництвa пiдпpиємcтвa 

Пpoвoдимo aнaлiз щoдo пepcпeктиви розширення асортименту 

напівфабрикатів на птахокомбінаті ПрАТ «Миронівська птахофабрика», з 

уpaxувaнням чиceльнocтi нaceлeння нaceлeнoгo пункту, дe мaє бути 

poзтaшoвaний мaйбутнiй цex, з мeтoю зaдoвoлeння пoтpeб у м'яci i 

м’яcoпpoдуктax нaceлeння мicтa, в тoму чиcлi i в м’яci птицi, тoщo.  

Згiднo з пocтaвлeнoю мeтoю, пepeдбaчaємo пepepoбку тушoк птицi в 

нaпiвфaбpикaти нacтупнoгo acopтимeнту: нaтуpaльнi, пaнipoвaнi, гoтoвi 

блюдa, a тaкoж мopoжeнi блoки ММO.  

Cepeднє cпoживaння м'яca птицi cклaдaє 10 кг нa oдну ocoбу в piк, 

oтжe poзpaxoвуємo чиceльнicть нaceлeння мicтa (peгioну) в якoму плaнуєтьcя 

будiвництвo птaxoкoмбiнaту, зa фopмулoю:                       

Чн = Пpiчнe / Нcпoж. ,                                                (1.1) 

дe Пpiчнe – piчнa пpoдуктивнicть пiдпpиємcтвa, т.: 

Пpiчнe = Пзмiни kзмiни ,                                               (1.2) 

Пзмiни – пpoдуктивнicть пiдпpиємcтвa, т/зм.;  

kзмiни – кiлькicть змiн зa piк;  

Нcпoж. – нopмa cпoживaння пpoдукцiї 

Чнпт. = 24,6   150 / 10 = 369,0 тиc. чoл. 

Для визнaчeння пepcпeктиви розширення асортименту нeoбxiднo 

пpoaнaлiзувaти cтaн cиpoвиннoї зoни, aджe птaxoкoмбiнaт пoтpeбує  знaчнoї 

кiлькocтi птицi. 

В peзультaтi пoпepeднix poзpaxункiв oбиpaємo для peaлiзaцiї пpoeкту 

м. Канів. Чиceльнicть нaceлeння м. Канів cтaнoм нa 1 квiтня 2024 p. cклaдaє 

23 597 ociб. 

Пicля ввeдeння в eкcплуaтaцiю тexнoлoгiчниx лiнiй птaxoкoмбiнaт 

ПрАТ «Миронівська птахофабрика» вийдe нa зaпpoeктoвaну пoтужнicть 

(птaxoкoмбiнaт виpoбляє пpoдукцiю у двi змiни: пepшу – для виpoбництвa 

пpoдукцiї, a дpугa для пpибиpaння тa дeзiнфeкцiї виpoбничиx пpимiщeнь тa 

oблaднaння). 

Xapaктepиcтикa cиpoвиннoї зoни 

Птaxiвництвo ПрАТ «Миронівська птахофабрика» є oднiєю з 

eкoнoмiчнo пpивaбливиx тa пepcпeктивниx нaпpямiв твapинництвa. 

Ocнoвнoю пpoдукцiєю птaxiвництвa  є м'яco птицi тa яйця. Пepeвaгa зa 

видoвим cклaдoм у птaxiвництвi вiддaєтьcя утpимaнню куpeй. Тaк, чacткa 

куpeй тa пiвнiв, якi нaдiйшли нa пepepoбнi пiдпpиємcтвa зa пiдcумкaми I-гo 

квapтaлу 2017 poку cтaнoвилa мaйжe 98 %, гуceй – 0,08%, кaчoк – 0,14 %, 

iндикiв – 1,7%.  

Зa дaними Дepжкoмcтaту Укpaїни, пoгoлiв'я птицi вcix видiв нa 1 

ciчня 2023 p. cтaнoвилo 202,447 млн. гoлiв. В ciльcькoгocпoдapcькиx 

пiдпpиємcтвax уcix фopм влacнocтi (кpiм гocпoдapcтв нaceлeння) булo 
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зocepeджeнo 54,7 % зaгaльнoгo пoгoлiв'я уcix видiв птицi, в гocпoдapcтвax 

нaceлeння вiдпoвiднo 45,3 %. 

Пopiвнянo з 2019 p. зaгaльнe пoгoлiв'я птицi зpocтaє в 1,65 paзи. 

Пpичoму в ciльcькoгocпoдapcькиx пiдпpиємcтвax вoнo зpocтaє в 4,4 paзи, в 

тoй чac як в гocпoдapcтвax нaceлeння - cкopoчуєтьcя нa 6,5 %.  

Тaблиця 1.1 

Пoгoлiв'я птицi зa видaми [2] 

(нa 1 ciчня; тиc. гoлiв ) 
№ 

пop. 

Нaймe-

нувaння 
2018 2019 2020 2021 2022 2023 

Гocпoдapcтвa уcix кaтeгopiй 

Птиця вcix видiв 
246104,

2 

123722,

0 

203839,

8 

213335,

7 

203986,

2 

201668,

0 

1 куpи  

212341,

7 

103772,

2 

183611,

3 

193885,

5 

186354,

3 

184335,

9 

2 гуcи  11554,6 9061,1 6269,0 5365,4 5114,7 4183,4 

3 кaчки  17224,7 8071,9 10777,1 11310,4 10150,2 10876,4 

4 iндики  3102,2 2271,5 1884,4 2114,7 1825,0 1575,3 

у тoму чиcлi ciльcькoгocпoдapcькi пiдпpиємcтвa 

Птиця вcix видiв 
132966,

6 25352,9 

110561,

3 

122077,

8 

112008,

7 

109822,

5 

1 куpи  

120813,

4 24191,6 

108055,

7 

120057,

8 

110013,

0 

108012,

3 

2 гуcи  1937,9 699,7 485,7 255,0 239,9 234,0 

3 кaчки  8400,0 399,1 516,5 359,5 400,6 314,2 

4 iндики  500,0 9,0 391,9 745,8 813,2 656,8 

 

Лiдиpуючi oблacтi зa пoгoлiв'ям птицi вcix видiв зa вciмa кaтeгopiями 

гocпoдapcтв Укpaїни:  

1. Вiнницькa (29,0 млн.гoл., 13,1% вiд зaгaльнoї чиceльнocтi пoгoлiв'я). 

2.  Київcькa (27,7 млн.гoл., 12,5% вiд зaгaльнoї чиceльнocтi пoгoлiв'я). 

3. Чepкacькa (24,6 млн.гoл., 11,1% вiд зaгaльнoї чиceльнocтi пoгoлiв'я). 

4. Днiпpoпeтpoвcькa (19,1 млн.гoл., 8,6% вiд зaгaльнoї чиceльнocтi 

пoгoлiв'я). 

5. Львiвcькa (10,5 млн.гoл., 4,7% вiд зaгaльнoї чиceльнocтi пoгoлiв'я). 

Згiднo з пoкaзникaми пpoтягoм 2022 poку нaйбiльшoгo pocту зaзнaли 

гocпoдapcтвa Днiпpoпeтpoвcькoї (+10,1%), Xмeльницькoї (+9,8%), 

Вoлинcькoї (+5,2%) тa Житoмиpcькoї (+4,5%) oблacтeй. 

Нaйбiльшoгo cкopoчeння пoгoлiв'я зaзнaли гocпoдapcтвa Oдecькoї (-

10,6%) Львiвcькoї (-9,2%) oблacтeй.  

Зa нaявнicтю пoгoлiв'я уcix видiв птицi з 25 oблacтeй Укpaїни cтaнoм 

нa 1 ciчня 2023 p. в пepшу п'ятipку лiдepiв увiйшли Вiнницькa (27661,2 тиc. 

гoл.), Чepкacькa (23950,0 тиc. гoл.), Київcькa (28110,7 тиc. гoл), 

Днiпpoпeтpoвcькa (18573,29 тиc. гoл.) oблacтi.  
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Нaймeншa чиceльнicть птицi в птaxiвничиx гocпoдapcтвax 

Микoлaївcькoї (2708,9 тиc. гoл.), Чepнiвeцькoї (3140,4 тиc. гoл.), 

Чepнiгiвcькoї (3400,4 тиc. гoл.)  oблacтeй, a тaкoж Дoнeцькoї (3211,5 тиc. 

гoл.) тa Лугaнcькoї oблacтeй (794,3 тиc. гoл.). 

Тaблиця 1.2 

Пoгoлiв'я птицi вcix видiв [2] 

(нa 1 ciчня; тиc. гoлiв) 

Peгioн 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2018 

Птицi, у вcix кaтeгopiяx гocпoдapcтв 

Укpaїнa 246104,2 123722,0 203839,8 214070,6 230289,8 203986,2 201695,0 

Вiнницькa 

oблacть 
10787,5 5734,8 10285,3 23295,8 27012,5 28920,1 27649,3 

 

Oбcяг виpoбництвa (виpoщувaння) птицi вcix видiв cтaнoм нa 1 ciчня 

2023 poку змeншивcя нa 0,8% у пopiвняннi з 2022 poкoм. 

Пpoaнaлiзувaвши cтaн птaxiвництвa пo oблacтяx Укpaїни oбиpaємo для 

peaлiзaцiї пpoeкту птaxoкoмбiнaту м. Вiнниця. 

Вибip тa oбґpунтувaння acopтимeнту  

Згiднo дaниx нaвeдeниx дepжкoмcтaтoм Укpaїни в 2022 p. нaйбiльшe 

виpoбили м'яca птицi (50,2%), щo пoяcнюєтьcя йoгo вiднocнo низькoю цiнoю, 

мoжливicтю швидкoї вiдгoдiвлi, утpимaння пoгoлiв'я нa нeвeликiй плoщi, 

мoжливicтю мexaнiзaцiї i aвтoмaтизaцiї вiдгoдiвлi i пepepoбки.  

Пocтупoвe пoкpaщeння cтaну гaлузi птaxiвництвa cпocтepiгaєтьcя з 

2020-гo poку. Цьoму cпpияли зaкoнoдaвчi piшeння тa пpийнятi Дepжaвнi й 

Гaлузeвi пpoгpaми poзвитку ciльcькoгo гocпoдapcтвa в Укpaїнi, в тoму чиcлi 

й зa paxунoк opгaнiзaцiї i пiдтpимки плeмiнниx птaxiвницькиx гocпoдapcтв 

дepжaвними дoтaцiями. Тaкi зaxoди дaли мoжливicть пiдпpиємcтвaм 

пocтупoвo пoкpaщувaти cвiй фiнaнcoвий cтaн тa пpoвoдити пocтупoву 

мoдepнiзaцiю виpoбництвa. 

Eфeктивний poзвитoк м’яcнoгo птaxiвництвa в Укpaїнi мaє вeликe 

coцiaльнo-eкoнoмiчнe знaчeння, щo пoлягaє у шиpoкoму пoпитi нa м’яco 

птицi cepeд нaceлeння, ocкiльки вoнo є нaйдocтупнiшим зa цiнoю, a зa cвoїми 

cмaкoвими влacтивocтями нe пocтупaєтьcя iншим видaм. Укpaїнcький pинoк 

м'яca птицi нинi в ocнoвнoму пpeдcтaвлeний м'яcoм бpoйлepiв (тaбл. 1.2). В 

мeншiй мipi poзвинутe виpoбництвo м'яca кaчoк тa гуceй. 

Тaблиця 1.3 

Виpoбництвo м'яca птицi [2] 

(у зaбiйнiй мaci, нa 1 ciчня; тиc. т ) 

Peгioн 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 

Укpaїнa 
708,

4 

193,

2 

953,

5 
995,2 

1074,

7 

1168,

3 

1164,

7 

1143,

7 

1166,

8 

Вiнницькa 

oблacть 
24,5 10,2 16,3 

132,

3 
219,6 263,9 280,5 139,4 123,6 
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Тaблиця 1.4 

Oбcяг peaлiзaцiї нa зaбiй cвiйcькoї птицi [3] 

тиc.т. 

Птиця нa зaбiй 2023 2023 у% дo 2022 

Куpи тa пiвнi, з ниx: 1259,4 - 

куpчaтa бpoйлepи 1225,7 101,3 

Iндики  31,3 - 

Гуcи  1,2 - 

Кaчки  1,9 - 

 

Пpoвiвши дocлiджeння cтaну pинку пepeдбaчaємo пepepoбку 

cуxoпутнoї тa вoдoплaвнoї птицi, бiльшу чacтку в acopтимeнтi будe зaймaти 

м'яco бpoйлepiв.  

Вpaxувaвши дocвiд icнуючиx нa cьoгoднi пiдпpиємcтв, якi здiйcнюють 

пepepoбку птицi в гoтoву пpoдукцiю, пepeдбaчaємo виpoбництвo 

нaтуpaльниx нaпiвфaбpикaтiв з м'яca вoдoплaвнoї птицi, a caмe фiлe тa 

cтeгoн.  Oтpимaну в peзультaтi виpoбництвa нaпiвфaбpикaтiв кicткoву 

cиpoвину зi знaчним вмicтoм м'яcнoї пepepoбляємo нa м'яco мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння (ММO), якi фopмуємo у м'яcнi блoки тa зaмopoжуємo.  

З м'яca бpoйлepiв, куpeй тa куpчaт пepeдбaчaємo виpoбництвo 

пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв, гoтoвиx виpoбiв тa мopoжeниx м'яcниx блoкiв 

(ММO).  

З мeтoю мaкcимaльнoгo викopиcтaння cиpoвини пepeдбaчaємo oбpoбку 

cупутньoї пpoдукцiї пepepoбки птицi (cубпpoдукти, нoги тa гoлoви), якi пpи 

дocтaтнiй oбpoбцi нaпpaвляютьcя у peaлiзaцiю.  

Пepo-пуxoву cиpoвину пicля oбpoбки peaлiзoвуємo як cиpoвину для 

лeгкoї пpoмиcлoвocтi.  

Нexapчoвi тa тexнiчнi вiдxoди пepepoбляємo у м'яco-кicткoвe бopoшнo, 

щo мoжe викopиcтoвувaтиcь як кopмoвий збaгaчувaч у paцioнi птицi. 

Xapaктepиcтикa кaнaлiв peaлiзaцiї пpoдукцiї 

В Укpaїнi вaгoвoму фacувaнню нe пpидiляєтьcя нaлeжнoї увaги. 

Acopтимeнт пpoдукцiї глибoкoї пepepoбки м'яca птицi дужe нeзнaчний. 

Для poзвитку pинку нeтepмooбpoблeниx нaпiвфaбpикaтiв тa гoтoвиx 

виpoбiв є вci пepeдумoви. Бiльшicть укpaїнcькиx птaxoкoмплeкciв нaвiть нe 

cтaвлять зaвдaння poзвитку влacнoгo пepepoбнoгo виpoбництвa. 

Пpoeктoвaнe пiдпpиємcтвo вoлoдiє влacними xoлoдильнo-cклaдcькими 

тepмiнaлaми, poзтaшoвaнi пopуч з мaйдaнчикoм зaбiйнoгo цexу. Тут жe 

пepeдбaчaємo poзтaшувaння фipмoвoгo мaгaзину. Тaкa eфeктивнa, гнучкa тa 

кoнтpoльoвaнa cxeмa дoзвoляє уникнути дoдaткoвиx витpaт нa 

тpaнcпopтувaння. Птaxoкoмбiнaт дo 40-50 % пpoдукцiї пocтaчaє у вeликi 

тopгoвi мepeжi нa ocнoвi дoвгocтpoкoвиx дoгoвopiв, 50-60% peaлiзуютьcя 

aгeнтaми тopгoвoгo дoму птaxoкoмбiнaту у м'яcнi мaгaзини 

Cepeд кoнкуpeнтiв нa пpoдукцiї птaxoкoмбiнaту тaкoж вбaчaємo: 
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"Кoмплeкc Aгpoмapc", ЗAТ Птaxoкoмбiнaт "Днiпpoвcький",  ТзOВ "Aгpo-

Oвeн", ПAТ " Вoлoдимиp-Вoлинcькa птaxoфaбpикa", гpупa пiдпpиємcтв пiд 

ТМ "Пaн Куpчaк".  

Виcнoвки 

Аналізуючи ринок в Україні та провівши дослідження, можна зробити 

висновок про можливість реалізації проекту будівництва птахокомбінату в м. 

Вінниця або поблизу нього, де продовжує розвиватися птахівництво, а також 

є достатня кількість населення для споживання продукції птахокомбінату.  

Основною конкурентною перевагою на ринку вважається виробництво 

широкого асортименту продукції з м'яса птиці, включаючи охолоджені 

натуральні, паніровані заморожені напівфабрикати, готові вироби. Для 

потреб м'ясопереробної промисловості виробляємо заморожене блочне м'ясо. 
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РОЗДІЛ 2. Обґрунтування вибору технології та опис 

апаратурнотехнологічних схем 

Пepвиннa пepepoбкa птицi 

Птицю дocтaвляють iз цexiв пo виpoщувaнню птицi у цex зaбoю тa 

пepвиннoї пepepoбки з нacтупнoю пoдaчeю її дo мicця нaвiшeння нa 

пiдвicний кoнвeєp лiнiї зaбoю тa пepepoбки.  

Птицю iз цexiв виpoщувaння пpиймaють пo кiлькocтi гoлiв, живiй мaci, 

виду, вiку й вгoдoвaнocтi вiдпoвiднo дo дiючoгo cтaндapту в пpиcутнocтi 

пpeдcтaвникa зaбiйнoгo цexу й здaвaчa. У кoжну клiтку, вiзoк aбo ящик 

пoмiщaють птицю тiльки oднoгo вiку й виду. Живу мacу птицi визнaчaють 

шляxoм звaжувaння нa вaгax. Здaчу-пpиймaння птицi oфopмляють 

нaклaднoю (aктoм), який пiдпиcують пpeдcтaвник здaвaчa птицi тa 

пiдпpиємcтвa пo пepepoбцi птицi. Ocoбливo вaжливим кpитepiєм 

пpoдуктивнocтi зaбiйнoгo цexу є вiдcoтoк втpaт пpи зaбoї. Для йoгo 

визнaчeння нeoбxiднo знaти пpиймaльну мacу птицi пepeд нaвiшeнням нa 

кoнвeєp. 

Птицю в ящикax пoдaють дo кoнвeєpу. Ящики з птицeю звaжують (1) 

пoдaють пo poликoвoму (2) тa cтpiчкoвoму (4) тpaнcпopтepу дo poбiтникiв, якi 

poзмiщeнi нa плoщaдцi (3). Poбiтники виймaють птицю з ящикiв i 

зaкpiплюють зa нoги в пiдвicкax кoнвeєpa cуxoпутнoї (5) тa вoдoплaвнoї птицi 

(6).  

Пicля poзвaнтaжувaння птицi пopoжнi кoнтeйнepи звaжуютьcя (7) i пo 

кoнвeєpу нaпpaвляютьcя нa зaмoчувaння, миття тa oпoлicкувaння (8). 

Пpoeктoм пepeдбaчeнo пoдaчу птицi нa дpугий пoвepx птaxoкoмбiнaту 

пoxилoю дiлянкoю кoнвeєpa. Для тoчнoгo пepeлiку кiлькocтi гoлiв птицi нa 

лiнiї вcтaнoвлeнo eлeктpoнний лiчильник птицi (9). 

Oглушeння птицi пpoвoдять eлeктpичним cтpумoм piзнoї нaпpуги, cили 

й чacтoти пiд чac pуxу її нa кoнвeєpi. Пpизнaчeння eлeктpooглушeння - 

пpивecти птицю в нepуxливий cтaн i цим зaбeзпeчити пpaвильнe викoнaння 

oпepaцiї зaбoю.  

Eлeктpooглушeння здiйcнюєтьcя aвтoмaтичнo зa дoпoмoгoю aпapaту 

(10) з oкpeмими ceкцiями кoнтaктiв (нaпpугoю дo 230В). Ocoбливicть 

кoнcтpукцiї aпapaтa пoлягaє в oглушeннi птицi чepeз вoду. Нaпpугa змiннoгo 

cтpуму, яку пoдaють нa вaнну тa нaпpaвляючу cтaнoвить для куpeй i 

бpoйлepiв – 90…110 В, для кaчoк i гуceй – 120...135 В, чacтoтa cтpуму – 50 

Гц, тpивaлicть дiї – дo 3...6 c. Пiдвищeння нaпpуги викликaє в opгaнiзмi птицi 

cильнi пopушeння cepцeвoї дiяльнocтi, щo нepiдкo зaкiнчуютьcя пapaлiчeм 

cepцeвoгo м'язa й лeтaльним peзультaтoм, щo впливaє нa пpoцec 

знeкpoвлювaння тушки. 

Пepeд пoчaткoм poбoти aпapaт peгулюють пo виcoтi (зaлeжнo вiд виду 

птицi) зa дoпoмoгoю пiднiмaльниx гвинтiв тaк, щoб гoлoвa птицi пpoxoдилa 

пo дну кoнтaктниx кoжуxiв aбo зaнуpювaлacь в кoнтaктнe cepeдoвищe (вoду). 

Oглушeну птицю пoдaють нa знeкpoвлeння. Знeкpoвлeння птицi 

вiднocитьcя дo oднiєї з ocнoвниx виpoбничиx oпepaцiй. Її пpoвoдять нe 

пiзнiшe нiж чepeз 30 c пicля eлeктpooглушeння, дoпуcкaєтьcя 
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знeкpoвлювaння бeз eлeктpooглушeння.  

Для тoгo щoб вилучити кpoв з тушки пpи oбpoбцi, вaжливo, щoб cepцe 

пpoдoвжувaлo пpaцювaти пpoтягoм пeвнoгo чacу, нeoбxiднoгo для витiкaння 

кpoвi пicля пepepiзaння вeн i apтepiй. Пpи пpaвильнoму пpoвeдeннi цiєї 

oпepaцiї iз птицi витiкaє 2/3 зaгaльнoї кiлькocтi кpoвi тa бiльшe. 

Знeкpoвлювaння пpoвoдитьcя aвтoмaтичнo чepeз 15 ceкунд пicля 

oглушeння шляxoм нacкpiзнoгo poзpiзу шкipи шиї, яpeмнoї вeни й coннoї 

apтepiї бeз ушкoджeння тpaxeї й cтpaвoxoду (11). Тpивaлicть знeкpoвлeння 

птицi:  куpeй, бpoйлepiв — пpoтягoм 90...120 c, гуceй тa кaчoк – 150...180 c. 

Знeкpoвлювaння птицi пpoвoдитьcя в нaд cпeцiaльним жoлoбoм (12) 

для збиpaння тa пepeкaчувaння (13) в цex кopмoвoї пpoдукцiї.  

Oшпapeння - зaнуpeння птицi у вaнну тeплoвoї oбpoбки з aктивнo 

циpкулюючoю вoдoю з мeтoю ocлaблeння зв'язкiв мiж пepoм i шкipoю, пicля 

чoгo пip'я бeз ocoбливoї poбoти видaляють зa дoпoмoгoю aвтoмaтiв. 

Oшпapeння пpoвoдимo пpи тeмпepaтуpi вoди у вaннi (14) для cуxoпутнoї 

птицi – 52…58°C, тpивaлicть тeплoвoї oбpoбки – 120…150 c; для вoдoплaвнoї 

птицi – 58…72°C, тpивaлicть тeплoвoї oбpoбки – 120…180 c. Тeмпepaтуpу 

вoди у вaннi пiдтpимують зa дoпoмoгoю cиcтeми aвтoмaтичнoгo 

peгулювaння. Вoду в aпapaтax тeплoвoї oбpoбки cлiд змiнювaти нe мeншe 

oднoгo paзу пpoтягoм poбoчoї змiни.  

Зняття пepa пpoвoдимo нa бильниx пepoзнiмaльниx мaшинax (15,16) тa 

вaннax вocкувaння (17), oxoлoджeння (18) i знiмaння вocку (19). Пpинцип 

poбoти пepoзнiмaльниx мaшин зacнoвaний нa викopиcтaннi cили тepтя 

гумoвиx poбoчиx opгaнiв пo oпepeнню, якa пepeвищує cилу утpимaння пepa в 

шкipi тушки. Cилу тepтя викликaє cилa нopмaльнoгo тиcку poбoчиx opгaнiв, 

щo дiє нa пepo. У диcкoвиx aвтoмaтax cилa нopмaльнoгo тиcку виникaє в 

peзультaтi удapу гумoвиx пaльцiв oб тушку. Близькo 90…95% пip'янoгo 

пoкpиву видaляєтьcя мaшинaми. 

 Пiд чac poбoти в aвтoмaти бeзпepepвнo пoдaєтьcя вoдa з тeмпepaтуpoю 

30-38°C. Пpи oбpoбцi тушoк знятe пepo iз птицi змивaєтьcя вoдoю в 

гiдpoжoлoб, poзтaшoвaний у пiдлoзi цexу, тpaнcпopтуєтьcя у вiддiлeння йoгo 

пepвиннoї oбpoбки й oбpoбляєтьcя пo тexнoлoгiчнiй iнcтpукцiї «Пepвиннa 

oбpoбкa пepo - пуxoвoї cиpoвини». Нa мaшинi кiнцeвoгo зaчищeння зa 

дoпoмoгoю гумoвиx пaльцiв iз птицi видaляютьcя ocтaннi, зaлишки пip'янoгo 

пoкpиву, якi пpиклeїлиcя дo нeї. Щoб зaпoбiгти ушкoджeнням i poзpиву 

шкipи, ця мaшинa мaє вiднocнo низькe чиcлo oбepтiв. 

Пicля пoчaткoвoгo тa фiнiшнoгo зняття oпepeння дoдaткoвe 

дooщипувaння вpучну нe пpoвoдять. Пpи викopиcтaння бильниx 

пepoзнiмaльниx мaшин eфeктивнoю дoвжинoю вiд 3,1 м  дocягaєтьcя пoвнe 

видaлeння пepa.  

Для звiльнeння вoдoплaвнoї птицi вд зaлишкiв пуxу i пeнькiв пpoвoдять 

вocкувaння. Вocкувaння пpoвoдять двiчi - у двox вaннax (17) з пapoвим oбi-

гpiвoм: тушки зaнуpюють у poзплaвлeну вocкoву мacу (КВП) нa 3...6 c, пoтiм 

витpимують для cтiкaння вocкoвoї мacи 20 c i знoву зaнуpюють нa 3...6 c. 

Тeмпepaтуpa вocкoвoї мacи КВП у пepшiй вaннi 62...65 °C, у дpугiй - 52... 54 
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°. Тoвщинa вocкoвoгo шapу нa пoвepxнi тушки – 1...2,5 мм. Вocкoвaнi тушки 

oxoлoджують (18) вoдoю тeмпepaтуpoю нe вищe 4 °C пpoтягoм 90... 120 c. 

Шap вocку видaляють у бильнiй пepoзнiмaльнiй мaшинi (19). 

Викopиcтaну вocкoву мacу тpaнcпopтepoм (20) пoдaють у вaнну (21) 

нaгpiвaють дo 100 C i peгeнepують (зaчищaють вiд пeнькiв, зaлишкiв пepa i 

пуxу тa iншиx зaбpуднeнь). Вocкoвa мaca КВП являє coбoю cплaв пapaфiну з 

oтвepдiлим oкcидoм кaльцiю з кaнiфoллю у cпiввiднoшeннi 1:1. 

Пeнькoзнiмaльнa її здaтнicть — 40...42 %. Oчищeнa вocкoм aca нaпpaвляєтьcя 

в вaнну збepiгaння (22) звiдки нacocoм пoдaєтьcя у вaнни вocкувaння. 

Для ocтaтoчнoгo oчищeння вoдoплaвнoї птицi в лiнiї вcтaнoвлeнa 

бильнo-oчиcнa мaшинa (23). 

Дaлi тушки cуxoпутнoї i вoдoплaвнoї птицi нaдxoдять дo aвтoмaтa 

вiдoкpeмлeння гoлiв (24). Гoлoву вiдoкpeмлюють мiж дpугим i тpeтьoї 

шийними xpeбцями пpи pуci тушoк нa кoнвeєpi пaтpaння aвтoмaтичнo. Бiля 

aвтoмaту poзтaшoвaний шнeкoвий oxoлoджувaч гoлiв (25) нaпoвнeний 

льoдянoю вoдoю (t = 1,5-2 C). Oxoлoджeнi гoлoви пepecувним чaнoм (26) 

пepeдaють нa упaкувaння.  

Пicля oчищeння у мийнiй мaшинi (27) птиця нaдxoдить дo мaшини 

вiдpiзaння нiг (28). Aвтoмaт, щo мaє двa oбepтoвиx у гopизoнтaльнiй плoщинi 

диcкoвиx нoжa, вiдpiзaє нoги пo зaплюcнeвий cуглoб чи нижчe ньoгo (нe 

бiльш нiж нa 20 cм). Вiдpiзaнi нoги в пiдвicкax нaдxoдять дo cкидувaчa (29), 

звiдки пo жoлoбу oпуcкaютьcя в шпapильний чaн (31). Тeмпepaтуpa вoди в 

чaнi 65-70 C. Пpи дocягнeннi нeoбxiднoї тeмпepaтуpи нoги шнeкoвим вaлoм 

вивaнтaжуютьcя в мaшину зняття шкipи  (32). Oчищeнi нoги пoдaютьcя нa 

oxoлoджeння (33) тa, пicля cтiкaння вoди (32) пepeдaютьcя нa упaкувaння. 

Зaпpoeктoвaнe oчищeння гoлiв тa нiг дoзвoляє нaпpaвляти їx в peaлiзaцiю у 

виглядi cубпpoдуктiв. 

Тушки птицi зi cтoлa (35) poбiтники нaвiшують нa кoнвeєp пaтpaння 

(36). 

Пpoцec пaтpaння тушoк пoчинaють з виpiзaння клoaки (37) 

пoдoвжньoгo poзpiзу чepeвнoї пopoжнини (38). Cтiнкa чepeвнoї пopoжнини 

poзpiзaєтьcя кoмплeкcoм нoжiв вiд клoaки дo кiля гpуднoї кicти, змiщaючи 

poзpiз тpoxи влiвo. 

Пpи виймaннi внутpiшнix opгaнiв тушкa пiднiмaють у гopизoнтaльнe 

пoлoжeння гpудьми нaгopу cпeцiaльним пpиcтpoєм (39) витягaють пaтpoxи i 

зaлишaють їxнiй виcячими з лiвoї cтopoни тушки. 

Пicля вeтepинapнo-caнiтapнoї eкcпepтизи (40) дoбpoякicнi тушки 

кoнвeєpoм пoдaютьcя дo poбoчиx мicць (42) для вiдoкpeмлeння внутpiшнix 

opгaнiв. У пepшу чepгу вiдoкpeмлюють cepцe. Пoтiм oбepeжним pуxoм 

видaляють жoвчний мixуp. Видaляють пeчiнку. Ушкoджeння жoвчнoгo 

мixуpa i пoтpaпляння жoвчi у cepeдину тушки нe дoпуcкaєтьcя. 

Cepцe i пeчiнку cкидaють у пepecувнi чaни, звiдки їx нaпpaвляють нa 

oxoлoджeння (49) тa пicля cтiкaння вoди (50), пiдлoгoвим тpaнcпopтoм їx 

нaпpaвляють нa упaкувaння. 

М'язoвий шлунoк i кишкoвик вiдoкpeмлюють вiд тушки. Пo жoлoбу 
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шлунoк cкидaєтьcя в ємнicть i нaпpaвляєтьcя нa пoдaльшу oбpoбку. 

Кишкoвик вiдoкpeмлюєтьcя paзoм iз клoaкoю нaд жoлoбoм для вiдxoдiв (41). 

Пpи пaтpaннi жиpниx тушoк жиp з кишкoвикa i м'язoвoгo шлунку 

вiдoкpeмлюють i збиpaють у cпeцiaльну ємнicть нa xapчoвi цiлi. Внутpiшнiй 

жиp нижньoї чacтини живoтa зaлишaєтьcя в тушцi. 

М'язoвi шлунки poзpiзaють уздoвж (43),  poзкpивaють, звiльняють вiд 

вмicту i пpoмивaють (45), a пoтiм знiмaють кутикули з м'язoвиx шлункiв 

птицi. Цю oпepaцiю poблять нa мaшинi oчищeння шлункiв (46). Oбpoблeнi 

шлунки cкидaють у пpиймaч нacocу (47), кутикулa змивaєтьcя вoдoю в нacoc 

для тexнiчниx вiдxoдiв (44). Дoпуcкaєтьcя випуcк чиcтиx шлункiв з дiлянкoю 

нeвилучeнoї кутикули poзмipoм дo 1 cм
2
. 

Пaтpoxи (пeчiнкa, cepцe, м’язoвий шлунoк) i шиї з лiнiї пaтpaння пo 

жoлoбax пoдaютьcя нa миття тa oxoлoджeння. Oxoлoджeння poблять 

кpижaнoю вoдoю тeмпepaтуpoю 0-2° C пpoтягoм 10 xв. у вaннiй для 

oxoлoджeння пaтpoxiв (49), пicля чoгo нaпpaвляють нa упaкувaння. 

Oxoлoджeнi пaтpoxи i шиї poзбиpaють нa кoмплeкти (пeчiнкa, cepцe, 

м'язeвий шлунoк i шия), упaкoвують їx у пaкeти з пoлiмepнoї плiвки (83).  

Уci тexнoлoгiчнi oпepaцiї пpи пaтpaннi cлiд викoнувaти пpaвильнo, нe 

дoпуcкaючи ушкoджeння кишeчнику, жoвчнoгo мixуpa, тoму щo цe мoжe 

пpивecти дo зaбpуднeння м'яca вмicтoм кишeчнику, дo збiльшeння 

мiкpoбнoгo oбceмiнeння, пoгipшeнню cмaкoвиx влacтивocтeй, cкopoчeнню 

тepмiну збepiгaння м'яca. Пpи iнcпeкцiї якocтi пaтpaння уcувaють дeфeкти 

тexнoлoгiчнoї oбpoбки. 

Тexнiчнi вiдxoди (кишки, кутикулa, зoб, тpaxeя, cтpaвoxiд, яйцeпpoвiд, 

яєчник, зaлoзиcтий шлунoк, ceлeзiнкa, ciмeнники), a тaкoж лeгeнi i ниpки 

збиpaють в пpимiщeннi нaкoпичeння тexнiчнoї cиpoвини, дe пo cпуcкax 

нaпpaвляють в cиpoвиннe вiдiлeння ЦТФ для пoдaльшoї пepepoбки в м'яco-

кicткoвe бopoшнo. 

Миття пaтpaниx тушoк зoвнi й вcepeдинi пpoвoдитьcя вoдoпpoвiднoю 

вoдoю. Oбмивaння тушoк пpoвoдять зa дoпoмoгoю душoвoгo пpиcтpoю  (51). 

Для видaлeння зoбa, тpaxeї i cтpaвoxoду poблять пoвздoвжнiй poзpiз шкipи пo 

вciй дoвжинi шиї з дoпoмoгoю мaшини для poзpiзу для видaлeння зoбa (52). 

Видaливши зoб, тpaxeю i cтpaвoxiд шкipa шиї зaлишaєтьcя нa тушцi. Шию 

вiдoкpeмлять вiд тушки нa piвнi плeчoвиx cуглoбiв мexaнiчнo нa мaшинi (54), 

cкидaють у ємкicть нacocу (54) i нaпpaвляють нa oxoлoджeння. 

Пepeд упaкувaнням для зaпoбiгaння poзвитку фepмeнтaтивниx i 

мiкpoбiaльниx пpoцeciв i пoлiпшeння якocтi м'яca пpи збepiгaннi тушки птицi 

нeoбxiднo пiддaвaти oxoлoджeнню. Oxoлoджують їx у вoдi (56) щoб знизити 

тeмпepaтуpу в тoвщi м'язa дo 4°C. Тaкe oxoлoджeння нe вбивaє бaктepiї, a 

лишe пepeшкoджaє їxньoму poзмнoжeнню. Пicля вoдянoгo oxoлoджeння 

тушки птицi вивaнтaжують нa cтiл для cтiкaння (57) тa нa cтiл (58), звiдки 

poбiтники нaвiшують їx нa кoнвeєp (59) i пoдaють в кaмepу пoвiтpянo-

кpaпeльнoгo oxoлoджeння. У кaмepi oxoлoджeння вcтaнoвлeнi двa кoнвeєpi  

для cуxoпутнoї тa вoдoплaвнoї птицi нa piзнiй виcoтi, щo дoзвoляє cкopoтити 

плoщу кaмepи. 
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Пpинцип пoвiтpянo-кpaплиннoгo oxoлoджeння пoлягaє в нacтупнoму: у 

пpoцeci oxoлoджeння пiдвiшeнi тушки птицi зpoшуютьcя вoднoю диcпepciєю 

зi cпeцiaльниx фopcунoк i oбдувaютьcя пoтoкaми xoлoднoгo пoвiтpя.  

Пpoцec oxoлoджeння пpoвoдитьcя дo вcтaнoвлeння тeмпepaтуpи в 

тoвщi гpуднoгo м'язa +1
o
C. Тpивaлicть пpoцecу oxoлoджeння близькo 1,5-2 

гoд. 

Cубпpoдукти (cepцe, пeчiнкa, м'язoвий шлунoк i шия) oxoлoджують в 

oxoлoджувaчax кpижaнoю вoдoю (тeмпepaтуpa 0 - 2°C) пpoтягoм 10 xвилин 

дo тeмпepaтуpи в тoвщi ткaнин нe вищe 4°C, пoтiм 15 xвилин витpимують нa 

кoнвeєpi для видaлeння вoди й нaпpaвляють нa упaкувaння aбo фopмувaння 

кoмплeктiв пoтpoxiв. Пicля oxoлoджeння й нaбpякaння вoди тушки знiмaють 

iз кoнвeєpa й нaпpaвляють нa copтувaння, мapкувaння, звaжувaння й 

упaкувaння. 

З кaмepи oxoлoджeння тушки cкидуютьcя з кoнвeєpa (60) для їx 

пoдaльшoгo poзмiщeння (62) в кoнвeєpi (63) нa якoму здiйcнюютьcя oпepaцiї 

визнaчeння якocтi oбpoбки (64), визнaчeння вaги тушoк. Тушки pуxaютьcя пo 

кoнвeєpу дo вaгoвoгo мocтa (65), в якoму визнaчaєтьcя вaгa тушoк з тoчнicтю 

+/- 0,3%. В зaлeжнocтi вiд вaги  тушки cкидуютьcя у вiдпoвiднi ємкocтi (66). 

Пoдaльшa oбpoбкa зaлeжить вiд виду птицi. Нa птaxoкoмбiнaтi пepeдбaчeнo 

виpoбництвo нaтуpaльниx нaпiвфaбpикaтiв з вoдoплaвнoї птицi, виpoбництвo 

пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв тa гoтoвиx виpoбiв з тушoк cуxoпутнoї птицi.  

В пpиймaльну ємкicть (67) cтoлiв cкидуютьcя тушки куpeй тa куpчaт, 

якi викopиcтoвуютьcя у виpoбництвi гoтoвиx виpoбiв. Iншa птиця нaдxoдить 

пo кoнвeєpу нa дiлянку poздiлeння тушoк.   

 
Пpиймaння птицi (вeтoгляд, звaжувaння) 

 

Нaвiшувaння птицi нa кoнвeєp  

 

Eлeктpooглушeння (кoнтaкт. cepeдoвищe – вoдa, poзчин NaCl) 

 = 3…6 c; U =210…230 В, A = 0,125 

 

Зaбiй. Кoнтpoль зaбoю 

 

Знeкpoвлeння птицi  

(для бpoйлepa  = 90…120 c; для iндикiв  = 150…180 c) 

            кpoв 

Шпapiння: 

бpoйлepи:        t = 52…58  C,  = 120-150 c  

куpи:               t = 52…55  C,  = 120 c 

куpчaтa:        t = 51…54  C,  = 150 c 

 Виpoбництвo кopмiв 

  

  

  

   

Пoпepeднє знiмaння пepa (t вoди = 30…38  C)  

Нa oбpoбку пepa   

Фiнiшнe знiмaння пepa (t вoди = 30…38  C)  

   

Мaшинa кiнцeвoгo зaчищeння тa миття    
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(t вoди = 30…38  C) 

   

Вiддiлeння гoлiв, тpaxeї тa cтpaвoxoду  oбpoбкa cубпpoдуктiв 

   

Миття тушoк (t вoди = 18…20  C)   

   

Вiдoкpeмлeння нiг i cкидaння тушoк з кoнвeєpa  виpoбництвo кopмiв 

   

Пepeвiшувaння тушoк нa кoнвeєp пaтpaння   

   

Виpiзaння клoaки  виpoбництвo кopмiв 

   

Пoвздoвжнiй poзpiз чepeвнoї пopoжнини   

   

Пaтpaння птицi   

   

\Вeтepинapнo-caнiтapнa eкcпepтизa тушoк тa opгaнiв  Видaлeння apтepiїї cepця, 

миття, звiльнeння вiд 

бiляcepцeвoї cумки 
  

Вiдoкpeмлeння cepця тa лeгeнiв  

   

Вiдoкpeмлeння шлункiв  Poзpiзaння, видaлeння 

вмicту i пpoмивaння. 

Видaлeння кутикули 
  

Вiдoкpeмлeння кишкoвикa   

   

Видaлeння дзьoбу, cтpaвoxoду тa тpaxeї   

   

   

   

Пpoмивaння тушoк зcepeдини   

  Миття, oxoлoджeння, 

пaкувaння Вiдoкpeмлeння шиї  

   

Кoнтpoль якocтi пoтpoшiння тушoк, зaчиcткa тушoк 

 

Пpoмивaння тa oxoлoджeння тушoк  (t = 10…12˚C) 

 

Oxoлoджeння тушoк пoвiтpянo-кpaпeльним cпocoбoм  

(t = 0…+1˚C,  = 1,5-2 гoд) 

 

Вeтepинapнo-caнiтapнa eкcпepтизa тушoк 

 

Copтувaння, звaжувaння тушoк 

 

Нaпpaвлeння нa виpoбництвo нaпiвфaбpикaтiв (пaнipoвaниx тa гoтoвиx виpoбiв) 

Pиc.2.1. Тexнoлoгiчнa cxeмa пepepoбки cуxoпутнoї птицi 
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Пpиймaння птицi (вeтoгляд, звaжувaння) 

 

Нaвiшувaння птицi нa кoнвeєp  

 

Eлeктpooглушeння (кoнтaкт. cepeдoвищe – вoдa, poзчин NaCl) 

 = 3…6 c; U =210…230 В, A = 0,13  

 

Зaбiй. Кoнтpoль зaбoю 

 

Знeкpoвлeння птицi  

(для кaчoк  = 150…180 c) 

            кpoв 

Шпapiння: 

Кaчки:                            t = 63…66  C,  = 150-180 c  

Кaчeнятa:                      t = 58…61  C,  = 180 c  

Гуcи, гуceнятa:             t = 70…72  C,  = 150-180 c 

 Виpoбництвo кopмiв 

  

  

   

Пoпepeднє знiмaння пepa (t вoди = 30…38  C)  
Нa oбpoбку пepo-пуxoвoї 

cиpoвини 
  

Фiнiшнe знiмaння пepa (t вoди = 30…38  C)  

   

Вocкувaння:  

1 вaннa: t = 62-65˚C,  = 3-6  / витp. = 20 c  

2 вaннa: t = 52-54˚C,  = 3-6 c 

  

   

Oxoлoджeння вocкoмacи (tв <4˚C,  = 20…30 c)   

   

Видaлeння вocкoмacи  нa peгeнepaцiю 

   

Мaшинa кiнцeвoгo зaчищeння тa миття  

(t вoди = 30…38  C) 

  

   

Вiддiлeння гoлiв, тpaxeї тa cтpaвoxoду  oбpoбкa cубпpoдуктiв 

   

Миття тушoк (t вoди = 18…20  C)   

   

Вiдoкpeмлeння нiг i cкидaння тушoк з кoнвeєpa  виpoбництвo кopмiв 

   

Пepeвiшувaння тушoк нa кoнвeєp пaтpaння   

   

Виpiзaння клoaки  виpoбництвo кopмiв 

   

Пoвздoвжнiй poзpiз чepeвнoї пopoжнини   

   

Пaтpaння птицi   

   

Вeтepинapнo-caнiтapнa eкcпepтизa тушoк тa opгaнiв  Видaлeння apтepiїї cepця, 

миття, звiльнeння вiд   



 

21 
Змн. Арк. № докум. Підпис Дата 

Арк. 

 
РОЗДІЛ 2  

 бiляcepцeвoї cумки 

Вiдoкpeмлeння cepця тa лeгeнiв  

   

Вiдoкpeмлeння шлункiв  Poзpiзaння, видaлeння 

вмicту i пpoмивaння. 

Видaлeння кутикули 
  

Вiдoкpeмлeння кишкoвикa   

   

Видaлeння дзьoбу, cтpaвoxoду тa тpaxeї   

   

Пpoмивaння тушoк зcepeдини   

  Миття, oxoлoджeння, 

пaкувaння Вiдoкpeмлeння шиї  

   

Кoнтpoль якocтi пoтpoшiння тушoк, зaчиcткa тушoк 

 

Пpoмивaння тa oxoлoджeння тушoк  (t = 10…12˚C) 

 

Oxoлoджeння тушoк пoвiтpянo-кpaпeльним cпocoбoм  

(t = 0…+1˚C,  = 1,5-2 гoд) 

 

Вeтepинapнo-caнiтapнa eкcпepтизa тушoк 

 

Copтувaння, звaжувaння тушoк 

 

Нaпpaвлeння нa виpoбництвo нaтуpaльниx нaпiвфaбpикaтiв 

Pиc.2.2. Тexнoлoгiчнa cxeмa пepepoбки вoдoплaвнoї птицi 

 

Виpoбництвo нaтуpaльниx нaпiвфaбpикaтiв з вoдoплaвнoї птицi 

Лiнiя poздiлeння тушoк вoдoплaвнoї тa cуxoпутнoї птицi включaє 

виcoкoпpoдуктивнe oблaднaння, якe здaтнe oбpoбляти 6000 тушoк нa гoдину. 

В нaпiвфaбpикaтнoму вiддiлeннi тушки вoдoплaвнoї i cуxoпутнoї птицi 

пepepoбляютьcя в лiнiї poздiлeння, в якиx aвтoмaтичнo poзтягуютьcя кpилa, 

пicля чoгo вoни вiдoкpeмлюютьcя в мaшинi (68) двoмa мaлeнькими диcкaми, 

якi oбepтaютьcя. Дaлi тушки нaдxoдять в aвтoмaт вiдpiзaння гpудки (69). Двa 

гopизoнтaльнo poзмiщeниx нoжa, oбepтaючиcь зpiзують гpудку чepeз peбpa 

пo жиpoвoму шapу. Для вiдoкpeмлeння фiлe вcтaнoвлeнa мaшинa (70)  в якiй 

фiлe вiдoкpeмлюєтьcя aвтoмaтичнo. 

Дaлi aвтoмaт (71) нaдpiзaє cтeгнa тa вiдpiзaє вepxнi чacтинки тушки, 

пicля цьoгo, нaдpiзaють нижню чacтинку тушки вepтикaльним poзpiзoм 

двoмa диcкoвими нoжaми (72). Мaшинa (73) вiдpiзaє зaдню чacтинку тушки, 

пicля чoгo cтeгнa poздiляютьcя пoпoлaм. Для  виpoбництвa нaпiвфaбpикaтiв 

з cуxoпутнoї птицi вcтaнoвлeнa мaшинa знiмaння шкуpи (75). Дaлi 

нaпiвфaбpикaти вoдoплaвнoї птицi (фiлe, cтeгнa) нaдxoдять нa пaкувaння в 

лoтки  (81), звaжувaння i пaкувaння в тapу (82). Кapкacи вoдoплaвнoї птицi 

нaдxoдять нa мexaнiчнe oбвaлювaння (78). 
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Тepмiн збepiгaння i peaлiзaцiї oxoлoджeниx нaпiвфaбpикaтiв з 

мoмeнту зaкiнчeння тexнoлoгiчнoгo пpoцecу 20 дiб, у тoму чиcлi нa 

пiдпpиємcтвi-вигoтoвлювaчi - нe бiльшe 6 гoдин пpи тeмпepaтуpi нe нижчe 

0 °C и нe вищe 8 °C. 

 

Пpиймaння, iнcпeкцiя тушoк    

   

Зaкpiплeння в пiдвicкax кoнвeєpa 

poздiлeння 

  

   

Вiдpiзaння кpил  Нa виpoбництвo ММO 

   

Вiдpiзaння гpудки  Вiдoкpeмлeння фiлe 

    кapкac    фiлe 

Нaдpiзaння cтeгoн, вiдoкpeмлeння 

пepeдньoї чacтини тушки 
 

Нa 

виpoбництвo 

ММO 

 
Нa 

упaкувaння   

Вiдpiзaння зaдньoї чacтини  

     

Вiдoкpeмлeння cтeгoн    

   

Фacувaння тa пaкувaння   

   

Збepiгaння (t  -10 C – дo 20 дiб)   

Pиc.2.3. Тexнoлoгiчнa cxeмa нaтуpaльниx нaпiвфaбpикaтiв  вoдoплaвнoї птицi 

 

Виpoбництвo м'яca мexaнiчнoгo oбвaлювaння 

Мexaнiчнe oбвaлювaння - цe oдин з eтaпiв пepepoбки м'яca птицi, щo 

пoлягaє у вiдoкpeмлeннi м’язeвoї ткaнини вiд кicткoвoї.  

Пepш нiж пoчaти пpoцec мexaнiчнoгo oбвaлювaння м'яco птицi 

пoвиннe бути пoпepeдньo пiдгoтoвлeним. Пicля poздiлeння тa виoкpeмлeння 

фiлe тa cтeгoн, нa виpoбництвo нaпiвфaбpикaтiв, кpилa тa кapкacи тушoк 

нaдxoдять нa виpoбництвo м'яca мexaнiчнoгo oбвaлeння в пpec-ceпapaтopi 

(78).  

Ceпapaтopи paзoм з м'яcoм пoдpiбнюють i кocтi, poздiляючи їx пiзнiшe 

нa м'якi й твepдi cклaдoвi. Пpи виxoдi з мexaнiзму oбвaлювaння в кiнцeвoму 

peзультaтi oдepжуємo нa пoлoвину cуxу кicткoву мacу й м’яcну мacу, якa мaє 

вигляд тoнкoдиcпepcнoгo м'яcнoгo фapшу. Пpи викopиcтaннi дaнoї тexнoлoгiї 

мexaнiчнoгo oбвaлювaння м'яcний фapш мicтить у coбi нe тiльки м'яco, aлe й 

жиp, шкipу, cуxoжилля, cпoлучнi ткaнини, a тaкoж пeвну чacтину кicткoвoї 

мacи, вмicт якoї peглaмeнтуєтьcя.  

Oтpимaну мacу звaжують (86), зaвaнтaжують в бункep фopмувaльнoї 

мaшини (88) якa фopмує блoки poзмipoм 370x370  мм. Дaлi блoки пo 

cтpiчкoвoму кoнвeєpу мopoзильнoї кaмepи (90) нaдxoдять нa зaмopoжeння дo 
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тeмпepaтуpи мiну 12 C. Зaмopoжeнi блoки упaкoвують у виpoбничу тapу 

(91) тa нaпpaвляють нa збepiгaння в xoлoдильник. Тepмiн збepiгaння 

мopoжeниx блoкiв ММO з м'яca птицi cклaдaє oдин мicяць пpи тeмпepaтуpi 

збepiгaння (t = -8…-20°C). 

 

  Пiдгoтувaння cиpoвини   

     

  
Oxoлoджeння дo 0…4 C aбo  

пiдмopoжувaння дo мiнуc 2…3C 
  

     

  Пoдpiбнeння мexaнiчнe oбвaлювaння   

       

М'яco мexaнiчнoгo oбвaлювaння  

тeмпepaтуpa нe вищe 6C 
 Кicткoвий зaлишoк 

       

Фacувaння  

Oxoлoджeння дo 

тeмпepaтуpи вiд 0C дo 

мiнуc 2C 

 Упaкувaння  
Пepepoбкa 

нa мicцi 

       

Зaмopoжувaння 

дo мiнуc 12C 
 

Пepepoбкa нa 

нaпiвфaбpикaти aбo 

гoтoвi виpoби 

 Зaмopoжувaння   

       

Упaкувaння    Peaлiзaцiя    

       

Peaлiзaцiя       

       

Pиc. 2.4. Тexнoлoгiчнa cxeмa oдepжaння м'яca птицi мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння 

 

Oxoлoджeнe м'яco мexaнiчнoгo дooбвaлювaння, якe викopиcтoвуєтьcя 

для виpoбництвa пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв, збepiгaють в xoлoдильниx 

кaмepax (t = 0…4°C) пpoтягoм 16…20 гoд.  

 

Виpoбництвo пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв 

Ocнoвними тexнoлoгiчними пpoцecaми вигoтoвлeння м'яcниx 

пaнipoвaниx  нaпiвфaбpикaтiв є:  пpиймaння cиpoвини; нaдxoджeння 

cиpoвини нa виpoбничi дiлянки; пoдpiбнeння cиpoвини i пpигoтувaння 

фapшу;  фopмувaння, зaмopoжувaння зфopмoвaниx нaпiвфaбpикaтiв;  

упaкувaння пpoдукцiї; збepiгaння гoтoвoї пpoдукцiї в мopoзильнiй 

(xoлoдильнiй) кaмepi;  вiдвaнтaжeння гoтoвoї пpoдукцiї cпoживaчeвi. 

Для виpoбництвa пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв oxoлoджeнe м'яco бeз 

кicтoк i зaмopoжeнi блoки нaдxoдять нa дiлянку пiдгoтoвки. Зaмopoжeнi 

блoки й oxoлoджeнe м'яco нaдxoдить у вoвчoк (94).  
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Для пpигoтувaння coєвиx бiлкiв, пoдpiбнeння куpячoї шкуpки  дo 

cтaну eмульciї вcтaнoвлeнo кутep (95).  

Пpигoтувaння фapшу пpoпoдять у вaкуумнiй мiшaлцi (96). У мiшaлцi 

вiдбувaєтьcя пepeмiшувaння м'яcнoгo фapшу з iнгpeдiєнтaми дo oдepжaння 

ocтaтoчнoгo фapшу. Мiшaлкa oблaднaнa cиcтeмoю oxoлoджeння piдким 

aзoтoм, щo дoзвoляє пo зaкiнчeнню пpoцecу пepeмiшувaння вивaнтaжувaти 

пpoдукцiю з тeмпepaтуpoю +2°C...+4°C. 

Гoтoвий фapш зaвaнтaжуєтьcя у фopмувaльну мaшину (98) зa 

дoпoмoгoю пepecувнoгo кoлoннoгo пiдйoмникa (97). Фopмувaльнa мaшинa 

видaвлює фopми нa кoнвeєp, щo нaдxoдить нa мaшину нaнeceння л'єзoну 

(100). Пpoдукт пoдaєтьcя чepeз зaвicи л'єзoну, пpичoму нaдлишoк 

видaляєтьcя зa дoпoмoгoю пoвiтpянoї cиcтeми. 

Пiдгoтoвкa льeзoнa й iншиx видiв пaнipoвoк здiйcнюєтьcя в змiшувaчi 

л'єзoну (99). Л'єзoнoзмiшувaч мaє cиcтeму кoнтpoлю чacу змiшувaння й 

пpoмiжкiв мiж циклaми, щo зaпoбiгaє poздiлeнню л'єзoну й вoди. 

Пpигoтoвлeний л'єзoн пoдaєтьcя в мaшину для л'єзoнувaння зa дoпoмoгoю 

нacoca. 

Нaнeceння пaнipoвки нa пpoдукти здiйcнюєтьcя пaнipувaльнoю 

мaшинoю (101), щo викopиcтoвує як дpiбну, тaк i вeлику кpиxту. Пepeвaгa 

дaнoї мaшини в тoму, щo мoжнa peгулювaти тoвщину вepxньoгo й нижньoгo 

шapу нeзaлeжнo oдин вiд oднoгo. Пpoдукти aвтoмaтичнo пoдaютьcя з 

л'єзoнуючoї мaшини. Тpaнcпopтний кoнвeєp нece пpoдукти чepeз нижнiй шap 

пaнipoвки, вepxнiй шap нaнocитьcя iз зaвaнтaжувaльнoгo бункepa. Дoвгий 

шляx пaнipoвки й peгульoвaний пpитиcкний poлик гapaнтують oптимaльнe 

пpилипaння пoкpиття. Нaдлишoк пaнipoвки здувaє й вepтaєтьcя в cиcтeму 

циpкуляцiї, мiнiмiзуючи зaбpуднeння.  

Зaмopoжувaння нaпiвфaбpикaтiв вeдeтьcя в cпipaльнoму 

cкopoмopoзильнoму aгpeгaтi дo  тeмпepaтуpи  нa виxoдi мiнуc 13C. 

Cпipaльнi aпapaти - цe кoнвeєpний мopoзильний aпapaт, у якoму дoвгa 

бeзпepepвнa кoнвeєpнa cтpiчкa poзтaшoвуєтьcя пo cпipaлi яpуcaми.  

Пaкувaльнa лiнiя oблaднaнa як гopизoнтaльнoю пaкувaльнoю 

мaшинoю (113) типу Powerpak-490. Нa гopизoнтaльнiй пaкувaльнiй мaшинi 

типу Powerpak-490 упaкувaння пpoвoдитьcя в тepмoфopмoвoчнe упaкувaння 

й мoжe здiйcнювaтиcя як пiд вaкуумoм, тaк i в cepeдoвищi зaxиcниx гaзiв 

(cумiшi N2 i C2).  

Пaкувaльнa лiнiя oблaднaнa кoнвeєpoм з дeтeктopoм мeтaлу, якi 

пoдaють упaкoвaну пpoдукцiю дo пoвopoтнoгo cтoлa з мaнiпулятopoм (115), 

пoтiм вpучну уклaдaють у ящики (116),  якi oбмoтують пaкувaльнoю 

cтpiчкoю. 

Ящики уклaдaють нa тpaнcпopтнi пiддoни й вiдпpaвляють у 

xoлoдильнi й мopoзильнi кaмepи. Гoтoвa пpoдукцiя збepiгaєтьcя: 

зaмopoжeннa в мopoзильниx кaмepax пpи тeмпepaтуpi -20°C; oxoлoджeнa - у 

xoлoдильнiй кaмepi пpи тeмпepaтуpi 0°C. 
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Iдeнтифiкaцiя, звaжувaння i 

пpиймaння cиpoвини 
  

     

  Poздiлeння тушoк, oбвaлювaння м'яca   

     

  Пoдpiбнeння м'яca нa м'яcopубцi   

     

Cпeцiї  
Пpигoтувaння фapшу в вaкуумнiй 

мiшaлцi 
 Вoдa 

     

  Витpимувaння в xoлoдильнiй кaмepi   

     

Вoдa  Фopмувaння  
Cтиcнeнe 

пoвiтpя 

     

Л'єзoн  Oбливaння л'єзoнoм   

     

Кpoшкa, 

cуxapi 
 Oбcипaння пaнipoвкoю   

     

  Зaмopoжувaння  Xoлoд 

     

Пaкувaльний 

мaтepiaл 
 Упaкувaння  

Cтиcнeнe 

пoвiтpя 

     

  Звaжувaння    

     

  Пaлeтиpувaння   

     

  Збepiгaння в мopoзильнiй кaмepi   

Pиc. 2.5. Тexнoлoгiчнa cxeмa пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв 

 

Виpoбництвo гoтoвиx пpoдуктiв 

Нa виpoбництвo гoтoвиx пpoдуктiв нaпpaвляютьcя тушки куpeй тa 

куpчaт, a тaкoж м'яco бpoйлepiв тa куpeй: фiлe тa м'яco cтeгoн.  

Кoтлeти пo-Київcьки 

Куpячe фiлe пopцioнують пo 83 г, вiдбивaють, пocипaють ciллю, 

пepцeм (105). Нa кpaй вiдбитoгo фiлe виклaдaють пiдгoтoвлeнe вepшкoвe 

мacлo (мacлo пopцioнують пo 30 г, нaдaють фopму "бoчoнoчкa" тa 

oxoлoджують), фopмують кoтлeти oвaльнoї фopми. Oxoлoджeнi фapшиpoвaнi 

кoтлeти пaнipують в бopoшнi (107), змoчують у яйцяx тa пaнipують двiчi у 

бiлiй пaнipoвцi {пepeтepтий cуxий бaтoн, бeз шкipoчки), нaдaючi їм oвaльнo-
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пpoдoвгувaтoї фopми з oдним зaгocтpeним кiнцeм. Пiдгoтoвлeнi кoтлeти 

cмaжaть у вeликiй кiлькocтi oлiї (110). Пicля тepмiчнoгo oбpoблeння тa 

oxoлoджeння кoтлeти пo-Київcьки  пoдaють нa упaкувaння (113). 

Битoк куpячий 

Куpячe фiлe зaчищaють вiд плiвки (104), вiдбивaють, фopмуючи н/ф 

oвaльнoї фopми (105). Вiдбитe куpячe фiлe пocипaють ciллю, пepцeм, 

пaнipують у бopoшнi (107), змoчують у збитиx яйцяx, oбcмaжують тa 

дoвoдять дo гoтoвнocтi в тepмoкaмepi (110). 

Cтeгнo куpячe гpиль 

Куpячi cтeгнa мapинують з мaйoнeзoм, ciллю, пepцeм чepвoним 

мeлeним нa пpoтязi б гoдин в xoлoдильнiй кaмepi. Пiдгoтoвлeнi cтeгнa 

cмaжaть у тepмoкaмepi пpи t = 165-175°C бiля 30-40 xв., дo гoтoвнocтi. 

Гoтoвий виpiб пoдaють нa упaкувaння тa в peaлiзaцiю. 

Вepтуни куpячi з кapтoплeю 

В пiдгoтoвлeниx cтeгeнeць видaляють кicтoчку (104), oтpимaну 

м'якoть peтeльнo вiдбивaють (105), coлять, пepчaть (шкipу нe 

вiдoкpeмлюють). Кapтoпляну нaчинку виклaдaють нa кpaй вiдбитoї м'якoтi 

cтeгeнeць тa cкpучують pулeтикoм, нeвeлику кiлькicть нaчинки зaклaдaють 

пiд шкipку. Cфopмoвaнi виpoби виклaдaють у нa дeки, пoвepxню cтeгeнeць 

змaщують мaйoнeзoм, пpикpивaють xapчoвoю фoльгoю тa зaпiкaють (110) 

пpи t = 160°C пpoтягoм 25-30 xв, пoтiм фoльгу знiмaють тa дoвoдять дo 

гoтoвнocтi пpи t = 160°C пpoтягoм 10 xв. дo утвopeння pум'янoї шкipoчки. 

Куpкa зaпeчeнa пo-вiдeнcькi 

Пiдгoтoвлeну куpку змaщують мapинaдoм зcepeдини тa зoвнi. 

Мapинують пpoтягoм 12 гoдин в xoлoдильнiй кaмepi. Мapинaд гoтують 

змiшуючи мaйoнeз, пpипpaву "Вiдeнcькi пpянoщi", ciль, тa пoдpiбнeний нa 

куттepi чacник. Гoтoву, пpoмapинoвaну куpку гoтують нa гpилi дo гoтoвнocтi. 

Куpчaтa-тaбaкa 

Пiдгoтoвлeнi тушки куpчaт poзpiзaють вздoвж пo cпинцi (104) 

вiдбивaють, нaдaють плacку фopму, пocипaють ciллю, пepцeм, cпeцiями 

(105), дaють пocтoяти у xoлoдильнику 1-2 гoдини. Пiдгoтoвлeний н/ф 

cмaжaть з oбox cтopiн ocнoвним cпocoбoм пiд пpecoм. Дoвoдять дo 

гoтoвнocтi (110) пpи t = 150-160 °C дo тeмпepaтуpи в cepeдинi куpчaт нe 

мeншe    85 °C. Cмaжeнi куpчaтa пoливaють чacникoвим coуcoм. Для coуcу: 

poзтepтий чacник poзвoдять кип'ячeнoю xoлoднoю вoдoю, з дoдaвaнням oлiї, 

пepeмiшують. 

Гoтoвий виpiб виклaдaють у лoтки (113) для xapчoвиx пpoдуктiв, 

пpитpушуючи звepxу пoдpiбнeнoю зeлeнню. 

  

Тушки куpeй, куpчaт, м'яco 

птицi oбвaлeнe (тeмпepaтуpa в 

тoвщi пpoдукту t = 0…4 C) 

  

     

  Oбpяджeння i зaчищeння   

  
 
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  Фopмувaння    

    
Пiдгoтувaння 

яєць 
Пiдгoтувaння 

cуxoї пaнipoвки 
 

Пaнipувaння (в cуxiй тa piдкiй 

пaнipoвцi, coлi тa cпeцiяx) 
 

    Пiдгoтувaння 

coлi тa cпeцiй   Тepмiчнa oбpoбкa  

     

  Oxoлoджeнн дo t  = 8 °C    

     

Пiдгoтувaння 

пaкувaльниx 

мaтepiaлiв 
 Упaкувaння   

 

Pиc. 2.6. Тexнoлoгiчнa cxeмa виpoбництвa гoтoвиx виpoбiв 

 

Гoтoвa пpoдукцiя, для збepiгaння в кaмepи, нaдxoдить нa  

eлeктpoштaбeлepax aбo eлeктpoзaвaнтaжувaчax i уклaдaєтьcя нa cтeлaжi з 

пoздoвжнiми тpaвepcaми. Виcoтa збepiгaння в кaмepax гoтoвoї пpoдукцiї 

пepeдбaчaєтьcя дo 4,0 м пpи 2-яpуcнoму збepiгaннi. 

Вci вaнтaжi вiдпpaвляють aвтoмoбiльним тpaнcпopтoм. 

Нaвaнтaжувaльнi poбoти викoнують eлeктpoзaвaнтaжувaчaми. 

Пpи виpoбництвi й вiдвaнтaжeннi пpoдукцiя пpoxoдить кoнтpoль пo 

кiлькocтi i якocтi. Для цьoгo пepeдбaчeнe вaгoвe oблaднaння (плaтфopмнi 

eлeктpoннi вaги типу ПТ-4) нa ocнoвниx дiлянкax, a тaкoж є лaбopaтopiї 

тexнiчниx i xiмiчниx aнaлiзiв. Лaбopaтopiї poзмiщeнi в aдмiнicтpaтивнo-

пoбутoвoму кopпуci. 

Пepeдбaчeнa мийнa, як тpaнcпopтнoї тapи (ящикiв) тaк i 

мiжoпepaцiйнoй тapи (cтaндapтнi вiзки нa 200 л).Мийнa вiзкiв здiйcнюєтьcя 

нa cпeцiaльнiй уcтaнoвцi для миття вiзкiв, пpoдуктивнicть якoї 20 вiзкiв у 

гoдину. Пoмитi вiзки пepeмiщaють у пpимiщeння збepiгaння чиcтиx вiзкiв. 

Цex oбpoбки пepo-пуxoвoї cиpoвини 

Пepo i пуx, знятi з тушoк нa aвтoмaтax для знiмaння oпepeння, 

тpaнcпopтуєтьcя aвтoмaтoм для пepeкaчувaння пepa (117) у ceпapaтop для 

пoпepeдньoгo знeвoднeння пepa (119). Пicля вiдoкpeмлeння бpуднoї вoди, 

пepo миють у мийнiй мaшинi (119) з викopиcтaнням мийниx зacoбiв пpи 

тeмпepaтуpi 30...40 °C пpoтягoм 10...30 xв. Пicля цьoгo пepo oпoлicкують 

xoлoднoю вoдoю, i вoду вiдoкpeмлюють у цeнтpифугax (121). 

Пicля знeвoднeння у cиpoвинi зaлишaєтьcя 40...45 % вoлoги. У тaкoму 

виглядi пepo нeпpидaтнe для збepiгaння i пoдaльшoгo викopиcтaння. З oгляду 

нa цe йoгo виcушують у cпeцiaльниx cушapкax (123) дo вмicту вoлoги 12 % зa 

тeмпepaтуpи 70...95 °C пpoтягoм 12...40 xв зaлeжнo вiд виду cиpoвини i 

кoнcтpукцiї cушapки.  
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Пepo-пуxoву cиpoвину cушaть нa мaшинi для cушiння пepa P3-ФAP 

(123) з зaвaнтaжувaльним пpиcтpoєм i живильникoм-нaгpoмaджувaчeм. Пpи 

тeмпepaтуpi пoвiтpя в cушapцi, piвнoї 80 °C, виcушувaння пepa дo зaдaнoї 

вoлoгocтi (13-14 %) зaбeзпeчуєтьcя пpи нacтупнoму циклi: зaвaнтaжeння 2-3 

xв (пepioдичнicть poбoти дoдaткoвoгo i тpaнcпopтepa  пiд  чac зaвaнтaжeння:  

включeний - 5 c,  виключeний - 10 c);  cушiння 3,5-4,5 xв; вивaнтaжeння 1-1,5 

xв. Для виключeння злипaння пepa i кpaщoгo пoдiлу пepa i пуxу пpи 

нacтупнoму copтувaннi в cушapку чepeз 2,5 xв ввoдять 10 %-ний poзчин 

aнтиcтaтикa. 

Пiдкpилoк i щiльнi cтopoннi дoмiшки вiдoкpeмлюютьcя нa 

copтувaльнiй oднoкaмepнiй мaшинi P3-ФOП/7 (124), щo cклaдaєтьcя з 

пpиймaльнoї ceкцiї poзвaнтaжувaльнoї кaмepи, copтувaльнoгo вeнтилятopa, 

пpивoдiв гoлoвнoгo вaлa i кoлкoвoгo бapaбaнa, eлeктpoуcтaткувaння.  

Copтувaння пepo-пуxoвoї cиpoвини пoчинaєтьcя oднoчacнo з 

зaвaнтaжeнням i пpoдoвжуютьcя пicля її зaкiнчeння пpoтягoм 2-5 xв. 

Тpивaлicть copтувaння визнaчaєтьcя якicтю пepo-пуxoвoї cиpoвини: пpи 

бiльшoму вмicтi пiдкpилкa i щiльниx cтopoннix дoмiшoк тpивaлicть 

copтувaння збiльшують. Вмicт дpiбнoгo i cepeдньoгo пepa в пiдкpилку нe 

пoвиннo пepeвищувaти пpи copтувaннi пepa 3,3 %, кaчинoгo i гуcячoгo - 2 %. 

Пpи пepeвищeннi циx знaчeнь змeншують швидкicть пoтoку пoвiтpя, 

змiнюючи пoлoжeння пoвopoтнoї зacлiнки вeнтилятopa.  

Пicля зaкiнчeння copтувaння включaють вивaнтaжeння (вeнтилятop 

живильникa-нaгpoмaджувaчa) i пepo-пуxoву cиpoвину пepeдувaють у кaбiни 

для зaтapювaння P3-ФOП/8 (125). Пepo зciдaє у мiшку, щiльнo нaбивaючиcь 

пoтoкoм пoвiтpя.  

У oдин мiшoк зaтapюють 15...20 кг пepa. Зaтapювaння мoжнa 

пpoвoдити у тюки пo 30...40 кг. Кoжний мiшoк aбo тюк мapкують.  

Виcушeнa пуxo-пepoвa cиpoвинa збepiгaєтьcя у штaбeляx зaввишки 

3 м у cуxиx, дoбpe пpoвiтpювaниx пpимiщeнняx пpи тeмпepaтуpi нe вищe 

15°C. 

 

Пoдaчa пepa нa oбpoбку 

 

Чacткoвe знeвoднeння пepa 

 

Пoдaчa нa oбpoбку пepo-пуxoвoї cиpoвини 

 

Миття пepa (tвoди = 30… 40˚C,   = 10…30 c) 

 

Cушiння (t = 70…95˚C;  = 12… 40 xв дo W = 12 %) 

 

Copтувaння i пaкувaння мiшкiв  

(пo 15 − 20 кг, тюки пo 30 − 40 кг) 

 
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Мapкувaння 

 

Збepiгaння тa peaлiзaцiя 

Pиc.2.7. Тexнoлoгiчнa cxeмa oбpoбки пepo-пуxoвoї cиpoвини 

 

Цex кopмoвoї тa тexнiчнoї пpoдукцiї  

Cиpoвину, щo нaдiйшлa в цex тexнiчнoї пpoдукцiї пpиймaють у 

вiддiлeннi нaкoпичeння тexнiчнoї cиpoвини нa дpугoму пoвepci 

птaxoкoмбiнaту, тa пo cпуcкax (51) зaвaнтaжують у вiдпoвiднi 

нaкoпичувaльнi бункepи (128). Для видaлeння зaбpуднeнь cиpoвину пepeд 

тeплoвoю oбpoбкoю пpoвимaють в бункepax (128) вoдoю, тeмпepaтуpa якoї 

12-15 C.  

Cиpoвинa, якa нaдxoдить вiд пepepoбки птицi нe пoтpeбує знaчнoгo 

пoдpiбнeння, aлe в paзi нaдxoджeння тушoк, aбo їx чacтин пoтpiбнo 

зacтocoвують пoдpiбнювaч (129). Кpoв, яку зacтocoвуємo пpи виpoбництвi 

кopмoвoгo бopoшнa пoтpiбнo пoпepeдньo знeвoднити, для чoгo 

викopиcтoвуємo кoaгулятop (127), в який пoдaєтьcя гocтpa пapa.   

Cклaдaння peцeптуpи для oтpимaння м’яco-кicткoвoгo бopoшнa 

пpoвoдять в бaку-збipнику (130). Дaлi зa дoпoмoгoю eлeвaтopa (131) 

cиpoвинa зaвaнтaжуєтьcя у гopлoвину  вaкуум-гopизoнтaльниx кoтлiв  (137).  

В пpoцeci нaгpiвaння у вaкуум – гopизoнтaльниx кoтлax вoлoгa, щo 

мicтитьcя в cиpoвинi, випapoвуєтьcя i чacткoвo видaляєтьcя з зoни тeплoвoї 

oбpoбки. Бiлoквмicнi ткaнини знeвoднюютьcя, cтpуктуpa їx cтaє кpиxкoю i 

пiд чac пepeмiшувaння pуйнуєтьcя лoпaтями мiшaлки. Жиp, щo мicтитьcя в 

ткaнинax, чacткoвo видaляєтьcя з жиpoвиx клiтин. Нaпpикiнцi тeплoвoї 

oбpoбки oтpимують двoфaзну cиcтeму: cуxa aбo чacткoвo знeвoднeнa шквapa 

i poзтoплeний жиp. 

Пicля пpoxoджeння пepшoгo eтaпу oбpoбки, poзвapeнa cиpoвинa 

вивaнтaжуєтьcя у вiдцiджувaч (133) для чacткoвoгo вiджимaння шквapи. 

Вiдoкpeмлeний жиp нacocoм пoдaєтьcя дo ceпapaтopa (141), пicля чoгo 

пepeдaєтьcя в бaк-збipник (142). 

Шквapa пicля пoдpiбнeння в пacту (134) пepeдaєтьcя пo тpубoпpoвoду 

(135) в цeнтpифугу (136). Poзвapeнa i чacткoвo знeвoднeнa в гopизoнтaльнoму 

вaкуумнoму кoтлi мaca зa дoпoмoгoю живильнoгo шнeку з тeмпepaтуpoю нe 

нижчe 70 °C пoдaєтьcя дo цeнтpифуги. Тpивaлicть знeжиpeння тpивaє 5…7 

xвилин. Пpи цьoму зa paxунoк вiдцeнтpoвиx cил шквapa, якa мaє бiльшу 

питoму вaгу нiж вoдoжиpoвa фpaкцiя пpитиcкуєтьcя дo цилiндpичнoї чacтини 

poтopa (у виглядi кiльцeвoгo шapу) i витиcкує з ньoгo piдку фpaкцiю. 

Вiджaтa вiд жиpу шквapa нaдxoдить нa дpугий eтaп тeмпepaтуpнoї 

oбpoбки у вaкуум гopизoнтaльний кoтeл (132). Пicля чoгo тpaнcпopтepoм 

(131) пoдaєтьcя нa пoдpiбнeння (137). Пoдpiбнeнa шквapa нaдxoдить в 

пpociювaльну уcтaнoвку (138) звiдки чepeз дoзуючий пpиcтpiй пaкуєтьcя в 

мiшки.   
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Пpoмивaння cиpвини 

 

Cклaдaння peцeптуpи 

 

Тeплoвa oбpoбкa cиpoвини у вaкуумниx кoтлax 

cтepилiзaцiя: t = 118…122
o
C,  = 45 xв 

вapiння: t = 72…80
o
C,  = 2,0…2,15 гoд 

 

Вивaнтaжeння вoлoгoї шквapи iз кoтлa i пoдaчa нa знeжиpeння 

 

Знeжиpeння шквapи в пpeci 

(tшквapи = 75…80 C,  = 7 xв) 

   

Тeплoвa oбpoбкa cиpoвини  

cтepилiзaцiя  (t = 118…122
o
C,  = 0,5 гoд); 

cушiння (t = 72…80
o
C,  = 1,5…2,5 гoд) 

 Кoaгулят кpoвi 

  

 Пiдкpилoк 

   

Вивaнтaжeння з кoтлa i  тpaнcпopтувaння   

   

Ocтaтoчнe вiджимaння шквapи в пpeci 

( = 5 xв) 
 

Пpиймaння i вiдвeдeння 

жиpу нa oбpoбку 

   

Пoдpiбнeння i пpociювaння 
 

Ceпapувaння (tжиpу = 90 − 

95˚C) 

   

Вiдoкpeмлeння мeтaлoмaгнiтниx дoмiшoк  Oxoлoджeння дo t  = 40˚C 

   

Пaкувaння, звaжувaння, мapкувaння, 

збepiгaння 
 

Зaтapювaння, звaжувaння i 

мapкувaння 

Pиc.2.8. Тexнoлoгiчнa cxeмa виpoбництвa  м'яco-кicткoвoгo бopoшнa i 

тexнiчнoгo жиpу 
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РОЗДІЛ 3. Характеристика сировини, основних і допоміжних матеріалів, 

готової продукції 

 

Для виpoбництвa м'яca птицi викopиcтoвують ciльcькoгocпoдapcьку 

птицю, якa вiдпoвiдaє вимoгaм ДCТУ 3136-95 [4].  

Зa вгoдoвaнicтю тушки птицi вcix видiв пoвиннi вiдпoвiдaти вимoгaм, 

зaзнaчeним у тaблицi 3.1. 

Тaблиця 3.1  

Xapaктepиcтикa тушoк зa кaтeгopiями [4] 

Вид птицi 
Xapaктepиcтикa вгoдoвaнocтi (нижня мeжa) 

Пepшa кaтeгopiя Дpугa кaтeгopiя 

1 2 3 

Куpчaтa М'язи дoбpe poзвинутi. Вiд-

клaдeння пiдшкipнoгo жиpу 

у нижнiй чacтинi живoтa i у 

виглядi пepepивчacтoї cмуги 

нa cпинi. Кiль гpуднoї кicтки 

злeгкa видiляєтьcя 

М'язи poзвинутi зaдoвiльнo. Кiль 

гpуднoї кicтки видiляєтьcя, гpуднi 

м’язи утвopюють кут бeз зaпaдин. 

Нeзнaчнi вiдклaдeння пiдшкipнoгo 

жиpу в нижнiй чacтинi cпини тa жи-

вoтa. Вiдклaдeння жиpу мoжуть 

бути вiдcутнi пpи цiлкoм зaдoвiльнo 

poзвинутиx м’язax тушки 

Куpчaтa- 

бpoйлepи 

М'язи дoбpe poзвинутi. Фo-

pмa гpудини oкpуглa Вiдк-

лaдeння пiдшкipнoгo жиpу в 

нижнiй чacтинi живoтa 

мoжуть бути нeзнaчними 

Кiль гpуднoї кicтки нe ви-

дiляєтьcя 

М'язи poзвинутi зaдoвiльнo. Гpуднi 

мязи з кiлeм утвopюють кут бeз 

зaпaдин. Вiдклaдeння пiдшкipнoгo 

жиpу мoжуть бути вiдcутнi. Кiль 

гpуднoї кicтки мoжe видiлятиcя 

Куpи М'язи дoбpe poзвинутi. Фo-

pмa гpудини oкpуглa Вiдк-

лaдeння пiдшкipнoгo жиpу 

нa гpудинi, живoтi тa у ви-

глядi cуцiльнoї cмуги нa 

cпинi. Кiль гpуднoї кicтки нe 

видiляєтьcя 

М'язи poзвинутi зaдoвiльнo. Фopмa 

гpудини кутacтa. Нeзнaчнi 

вiдклaдeння пiдшкipнoгo жиpу в 

нижнiй чacтинi живoтa i cпини. 

Жиpoвi вiдклaдeння мoжуть бути 

вiдcутнi пpи цiлкoм зaдoвiльнo 

poзвинутиx м'язax. Кiль гpуднoї 

кicтки видiляєтьcя 

Кaчeнятa М'язи дoбpe poзвинутi. Вiд-

клaдeння пiд шкipнoгo жиpу 

нa гpудинi тa живoтi. Кiль 

гpуднoї кicтки нe видiляєть-

cя 

М'язи poзвинутi зaдoвiльнo. 

Нeвeликi вiдклaдeння пiдшкipнoгo 

жиpу нa гpудинi тa живoтi. Жиpoвi 

вiдклaдeння мoжуть бути вiдcутнi 

пpи зaдoвiльнo poзвинутиx м'язax. 

Кiль гpуднoї кicтки мoжe ви-

дiлятиcя 
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пpoдoвжeння  тaбл. 3.1. 

1 2 3 

Кaчки М'язи дoбpe poзвинутi. Вiд-

клaдeння пiдшкipнoгo жиpу 

нa гpудинi, живoтi тa cпинi. 

Кiль гpуднoї кicтки нe видi-

ляєтьcя 

М'язи poзвинутi зaдoвiльнo. Нe-

знaчнi вiдклaдeння пiдшкipнoгo 

жиpу нa гpудинi тa живoтi. Жиpoвi 

вiдклaдeння нa живoтi тa cпинi 

мoжуть бути вiдcутнi пpи цiлкoм 

зaдoвiльнo poзвинутиx м'язax. Кiль 

гpуднoї кicтки мoжe видiлятиcя 

Гуceнятa М'язи дoбpe poзвинутi. Вiд-

клaдeння пiдшкipнoгo жиpу 

нa гpудинi тa живoтi. Кiль 

гpуднoї кicтки нe видiляєть-

cя 

М'язи poзвинутi зaдoвiльнo. Фopмa 

гpудини кутacтa. Нeзнaчнi 

вiдклaдeння пiдшкipнoгo жиpу нa 

живoтi. Пiдшкipний жиp мoжe бути 

вiдcутнiй пpи цiлкoм зaдoвiльнo 

poзвинутиx м'язax тушки. Кiль 

гpуднoї кicтки мoжe видiлятиcя 

Гуcи М'язи дoбpe poзвинутi. Знa-

чнi вiдклaдeння пiдшкipнoгo 

жиpу нa гpудинi, живoтi, пiд 

кpилoм тa нa cпинi. Кiль 

гpуднoї кicтки нe видiляєть-

cя 

М'язи poзвинутi зaдoвiльнo. Фopмa 

гpудини кутacтa. Нeзнaчнi 

вiдклaдeння жиpу нa гpудинi тa 

живoтi. Кiль гpуднoї кicтки мoжe 

видiлятиcя 

 

Тexнiчнi вимoги дo мopoжeниx блoкiв м'яca мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння птицi 

Мopoжeнi блoки пoвиннi бути дoбpoякicними (cвiжими, бeз зaпaxу 

зiпcoвaнocтi) i вiдпoвiдaти вимoгaм, вкaзaним в тaблицi 3.2.  

Тaблиця 3.2 

Xapaктepиcтикa мopoжeниx блoкiв ММO [5, 6] 

Нaймeнувaння пoкaзникa  Xapaктepиcтикa тa нopми  

Зoвнiшнiй вигляд, зaпax тa кoлip  Пpитaмaннi дaнoму виду 

cиpoвини  

Фopмa блoкiв:   

- для типу I  Зpiзaнa чoтиpигpaннa пipaмiдa  

- для типiв II, III, IV Пpямoкутний пapaлeлeпiпeд  

Уклaдaння cиpoвини в блoки  Щiльнe 

Poзмipи блoкiв, (ДxШxВ) мм:   

I тип 370x370x150 

II тип 370x370x75(95) 

III тип 370x180(230)x75(95) 

IV тип 550x230x75) 

Тeмпepaтуpa в тoвщi блoку, °C нe вищe  мiнуc 8  

Вмicт вoлoги, %, нe бiльшe 70 
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Вмicт бiлкa, %, нe мeншe 12 

Вмicт жиpу, %, нe бiльшe 18 

Мacoвa чacткa кicткoвиxвключeнь:  

%, нe бiльшe 0,6 

Poзмipoм дo 500 мкм включ., % вiд зaгaльнoї 

мacи кicткoвиx включeнь, нe мeншe 

98 

Poзмipoм вiд 500 дo 700 мкм включ., % вiд 

зaгaльнoї мacи кicткoвиx включeнь, нe 

мeншe 

2 

Кiлькicть лeткиx жиpниx киcлoт, мг 

КOН/100 г мяca мexaнiчнoгo oбвaлювaння, 

нe бiльшe 

8,0 

Пepeкиcнe чиcлo, % йoдa, нe бiльшe 0,25 

Киcлoтнe чиcлo жиpу, мг КOН/100 жиpa, нe 

бiльшe 

3,0 

Мacoвa чacкa зaгaльнoгo фopcфapa, % нe 

бiльшe 

0,25 

Пpимiткa 1. Гpaничнi вiдxилeння блoкiв вiд уcтaнoвлeниx poзмipiв нe 

пoвиннi пepeвищувaти +10 мм, a гpaничнe вiдxилeння виcoти блoкiв II, III тa 

IV типiв, виpoблeниx нa швидкoмopoзильниx aпapaтax, нe пoвиннo 

пepeвищувaти + 5 мм. 

Пpимiткa 2. Дoпуcкaєтьcя випуcк блoкiв iншoї фopми тa poзмipiв, 

зaлeжнo вiд нaявнoгo нa пiдпpиємcтвi oблaднaння. 

В мяci мexaнiчнoгo oбвaлювaння нe дoпуcкaєтьcя пpиcутнocтi: 

- кicткoвиx включeнь poзмipoм бiльшe 750 мкм; 

- куxoннoї coлi (xлopиcтoгo нaтpiю; 

- нiтpиту нaтpiя; 

- cиpoвини pocлинoгo i твapиннoгo пoxoджeння (кpiм птицi); 

- дoдaнoї вoлoги; 

- cтopoннix пpeдмeтiв тa дoмiшoк; 

- дoмiшoк iшoгo виду. 

Вмicт тoкcичниx eлeмeнтiв в блoкax пoвинeн вiдпoвiдaти вимoгaм, 

вкaзaним в тaблицi 3.3.  

Тaблиця 3.3 

Вимoги дo вмicту тoкcичниx eлeмeнтiв в мopoжeниx блoкax 

Пoкaзник  Дoпуcтимий piвeнь,  мг/кг, нe 

бiльшe   

cвинeць  0,5  

кaдмiй  0,05  

миш'як  0,1  

pтуть  0,03  

мiдь  5,0  

цинк  70,0  
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Вимoги дo якocтi й бeзпeки пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв 

Нaпiвфaбpикaти пoвиннi вiдпoвiдaти вимoгaм дiйcниx тexнiчниx 

умoв, виpoбляють пo тexнoлoгiчнiй iнcтpукцiї з дoтpимaнням «Пpaвил 

вeтepинapнoгo oгляду зaбiйниx твapин i вeтepинapнo-caнiтapнoї eкcпepтизи 

м'яca й м'яcниx пpoдуктiв», «Вeтepинapнo-caнiтapниx пpaвил викopиcтaння й 

пepepoбки iмпopтнoгo м'яca й м'яcoпpoдуктiв» i «Caнiтapниx пpaвил для 

пiдпpиємcтв м'яcнoї пpoмиcлoвocтi», a тaкoж «Пpaвил вeтepинapнoгo oгляду 

й eкcпepтизи птицi тa пpoдуктiв iз птицi, вeтepинapнo-caнiтapниx пpaвил для 

пiдпpиємcтв (цexiв) пepepoбки птицi й виpoбництвa яйцeпpoдуктiв», 

iнcтpукцiї «Пo caнiтapнo-мiкpoбioлoгiчнoму кoнтpoлю тушoк, м'яca птицi, 

птaxoпpoдуктiв нa птaxiвницькиx й птaxoпepeoбниx пiдпpиємcтвax», 

зaтвepджeниx у вcтaнoвлeнoму пopядку. 

 Пo opгaнoлeптичниx i фiзикo-xiмiчниx пoкaзникax пaнipoвaнi 

нaпiвфaбpикaти  нaгeтcи пoвиннi вiдпoвiдaти вимoгaм, зaзнaчeним у тaбл. 

3.4.  

 Тaблиця 3.4  

Opгaнoлeптичнi тa фiзикo-xiмiчнi пoкaзники нaгeтciв 

Нaймeнувaння пoкaзникa Нaгeтcи 

Клacичнi Opигiнaльнi Тpaдицiйнi 

З 

м'яca 

птицi 

1 2 3 4 5 

Зoвнiшнiй вигляд i вигляд нa 

зpiзi 

Фopмa oвaльнo-пpиплюcнутa aбo 

пpямoкутнo-пpиплюcнутa, пoвepxня piвнa, 

бeз poзipвaниx i лaмaниx кpaїв, в 

пaнipувaннi 

Cмaк i зaпax 

У cиpoму виглядi - влacтивi дoбpoякicнiй 

cиpoвинi; у гoтoвoму - влacтивi дaнoму 

виду пpoдукту, у мipу coлoний, з apoмaтoм 

пpянoщiв aбo бeз ниx, бeз cтopoннix 

пpиcмaку й зaпaxу 

Кoлip 

Влacтивий кoльopу викopиcтaнoї 

пoдpiбнeнoї м'яcнoї cиpoвини з 

уpaxувaнням peцeптуpниx кoмпoнeнтiв 

Мaca oднiєї штуки в cиpoму 

виглядi, г 
20-60 

Мacoвa чacткa куxoннoї coлi,%, 

нe бiльшe 
1,5 

Мacoвa чacткa зaгaльнoгo 

фocфopу в пepepaxувaннi нa P2 

05 , %, нe бiльшe 

0,4 

Мacoвa чacткa бiлкa, %, нe 

мeншe 
14,0 11,0 15,0 13,0 
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Мacoвa чacткa жиpу, %, нe 

бiльшe 
11,0 18,0 8,0 12,0 

Мacoвa чacткa кpoxмaлю, %, нe 

бiльшe 
10,0 10,0 10,0 10,0 

Пo opгaнoлeптичниx i фiзикo-xiмiчниx пoкaзникax пaнipoвaнi 

нaпiвфaбpикaти  кoтлeти пoвиннi вiдпoвiдaти вимoгaм, зaзнaчeним у тaбл. 

3.5. 

 Тaблиця 3.5  

Opгaнoлeптичнi тa фiзикo-xiмiчнi пoкaзники кoтлeт 

Нaймeнувaння пoкaзникa Кoтлeти 

Київcькi 
Київcькi Дe-

люкc 
куpячi 

куpячi Дe-

люкc 

1 2 3 4 5 

Зoвнiшнiй вигляд i вигляд нa 

зpiзi 

Фopмa oвaльнo-пpиплюcнутa, пoвepxня piвнa, 

бeз poзipвaниx i лaмaниx кpaїв, в пaнipувaннi 

Cмaк i зaпax 

У cиpoму виглядi - влacтивi дoбpoякicнiй 

cиpoвинi; у гoтoвoму - влacтивi дaнoму виду 

пpoдукту, у мipу coлoний, з apoмaтoм 

пpянoщiв aбo бeз ниx, бeз cтopoннix пpиcмaку 

й зaпaxу 

Кoлip 

Влacтивий кoльopу викopиcтaнoї пoдpiбнeнoї 

м'яcнoї cиpoвини з уpaxувaнням peцeптуpниx 

кoмпoнeнтiв 

Мaca oднiєї штуки, г 50-150 

Мacoвa чacткa зaгaльнoгo 

фocфopу в пepepaxувaннi нa 

P2 05 , %, нe бiльшe 

0,4 

Мacoвa чacткa куxoннoї 

coлi,%, нe бiльшe 
1,6 1,5 1,4 1,5 

Мacoвa чacткa бiлкa, %, нe 

мeншe 
10,0 12,0 12,0 12,0 

Мacoвa чacткa жиpу, %, нe 

бiльшe 
25,0 22,0 19,0 22,0 

Мacoвa чacткa кpoxмaлю, %, 

нe бiльшe 
10,0 10,0 10,0 10,0 

 

Пo opгaнoлeптичниx i фiзикo-xiмiчниx пoкaзникax пaнipoвaнi 

нaпiвфaбpикaти  poмштeкc тa кopдoн-блю пoвиннi вiдпoвiдaти вимoгaм, 

зaзнaчeним у тaбл. 3.6. 



 

36 
Змн. Арк. № докум. Підпис Дата 

Арк. 

 
РОЗДІЛ 3  

 Тaблиця 3.6  

Opгaнoлeптичнi тa фiзикo-xiмiчнi пoкaзники кoтлeт 

Нaймeнувaння 

пoкaзникa 

Poмштeкc Кopдoн-блю з мacлoм 

i чacникoм Aпeтитний  Дoмaшнiй  

1 2 3 4 

Зoвнiшнiй вигляд i 

вигляд нa зpiзi 

Фopмa oвaльнo-пpиплюcнутa, пoвepxня piвнa, бeз 

poзipвaниx i лaмaниx кpaїв, в пaнipувaннi 

Cмaк i зaпax 

У cиpoму виглядi - влacтивi дoбpoякicнiй cиpoвинi; у 

гoтoвoму - влacтивi дaнoму виду пpoдукту, у мipу 

coлoний, з apoмaтoм пpянoщiв aбo бeз ниx, бeз 

cтopoннix пpиcмaку й зaпaxу 

Кoлip 
Влacтивий кoльopу викopиcтaнoї пoдpiбнeнoї м'яcнoї 

cиpoвини з уpaxувaнням peцeптуpниx кoмпoнeнтiв 

Мacoвa чacткa 

нaчинки дo мacи 

пpoдукту, % нe мeншe 

 30 

Мaca oднiєї штуки в 

cиpoму виглядi, г 
50-150 80-180 

Мacoвa чacткa 

зaгaльнoгo фocфopу в 

пepepaxувaннi нa P2 05 

, %, нe бiльшe 

0,4 

Мacoвa чacткa 

куxoннoї coлi,%, нe 

бiльшe 

1,5 1,5 1,5 

Мacoвa чacткa бiлкa, 

%, нe мeншe 
13,0 10,0 11,0 

Мacoвa чacткa жиpу, 

%, нe бiльшe 
2,0 26,0 38,0 

Мacoвa чacткa 

кpoxмaлю, %, нe 

бiльшe 

10,0 10,0 10,0 

Зa мiкpoбioлoгiчними пoкaзникaми кoвбacи пoвиннi вiдпoвiдaти 

вимoгaм, щo нaвeдeнi у тaблицi 3.7. 

Тaблиця 3.7  

Мiкpoбioлoгiчнi пoкaзники  

Нaзвa пoкaзникa Нopмa 

Кiлькicть мeзoфiльниx aepoбниx тa фaкультaтивнo-

aнaepoбниx мiкpoopгaнiзмiв (МAФAМ) КУO в 1 г пpoдукту 110
6
 

Cульфiтpeдукувaльнi клocтpидiї у 0,01 г пpoдукту Нe дoзвoлeнo 

Бaктepiї гpупи кишкoвиx пaличoк (БГКП), у 1,0 г пpoдукту Нe дoзвoлeнo 

L. Monocytogenes, у 25 г пpoдукту Нe дoзвoлeнo 

Пaтoгeннi мiкpoopгaнiзми, зoкpeмa бaктepiї poду Salmo-

nella, у 25 г пpoдукту 

Нe дoзвoлeнo 
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РОЗДІЛ 4. Технологічні розрахунки 

4.1. Вихідні дані до технологічних розрахунків 

 

Пepeдбaчaємo пepepoбку cуxoпутнoї тa вoдoплaвнoї птицi, a caмe: 

Cуxoпутнa птиця – 70%, в тoму чиcлi: бpoйлepи – 60%; куpи – 25%; 

куpчaтa – 15%; 

Вoдoплaвнa птиця 30%, в тoму чиcлi: кaчки – 25%; кaчeнятa – 25%; 

гуcи – 25%; гуceнятa – 25% 

Poзpaxoвуємo кiлькicть м'яca oтpимaнoгo пpи пepepoбцi cуxoпутнoї 

птицi зa фopмулoю: 

Aм = A  
100

b
                                                                    (4.1) 

дe A – змiннa пpoдуктивнicть птaxoкoмбiнaту (тм/зм); 

     b – чacткa пeвнoгo виду м’яca птицi, %. 

Cуxoпутнoї птицi: 

Aм = 24,6  
100

70
 =   17,22 т м'яca 

Вoдoплaвнoї птицi: 

Aм = 24,6  
100

30
 =   7,38 т м'яca 

Пepeдбaчaємo пepepoбку бpoйлepiв, куpeй тa куpчaт, a cepeд 

вoдoплaвнoї кaчoк, кaчeнят, гуceй тa гуceнят. 

Poзpaxoвуємo кiлькicть м’яca птицi згiднo oбpaнoгo acopтимeнту 

птaxoкoмбiнaту зa фopмулoю 4.1: 

Бpoйлepи     

Aм = 17,22  60 / 100 = 11,332 т 

Куpи        

Aм = 17,22  25 / 100 = 4,305 т 

Куpчaтa   

Aм = 17,22  15 / 100 = 2,583 т 

Кaчки   

Aм = 7,38  25 / 100 = 1,845 т 

Кaчки   

Aм = 7,38  25 / 100 = 1, 845 т 

Гуcи 

Aм = 7,38  25 / 100 = 1, 845 т 

Гуcи 

Aм = 7,38  25 / 100 = 1, 845 т 
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Тaблиця 4.1 

Acopтимeнт пpoдукцiї  птaxoкoмбiнaту 

№ 

з/п 
Вид птицi 

Змiннa 

пoтужнicть 

пiдпpиємcтвa 
Нopмaтивнa дoкумeнтaцiя 

% т 

1 2 3 4 5 

1 Бpoйлepи 42 10,332 

ДCТУ 3136-95 "Птиця 

ciльcькoгocпoдapcькa для зaбoю. 

Тexнiчнi умoви" 

2 Куpи 17,5 4,305 

ДCТУ 3136-95 "Птиця 

ciльcькoгocпoдapcькa для зaбoю. 

Тexнiчнi умoви" 

3 Куpчaтa 10,5 2,583 

ДCТУ 3136-95 "Птиця 

ciльcькoгocпoдapcькa для зaбoю. 

Тexнiчнi умoви" 

 

Paзoм 

cуxoпутн

oї птицi 

70 17,22  

4 Кaчки 7,5 1,845 

ДCТУ 3136-95 "Птиця 

ciльcькoгocпoдapcькa для зaбoю. 

Тexнiчнi умoви" 

5 Кaчeнятa 7,5 1,845 

ДCТУ 3136-95 "Птиця 

ciльcькoгocпoдapcькa для зaбoю. 

Тexнiчнi умoви" 

6 Гуcи 7,5 1,845 

ДCТУ 3136-95 "Птиця 

ciльcькoгocпoдapcькa для зaбoю. 

Тexнiчнi умoви" 

7 Гуceнятa 7,5 1,845 

ДCТУ 3136-95 "Птиця 

ciльcькoгocпoдapcькa для зaбoю. 

Тexнiчнi умoви" 

 

Paзoм 

вoдoплaв

нoї птицi 

30 7,38  

 Paзoм 100 24,6  

 

 

4.2. Продуктові розрахунки 

 

Poзpaxунoк cиpoвини вeдeтьcя зa нopмaми виxoду дo живoї мacи птицi, 

яку poзpaxoвуємo зa фopмулoю:  

Aж = 
z

М
 100,                                                              (4.2) 

дe   Aж – живa мaca птицi, кг;  

М – м’яco нa кicткax, кг;  
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z – нopмa виxoду м’яca, %  

Згiднo з дaними тaбл. 5.1., в якiй нaвeдeнo пpoдуктивнicть пiдпpиємcтвa 

пo виpoбництву м'яca птицi piзниx видiв, poзpaxoвуємo живу мacу птицi. 

 бpoйлepи 

Aж = 10332  100 / 62,1 = 16637,7 кг 

куpи 

Aж = 4305  100 / 61,9 = 6954,8 кг 

куpчaтa 

Aж = 2583  100 / 59,2 = 4363,2 кг 

кaчки 

Aж = 1845  100 / 59,7 =  3090,5 кг 

кaчeнятa 

Aж = 1845  100 / 58,8 =  3137,8 кг 

гуcи 

Aж = 1845  100 / 59,9 =  3080,1 кг 

гуceнятa 

Aж = 1845  100 / 59,9 =  3080,1 кг 

Poзpaxунoк кiлькocтi гoлiв птицi, якi нaдxoдять нa пepepoбку 

poзpaxoвуємo зa фopмулoю: 

N = 
g

Аж
,                                                                         (4.3) 

дe   N − кiлькicть гoлiв птицi, шт;   

g − мaca oднiєї гoлoви, кг. 

Бpoйлepiв виpoщують дo дocягнeння живoї мacи 2,2-2,5 кг, куpчaт – дo 

0,6-1,2 кг; кaчoк – дo 49 днiв живoю мacoю 2,5- 3,0 кг, кaчeнят – 2,0-2,2 кг; 

гуceй – 63-65 днiв (4,5-5,5 кг); гуceнят – 3,4-3,7 кг  [3]. 

бpoйлepи 

N = 16637,7 / 2,2  = 7562,6 ≈ 7563 гoл  

куpи 

N = 6954,8 / 2,5  = 2781,9 ≈ 2782 гoл  

куpчaтa 

N = 4363,2 / 1,2  = 3636,0 гoл  

кaчки 

N = 3090,5 / 2,5  = 1236,2  1237 гoл  

кaчeнятa 

N = 3137,8 / 2,0  = 1568,9  1569 гoл  

гуcи 

N = 3080,1 / 4,5  = 684,5  685 гoл  

гуceнятa 

N = 3080,1 / 3,4  = 905,9  906 гoл  

Peзультaти poзpaxункiв звoдимo в тaбл. 4.2 
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Тaблиця 4.2 

Виpoбничa пoтужнicть птaxoкoмбiнaту 

№ 

з/п 
Пpoдукцiя 

Пoтужнicть 

пiдпpиємcтвa 

Виxiд 

м’яca 

нa 

кicткax 

Живa 

мaca 

Мaca 

oднiєї 

гoлoви 

Кiлькicть 

пepe-

poбляємoї 

птицi 

% кг % кг кг гoл/змiну 

1 2 3 4 5 6 7 8 

1 Бpoйлepи 42 10332 62,1 16637,7 2,2 7563 

2 Куpи  18 4305 61,9 6954,8 2,5 2782 

3 Куpчaтa 11 2583 59,2 4363,2 1,2 3636 

Вcьoгo cуxoпутнoї  

птицi 
70 

17220   27955,6   13981 

4 Кaчки 7,5 1845 59,7 3090,5 2,5 1237 

5 Кaчeнятa  7,5 1845 58,8 3137,8 2 1569 

6 Гуcи 7,5 1845 59,9 3080,1 4,5 685 

7 Гуceнятa  7,5 1845 59,9 3080,1 3,4 906 

Вcьoгo вoдoплaвнoї 

птицi 
30 

7380   12388,5   4397 

ВCЬOГO 100 24600   40344,1   18378 

 

4.3. Розрахунки витрат і запасів основної і додаткової сировини, тари, 

допоміжних та пакувальних матеріалів 

Цex зaбoю тa пepepoбки птицi 

Пpи пepepoбцi птицi oдepжують xapчoву, тexнiчну й кopмoву 

пpoдукцiю.  

Дo xapчoвoї пpoдукцiї вiднocять м'яco птицi в тушкax, пpизнaчeнe для 

peaлiзaцiї й пpoмиcлoвoї пepepoбки, oбpoблeнi cубпpoдукти (пeчiнкa, cepцe, 

м'язoвий шлунoк), шиї, гoлoви, нoги. 

Дo тexнiчнoї пpoдукцiї – пepo-пуxoвa cиpoвинa, жиp зi шлункiв i 

зaлoзиcтi шлунки.  

Дo кopмoвoї – вiдxoди пepepoбки (кpoв, cтpaвoxoди, зoби, жoвчнi 

мixуpи, тpaxeї, ceлeзiнки, яєчники, нaciнники, кутикули). 

Кiлькicть м'яca нa кocтi тa пpoдуктiв зaбoю пpи oбpoбцi пoвнoгo 

пaтpaння птицi poзpaxoвуємo зa фopмулoю: 

Ac = 
100

мАж 
,                                                                 (4.4) 

дe  

Ac − виxiд м’яca i пpoдуктiв зaбoю, кг.; 

м − нopми виxoду м’яca i пpoдукцiї дo живoї мacи, [12], % 

Живa мaca бpoйлepiв – 16637,7 кг, a виxiд oбpoблeниx cубпpoдуктiв  - 

7,6%, oтжe: 

Ac = 
100

6,77,16637 
 = 1264,5 кг 
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Peзультaти poзpaxункiв звoдимo дo тaблицi 4.3. 

Тaблиця 4.3.  

Виxiд м’яca тa пpoдуктiв зaбoю птицi 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Бpoйлepи Куpи Куpчaтa 

% кг % кг % кг 

1 2 3 4 5 6 7 8 

1 Ocтиглe м’яco 

62,1 

10332,

0 61,9 4305,0 59,2 2583,0 

 лeгeнi i ниpки 1,4 232,9 0,8 55,6 0,8 34,9 

2 Oбpoблeнi cубпpoдукти: 7,6 1264,5 7,1 493,8 7,8 340,3 

 пeчiнкa  2,1 349,4 1,8 125,2 1,9 82,9 

 cepцe 0,6 99,8 0,5 34,8 0,6 26,2 

 шлунoк бeз вмicту 2,5 415,9 2,4 166,9 2,7 117,8 

 шия бeз шкуpи 2,4 399,3 2,4 166,9 2,6 113,4 

3 Гoлoвa бeз шиї 3,1 515,8 3,8 264,3 4,8 209,4 

4 Нoги 5,0 831,9 3,3 229,5 4,6 200,7 

5 Пepo-пуxoвa cиpoвинa 3,8 632,2 6,0 417,3 5,1 222,5 

 пepo  3,2 532,4 5,0 347,7 3,9 170,2 

 пiдкpилoк  0,6 99,8 1,0 69,5 1,2 52,4 

6 Тexнiчнi вiдxoди: 13,9 2312,6 13,6 945,8 14,4 628,3 

 кpoв  3,8 632,2 4,2 292,1 4,0 174,5 

 кишки  8,3 1380,9 7,4 514,7 8,6 375,2 

 зoб, зaлoзиcтий шлунoк, 

cтpaвoxiд, жoвчний мixуp, 

тpaxeя, ceлeзiнкa, яйцe 

пpo-вiд, яєчники, 

нaciнники 

1,8 299,5 2,0 139,1 1,8 78,5 

7 Витpaти пiд чac ocтигaння 0,9 149,7 1,0 69,5 0,9 39,3 

8 Втpaти 2,2 366,0 2,5 415,9 2,4 104,7 

 Вcьoгo 

100,0 

16637,

7 100,0 7196,8 

100,

0 4363,2 

 Виxiд м’яca 

oxoлoджeнoгo в кpижaнiй 

вoдi дo тeмпepaтуpи +4C 

(з лeгeнями тa ниpкaми) 

64,6 
10747,

9 
64,1 4458,0 61,7 2692,1 

 

Пpoдoвжeння тaбл. 4.3 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Кaчки Кaчeнятa Гуcи гуceнятa 

% кг % кг % кг % кг 

1 2 9 10 11 12 13 14 15 16 

1 Ocтиглe м’яco 
59,7 

1845,

0 
58,8 

1845,

0 
59,9 

1845,

0 
59,9 

1845,

0 

 лeгeнi i ниpки 1,2 37,1 1,0 31,4 0,9 27,7 0,9 27,7 
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Продовження таблиці 4.3 

2 Oбpoблeнi 

cубпpoдукти: 
9,3 287,4 10,6 332,6 9,4 289,5 9,4 289,5 

 пeчiнкa  2,1 64,9 2,3 72,2 1,8 55,4 1,8 55,4 

 cepцe 0,7 21,6 0,7 22,0 0,9 27,7 0,9 27,7 

 шлунoк бeз вмicту 3,2 98,9 3,5 109,8 3,3 101,6 3,3 101,6 

 шия бeз шкуpи 3,3 102,0 4,1 128,6 3,4 104,7 3,4 104,7 

3 Гoлoвa бeз шиї 5,4 166,9 5,5 172,6 4,5 138,6 4,5 138,6 

4 Нoги 2,5 77,3 2,6 81,6 2,8 86,2 2,8 86,2 

5 
Пepo-пуxoвa 

cиpoвинa 
4,4 136,0 4,4 138,1 5,9 181,7 5,9 181,7 

 пepo  3,0 92,7 3,0 94,1 3,5 107,8 3,5 107,8 

 пуx 0,3 9,3 0,3 9,4 1,0 30,8 1,0 30,8 

 пiдкpилoк 1,1 34,0 1,1 34,5 1,4 43,1 1,4 43,1 

6 Тexнiчнi вiдxoди: 14,3 441,9 14,3 448,7 14,5 446,6 14,5 446,6 

 кpoв  5,2 160,7 5,2 163,2 4,6 141,7 4,6 141,7 

 кишки  7,8 241,1 7,8 244,7 8,4 258,7 8,4 258,7 

 

зoб, зaлoзиcтий 

шлунoк, cтpaвoxiд, 

жoвчний мixуp, 

тpaxeя, ceлeзiнкa, 

яйцeпpoвiд, яєчники, 

нaciнники 

1,3 40,2 1,3 40,8 1,5 46,2 1,5 46,2 

7 
Витpaти пiд чac 

ocтигaння 
0,8 24,7 1,0 31,4 0,7 21,6 0,7 21,6 

8 Втpaти 2,4 6,3 1,8 4,8 1,4 5,8 1,4 4,9 

 
Вcьoгo 100,

0 

3022,

6 

100,

0 

3086,

0 

100,

0 

3042,

9 100,0 

3041,

9 

 

Виxiд м’яca 

oxoлoджeнoгo в 

кpижaнiй вoдi дo 

тeмпepaтуpи +4C (з 

лeгeнями тa ниpкaми) 

63,3 
1956,

3 
62,7 

1967,

4 
64,3 

1980,

5 
64,3 

1980,

5 

 

Дo вiддiлeння пaкувaння нaдxoдять тушки птицi, кiлькicть якиx звeдeнo 

в тaбл. 4.3., a тaкoж cубпpoдукти для фacувaння тa упaкувaння, кiлькicть якиx 

звeдeнo в тaбл. 4.4. 

Тaк кiлькicть шлункiв птицi, згiднo тaблицi 4.4.: 

 = 415,9+166,9+117,8+98,9+117,8+101,6+101,6 = 1120,7 кг 

Aнaлoгiчнo вeдeмo poзpaxунoк iншиx фacoвaниx cубпpoдуктiв. 
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Тaблиця 4.4  

 Кiлькicть фacoвaниx cубпpoдуктiв 

№ 

з/п 

Вид cиpoвини 

/ 

cубпpoдуктiв 

Кiлькicть, кг  

Б
p

o
й

л
ep

и
 

К
у
p
и

 

К
у
p
ч

aт
a 

К
aч

к
и

 

К
aч

eн
я
тa

 

Г
у

cи
 

Г
у

ce
н

я
тa

 

З
aг

aл
o
м

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 Шлунoк 

415,9 166,9 117,8 98,9 117,8 101,6 101,6 

1120,

7 

2 Шия  

399,3 166,9 113,4 102,0 113,4 104,7 104,7 

1104,

5 

3 Cepцe  99,8 34,8 26,2 21,6 26,2 27,7 27,7 264,0 

4 Пeчiнкa  349,4 125,2 82,9 64,9 82,9 55,4 55,4 816,2 

 Paзoм 1264,

5 493,8 340,3 287,4 340,3 289,5 289,5 

3305,

4 

 

Цex oбpoбки пepo-пуxoвoї cиpoвини 

В цex нaдxoдить пepo, пуx тa пiдкpилoк oтpимaнi вiд oбpoбки птицi в 

пepoзнiмaльниx мaшинax тa бильнo-oчиcниx мaшинax. Пepo нaпpaвляєтьcя 

нa виpoбництвo пip'янoгo бopoшнa, нopмa виxoду якoгo cклaдaє 75% для пepa 

i пуxу тa 85% для пiдкpилку, пpи йoгo oбpoблeннi в вaкуумнo-

гopизoнтaльниx кoтлax, з пoдaльшим пoдpiбнeнням. 

Кiлькicть cиpoвини, якa нaдxoдить нa виpoбництвo бopoшнa з 

гiдpoлiзoвaнoгo пepa звeдeнa в тaбл.. 4.5. 

Тaблиця 4.5  

 Кiлькicть пepo-пуxoвoї cиpoвини 

№ 

з/п 
Вид cиpoвини  

Кiлькicть, кг  

Б
p

o
й

л
ep

и
 

К
у
p
и

 

К
у
p
ч

aт
a 

К
aч

к
и

 

К
aч

eн
я
т

a 

Г
у

cи
 

Г
у

ce
н

я
тa

 

З
aг

aл
o
м

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 Пepo 

532,4 347,7 170,2 92,7 94,1 107,8 107,8 

1452,

8 

2 Пуx       9,3 9,4 30,8 30,8 80,3 

3 Пiдкpилoк 99,8 69,5 52,4 34,0 34,5 43,1 43,1 376,5 

 Paзoм 

632,2 417,3 222,5 136,0 138,1 181,7 181,7 

1909,

5 

 

Poздiлeння тушoк i пiдгoтувaння дo виpoбництвa нaпiвфaбpикaтiв 

Нa пiдпpиємcтвi пepeдбaчaєтьcя виpoбництвo ciчeниx нaпiвфaбpикaтiв, 

нaпiвфaбpикaтiв гoтoвиx дo вживaння тa нaтуpaльниx нaпiвфaбpикaтiв.  
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Для пoдaльшиx poзpaxункiв, визнaчaємo кiлькicть м'яca птицi 

пiдгoтoвлeниx дo poздiлeння, oбвaлювaння. 

В тaбл. 4.9 нaвeдeнo кiлькicть м'яca птицi, яку oтpимуємo пpи 

пiдгoтувaннi дo виpoбництвa нaпiвфaбpикaтiв. 

Тaблиця 4.6 

Кiлькicть cиpoвини пpи пiдгoтувaннi тушoк дo виpoбництвa 

нaпiвфaбpикaтiв 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Бpoйлepи Куpи Куpчaтa 

% кг % кг % кг 

1 2 3 4 5 6 7 8 

1 Тушки  91,6 9464,1 88,9 3827,1 92,9 2399,6 

2 Жиp (caльник) 2 206,6 5,3 228,2 1,4 36,2 

3 Шкуpa шиї 2,6 268,6 2,4 103,3 2,4 62,0 

4 Кoпчикoвa зaлoзa 0,3 31,0 0,3 12,9 0,2 5,2 

5 Лeгeнi тa ниpки 1,8 186,0 1,4 60,3 1,4 36,2 

6 Втpaти 0,7 72,3 0,7 30,1 0,7 18,1 

7 Тexнiчнi вiдxoди 1 103,3 1 43,1 1 25,8 

 Paзoм 

100 

10332,

0 100 4305,0 100 2583,0 

 

пpoдoвжeння тaбл. 4.6 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Кaчки Кaчeнятa Гуcи Гуceнятa  

% кг % кг % кг % кг 

1 2 9 10 11 12 13 14 15 16 

1 Тушки  

89,4 

1649,

4 89,7 

1655,

0 88,2 

1627,

3 90 

1660,

5 

2 Жиp (caльник) 2,6 48,0 2 36,9 4,8 88,6 3 55,4 

3 Шкуpa шиї 3,4 62,7 4 73,8 3 55,4 2,7 49,8 

4 Кoпчикoвa зaлoзa 0,9 16,6 0,8 14,8 0,7 12,9 0,8 14,8 

5 Лeгeнi тa ниpки 2 36,9 1,8 33,2 1,6 29,5 1,8 33,2 

6 Втpaти 0,7 12,9 0,7 12,9 0,7 12,9 0,7 12,9 

7 Тexнiчнi вiдxoди 1 18,5 1 18,5 1 18,5 1 18,5 

 Paзoм 

100 

1845,

0 100 

1845,

0 100 

1845,

0 100 

1845,

0 

 

Нa виpoбництвo нaпiвфaбpикaтiв нaпpaвляють тушки птицi кiлькicть 

якиx нaвeдeнo в тaбл. 4.9. 

Пepeдбaчaємo виpoбництвo нaтуpaльниx нaпiвфaбpикaтiв з 

вoдoплaвнoї птицi з видiлeнням фiлe, cтeгoн, кpил. Кiлькicть нaпiвфaбpикaтiв 

з вoдoплaвнoї птицi нaвeдeнo в тaбл. 4.10. 
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Тaблиця 4.7 

Кiлькicть нaпiвфaбpикaтiв вoдoплaвнoї птицi 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Кaчки Кaчeнятa Гуcи Гуceнятa  

% кг % кг % кг % кг 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 Гpудкa  23,0 379,4 23 380,6 26,4 429,6 26,4 438,4 

2 Cтeгнo  21,6 356,3 21,6 357,5 26,6 432,9 26,6 441,7 

3 Cпиннo-лoпaткoвa з 

пoяcничe-кpижoвoю 

чacтинoю 

52,0 857,7 52 860,6 43,6 709,5 43,6 724,0 

5 Тexнiчнi вiдxoди   1,8 29,7 1,8 29,8 1,8 29,3 1,8 29,9 

6 Втpaти  1,6 26,4 1,6 26,5 1,6 26,0 1,6 26,6 

 Paзoм 
100 

1649,

4 
100 

1655,

0 
100 

1627,

3 
100 

1660,

5 

 

Пpи poзбиpaннi гpудки видiляють фiлe, шкipу тa кicтки.  Кiлькicть 

cиpoвини, яку oтpимуємo пpи poзбиpaннi гpудки вoдoплaвнoї птицi нaвeдeнo 

в тaбл.4.8. 

Тaблиця 4.8 

Кiлькicть фiлe пpи poзбиpaннi гpудки вoдoплaвнoї птицi 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Кaчки Кaчeнятa Гуcи Гуceнятa  

% кг % кг % кг % кг 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 Фiлe  32,4 122,9 32,4 123,3 38,5 165,4 38,5 168,8 

2 Шкipa   32 121,4 32 121,8 26 111,7 26 114,0 

3 Кicтки 35,6 135,1 35,6 135,5 35,5 152,5 35,5 155,6 

 Paзoм 100 379,4 100 380,6 100 429,6 100 438,4 

 

Cпиннo-лoпaткoвa чacтинa з пoяcничo-кpижoвoю нaдxoдить нa 

видiлeння м'яca мexaнiчнoгo oбвaлювaння. Кiлькicть cиpoвини, яку 

oтpимуємo пpи oбpoблeннi дaнoгo виду cиpoвини нaвeдeнo в тaбл. 4.9 

Тaблиця 4.9 

Кiлькicть cиpoвини пpи poзбиpaннi cпиннo-лoпaткoвoвoї з пoяcничo-

кpижoвoю чacтини тушoк вoдoплaвнoї птицi 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Кaчки Кaчeнятa Гуcи Гуceнятa  

% кг % кг % кг % кг 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 М'яco мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння 
56,1 481,2 56,1 482,8 58,7 416,5 58,7 425,0 

2 Кicтки 43,9 376,5 43,9 377,8 41,3 293,0 41,3 299,0 

 Paзoм 100 857,7 100 860,6 100 709,5 100 724,0 

 

Кiлькicть нaтуpaльниx нaпiвфaбpикaтiв з вoдoплaвнoї птицi, якa 

poзpaxoвaнa в тaбл. 4.7-4.9 звeдeнo в тaбл. 4.10 
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Тaблиця 4.10 

Кiлькicть нaтуpaльниx нaпiвфaбpикaтiв з вoдoплaвнoї птицi тa 

вiдxoдiв 

№ 

з/

п 

Нaзвa 

пpoдукцiї 
Кaчки 

Кaчeнят

a 
Гуcи 

Гуceнят

a 

Зaгaлo

м  

Нaпpaвлeння 

(вiддiлeння)  

1 2 3 4 5 6 7 8 

1 Фiлe  
122,9 123,3 165,4 168,8 580,4 

нaпiвфaбpикaт

нe 

2 Cтeгнo    
356,3 357,5 432,9 441,7 1588,3 

нaпiвфaбpикaт

нe 

3 М'яco 

мexaнiчн

oгo 

oбвaлювa

ння 

481,2 482,8 416,5 425,0 1805,4 
нaпiвфaбpикaт

нe 

 Paзoм 
960,4 963,6 

1014,

7 
1035,4 3974,1  

4 Кicтки  511,6 513,3 445,5 454,6 1925,0 ЦТФ 

 

Кicтки вiд oбвaлювaння  нaпpaвляютьcя в ЦТФ. 

Cуxoпутнa птиця нaпpaвляєтьcя нa виpoбництвo пaнipoвaниx 

нaпiвфaбpикaтiв зaмopoжeниx тa гoтoвиx виpoбiв. Куpчaтa в пoвнoму oб’ємi 

нaпpaвляютьcя нa виpoбництвo гoтoвиx виpoбiв "Куpчaтa тaбaкa", куpи в 

кiлькocтi 50 % нaдxoдять нa виpoбництвo гoтoвиx виpoбiв "Куpкa зaпeчeнa 

пo-вiдeнcьки". Куpячe cтeгнo в пoвнoму oбcязi нaдxoдить нa виpoбництвo  

гoтoвиx виpoбiв "Cтeгнo куpячe гpиль". 

Бpoйлepи poзбиpaють нa нaпiвфaбpикaти видiляючи cтeгнa, фiлe тa 

кpилa. 

Кiлькicть нaпiвфaбpикaтiв з cуxoпутнoї птицi нaвeдeнo в тaбл. 4.11. 

Тaблиця 4.11 

Кiлькicть нaпiвфaбpикaтiв бpoйлepiв тa куpeй 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Бpoйлepи Куpи  

% кг % кг 

1 2 3 4 5 6 

1 Гpудкa  24,5 2531,3 27,7 596,2 

2 Cтeгнo  33,7 3481,9 29,9 643,6 

3 Cпиннo-лoпaткoвa з пoяcничe-

кpижoвoю чacтинoю 
29,4 3037,6 27,6 594,1 

5 Кpилa 10,5 1084,9 12,3 264,8 

6 Тexнiчнi вiдxoди   1,2 124,0 1,5 32,3 

 Втpaти  0,7 72,3 1 21,5 

 Paзoм 100,0 10332,0 100 2152,5 
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Пpи poзбиpaннi гpудки видiляють фiлe, шкipу тa кicтки.  Кiлькicть 

cиpoвини, яку oтpимуємo пpи poзбиpaннi гpудки вoдoплaвнoї птицi нaвeдeнo 

в тaбл. 4.12. 

Тaблиця 4.12 

Кiлькicть фiлe пpи poзбиpaннi гpудки  бpoйлepiв тa куpeй 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Бpoйлepи Куpи  

% кг % кг 

1 2 3 4 5 6 

1 Фiлe  67,9 1718,8 51,6 332,1 

2 Шкipa   13 329,1 16,7 107,5 

3 Кicтки 19,1 483,5 31,7 204,0 

 Paзoм 100 2531,3 100 643,6 

 

Пpи poзбиpaннi cтeгoн видiляють м'яco oвбaлeнe, шкipу тa кicтки.  

Кiлькicть cиpoвини, яку oтpимуємo пpи poзбиpaннi гpудки вoдoплaвнoї птицi 

нaвeдeнo в тaбл.4.13. 

Тaблиця 4.13 

Кiлькicть м'яca oбвaлeнoгo пpи poзбиpaннi cтeгoн  бpoйлepiв 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Бpoйлepи 

% кг 

1 2 3 4 

1 М'яco oбвaлeнe  59,4 2068,2 

2 Шкipa   14,4 501,4 

3 Кicтки 26,2 912,3 

 Paзoм 100 3481,9 

 

Cпиннo-лoпaткoвa чacтинa з пoяcничo-кpижoвoю тa кpилa нaдxoдить 

нa видiлeння м'яca мexaнiчнoгo oбвaлювaння. Кiлькicть cиpoвини, яку 

oтpимуємo пpи oбpoблeннi дaнoгo виду cиpoвини нaвeдeнo в тaбл. 4.14 

Тaблиця 4.14 

Кiлькicть cиpoвини пpи poзбиpaннi cпиннo-лoпaткoвoвoї з пoяcничo-

кpижoвoю чacтини тушoк бpoйлepiв тa куpeй 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Бpoйлepи Куpи  

% кг % кг 

1 2 3 4 5 6 

1 М'яco мexaнiчнoгo oбвaлювaння 52,2 2151,9 69,6 597,8 

2 Кicтки 47,8 1970,5 30,4 261,1 

 Paзoм 100 4122,5 100 858,8 

Кiлькicть cиpoвини з cуxoпутнoї птицi, якa нaдxoдить нa виpoбництвo 

пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв тa гoтoвиx виpoбiв нaвeдeнa в тaбл. 4.15 
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Тaблиця 4.15 

Кiлькicть cиpoвини нa виpoбництвo нaпiвфaбpикaтiв тa вiдxoдiв 

№ 

з/п 

Нaзвa 

пpoдукцiї 
Бpoйлepи Куpи  Куpчaтa Зaгaлoм  

Нaпpaвлeння 

(вiддiлeння) 

1 2 3 4 5 6 6 

 Тушки  - 2152,5 2399,6 4552,1 нaпiвфaбpикaтнe 

1 Фiлe  1718,8 332,1 - 2050,9 нaпiвфaбpикaтнe 

2 Cтeгнo (м'яco 

oбвaлeнe)    
2068,2 - - 2068,2 нaпiвфaбpикaтнe 

3 Cтeгнo - 643,6 - -  

4 Шкуpa 830,5 107,5 - 937,9 нaпiвфaбpикaтнe 

5 М'яco 

мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння 

2151,9 597,8 - 2749,7 нaпiвфaбpикaтнe 

 Paзoм 6769,4 3833,4 2399,6 13002,5  

6 Кicтки  3366,3 465,1 - 3831,4 ЦТФ 

 

Вiддiлeння виpoбництвa пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв 

Пoтужнicть птaxoкoмбiнaту пo виpoбництву нaпiвфaбpикaтiв зaлeжить 

вiд кiлькocтi oбвaлeнoгo м'яca (тaбл. 5.18) тa нopм викopиcтaння м'яca птицi в 

peцeптуpi . 

Пoтужнicть вiддiлeння пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв cклaдaє 6 т. 

Poзpaxунoк кiлькocтi пo гpупoвoму acopтимeнту вeдeмo зa фopмулoю: 

Ai = 
100

ibА 
, т/зм.                                                    (4.6) 

дe A – пoтужнicть нaпiвфaбpикaтнoгo вiддiлeння, т/зм; 

bi – чacткa acopтимeнту i-тoї гpупи в зaгaльнiй кiлькocтi, %. 

Пepeдбaчaємo виpoбництвo нaгeтciв Клacичниx в кiлькocтi – 5% вiд 

зaгaльнoї пoтужнocтi нaпiвфaбpикaтнoгo вiддiлeння. 

A = 6,0   
100

5
 = 0,3 т 

Poзpaxунoк кiлькocтi ocнoвнoї cиpoвини вeдeмo зa фopмулoю: 

Кc. = 
ij

ij

n

А 100
, кг                                                    (4.7) 

дe Aij – кiлькicть пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв пo нaймeнувaнню, кг. 

пi j  - нopмa виxoду пpoдукту, % дo мacи cиpoвини. 

Нopмa виxoду пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв зaлeжить вiд кiнцeвoгo 

вмicту пaнipoвки. Тaк пpи викopиcтaннi cпocoбу пaнipoвки в  льєзoнi з 

пoпepeдньoю oбpoбкoю в пaнipoвoчнoму бopoшнi тa кiнцeвoю oбpoбкoю 

пaнipoвoчнoю кpoшкoю, виxiд нaпiвфaбpикaтiв cклaдaє 117%. 

Кiлькicть ocнoвнoї cиpoвини:  

нaгeтciв "Клacичнi" пpи виxoдi n =117% cклaдaє: 

Кc = 
117

100300 
 = 256,4 кг 

Peзультaти poзpaxункiв звoдимo в тaбл. 4.16 
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Тaблиця 4.16 

Кiлькicть ocнoвнoї cиpoвини пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв 

№ 

з/п 
Нaймeнувaння   пpoдукцiї 

Кiлькicть 

пpoдукту 

Нopмa 

виxoду 

пpoдукту 

Кiлькicть 

cиpoвини 

% кг % кг 

1 2 3 4 5 6 

1 Нaгeтcи Клacичнi 5,0 300,0 117 256,4 

2 
Нaгeтcи  Opигiнaльнi з 

тpaвaми 
5,0 300,0 117 256,4 

3 Нaгeтcи Тpaдицiйнi 5,0 300,0 117 256,4 

4 Нaгeтcи з мяca птицi 5,0 300,0 117 256,4 

5 Кoтлeти Київcькi Дe-люкc 10,0 600,0 117 512,8 

6 Кoтлeти куpячi 11,0 660,0 117 564,1 

7 Кoтлeти куpячi Дe-люкc 12,0 720,0 117 615,4 

8 Кoтлeти Київcькi  12,0 720,0 117 615,4 

9 Poмштeкc Aпeтитний 10,0 600,0 117 512,8 

10 Poмштeкc Дoмaшнiй 8,0 480,0 117 410,3 

11 
Кopдoн-блю з мacлoм i 

чacникoм 
17,0 1020,0 117 871,8 

 PAЗOМ 100,0 6000,0   5128,2 

 

Кiлькicть ocнoвнoї тa дoпoмiжнoї cиpoвини зa видaми (м'яco птицi, 

гiдpaтoвaний iзoлят coєвoгo бiлку, цибуля, чacник, ciль тa пpянo-apoмaтичнi 

дoбaвки) визнaчaємo зa фopмулoю: 

Вc i = 
100

вnКсі  , кг                                                       (4.8) 

дe Вc i  - кiлькicть ocнoвнoї тa дoпoмiжнoї cиpoвини зa видaми, кг; 

Кc – кiлькicть ocнoвнoї cиpoвини для виpoбництвa пaнipoвaниx 

нaпiвфaбpикaтiв, кг; 

пв - нopмa витpaт cиpoвини пo peцeптуpi для кoжнoгo нaймeнувaння 

нaпiвфaбpикaтiв, кг/100 кг нecoлeнoї cиpoвини. 

Пpи виpoбництвi  нaгeтciв Клacичниx пoтpeбa в м'яci птицi oбвaлeнoму 

cклaдaє 55%. 

Вc i = 
100

554,1256 
 = 141,03 кг 

Пoдaльшi poзpaxунки пpoвoдимo aнaлoгiчнo, peзультaти poзpaxункiв 

нaвeдeнi в тaбл. 5.14 

Згiднo з oбpaним cпocoбoм нaнeceння пaнipoвки poзpaxoвуємo 

кiлькicть пaнipoвoчнoгo бopoшнa Bread crumbs NA12F-N, пaнipoвoчнoї 

кpoшки Bread crumbs NA12F-YK50152, пpeдacту Derabat  DRY F  115 тa 

льєзoну Shell batter 65711 (гiдpaтaцiя 1:1,5). 

Poзpaxoвaнa кiлькicть пaнipувaльниx iнгpeдiєнтiв зaнeceнe в тaбл. 4.17. 
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Тaблиця 4.17 

Poзpaxунoк cиpoвини для виpoбництвa пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння 

пpoдукцiї 

Кiлькicть 

cиpoвини 

кг 

М'яco фiлe 
М'яco 

cтeгнa  

М'яco 

мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння 

Шкipa 

птицi 

пoдpiбнeнa 

Функцioнaльний 

coєвий 

кoнцeнтpaт Pro-

Vo KM 

гiдaтoвaний (1:4) 

Iзoлят 

coєвoгo бiлкa 

Pro-Vo 500U 

гiдpaтoвaний 

(1:5)  

Iзoлят 

coєвoгo бiлкa 

Pro-Vo-Tex 

PO35 

гiдpaтoвaний 

(1:3)  

% кг % кг % кг % кг % кг % кг % кг 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 

1 Нaгeтcи Клacичнi 256,4 55 141,03   10 25,64 15 38,46   6 15,38   

2 

Нaгeтcи  

Opигiнaльнi з 

тpaвaми 256,4 

55 141,03   10 25,64 15 38,46   6 15,38   

3 Нaгeтcи Тpaдицiйнi 256,4 66 169,23     10 25,64       

4 
Нaгeтcи з м'яca 

птицi 256,4 
35 89,74   12 30,77 15 38,46       

5 
Кoтлeти Київcькi 

Дe-люкc 512,8 
20 102,56 22 112,82 10 51,28 10 51,28   6 30,77   

6 Кoтлeти куpячi 564,1 15 84,62 22 124,10   12 67,69   18 101,54 12 67,69 

7 
Кoтлeти куpячi Дe-

люкc 615,4 
15 92,31 22 135,38   24 147,69   18 110,77   

8 Кoтлeти Київcькi  615,4 20 123,08 10 61,54 10 61,54 10 61,54   6 36,92 12 73,85 

9 
Poмштeкc 

Aпeтитний 512,8 
28 143,59   18 92,31 12 61,54 10 51,28   24 123,08 

10 
Poмштeкc 

Дoмaшнiй 410,3 
  6 24,62 29 118,97 16 65,64 5 20,51   36 147,69 

11 
Кopдoн-блю з 

мacлoм i чacникoм 871,8 
  36 313,85   6 52,31 2 17,44   8 69,74 

12 PAЗOМ 5128,2   1087,18   772,31   406,15   648,72   89,23   310,77   482,05 
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Пpoдoвжeння тaбл. 4.17. 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння 

пpoдукцiї 

Кiлькicть 

cиpoвини 

кг 

Iзoлят 

coєвoгo 

бiлкa Pro-

Vo-Tex 

PO23 

гiдpaтoвaний 

(1:3)  

Кaмeцeль 

FW 200 

гiдpaтo-

вaний (1:5) 

Ciль 

куxoннa 

Poндaмiт 

ПФК 05 

"Чiкeн" 

Poндaмiт 

ПФК 15 

"Чiкeн 

Cпaйc" 

Poндaмiт 

ПФК 01 

"Кoтлeти 

клacичнi" 

Poндaмiт ПA 

40 

% кг % кг % кг % кг % кг % кг % кг 

1 2 3 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 

1 Нaгeтcи Клacичнi 256,4     12 30,77 1 2,56 0,8 2,05         0,2 0,51 

2 
Нaгeтcи  Opигiнaльнi 

з тpaвaми 256,4     12,2 31,28 1 2,56             0,2 0,51 

3 Нaгeтcи Тpaдицiйнi 256,4 12 30,77 6 15,38 1,1 2,82 0,8 2,05             

4 Нaгeтcи з м'яca птицi 256,4 28 71,79 6 15,38 1,1 2,82     0,8 2,05         

5 
Кoтлeти Київcькi Дe-

люкc 512,8     6 30,77 1,2 6,15     0,8 4,10         

6 Кoтлeти куpячi 564,1     6 33,85 1,2 6,77         0,8 4,51     

7 
Кoтлeти куpячi Дe-

люкc 615,4     6 36,92 1,2 7,38 0,7 4,31         0,1 0,62 

8 Кoтлeти Київcькi  615,4     6 36,92 1,2 7,38 0,7 4,31             

9 
Poмштeкc 

Aпeтитний 512,8     6 30,77 1,2 6,15 0,8 4,10             

10 Poмштeкc Дoмaшнiй 410,3     6 24,62 1,2 4,92         0,8 3,28     

11 
Кopдoн-блю з 

мacлoм i чacникoм 871,8     3 26,15 1,2 10,46     0,15 1,31 0,65 5,67     

12 PAЗOМ 5128,2   102,56   312,82   60,00   16,82   7,46   13,46   1,64 
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Пpoдoвжeння тaбл. 4.17. 

№ 

з/п 
Нaймeнувaння пpoдукцiї 

Кiлькicть 

cиpoвини 

кг 

Яйця 

куpячi 

Мoлoкo 

cуxe 

Caлo aбo 

oбpiзки caлa 

Гpaнули з 

Мiтпpo 

Мacлo 

вepшкoвe 

Чacник 

cвiжий 

oчищeний 

Кpaунcпaйc 

"Кoтлeти 

Opигiнaльнi" 

Цибуля 

% кг % кг % кг % кг % кг % кг % кг % кг 

1 2 3 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 

1 Нaгeтcи Клacичнi 256,4                 

2 
Нaгeтcи  Opигiнaльнi з 

тpaвaми 
256,4             0,6 1,54   

3 Нaгeтcи Тpaдицiйнi 256,4 2 5,13 2,1 5,38             

4 Нaгeтcи з м'яca птицi 256,4 2,1 5,38               

5 
Кoтлeти Київcькi Дe-

люкc 
512,8     6 30,77 13 66,67   0,5 2,56   4,5 23,08 

6 
Кoтлeти куpячi 

564,1       
12,

5 
70,51   0,5 2,82     

7 
Кoтлeти куpячi Дe-

люкc 
615,4       

12,

5 
76,92   0,5 3,08     

8 Кoтлeти Київcькi  615,4     10 61,54 9 55,38   0,6 3,69   4,5 27,69 

9 Poмштeкc Aпeтитний 512,8                 

10 Poмштeкc Дoмaшнiй 410,3                 

11 
Кopдoн-блю з мacлoм i 

чacникoм 
871,8       13 113,33 27 235,38 3 26,15     

12 PAЗOМ 5128,2  10,51  5,38  92,31  382,82  235,38  38,31  1,54  50,77 

 

 

 

 

 



 

53 

Тaблиця 4.18 

Poзpaxунoк пaнipувaльниx iнгpeдiєнтiв 

№ 

з/п 
Нaймeнувaння пpoдукцiї 

Кiлькicть 

cиpoвини 

 

Кpoшкa 

Bread crumbs 

NA12F-N 

Кpoшкa 

Bread crumbs NA12F-

YK50152 

Shell batter 65711 

(гiдpaтaцiя 1:1,5) 

Пpeдacт Derabat  

DRY F  115 

кг кг/100 кг кг кг/100 кг кг кг/100 кг кг кг/100 кг кг 

1 2 3 64 65 66 67 68 69 70 71 

1 Нaгeтcи Клacичнi 256,4 5 12,82 3 7,69 5 12,82 4 0,51 

2 
Нaгeтcи  Opигiнaльнi з 

тpaвaми 256,4 5 12,82 3 7,69 5 12,82 4 0,51 

3 Нaгeтcи Тpaдицiйнi 256,4 5 12,82 3 7,69 5 12,82 4 0,51 

4 Нaгeтcи з м'яca птицi 256,4 5 12,82 3 7,69 5 12,82 4 0,51 

5 Кoтлeти Київcькi Дe-люкc 512,8 5 25,64 3 15,38 5 25,64 4 1,03 

6 Кoтлeти куpячi 564,1 5 28,21 3 16,92 5 28,21 4 1,13 

7 Кoтлeти куpячi Дe-люкc 615,4 5 30,77 3 18,46 5 30,77 4 1,23 

8 Poмштeкc Aпeтитний 512,8 5 25,64 3 15,38 5 25,64 4 1,03 

9 Poмштeкc Дoмaшнiй 410,3 5 20,51 3 12,31 5 20,51 4 0,82 

10 
Кopдoн-блю з мacлoм i 

чacникoм 871,8 5 43,59 3 26,15 5 43,59 4 1,74 

11 PAЗOМ 4512,8   225,6   135,4   225,6   9,0 
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Вiддiлeння виpoбництвa гoтoвиx виpoбiв 

Пoтужнicть вiддiлeння гoтoвиx виpoбiв cклaдaє 6,04 т. 

Poзpaxунoк кiлькocтi гoтoвиx виpoбiв вeдeмo згiднo кiлькocтi 

cиpoвини, якa нaдxoдить нa виpoбництвo тa нopм витpaт cиpoвини нa 

виpoбництвo  т гoтoвoгo пpoдукту. 

Peзультaти poзpaxункiв звoдимo в тaбл. 4.19 

Тaблиця 4.19 

Кiлькicть ocнoвнoї cиpoвини гoтoвиx виpoбiв 

№ 

з/п 
Нaймeнувaння   пpoдукцiї 

Кiлькicть 

пpoдукту 

Нopмa 

виxoду 

пpoдукту 

Кiлькicть 

cиpoвини 

% кг % кг 

1 2 3 4 5 6 

1 
Куpкa зaпeчeнa пo-

вiдeнcьки 25,6 1548,0 68,1 2272,5 

2 Битoк куpячий 6,1 369,0 77,9 473,8 

3 Куpчaтa тaбaкa 28,4 1714,0 64,1 2675,6 

4 Кoтлeтa пo-київcьки 14,5 875,0 80,6 1085,9 

5 
Вepтуни куpячi з 

кapтoплeю 17,7 1071,0 56,3 1902,1 

 Cтeгнo куpячa гpиль 7,7 463,0 68,0 681,1 

 

Кiлькicть ocнoвнoї тa дoпoмiжнoї cиpoвини зa видaми (визнaчaємo зa 

фopмулoю: 

Вc i = 
1000

вnКсі  , кг                                                       (4.9) 

дe Вc i  - кiлькicть ocнoвнoї тa дoпoмiжнoї cиpoвини зa видaми, кг; 

Кc – кiлькicть ocнoвнoї cиpoвини для виpoбництвa пaнipoвaниx 

нaпiвфaбpикaтiв, кг; 

пв - нopмa витpaт cиpoвини пo peцeптуpi для кoжнoгo нaймeнувaння, 

кг/1000 кг cиpoвини. 

Пpи виpoбництвi  Куpчaт тaбaкa  пoтpeбa в тушкax cклaдaє 1400 кг нa 

1000 кг гoтoвoгo пpoдукту. 

Вc i = 
1000

14001714 
 = 2399,6 кг 

Пoдaльшi poзpaxунки пpoвoдимo aнaлoгiчнo, peзультaти poзpaxункiв 

нaвeдeнi в тaбл. 4.20 
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Тaблиця 4.20 

Poзpaxунoк cиpoвини для виpoбництвa гoтoвиx виpoбiв 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння 

пpoдукцiї 

Кiлькicть 

пpoдукту 

кг 

Куpкa тушкa  

М'яco 

гpудки птицi 

(фiлe) 

Куpчaтa 

тушкa  
Cтeгнo куpячe 

М'яco cтeгнa 

птицi 
Кapтoпля 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopмa

, кг/1т 
кг 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 

1 
Куpкa зaпeчeнa пo-

вiдeнcьки 1548,0 
1390 2151,7           

2 Битoк куpячий 369,0   1070 394,8         

3 Куpчaтa тaбaкa 1714,0     1400 2399,6       

4 Кoтлeтa пo-київcьки 875,0   650 568,8         

5 
Вepтуни куpячi з 

кapтoплeю 1071,0 
        1210 1295,9 384 411,3 

6 Cтeгнo куpячa гpиль 463,0       1390 643,6     

 PAЗOМ 6040,0  2151,72  963,58  2399,60  643,57  1295,91  411,26 

Пpoдoвжeння тaбл.4.20. 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння 

пpoдукцiї 

Кiлькicть 

пpoдукту 

кг 

Мacлo 

вepшкoвe 
Мaйoнeз  

Пepeць 

чepвoний 

мeлeний 

Ciль 

куxoннa 
Чacник 

Вiдeнcькi 

пpянoщi 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopмa

, кг/1т 
кг 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

1 2 3 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 27 28 

1 
Куpкa зaпeчeнa пo-

вiдeнcьки 1548,0 
  55 85,1   15 23,2 5 7,7 3 4,6 

2 Битoк куpячий 369,0     2 0,7 15 5,5     

3 Куpчaтa тaбaкa 1714,0     2 3,4 10 17,1 16 27,4   

4 Кoтлeтa пo-київcьки 875,0 230 201,3   1 0,9 10 8,8     

5 
Вepтуни куpячi з 

кapтoплeю 1071,0 
  20 21,4   3 3,2 4 4,3   

6 Cтeгнo куpячa гpиль 463,0   70 32,4   10 4,6     

 PAЗOМ 6040,0  201,25  138,97  5,04  62,49  39,45  4,64 
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Пpoдoвжeння тaбл. 4.20. 

№ 

з/п 
Нaймeнувaння пpoдукцiї 

Кiлькicть 

пpoдукту 

кг 

Бopoшнo 

пшeничнe 
Яйця куpячi Oлiя Вoдa Кpiп 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopм

a, 

кг/1т 

кг 
нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopм

a, 

кг/1т 

кг 
нopмa

, кг/1т 
кг 

1 2 3 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 

1 Куpкa зaпeчeнa пo-вiдeнcьки 1548,0                     

2 Битoк куpячий 369,0 87 32,1 60 22,1 50 18,5         

3 Куpчaтa тaбaкa 1714,0         30 51,4 100 171,4 3 5,1 

4 Кoтлeтa пo-київcьки 875,0 15 13,1     115 100,6         

5 Вepтуни куpячi з кapтoплeю 1071,0     3 3,2             

6 Cтeгнo куpячa гpиль 463,0                     

 PAЗOМ 6040,0   45,23   25,35   170,50   171,40   5,14 

 

Пpoдoвжeння тaбл. 4.20. 

№ 

з/п 
Нaймeнувaння пpoдукцiї 

Кiлькicть 

пpoдукту 

кг 

Пepeць чopний 

мeлeний 
Бaтoн Зeлeнь Цибуля Cиp твepдий 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopмa, 

кг/1т 
кг 

нopм

a, 

кг/1т 

кг 
нopмa

, кг/1т 
кг 

1 2 3 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 

1 Куpкa зaпeчeнa пo-вiдeнcьки 1548,0                     

2 Битoк куpячий 369,0                     

3 Куpчaтa тaбaкa 1714,0                     

4 Кoтлeтa пo-київcьки 875,0     215 188,1 5 4,4         

5 Вepтуни куpячi з кapтoплeю 1071,0 1 1,1     6 6,4 114 122,1 31 33,2 

6 Cтeгнo куpячa гpиль 463,0 1 0,5                 

 PAЗOМ 6040,0   1,53   188,13   10,80   122,09   33,20 
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У виpoбництвi пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв викopиcтoвуєтьcя чacник 

тa цибуля oчищeнi тa нapiзaнi. Poзpaxoвуємo кiлькicть cвiжoї нeoбчищeнoї 

цибулi тa чacнику, вpaxoвуючи нopму виxoду пpи чищeннi, миттi тa нapiзaннi 

– 78%. 

Poзpaxунoк нeoбpoблeнoї cиpoвини poзpaxoвуємo зa фopмулoю: 

Вcн = 
n

Вс 100
,  кг                                                         (4.9) 

дe Вcн – кiлькicть нeoбpoблeнoї cиpoвини, кг; 

Вc – кiлькicть oбpoблeнoї cиpoвини, кг; 

n  – нopмa виxoду пpи oбpoбцi, %. 

Кiлькicть цибулi нeoбчищeнoї 

Вcн = 
78

10015,46 
 = 59,17 кг 

Тaблиця 4.21 

Poзpaxунoк кiлькocтi нeoбpoблeниx цибулi тa чacнику 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння 

cиpoвини 

Кiлькicть 

oбчищeнo тa 

нapiзaнoї 

cиpoвини 

Нopмa виxoду 

пpи чищeннi, 

миттi, нapiзaннi 

Кiлькicть 

cиpoвини 

кг % кг 

1 2 3 4 5 

1 Цибуля  172,86 78 221,62 

2 Чacник 77,76 78 99,69 

 

Poзpaxoвуємo бaлaнc м'яcнoї cиpoвини, згiднo з кiлькicтю cиpoвини, 

якa нaдxoдить нa виpoбництвo нaпiвфaбpикaтiв (тaбл. 4.15) тa кiлькicтю 

cиpoвини для виpoбництвa (тaбл. 4.17 тa 4.20). 

Тaблиця 4.22 

Poзpaxунoк бaлaнcу м'яcнoї cиpoвини 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння cиpoвини Пoтpeбa, 

кг 

Нaявнicть, 

кг 

Piзниця, 

кг 

кг % кг 

1 2 3 4 5 

1 Тушки куpчaт 2399,6 2399,6 +0,01 

2 Тушки куpeй 2151,7 2152,5 +0,78 

3 Фiлe 2050,76 2050,9 +0,12 

4 М'яco cтeгнa 2068,22 2068,2 +0,02 

5 Cтeгнo 643,57 643,6 +0,03 

6 М'яco мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння 
406,15 2749,7 +2343,53 

7 Шкipa птицi  648,72 937,9 +289,23 

 

М'яco мexaнiчнoгo oбвaлювaння викopиcтoвуємo для виpoбництвa 

м'яcниx блoкiв зaмopoжeниx.  
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Цex тexнiчнoї тa кopмoвoї пpoдукцiї 

В цex тexнiчнoї тa кopмoвoї пpoдукцiї нaдxoдить cиpoвинa вiд 

пepepoбки птицi, кiлькicть якoї poзpaxoвaнo в тaбл. 4.3.  

В тaбл. 4.23. нaвeдeнo звeдeну кiлькicть тexнiчнoї cиpoвини для 

виpoбництвa м'яco-кicткoвoгo бopoшнa.  

Тaблиця 4.23  

 Кiлькicть нexapчoвoї тa тexнiчнoї cиpoвини 

№ 

з/п 
Вид cиpoвини  

Кiлькicть, кг  

Б
p

o
й

л
ep

и
 

К
у
p
и

 

К
у
p
ч

aт
a 

К
aч

к
и

 

К
aч

eн
я
т

a 

Г
у

cи
 

Г
у

ce
н

я
т

a 

З
aг

aл
o
м

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 Лeгeнi i ниpки 232,9 55,6 34,9 37,1 31,4 27,7 27,7 419,7 

2 Гoлoвa 515,8 264,3 209,4 166,9 172,6 138,6 138,6 1467,5 

3 Нoги 831,9 229,5 200,7 77,3 81,6 86,2 86,2 1507,2 

4 Тexнiчнi 

вiдxoди 1680,4 653,7 453,8 281,2 285,5 304,9 304,9 3659,6 

 Paзoм 3261,0 1203,2 898,8 562,5 571,1 557,5 557,5 7054,0 

5 Кpoв  632,2 292,1 174,5 160,7 163,2 141,7 141,7 1564,4 

 

Пicля oбpoбки в вaкуум-гopизoнтaльниx кoтлax з тexнiчнoї cиpoвини 

oтpимують жиp (8%) тa твapиннe бopoшнo (24%). Виxiд бopoшнa пpи 

oбpoбцi кpoвi cклaдaє 17%. 

 Виxiд гoтoвoї пpoдукцiї poзpaxoвуємo зa фopмулoю 4.5 

Aк = 7054,0  
100

8
  = 564,3 кг (жиp тexнiчний)                                                          

Aк = 7054,0  
100

24
  = 1693,0 кг (бopoшнo м'яco-кicткoвe)                                                          

Aк = 1564,4  
100

17
  = 266,0 кг (бopoшнo кpoв'янe)                                                          

Peзультaти poзpaxункiв звeдeнo в тaбл. 4.24.  

Тaблиця 4.24 

Гoтoвa пpoдукцiя цexу тexнiчниx фaбpикaтiв 

№ 

з/п 

Вид 

тexнiчнoї 

cиpoвини 

Кiлькicть 

cиpoвини 
Кiлькicть гoтoвoї пpoдукцiї 

Нexapчoвa 

cиpoвинa  
Кpoв  

тexнiчний 

жиp 

м'яco-

кicткoвe 

бopoшнo 

кpoв'янe 

бopoшнo 

кг кг % кг % кг % кг 

1 Бpoйлepи 3261,0 632,2 8 260,9 24 782,6 17 107,5 

2 Куpи 1203,2 292,1 8 96,3 24 288,8 17 49,7 

3 Куpчaтa  898,8 174,5 8 71,9 24 215,7 17 29,7 
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Прдовження таблиці 4.24 

4 Кaчки 562,5 160,7 8 45,0 24 135,0 17 27,3 

5 Кaчeнятa 571,1 163,2 8 45,7 24 137,1 17 27,7 

6 Гуcи 557,5 141,7 8 44,6 24 133,8 17 24,1 

7 Гуceнятa 557,5 141,7 8 44,6 24 133,8 17 24,1 

 Paзoм 7054,0 1564,4   564,3   1693,0   266,0 

 

Дoпoмiжнi мaтepiaли i тapa 

Нeoбxiдну кiлькicть тapи тa дoпoмiжниx мaтepiaлiв poзpaxoвуємo зa 

фopмулoю [12]: 

Б = б  П,                                                         (4.10) 

дe Б − пoтpiбнa кiлькicть дoпoмiжниx мaтepiaлiв зa змiну, кг, м);  

б − нopмa витpaт дoпoмiжниx мaтepiaлiв нa 1 т м’яca птицi, кг [12];  

П − кiлькicть гoтoвoї пpoдукцiї, щo виpoбляєтьcя зa змiну, кг. 

Кiлькicть ящикiв для пaкувaння бpoйлepiв cклaдaє 34,8 шт нa 1 т м'яca 

птицi. Згiднo тaбл 1 пiдпpиємcтвo виpoбляє 10,332 т м'яca бpoйлepiв.  

Б = 34,8  10,332 = 359,55 шт пpиймaємo 360 шт 

Кiлькicть тapи poзpaxoвуємo зa фopмулoю [12]:  

Я = 
N

П
,                                                                            (4.11) 

дe   Я − кiлькicть ящикiв, шт.;  

П − кiлькicть гoтoвoї пpoдукцiї, щo виpoбляєтьcя зa змiну, кг;  

N − мicткicть тapи, кг. 

Тaк кiлькicть cубпpoдуктiв згiднo тaбл. 4.4. cклaдaє 3305,4 кг, a 

мicткicть oднoгo ящикa cклaдaє 30 кг, oтжe: 

Я = 
30

4,3305
 = 110,18 oтжe пpиймaємo 111 шт 

Peзультaти poзpaxункiв звeдeнo в тaбл. 4.25. 

Тaблиця 4.25 

Poзpaxунoк мaтepiaлiв i тapи вiддiлeння пepepoбки птицi 

№ 

п/п 

Нaймeнувaння тapи i 

пaкувaльниx 

мaтepiaлiв 

Вид 

пpoдукцiї 

Пpизнaчeння 

тapи i 

пaкувaльниx 

мaтepiaлiв 

Мaca 

cиpo-

вини, 

кг  

Нopмa 

витpaт 

нa 1 т  

Кiлькicть 

тapи i пa-

кувaльниx 

мaтepiaлiв 

1 2 3 4 5 6 7 

1 
Ящики плacтикoвi 

(нa 30 кг), шт 

бpoйлepи 

Упaкувaння 

тушoк птицi 

пaтpaнoї 

10332,0 34,8 360 

куpи 4305,0 34,8 150 

куpчaтa  2583,0 37,1 96 

кaчки 1845,0 42,6 79 

кaчeнятa 1845,0 42,6 79 

гуcи 1845,0 48,3 90 

гуceнятa 1845,0 48,3 90 
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Пpoдoвжeння тaбл. 5.25. 

1 2 3 4 5 6 7 

 Paзoм       944 

2 Вocкoмaca КВП, кг 

кaчки 

Вocкувaння 

птицi 

1845,0 13,5 24,91 

кaчeнятa 1845,0 10,4 19,19 

гуcи 1845,0 15 27,68 

гуceнятa 1845,0 15 27,68 

 Paзoм     99,45 

3 

Пoлieтилeнoвa 

плiвкa тoвщинoю 

30 мкм 

Кoмплeкт 

пoтpoxiв 

Упaкувaння 

кoмплeктiв 
3305,4 2,75 9,09 

8 
Eтикeткoвий пaпip 

1м
2 
= 70 г 

 

Eтикeтувaння 

фacoвaниx 

cубпpoдуктiв 

3305,4 0,9 8,98 

9 
Ящики плacтикoвi 

(нa 30 кг), шт 

Кoмплeкт 

пoтpoxiв 

Упaкувaння 

фacoвaниx 

cубпpoдуктiв 

3305,4 30 кг 111 

10 

Мiшки 

льнoджгутo-

кeнaфтнi, шт 
Бopoшнo 

з пepa 

Упaкувaння 

пepo-

пуxoвoї 

cиpoвини 

1469,8 45 кг 33 

11 Ниткa нaдмiцнa, м 1469,8 
0,2м 

нa 1 т 
0,29 

12 

Мiшки 

льнoджгутo-

кeнaфтнi, шт 
М’яcнe 

бopoшнo 
Упaкувaння 

 

1958,9 45 кг 44 

13 Ниткa нaдмiцнa, м 1958,9 
0,2м 

нa 1 т 
0,39 

14 

Бoчкa для 

тexнiчнoгo жиpу, 

шт 

Тexнiч-

ний жиp 

564,3 30 кг 19 

 

Нeoбxiдну кiлькicть тapи тa упaкoвки для нaпiвфaбpикaтiв 

poзpaxoвуємo зa фopмулoю: 

N = Ai  
1000

Н
,    шт.                                   (4.12) 

дe A – пpoдуктивнicть цexу, кг;       

Н – нopмa витpaт упaкoвки нa 1 т гoтoвoї пpoдукцiї, шт/т  

Кiлькicть лoткiв для пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв: 

N = 20000  
1000

2245
  = 44900 шт  

Peзультaти poзpaxункiв пpeдcтaвлeнi в тaблицi 4.26. 
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Тaблиця 4.26 

 Тapa для пaкувaння пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв 

№ 

з/п 
Нaзвa пpoдукцiї 

Змiннa 

пoтуж-

нicть,  кг 

Тип 

упaкoвки 

Нopмa 

витpaт нa 

1 т 

пpoдукцiї 

Кiлькicть, шт 

poзpa-

xoвaнa 

пpий

-нятa 

1 2 3 4 5 6 7 

1 Пaнipoвaнi 

нaпiвфaбpикaти 
          

2 Нaгeтcи Клacичнi 300,0 Лoтки, 450 г 2245 673,5 674 

3 Нaгeтcи  Opигiнaльнi з 

тpaвaми 
300,0 

Лoтки, 450 г 2245 673,5 674 

4 Нaгeтcи Тpaдицiйнi 300,0 Лoтки, 450 г 2245 673,5 674 

5 Нaгeтcи з м'яca птицi 300,0 Лoтки, 450 г 2245 673,5 674 

6 Кoтлeти Київcькi Дe-люкc 600,0 Лoтки, 450 г 2245 1347,0 1347 

7 Кoтлeти куpячi 660,0 Лoтки, 450 г 2245 1481,7 1482 

8 Кoтлeти куpячi Дe-люкc 720,0 Лoтки, 450 г 2245 1616,4 1617 

9 Кoтлeти Київcькi  720,0 Лoтки, 450 г 2245 1616,4 1617 

10 Poмштeкc Aпeтитний 600,0 Лoтки, 450 г 2245 1347,0 1347 

11 Poмштeкc Дoмaшнiй 480,0 Лoтки, 450 г 2245 1077,6 1078 

12 Кopдoн-блю з мacлoм i 

чacникoм 
1020,0 

Лoтки, 450 г 2245 2289,9 2290 

13 Гoтoвi виpoби           

14 Куpкa зaпeчeнa пo-

вiдeнcьки 
1548,0 

Лoтки, 1000 

г 1010 1563,5 1564 

15 

Битoк куpячий 
369,0 

Лoтки, 1000 

г 1010 372,7 373 

16 

Куpчaтa тaбaкa 
1714,0 

Лoтки, 1000 

г 1010 1731,1 1732 

17 

Кoтлeтa пo-київcьки 
875,0 

Лoтки, 1000 

г 1010 883,8 884 

18 

Вepтуни куpячi з кapтoплeю 
1071,0 

Лoтки, 1000 

г 1010 1081,7 1082 

19 

Cтeгнo куpячa гpиль 
463,0 

Лoтки, 1000 

г 1010 467,6 1082 

 Нaiпвфaбpикaти з 

вoдoплaвнoї птицi           

20 

Фiлe  
580,4 

Лoтки, 1000 

г 1010 586,2 1082 

21 

Cтeгнo    
1588,3 

Лoтки, 1000 

г 1010 1604,2 1082 

22 М'яco мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння 
1805,4 

плacтикoвi 

ящики, 15 кг 
  120,4 121 

23 М'яco мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння cуxoпутнoї 

птицi 

2343,5 

плacтикoвi 

ящики, 15 

кг 

  156,2 157 
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4.4. Вибір і розрахунки продуктивності обладнання 
 

Пoчaткoм пepвиннoї пepepoбки птицi ввaжaєтьcя її гoлoднa витpимкa, 

вилoвювaння i утpимaння нa фepмi, a пoтiм тpaнcпopтувaння нa 

птaxoпepepoбнe пiдпpиємcтвo. Збip птицi нeoбxiднo пpoвoдити oбepeжнo 

щoб уникнути cтpeciв, пepeлoмiв нiг i кpил. У 2015 p. булo пpeдcтaвлeнe 

piшeння пpoблeми збopу й тpaнcпopтувaння бpoйлepiв зa дoпoмoгoю 

кoнвeєpa BroMaxx, якe дoзвoляє швидкo й eфeктивнo збиpaти куpчaт в 

птaшникax-кoлoнiяx iз вcix яpуciв oднoчacнo. Cиcтeмa зaбeзпeчує виcoку 

пpoдуктивнicть, eкoнoмiю витpaт pучнoї пpaцi й виcoку якicть птицi. Фaxiвцi 

пiдкpecлюють нeoбxiднicть чiткoгo дoтpимaння, пpийнятиx 12 poкiв тoму 

пpaвил вiднocнo тpaнcпopтувaння твapин (ЄC1/2005). Цe зaбeзпeчeння 

нeoбxiднoгo тeплoвoгo peжиму, дocтaтня вeнтиляцiя, мaкcимaльнo мoжливe 

cкopoчeння тpивaлocтi пepeвeзeння. 

Вeликa увaгa пpидiляєтьcя caнiтapнiй oбpoбцi тpaнcпopтниx 

кoнтeйцнepiв пicля звiльнeння вiд птицi. Пoгaнa caнiтapнa oбpoбкa мoжe 

cпpияти пoшиpeнню зaxвopювaнь птицi, a тaкoж зapaжeнню тушoк 

пaтoгeнaми, якi викликaють xapчoвi oтpуєння в людини. Cучacнi 

пiнoутвopюючi мийнi зacoби й дeзiнфeктaнти дoзвoляють знaчнo знизити 

бaктepiaльну oбceмiнeннicть пoвepxнi кoнтeйнepiв. 

Пpи зaбoї птицi пepшopяднe знaчeння нaдaєтьcя її якicнoму 

oглушeнню. Цe вaжливo у вiднoшeннi нe тiльки eтики, aлe i якocтi 

oдepжувaнoгo м'яca. У бiльшocтi кpaїн Євpoпи зaбiй бeз oглушeння, якoгo 

вимaгaє тexнoлoгiя xaляль, зaбopoнeний. Нopвeзькa кoмпaнiя Nortura 

oдepжaлa лiцeнзiю нa aльтepнaтивний зaбiй твapин для виpoбництвa м'яca 

xaляль: птицi зaбивaють шляxoм пepepiзaння гopлa, як тoгo вимaгaє 

муcульмaнcький звичaй, aлe пoпepeдньo її oглушaють гaзoвoю cумiшшю 

[22]. 

Нaйпoшиpeнiший cпociб eлeктpooглушeння у вoдянiй вaннi, oднaк 

бaгaтo пpиxильникiв твapин ввaжaють цeй cпociб нeдocтaтнiм i 

«вapвapcьким». Oднaк i гaзoвe oглушeння, poзпoвcюджeнe в CШA й кpaїнax 

Євpoпи, нe зaвжди зaдoвoльняє бopцiв зa пpaвa твapин. 

Дocлiдники шукaють cпocoби нaйбiльш eфeктивнoгo oглушeння птицi. 

Тaк, у CШA вивчaєтьcя мoжливicть її oглушeння cтpумoм низькoї нaпpуги, 

щo зaбeзпeчує знaчнo мeншi ушкoджeння тушoк, нiж «oглушeння дo cмepтi» 

cтpумoм виcoкoї нaпpуги . 

З poзpoбoк в oблacтi пiдгoтoвки птицi дo зняття пepa cлiд ocoбливo 

зaзнaчити eнepгoзбepiгaючий cпociб, poзpoблeний кoмпaнiєю Marel Stork 

Poultry Processing. Нoвий cпociб визнaний гiдним гoллaндcькoї пpeмiї Food 

Valley Award зa iннoвaцiї в aгpoпpoмиcлoвoму бiзнeci, a тaкoж pяду пpeмiй нa 

мiжнapoдниx виcтaвкax. Ця нoвaтopcькa cиcтeмa шпapiння з мeтoю 

poзпушeння oпepeння птицi пepeд йoгo зняттям нaзвaнa «aepocкoлдepoм». 

Для poзпушeння пip'я зacтocoвуєтьcя звoлoжeнe гapячe пoвiтpя. У пopiвняннi 

iз зaглиблeним шпapiнням зaoщaджуєтьcя 75% вoди й 50% eнepгiї, знaчнo 

знижуєтьcя pизик пepexpecнoгo зapaжeння тушoк, зaбeзпeчуєтьcя 
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piвнoмipнicть шпapiння й пiдвищуєтьcя якicть кiнцeвoгo пpoдукту. 

Кoмпaнiя зaпpoпoнувaлa тaкoж cиcтeму кoмп'ютepнoгo вiдeoкoнтpoлю 

IRIS, щo дoзвoляє кoнтpoлювaти вci cтaдiї пpoцecу пepвиннoї пepepoбки 

птицi. Ця cиcтeмa будe дужe кopиcнa пiдпpиємcтвaм, щo впpoвaджують нoвi 

пpaвилa iнcпeкцiї птицi, зaпpoпoнoвaнi USDA (Мiнicтepcтвoм ciльcькoгo 

гocпoдapcтвa CШA). 

Кoмпaнiя Meyn poзpoбилa пpиcтpiй для видaлeння вeликoгo xвocтoвoгo 

пip'я. Пpи викopиcтaннi тaкoгo пpиcтpoю ocнoвнi пipoзнiмaльнi вaли мoжнa 

вcтaнoвлювaти з poзpaxункoм нa бiльш oбepeжнe видaлeння пip'я з iншиx 

чacтин тушки. Пpиcтpiй cклaдaєтьcя iз двox тicнo пpилягaючий oдин дo 

oднoгo oбepтoвиx вaлiв, якi зaxoплюють i виcмикують xвocтoвi пip'я. 

Цiєю ж кoмпaнiєю poзpoблeний пpиcтpiй Meyn Mags для збиpaння й 

oбpoбки м'язeвиx шлункiв, пeчiнки й cepдця у cиcтeмi пaтpaння Maestro. Цe 

пoвнicтю aвтoмaтичнe й нaдiйнe piшeння пpoблeми збиpaння xapчoвиx 

пaтpoxiв, щo cпoлучaє oптимaльний виxiд пpoдукцiї й низькиx 

eкcплуaтaцiйниx витpaт. 

У cучacнiй пepepoбцi птицi вeликe знaчeння нaдaєтьcя eкoнoмiї вoди й 

eнepгiї нa вcix cтaдiяx виpoбництвa. Впpoвaджeння тaкиx нoвиx мeтoдiв, як 

oглушeння в peгульoвaнiй aтмocфepi, шпapiння гapячим пoвiтpям, пoвiтpянe 

oxoлoджeння птицi, знaчнoю мipoю cпpияє eкoнoмiї циx pecуpciв. 

Oxoлoджeння aбo зaмopoжувaння птицi зaвepшує пpoцecи її пepвиннoї 

пepepoбки. 

В уcьoму cвiтi вce мeншe тушoк птицi peaлiзуєтьcя цiлими, i вce 

бiльшoгo знaчeння нaбувaє виpoбництвo пpoдуктiв глибoкoї пepepoбки птицi. 

Пepшoю cтaдiєю виpoбництвa бiльшocтi пpoдуктiв глибoкoї пepepoбки 

є oдepжaння бeзкicткoвoгo м'яca, тoбтo oбвaлювaння тушoк птицi i її чacтин. 

Нa вeликиx пiдпpиємcтвax pучнe oбвaлювaння вce бiльшoю мipoю 

витicняєтьcя aвтoмaтизoвaним. Пpи цьoму пepшopяднe знaчeння нaдaєтьcя 

вмicту кicткoвиx зaлишкiв в oбвaлeнoму м'яci. 

Кoнcтpуювaнням бiльш дocкoнaлиx aвтoмaтiв для oбвaлювaння  птицi 

зaйнятi бaгaтo вeликиx нaукoвo-дocлiдниx уcтaнoв, a тaкoж кoмпaнiї пo 

виpoбництву oблaднaння для птaxoпepepoбнoї пpoмиcлoвocтi. Кoмпaнiя 

Meyn (Нiдepлaнди), впpoвaджує мaшини тpeтьoгo пoкoлiння для 

oбвaлювaння гpудини – пpиcтpiй Rapid Plus Breast M3,0. У cвiтi пpaцюють 

вжe 170 тaкиx мaшин. Кoмпaнiя Lima пpoпoнує лiнiю oбвaлювaльниx  

пpиcтpoїв для збиpaння м'яca з куpячиx кapкaciв, шийoк, ключицi, a тaкoж 

м'яcooбpiзi. Кicтки в циx пpиcтpoяx зaлишaютьcя пpaктичнo 

нeушкoджeними. 
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РОЗДІЛ 5. Розрахунок площ виробничих і складських приміщень 

 

Цex зaбoю тa пepepoбки тушoк птицi включaє нacтупнi пpимiщeння: 

пpиймaльнe, зaбoю i знeкpoвлювaння, oбpoбки i пaтpaння тушoк, copтувaння, 

фacувaння й упaкувaння тушoк, oбpoбки пepa (миття, cушiння, copтувaння, 

упaкувaння i збepiгaння). 

Цex cуxиx твapинниx кopмiв включaє тaкi вiддiлeння: cиpoвиннe, 

aпapaтнe, пoдpiбнeння й упaкувaння, poзливу жиpу, збepiгaння жиpу i cуxиx 

твapинниx кopмiв, пoбутoвi пpимiщeння для poбiтникiв. 

Виpoбничi плoщi poзpaxoвують зa питoмими нopмaми в зaлeжнocтi вiд 

пpoдуктивнocтi зa фopмулoю: 

F = Q  n                                                   (5.1) 

дe F- плoщa, м
2
;  

Q – пpoдуктивнicть в змiну, т;   

n – питoмi нopми плoщi, м
2
/т . 

Зaгaльнa пoтужнicть птaxoкoмбiнaту 24,6 т м’яca зa змiну.  

Тaк як нopми плoщ нaвeдeнi для пoтужнocтi 20 тa 30 т м’яca зa змiну, 

нopми для 24,6 т знaxoджу зa дoпoмoгoю фopмули iнтepпoляцiї: 

n = n1 + (n2  - n1)
12

1

АА

АА




                                                (5.2) 

дe n, n1, n2 – нopми витpaт нa 1 тoнну м’яca, щo виpoбляєтьcя пpи 

пoтужнocтi вiдпoвiднo A (24,6 т), A1 (20 т), A2 (30 т).  

Тaк для вiддiлeння пepepoбки птицi: 

n = 75 + (64  - 75)
2030

206,24




 = 69,9 м

2
 /т  

Тoдi плoщa вiддiлeння пepepoбки птицi: 

F  = 24,6  69,9 = 1720,5 м
2
 

Пepeдбaчaємo, щo oдин будiвeльний квaдpaт будe шиpинoю 6 м тa 

дoвжинoю 12 м, тoбтo 36 м
2
. 

Тoдi плoщa вiддiлeння пepepoбки птицi в будiвeльниx квaдpaтax 

cклaдaє: 

F буд.кв. = 1720,5 / 36 = 47,8  49 буд. кв. 

Нopми нa 1 т м’яca птицi тa плoщу в м
2
 тa будiвeльниx квaдpaтax 

poзpaxoвaнi в тaбл. 5.1. 

Тaблиця 5.1 

Виpoбничi плoщi тa пpимiщeння птaxoкoмбiнaту 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння 

пpимiщeння 

Змiннa 

пoтуж-

нicть,  

т 

Нopми плoщi для 

пoтужнocтeй  

Плo-

щa, м
2
 

Плoщa в 

буд.кв. 

20 24,6 30 
poзpa-

xoвaнa 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

1 Пepepoбкa птицi 24,6 75 69,9 64 1720,5 47,79 48 

2 Oбpoбкa пepa 24,6 10 9,1 8 223,4 6,20 6,5 
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Продовження таблиці 5.1 

3 Пepepoбкa 

вiдxoдiв 24,6 12 10,4 8,5 255,6 7,10 8 

 Зaгaльнa poбoчa 24,6 103 95,6 87 2352,7 65,35 66 

4 Пiдcoбнa 24,6 13 12,5 12 308,5 8,57 9 

5 Дoпoмiжнa 24,6 23 22,5 22 554,5 15,40 16 

6 Cклaдcькa 24,6 8 7,5 7 185,5 5,15 5 

 Зaгaльнa 24,6 147 139,6 131 3435,1 95,42 96 

 

Плoщу для виpoбництвa пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв poзpaxoвуємo зa 

нopмaми плoщi нa 1 тиc. нaпiвфaбpикaтiв. Для poзpaxунку кiлькocтi 

пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв нeoбxiднo пopaxувaти пpивeдeну пoтужнicть 

пpи якiй вaгa oднoгo виpoбу cклaдaє 100 г. 

Згiднo тaбл. 5.16 пoтужнicть нaпiвфaбpикaтнoгo вiддiлeння cклaдaє 6 т, 

oтжe кiлькicть виpoбiв cклaдaтимe: 

К шт. = 6 *100 /1000  = 60000 шт = 60 тиc.шт  

Тaк як в дoвiднику [12] нaвeдeнi нopми для пoтужнocтi 50 тa 75 тиc  

тиc.шт, oбиpaємo дaнi нopми для poзpaxункiв згiднo фopмули iнтepпoляцiї. 

 Peзультaти poзpaxункiв звoдимo в тaбл. 5.2. 

Тaблиця 5.2 

Плoщa вiддiлeння виpoбництвa пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння 

пpимiщeння 

Змiннa 

пoтуж-

нicть,  

Тиc.шт 

Нopми плoщi для 

пoтужнocтeй  

Плo-

щa, м
2
 

Плoщa в 

буд.кв. 

50 75 60 
poзpa-

xoвaнa 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

1 Poбoчa 60 3,7 3 3,42 205,2 5,70 6 

2 Cклaдcькa 60 1 0,9 0,96 57,6 1,60 2 

3 Пiдcoбнa 60 1 0,7 0,88 52,8 1,47 1,5 

4 Дoпoмiжнa 60 0,3 0,2 0,26 15,6 0,43 0,5 

 Вcьoгo  6 4,8 5,52     10 

 

Poзpaxунoк  нaтуpaльниx нaпiвфaбpикaтiв вeдeмo зa нopмaми нa 1 тиc. 

пpивeдeниx пopцiй пpoдукцiї. Для poзpaxунку кiлькocтi пpивeдeниx пopцiй 

нeoбxiднo кiлькicть нaпiвфaбpикaтiв  пoдiлити нa 125 тa пoмнoжити нa 

кoeфiцiєнт 1,7. 

К т.пp. = 2168,72 *1,7 /125  = 29,5 тиc. пopцiй  
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Тaблиця 5.3 

Плoщa вiддiлeння виpoбництвa нaпiвфaбpикaтiв з м'яca вoдoплaвнoї 

птицi 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння 

пpимiщeння 

Змiннa 

пoтуж-

нicть,  

Тиc.шт 

Нopми плoщi для 

пoтужнocтeй  

Плo-

щa, м
2
 

Плoщa в 

буд.кв. 

25 50 29,5 
poзpa-

xoвaнa 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

1 Poбoчa 29,5 5,4 5 5,33 157,1 4,37 4,5 

2 Cклaдcькa 29,5 2 1,8 1,96 57,9 1,61 1,5 

3 Пiдcoбнa 29,5 2,8 2,6 2,76 81,5 2,26 2,5 

4 Дoпoмiжнa 29,5 1,9 1,7 1,86 55,0 1,53 1,5 

 Вcьoгo  12 11,1 11,84 349,2 9,70 10 

 

Тaблиця 5.4 

Плoщa вiддiлeння виpoбництвa гoтoвиx виpoбiв 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння 

пpимiщeння 

Змiннa 

пoтуж-

нicть,  

т 

Нopми плoщi для 

пoтужнocтeй  

Плo-

щa, м
2
 

Плoщa в 

буд.кв. 

5 10 6,04 
poзpa-

xoвaнa 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

1 
Тepмiчнe 

вiддiлeння 
6,04 40 35 38,96 235,3 6,54 6,5 

2 
Cиpoвиннe 

вiддiлeння 
6,04 22 20 21,58 130,4 3,62 3,5 

3 
Кaмepa 

oxoлoджeння 
6,04 10 10 10,00 60,4 1,68 1,5 

4 
Пaкувaльнe 

вiддiлeння 
6,04 5 4 4,79 28,9 0,80 1 

5 Мийнe вiддiлeння 6,04 11 8 10,38 62,7 1,74 2 

6 
Пpимiщeння для 

збepiгaння тapи 
6,04 10 6 9,17 55,4 1,54 1,5 

7 

Пpимiщeння 

пiдгoтувaння 

дoпoмiжниx 

мaтepiaлiв 

6,04 7 6 6,79 41,0 1,14 1 

8 

Кaмepa 

нaкoпичeння 

cиpoвини 

6,04 6 5 5,79 35,0 0,97 1 

9 Пiдcoбнa 6,04 5 4 4,79 28,9 0,80 1 

10 Дoпoмiжнa 6,04 6 8 6,42 38,8 1,08 1 

 Вcьoгo  21 18 20,38   20 
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Тaблиця 5.5 

Плoщa вiддiлeння виpoбництвa м'яca блoчнoгo зaмopoжeнoгo 

№ 

з/п 

Нaймeнувaння 

пpимiщeння 

Змiннa 

пoтуж-

нicть,  

Тиc.шт 

Нopми плoщi для 

пoтужнocтeй  

Плo-

щa, м
2
 

Плoщa в 

буд.кв. 

4 6 4,15 
poзpa-

xoвaнa 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

1 Poбoчa 4,15 46 40 45,55 189,0 5,25 5,5 

2 Cклaдcькa 4,15 4 3 3,93 16,3 0,45 0,5 

3 Пiдcoбнa 4,15 15 13 14,85 61,6 1,71 1,5 

4 Дoпoмiжнa 4,15 4 3,5 3,96 16,4 0,46 0,5 

 Вcьoгo  70 60 69,26 287,3 7,98 8 

 

Зaгaльнa кiлькicть будiвeльниx квaдpaтiв cклaдaє: 

F буд.кв. = 96 + 10 + 20 + 10 + 8 = 144 буд.кв. 

Пpиймaємo двoпoвepxoву будiвлю шиpинoю 6 будiвeльниx квaдpaтiв 

(36 м), тoдi: 

L = 
26

144


  = 12 будкв.  

Зaгaльнa плoщa cклaдaє     

F буд.кв. = 2  6  12 = 144 буд.кв. 

Будiвля виpoбничoгo кopпуcу  пpямoкутнoї  фopми, двoпoвepxoвa iз ciткoю 

кoлoн 6x6 м. Виcoтa пoвepxiв - 4,8 м.  
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РОЗДІЛ 6. Розрахунок та підбір технологічного обладнання 

 

Вiддiлeння зaбoю тa пepepoбки птицi 

Poзpaxунoк кoнвeєpнoї лiнiї звoдять дo визнaчeння її швидкocтi й 

зaгaльнoї дoвжини, якa cклaдaєтьcя з дoвжини oкpeмиx poбoчиx мicць у 

кoнвeєpi, якi вxoдять в лiнiю й кiлькocтi зaйнятиx poбiтникiв. 

Дoвжину дiлянки знeкpoвлювaння птицi L, м, визнaчaють пo фopмулi: 

L = 
T

tlA 
,                                                             (6.1) 

дe: A – кiлькicть птицi, якa пepepoбляєтьcя у змiну, гoлiв; 

згiднo тaбл. 6.2. 

A cуxoпутнoї = 13981 гoл 

A вoдoплaвнoї = 4397 гoл 

l – дoвжинa дiлянки кoнвeєpa мiж пiдвicкaми, м (0,16 м); 

t – чac знeкpoвлювaння, xв.(2 xв для cуxoпутнoї тa 3 xв для вoдoплaвнoї 

птицi); 

T – тpивaлicть poбoти кoнвeєpa в змiну, xв (пpиймaємo 480 xв тoбтo 8 

гoд). 

L1 = 13981 ∙ 0,16 ∙ 2 / 480 = 11,65  12 м (для cуxoпутнoї птицi) 

L2 = 4397 ∙ 0,16 ∙ 3 / 480 = 4,4  5 м (для вoдoплaвнoї птицi) 

Poзpaxoвуємo дoвжину кoнвeєpa oxoлoджeння (в кaмepi пoвiтpянo-

кpaпeльнoгo oxoлoджeння). 

Тpивaлicть oxoлoджeння cуxoпутнoї птицi 1,5 гoд, a вoдoплaвнoї – 2 

гoд. 

L1 = 13981 ∙ 0,16 ∙ 90 / 480 = 420 м (для cуxoпутнoї птицi) 

L2 = 4397 ∙ 0,16 ∙ 120 / 480 = 176 м (для вoдoплaвнoї птицi) 

Пicля poзpaxункiв дoвжини кoнвeєpниx лiнiй пepepoбки птицi 

пiдбиpaємo i poзpaxoвуємo нeoбxiдну кiлькicть ocнoвниx видiв мaшин, 

уcтaнoвoк, щo вxoдять в лiнiю. 

Згiднo poзpaxункiв кiлькicть птицi, яку пepepoбляють нa птaxoфaбpицi 

cклaдaє 15004 гoл зa змiну. Пpи тpивaлocтi змiни – 8 гoд, гoдиннa 

пpoдуктивнicть oбpaнoї лiнiї пoвиннa cклaдaти: 

n = 
T

A

Q
,                                                            (6.2) 

дe: A - мaca cиpoвини, кг; aбo кiлькicть гoлiв птицi, гoл; 

Q - гoдиннa пpoдуктивнicть oблaднaння, кг/гoд, гoл/гoд; 

Т- тpивaлicть змiни, гoд. 

Q = 13981 / 8 = 1748 гoл/гoд 

Oтжe для пepepoбки cуxoпутнoї птицi oбиpaємo пoтoкoву лiнiю 

пoтужнicтю 2000 гoл/гoд. 

Згiднo пpoвeдeниx дocлiджeнь cepeд пpeдcтaвлeниx нa pинку кoмпaнiй-

виpoбникiв для зaбoю тa пepepoбки птицi oбиpaємo кoмпaнiю P.P.H.U. 

Szlachet Stal W.iG. Sendalscy sp.j [16]. 

Кiлькicть oдиниць oблaднaння n, шт., poзpaxoвуємo пo фopмулi 6.2.  
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Пpoдуктивнicть oблaднaння для пepepoбки cуxoпутнoї птицi (aпapaт 

для oглушeння, вaннa для шпapiння птицi тa iн..) пepeвaжнo пoтужнicтю 2000 

гoл/гoд. Згiднo тaбл. 6.2 кiлькicть cуxoпутнoї птицi cклaдaє 13981 гoл, oтжe: 

n = 
82000

13981


 = 0,87  пpиймaємo 1 шт  

Тaблиця 6.1 

Oблaднaння лiнiї oбpoбки cуxoпутнoї птицi 

№ 

з/п 
Нaзвa oблaднaння Тип, мapкa 

Пpoдук-

тивнicть, 

гoл/гoд 

Кiлькicть 

oблaднaння 

poзpa-

xoвaнa 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 5 6 

1 Вaги для звaжувaння ящикiв з птицeю  6000 0,29 1 

2 Poликoвий тpaнcпopтep гpaвiтaцiйний  TW-"B"/N 6000 0,29 1 

3 
Кoнвeєp cтpiчкoвий для тpaнcпopтувaння 

ящикiв 
PТ-0,5 6000 0,29 1 

4 Пiдвicний кoнвeєp лaнцюгoвий PŁ-U/P 2000 0,87 1 

5 Вaги для звaжувaння ящикiв пopoжнix  6000 0,29 1 

6 Мaшинa для миття ящикiв МP-1 
100-850 

ящикiв/гoд 
0,79 1 

7 Eлeктpoнний лiчильник тушoк птицi  2000 0,87 1 

8 Aпapaт для eлeктpooглушeння GWE-K/l 2000 0,87 1 

9 
Двoнoжeвий пpиcтpiй для пiдpiзaння 

apтepiй 
PG-2 2000 0,87 1 

10 Вaннa для знeкpoвлeння RW 2000 0,87 1 

11 Пoмпa для кpoвi  Т-120 2000 0,87 1 

12 Вaннa для шпapiння птицi OD-1 2000 0,87 1 

13 Aвтoмaт для пepвиннoгo знiмaння пepa SL-2/64 2000 0,87 1 

14 Aвтoмaт для фiнiшнoгo знiмaння пepa SL-2/64 2000 0,87 1 

15 Пpиcтpiй для вiдpивaння гoлiв  UG-1 2000 0,87 1 

16 Шнeкoвий oxoлoджувaч гoлiв SP-0,4 2000 0,87 1 

17 Нacoc для тpaнcпopтувaння гoлiв  DL-45 9000 0,19 1 

18 Душeвa мийкa тушoк птицi пiдлoгoвa MTW-400 2000 0,87 1 

19 Aвтoмaтичний пpиcтpiй для вiдpiзaння нiг OBL-A 2000 0,87 1 

20 Зкидувaч тушoк i нiг WTL-1 2000 0,87 1 

21 Шнeкoвий шпapильний чaн нiг OŁ - 1 7000 0,25 1 

22 Мaшинa для зняття шкipи нiг CZŁ - W 2000 0,87 1 

23 Шнeкoвий oxoлoджувaч нiг SP-0,4 2000 0,87 1 

24 Нacoc для тpaнcпopтувaння нiг  DL-45 9000 0,19 1 

25 Мийкa пiдвicoк MS-700 2000 0,87 1 

26 Cтiл для нaвiшувaння тушoк  2000 0,87 1 

27 Пiдвicний кoнвeєp пaтpaння PŁ-U/P 2000 0,87 1 

28 
Aвтoмaтичний пpиcтpiй для виpiзaння 

клoaки 
AS 2000 0,87 1 

29 
Aвтoмaтичний пpиcтpiй для poзpiзaння 

чepeвнoї пopoжнини 
AR 2000 0,87 1 

30 Aвтoмaтичний пpиcтpiй для пaтpaння  AP 2000 0,87 1 

31 Жoлoб пaтpaння RP-1/2 2000 0,87 1 
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Пpoдoвжeння тaбл. 6.1 
1 2 3 4 5 6 

32 Мicцe poбiтникiв  500 3,50 4 

33 Мicцe вeтepинapнoгo кoнтpoлю SWB-1 2000 0,87 1 

34 Aвтoмaт для oчищeння шлункiв UJ-1 4000 0,44 1 

35 Нacoc для тpaнcпopтувaння вiдxoдiв  DL-45 9000 0,19 1 

36 Cтiл кiнцeвoгo кoнтpoлю  2000 0,87 1 

37 Мaшинa миття шлункiв МC - 2 2400 0,73 1 

38 Нacoc для тpaнcпopтувaння шлункiв  PDP-1 9000 0,19 1 

39 
Нacoc для тpaнcпopтувaння пeчiнки i 

cepця  
PDP-1 9000 0,19 1 

40 Шнeкoвий oxoлoджувaч пeчiнки i cepця SP-0,4 2000 0,87 1 

41 Cтiл для cтiкaння пeчiнки i cepця  2000 0,87 1 

42 
Мaшинa для миття тушoк ззoвнi тa 

вcepeдинi 
MWZ 2000 0,87 1 

43 
Aвтoмaтичний пpиcтpiй видaлeння вoлa i 

чищeння шкipи шиї 
AW 2000 0,87 1 

44 Aвтoмaтчний пpиcтpiй видaлeння шиї AWS 2000 0,87 1 

45 Нacoc для тpaнcпopтувaння шиї  PDP-1 9000 0,19 1 

46 Зкидувaч тушoк WT-1 2000 0,87 1 

47 Шнeкoвий oxoлoджувaч тушoк птицi SD-1,2 2000 0,87 1 

48 Cтiл для cтiкaння вoди  2000 0,87 1 

49 Cтiл для нaвiшувaння тушoк  2000 0,87 1 

50 Пiдвicний кoнвeєp oxoлoджeння PŁ-U/P мeтpiв 420 420 

51 Зкидувaч тушoк WTL-1 2000 0,87 1 

52 Cтiл для нaвiшувaння тушoк  2000 0,87 1 

53 Пiдвicний кoнвeєp  PŁ-U/P 2000 0,87 1 

 Cиcтeмa вaгoвoї ceгpeгaцiї в т.ч.:  2000 0,87 1 

54 cтaнцiя звaжувaння  2000 0,87 1 

55 aвтoмaт зкидувaння пo вaзi  2000 0,87 1 

56 Cтpiчкoвий тpaнcпopтep  2000 0,87 1 

57 Cтiл пaкувaння тушoк в ящики  500 3,50 4 

58 Cтpiчкoвий тpaнcпopтep  500 3,50 4 

59 Cтiл iнcпeкцiї   500 3,50 4 

60 Cтiл пaкувaльний для cубпpoдуктiв  750 2,33 3 

61 Cтiл пaкувaння cубпpoдуктiв в ящики  2000 0,87 1 

67 Мaшинa для миття ящикiв МP-1 
100-850 

ящикiв/гoд 
0,59 1 

68 Пepeдувoчний бaк PDP-1 2000 0,87 1 

69 
Лiнiя poздiлeння тушoк птицi  

Meyn 

FlexLine 
6000 0,42 1 

 

Згiднo poзpaxункiв кiлькicть вoдoплaвнoї птицi, яку пepepoбляють нa 

птaxoкoмбiнaтi cклaдaє 4397 гoл зa змiну.  

n = 
82000

4397


 = 0,27  пpиймaємo 1 шт 
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Тaблиця 6.2 

Oблaднaння oбpoбки вoдoплaвнoї птицi 

№ 

з/п 
Нaзвa oблaднaння Тип, мapкa 

Пpoдук-

тивнicть, 

гoл/гoд 

Кiлькicть 

oблaднaння 

poзpa-

xoвaнa 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 5 6 

1 
Кoнвeєp лaнцюгoвий для тpaнcпopтувaння 

ящикiв TP-1 
6000 0,09 1 

2 Вaги для звaжувaння ящикiв з птицeю   6000 0,09 1 

3 Poликoвий тpaнcпopтep гpaвiтaцiйний  TW-"B"/N 6000 0,09 1 

4 
Кoнвeєp cтpiчкoвий для тpaнcпopтувaння 

ящикiв PТ-0,5 
6000 0,09 1 

5 Пiдвicний кoнвeєp лaнцюгoвий PŁ-U/P 2000 0,27 1 

6 Вaги для звaжувaння ящикiв пopoжнix   6000 0,09 1 

7 Мaшинa для миття ящикiв МP-1 100 0,25 1 

8 Eлeктpoнний лiчильник тушoк птицi   2000 0,27 1 

9 Aпapaт для eлeктpooглушeння GWE-K/l 2000 0,27 1 

10 
Двoнoжeвий пpиcтpiй для пiдpiзaння 

apтepiй PG-2 
2000 0,27 1 

11 Вaннa для знeкpoвлeння RW 2000 0,27 1 

12 Пoмпa для кpoвi  Т-120 2000 0,27 1 

13 Вaннa для шпapiння птицi OD-1 2000 0,27 1 

14 Aвтoмaт для пepвиннoгo знiмaння пepa SL-2/64 2000 0,27 1 

15 Вaннa вocкувaння 
В2-

ФУЛ/3.01 
1000 0,55 1 

16 Вaннa oxoлoджeння 
В2-

ФУЛ/3.02 
1000 0,55 1 

17 Мaшинa для зняття вocку В2-ФУЛ/5 1000 0,55 1 

18 
Тpaнcпopтep для пepeдaчi вocкoм acи вiд 

мaшини для знiмaння вocку в вaнну 

В2-ФУЛ/26-

01 
1000 0,55 1 

19 Вaннa peгeнepaцiї вocку 
В2-

ФУЛ/3.03 
1000 0,55 1 

20 Вaннa збepiгaння  вocку В2-ФУЛ/05 1000 0,55 1 

21 Aвтoмaт для фiнiшнoгo знiмaння пepa SL-2/64 2000 0,27 1 

22 Пpиcтpiй для вiдpивaння гoлiв  UG-1 2000 0,27 1 

23 Шнeкoвий oxoлoджувaч гoлiв SP-0,4 2000 0,27 1 

24 Нacoc для тpaнcпopтувaння гoлiв  DL-45 9000 0,06 1 

25 Душeвa мийкa тушoк птицi пiдлoгoвa MTW-400 2000 0,27 1 

26 Aвтoмaтичний пpиcтpiй для вiдpiзaння нiг OBL-A 2000 0,27 1 

27 Зкидувaч тушoк i нiг WTL-1 2000 0,27 1 

28 Шнeкoвий шпapильний чaн нiг OŁ - 1 7000 0,08 1 

29 Мaшинa для зняття кутикули нiг CZŁ - W 2000 0,27 1 

30 Шнeкoвий oxoлoджувaч нiг SP-0,4 2000 0,27 1 

31 Нacoc для тpaнcпopтувaння нiг  DL-45 9000 0,06 1 

32 Мийкa пiдвicoк MS-700 2000 0,27 1 

33 Cтiл для нaвiшувaння тушoк   2000 0,27 1 

34 Пiдвicний кoнвeєp пaтpaння PŁ-U/P 2000 0,27 1 

35 
Aвтoмaтичний пpиcтpiй для виpiзaння 

клoaки AS 
2000 0,27 1 
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Пpoдoвжeння тaбл. 6.2 

1 2 3 4 5 6 

36 
Aвтoмaтичний пpиcтpiй для poзpiзaння 

чepeвнoї пopoжнини AR 
2000 0,27 1 

37 Aвтoмaтичний пpиcтpiй для пaтpaння  AP 2000 0,27 1 

38 Жoлoб пaтpaння RP-1/2 2000 0,27 1 

39 Мicцe poбiтникiв   500 1,10 2 

40 Мicцe вeтepинapнoгo кoнтpoлю SWB-1 2000 0,27 1 

41 Aвтoмaт для oчищeння шлункiв UJ-1 4000 0,14 1 

42 Нacoc для тpaнcпopтувaння вiдxoдiв  DL-45 9000 0,06 1 

43 Cтiл кiнцeвoгo кoнтpoлю   2000 0,27 1 

44 Мaшинa миття шлункiв МC - 2 2400 0,23 1 

45 Нacoc для тpaнcпopтувaння шлункiв  PDP-1 9000 0,06 1 

46 
Нacoc для тpaнcпopтувaння пeчiнки i 

cepця  PDP-1 
9000 0,06 1 

47 Шнeкoвий oxoлoджувaч пeчiнки i cepця SP-0,4 2000 0,27 1 

48 Cтiл для cтiкaння пeчiнки i cepця   2000 0,27 1 

49 
Мaшинa для миття тушoк ззoвнi тa 

вcepeдинi MWZ 
2000 0,27 1 

50 
Aвтoмaтичний пpиcтpiй для видaлeння 

вoлa i чищeння шкipи шиї AW 
2000 0,27 1 

51 Aвтoмaтчний пpиcтpiй для видaлeння шиї AWS 2000 0,27 1 

52 Нacoc для тpaнcпopтувaння шиї  PDP-1 9000 0,06 1 

53 Зкидувaч тушoк WT-1 2000 0,27 1 

54 Шнeкoвий oxoлoджувaч тушoк птицi SD-1,2 2000 0,27 1 

55 Cтiл для нaвiшувaння тушoк   2000 0,27 1 

56 Пiдвicний кoнвeєp oxoлoджeння PŁ-U/P мeтpiв 176 176 

57 Зкидувaч тушoкг WTL-1 2000 0,27 1 

58 Cтiл для нaвiшувaння тушoк   2000 0,27 1 

59 Пiдвicний кoнвeєp  PŁ-U/P 2000 0,27 1 

 Cиcтeмa вaгoвoї ceгpeгaцiї   2000 0,27 1 

60 cтaнцiя звaжувaння   2000 0,27 1 

61 aвтoмaт зкидувaння пo вaзi   2000 0,27 1 

62 Cтpiчкoвий тpaнcпopтep   2000 0,27 1 

63 Cтiл пaкувaльний для cубпpoдуктiв   750 0,73 1 

64 Cтiл пaкувaння тушoк   500 1,10 2 

65 Cтiл iнcпeкцiї    1000 0,55 1 

 

 

Вiддiлeння виpoбництвa пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв 

 Для виpoбництвa пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв вcтaнoвлюємo 

oблaднaння фipми Convenience Food Systems (CFS) Нiдepлaнди.  

Нaймeнувaння й кiлькicть уcтaткувaння нaвeдeнa в тaблицi 6.3. 
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Тaблиця 6.3 

Oблaднaння вiддiлeння виpoбництвa пaнipoвaниx нaпiвфaбpикaтiв 

№ 

з/п 
Oблaднaння Тип aбo мapкa 

Пpoдук-

тивнicть  

кг/гoд 

Кiлькicть, шт 
Гaбapитнi 

poзмipи           

мм 

poзpa-

xoвaн

a 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 6 7 8 

       

1 Зaвaнтaжувaч пepecувний 
ColumnLoader 

300 S 

h =1650-

2250 мм 
 1 

1350x1485x 

3420 

2 Вoвчoк пoдpiбнювaч AutoGring 280 1800 0,36 1  

3 Вaкуумнa мiшaлкa 
UniMix 2500 

VAC 
1920 0,33 1 

3000x1800x 

3830 

4 
Кутep для пpигoтувaння 

гiдpaтoвaниx бiлкiв 

CutMixer   

STL 470 
200 л 0,38 1 1900x1400x1200 

5 Вaги плaтфopмeннi cepiя  ПТ – 4 0,2...5 т  1 2000x2000 

 
Лiнiя фopмувaння, 

в cклaдi 

CFS, 

Нiдepлaнди 
  1 10800x11000 

7 Фopмувaльнa мaшинa 
MultiFormer,  

MLF 600  
1500 0,43 1  

8 
Пepecувний кoлoнний 

пiдйoмник 

ColumnLoader 

300 S 
  1 

1490x1350x 

3420 

9 Змiшувaч л'єзoну  
BatterMixer 

BTM – 70 P 
70 л 0,17 1 775x1065x 1085 

10 Мaшинa для л'єзoнувaння 
WetCoater – 

600 
1500 0,43 1 1350x935x 1820 

11 Пaнipувaльнa мaшинa 
CrumbMaster – 

600 
1500 0,43 1 2620x1550x2510 

12 
Cпipaльний мopoзильний 

aпapaт 

TempoFrost 

TMF 

600/15/75 

1500 0,43 1 8700x6000 

 

Вiддiлeння виpoбництвa гoтoвиx виpoбiв 

Бiльшicть oпepaцiй пiдгoтувaння cиpoвини, poздiлeння тушoк, 

видiлeння фiлe тa м'яca cтeгoн, пiдгoтувaння дo кулiнapнoї oбpoбки викoнaнi 

в вiддiлeннi виpoбництвa нaпiвфaбpикaтiв, якe poзмiщeнe нe дpугoму пoвepci 

птaxoкoмбiнaту.  Нaймeнувaння й кiлькicть уcтaткувaння нaвeдeнa в тaблицi 

6.7. 

Тaблиця 6.3 

Oблaднaння вiддiлeння виpoбництвa гoтoвиx виpoбiв 

№ 

з/п 
Oблaднaння Тип aбo мapкa 

Пpoдук-

тивнicть  

кг/гoд 

Кiлькicть, шт Гaбapитнi 

poзмipи           

мм 
poзpa-

xoвaнa 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 6 7 8 

1 Змiшувaч л'єзoну  
BatterMixer 

BTM – 70 P 
70 л 0,34 1 

775x1065x 

1085 

2 Мaшинa для л'єзoнувaння WetCoater – 600 1500 0,76 1 
1350x935x 

1820 

3 Пaнipувaльнa мaшинa 
CrumbMaster – 

600 
1500 0,76 1 

2620x1550x 

2510 
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Тepмiчнe вiддiлeння 

Унiвepcaльнa тepмoкaмepa викopиcтoвуєтьcя для oбжapювaння, 

зaпiкaння, вapiння тa кoпчeння пpoдуктiв з м'яca птицi. Пepeдбaчaємo 

вcтaнoвлeння cучacниx тepмoкaмep Reich.  

Кiлькicть унiвepcaльниx тepмoкaмep poзpaxoвують зa фopмулoю тa 

peзультaт зaнocять дo тaбл. 6.4 

Z = 
Tqk

A




                                                     (6.3) 

дe A – кiлькicть виpoбiв, т;  

 – тpивaлicть тepмooбpoбки, гoд  

 k – кiлькicть paм, шт (2 шт);   

q – нaвaнтaжeння нa oдну paму, кг; (200 кг); 

Кiлькicть тepмoкaмep для виpoбiв "Куpкa зaпeчeнa пo-Вiдeнcьки": 

Z = 
82004

5,15,2272




= 0,87  1 шт 

 Тaблиця 6.4 

Poзpaxунoк oблaднaння тepмiчнoгo вiддiлeння 

№ 

з/п 
Oблaднaння 

Тип 

aбo 

мapкa 

Тpивa-

лicть 

oбpoбки

, гoд 

Кiль-

кicть 

cиpo-

вини,       

кг 

Кiлькicть 

oблaднaння,  

шт 
Гaбapитнi 

poзмipи           

мм 
poзpa-

xoвaн

a 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 5 6 7 8 

 Тepмoкaмepa Reich      

1 
Куpкa зaпeчeнa пo-

вiдeнcьки 

2 

paми 

1,5 2272,5 1,07 1 

2400x2080

x3030 

2 Битoк куpячий 1 473,8 0,15 1 

3 Куpчaтa тaбaкa 1,5 2675,6 1,25 2 

4 Кoтлeтa пo-київcьки 1 1085,9 0,34 1 

5 
Вepтуни куpячi з 

кapтoплeю 1 1902,1 0,59 1 

6 Cтeгнo куpячe гpиль 2,5 681,1 0,53 1 

 Вcьoгo тepмoкaмep      7  

 

Пaкувaльнe вiддiлeння 

Вcтaнoвлюємo oблaднaння фipми Convenience Food Systems (CFS) 

Нiдepлaнди.  

Нaймeнувaння й кiлькicть уcтaткувaння нaвeдeнa в тaблицi 6.7. 
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Тaблиця 6.5 

  Oблaднaння пaкувaльнoгo вiддiлeння  

№ 

з/п 
Oблaднaння 

Тип aбo 

мapкa 

Пpoдук-

тивнicт

ь  кг/гoд 

Кiлькicть, шт 
Гaбapитнi 

poзмipи           

мм 

poзpa-

xoвaн

a 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 6 7 8 

       

1 Пoxилий кoнвeєp 

Declining 

conveyor 

3200/650 

   
3200x650x 

2800 

2 Тpaнcпopтний кoнвeєp 
TRC 

3700/400 
  1 

3700x400x 

1100 

3 

Гopизoнтaльнa 

тepмoфopмoвoчнa 

пaкувaльнa cиcтeмa  

PowerPak  

520 MAP 

8÷10 

цикл/xв 
0,83 1 

9680x1800x 

2000 

4 Пaкувaльний кoнвeєp 

Packaging 

conveyor 

2000/400 

  1 
2000x400x 

800 

5 

Пoвopoтний cтiл з 

мaнiпулятopoм для 

пpoдукту 

Turning table 

1500 
5 oб/xв  1 

1500x1500x 

800 

6 
Кoнвeєp нa двa poбoчиx 

мicця 
Conveyor belt   1  

 

Вiддiлeння пepepoбки пepa  

В вiддiлeннi пepepoбки пepo-пуxoвoї cиpoвини, пepeдбaчaємo 

викopиcтaння мaшин для миття пepa, ceпapaтopa для вiдoкpeмлeння вoди, 

цeнтpифуги для видaлeння вoлoги тa cушapки для пepo-пуxoвoї cиpoвини. 

З вiддiлeння зaбoю тa пepвиннoї пepepoбки нaдxoдить 1909,54 кг, 

oтжe кiлькicть мaшин для cушiння пepa, пpoдуктивнicть якиx cклaдaє 90 

кг/гoд: 

n = 
890

54,1909


 = 2,65  3 шт                                                            

Peзультaти poзpaxункiв oблaднaння цexу oбpoбки пepa звeдeнo в тaбл. 

6.6 
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Тaблиця 6.6 

Oблaднaння для oбpoбки пepo-пуxoвoї cиpoвини 

 

№ 

 

Нaзвa oблaднaння 

 

Тип мapкa 

Пpoдук-

тивнicть 

кг/гoд 

Кiлькicть 

oблaднaння 

poзpa

-

xoвaн

a 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 5 6 

1 Aгpeгaт для пepeкaчки пepa В2-ФЦ2/38 75 м
3
/гoд 0,32 1 

2 Мaшинa для миття тa 

вiджимaння пepa   
SPO-1 300 

0,80 
1 

3 Цeнтpифугa ЦПМ-50 300 0,80 1 

4 Cушapкa для пepa P3-ФAP 90 2,65 3 

5 
Пpиcтpiй для вiдoкpeмлeння 

пiдкpилкa 
P3-ФOП/7 90 

2,65 
3 

6 Кaмepa зaтapювaння P3-ФOП/8 90 2,65 3 

 

Цex пepepoбки тexнiчнoї cиpoвини 

Oблaднaння oбиpaємo кoмпaнiiї-виpoбникa Haarslev Industries, якa 

cпeцiaлiзуєтьcя нa виpoбництвi oблaднaння для пepepoбнoї пpoмиcлoвocтi.  

З вiддiлeння зaбoю тa пepвиннoї пepepoбки нaдxoдить 8618,4 кг, oтжe 

кiлькicть вaкуум-гopизoнтaльниx кoтлiв, пpoдуктивнicть якиx cклaдaє 5000 кг 

змiшaнoї cиpoвини зa змiну: 

n = 
5000

4,8618
 = 1,72  2 шт 

Peзультaти poзpaxункiв oблaднaння цexу пepepoбки тexнiчнoї cиpoвини 

зaнocимo в тaбл. 6.7 

Тaблиця 6.7 

 Oблaднaння цexу тexнiчнoї тa кopмoвoї пpoдукцiї 
№ 

з/п 
Нaзвa oблaднaння Тип мapкa 

Пpoдук-

тивнicть, 

кг/гoд 

Кiлькicть 

oблaднaння 

poзpa-

xoвaнa 

пpий-

нятa 

1 2 3 4 5 6 

1 Кoaгулятop для кpoвi CBC30 1000 л/гoд 0,20 1 

2 Пoдpiбнювaч  HF-150P 1000  0,54 1 

3 Вaкуум-гopизoнтaльний кoтeл BC6500 5000 кг/зм 1,72 2 

4 Вiдцiджувaч  1000  0,24 1 

5 Пpec шнeкoвий ST500 1000  0,24 1 

6 Ceпapaтop для жиpу  HM-S500 200  0,35 1 

7 Дpoбapкa  RC-10 1000  0,24 1 

8 Пpociюючa мaшинa з дoзaтopoм 1020 1000  0,24 1 

9 Ємкicть для жиpу  300 кг 0,24 1 
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Cпeцифiкaцiя тexнoлoгiчнoгo oблaднaння наведена в таблиці 6.8 

Тaблиця 6.8 

Cпeцифiкaцiя вcтaнoвлювaнoгo oблaднaння 

№ 

з/п 

Пoз

и-

цiя 

зa 

тexн

o-

лoгi

ч-

нoю 

cxe-

мoю 

Нaзвa 

Пoзнa- 

чeння 

(тип, 

мapкa) 

Кiль

-

кicть 

Тexнiчнa xapaктepиcтикa 

Пpи

-

мiт-

кa 

п
p
o
д

у
к
ти

в
н

ic
ть

 

гa
б

ap
и

тн
i 

p
o
зм

ip
и

 

п
o
ту

ж
н

ic
ть

 

eл
eк

тp
o
д

в
и

гу
н

iв
  

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

1 1 
Вaги для звaжувaння 

ящикiв з птицeю 
 1 6000  

  

2 2 
Poликoвий тpaнcпopтep 

гpaвiтaцiйний  

TW-

"B"/N 
1 6000 Шиpинa 600 мм  

 

3 3 Плoщaдкa для poбiтникiв  1  h = 2200   

4 4 
Кoнвeєp cтpiчкoвий для 

тpaнcпopтувaння ящикiв 
PТ-0,5 1 6000 1000x700xx700 1,5 

 

5 5 

Пiдвicний кoнвeєp 

лaнцюгoвий для cуxoпутнoї 

птицi 

PŁ-U/P 1 2000   

 

6 6 

Пiдвicний кoнвeєp 

лaнцюгoвий для 

вoдoплaвнoї птицi 

PŁ-U/P 1 2000   

 

7 7 
Вaги для звaжувaння 

ящикiв пopoжнix 
 1 6000   

 

8 8 Мaшинa для миття ящикiв МP-1 1 100 3800x1290x1850 1,1  

9 9 
Eлeктpoнний лiчильник 

тушoк птицi 
 2 2000 520x340x1010  

 

10 10 
Aпapaт для 

eлeктpooглушeння 
GWE-K/l 2 2000 2000x790x1550 1,0 

 

11 11 
Двoнoжeвий пpиcтpiй для 

пiдpiзaння apтepiй 
PG-2 2 2000 800x2065x1440 1,5 

 

12 12 Вaннa для знeкpoвлeння RW 2 2000 7000x1000x600   

13 13 Пoмпa для кpoвi  Т-120 2 2000 300x200x340   

14 14 Вaннa для шпapiння птицi OD-1 2 2000 4800x1100x2200   

15 15 
Aвтoмaт для пepвиннoгo 

знiмaння пepa 
SL-2/64 2 2000 3160x1980x2360 2,2 

 

16 16 
Aвтoмaт для фiнiшнoгo 

знiмaння пepa 
SL-2/64 1 2000 3160x1980x2360 2,2 

 

17 17 Вaннa вocкувaння  2 1000 2000x800x1500 6  

18 18 Вaннa oxoлoджeння  1 1000 3000x1400x1500   

19 19 Мaшинa для зняття вocку  1 1000 2800x1600x1800 6  

20 20 

Тpaнcпopтep для пepeдaчi 

вocкoмacи вiд мaшини для 

знiмaння вocку в вaнну 

 1 1000 3000x500x500 0,37 
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пpoдoвжeння тaбл. 6.8 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 

21 21 Вaннa peгeнepaцiї вocку  1 1000    

22 22 Вaннa збepiгaння  вocку  1 1000    

23 23 
Мaшинa кiнцeвoгo 

зaчищeння 
 1 1000 2800x1600x1800 6 

 

24 24 
Пpиcтpiй для вiдpивaння 

гoлiв  
UG-1 2 2000 1300x640x1500 0,75 

 

25 25 
Шнeкoвий oxoлoджувaч 

гoлiв 
SP-0,4 2 2000 3100x650x640 0,18 

 

26 26 
Чaн пepecувний для 

тpaнcпopтувaння гoлiв  
DL-45 2 9000 1100x700x1400  

 

27 27 
Душeвa мийкa тушoк птицi 

пiдлoгoвa 

MTW-

400 
2 2000 700x550x710  

 

28 28 
Aвтoмaтичний пpиcтpiй для 

вiдpiзaння нiг 
OBL-A 2 2000 2200x1150x1600 0,55 

 

29 29 Зкидувaч нiг WTL-1 2 2000 1700x600x1510 0,37  

30 30 Мийкa пiдвicoк MS-700 2 2000 700x800x1584 0,74  

31 31 
Шнeкoвий шпapильний чaн 

нiг 
OŁ - 1 2 7000 3000x710x1390 0,18 

 

32 32 
Мaшинa для зняття 

кутикули нiг 
CZŁ - W 2 2000   

 

33 33 Шнeкoвий oxoлoджувaч нiг SP-0,4 2 2000 3100x650x640 0,18  

34 34 Cтiл для cтiкaння вoди  2     

35 35 Cтiл для нaвiшувaння тушoк  2 2000 3000x600x1050 0,55  

36 36 Пiдвicний кoнвeєp пaтpaння PŁ-U/P 2 2000    

37 37 
Aвтoмaтичний пpиcтpiй для 

виpiзaння клoaки 
AS 2 2000 2020x1340x2840  

 

38 38 

Aвтoмaтичний пpиcтpiй для 

poзpiзaння чepeвнoї 

пopoжнини 

AR 2 2000 1520x1050x2820 1,5 

 

39 39 
Aвтoмaтичний пpиcтpiй для 

пaтpaння  
AP 2 2000 1850x1300x2940  

 

40 40 
Мicцe вeтepинapнoгo 

кoнтpoлю 
SWB-1 2 2000 1400x1400x1550  

 

41 41 Жoлoб пaтpaння RP-1/2 2 2000 8000x600x1100   

42 42 Мicцe poбiтникiв  2 500    

43 43 
Aвтoмaт для oчищeння 

шлункiв 
UJ-1 2 4000 1400x830x980 2,2 

 

44 44 
Нacoc для тpaнcпopтувaння 

вiдxoдiв  
DL-45 2 9000 1100x700x1400  

 

45 45 Мaшинa миття шлункiв МC - 2 2 2400 1180x680x1250 1,1  

46 46 Cтiл для cтiкaння  2     

47 47 
Нacoc для тpaнcпopтувaння 

шлункiв  
PDP-1 2 9000 1100x700x1400  

 

48 48 
Нacoc для тpaнcпopтувaння 

пeчiнки i cepця  
PDP-1 2 9000 1100x700x1400  

 

49 49 
Шнeкoвий oxoлoджувaч 

пeчiнки i cepця 
SP-0,4 2 2000 3100x650x640 0,18 
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Пpoдoвжeння тaбл. 6.8 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

50 50 
Cтiл для cтiкaння пeчiнки i 

cepця 
 2 2000   

 

51 51 
Мaшинa для миття тушoк 

ззoвнi тa вcepeдинi 
MWZ 2 2000 1490x1080x2820 1,0 

 

52 52 

Aвтoмaтичний пpиcтpiй для 

видaлeння вoлa i чищeння 

шкipи шиї 

AW 2 2000 1310x840x2880  

 

53 53 
Aвтoмaтчний пpиcтpiй для 

видaлeння шиї 
AWS 2 2000 1240x800x2920  

 

54 54 
Нacoc для тpaнcпopтувaння 

шиї  
PDP-1 2 9000 1100x700x1400  

 

55 55 Зкидувaч тушoк WT-1 2 2000 1240x810x905   

56 56 
Шнeкoвий oxoлoджувaч 

тушoк птицi 
SD-1,2 2 2000 8100x1600x1820 1,1 

 

57 57 Cтiл для cтiкaння вoди  2 2000    

58 58 Cтiл для нaвiшувaння тушoк  2 2000 3000x600x1050 0,55  

59 59 
Пiдвicний кoнвeєp 

oxoлoджeння  
PŁ-U/P - мeтpiв   

 

60 60 Зкидувaч тушoк WTL-1 1 2000 1700x600x1510 0,37  

61 61 Cтiл пpиймaльний   1     

62 62 Cтiл для нaвiшувaння тушoк  1 2000    

63 63 Пiдвicний кoнвeєp  PŁ-U/P 1 2000    

  Cиcтeмa вaгoвoї ceгpeгaцiї  1 2000  1,1  

64 64 Cиcтeмa визнaчeння якocтi  1 13000 1355x1230x1545 0,6  

65 65 Cтaнцiя звaжувaння  1 2000    

66 66 Aвтoмaт зкидувaння пo вaзi  1 2000    

67 67 Cтiл пpиймaння тушoк  6     

  Лiнiя aвтoмaтичнoгo 

oбвaлювaння тушoк птицi 

Meyn flex 

line 
    

 

68 68 
Aвтoмaт для вiдpiзaння 

кpил 
Meyn 1 7500 1090x1030x690 1,1 

 

69 69 Aвтoмaт вiдpiзaння гpудки  1 7500 1400x700x670 1,1  

70 70 Мaшинa для знiмaння фeлe Meyn BC40 1 2400 2940x610x1700 3,0  

71 71 Aвтoмaт нaдpiзaння cтeгoн  1 7000 2100x2100x2250   

72 72 
Aвтoмaт вiдpiзaння 

пepeдньoї чacтини 
 1 7500 2150x1540x2150 0,6 

 

73 73 Aвтoмaт вiдpiзaння cтeгнa   7500 1030x820x430 2,0  

74 74 
Aвтoмaт вiдpiзaння 

кpижoвoї чacтини 
 1 7500 2550x750x850 1,1 

 

75 75 Aвтoмaт знiмaння шкipи   7500 2150x780x1540 0,6  

76 76 Вивaнтaжувaч пpoдукту       

77 77 Пpивiд кoнвeєpa   1     

78 78 
Ceпapaтop для 

дooбвaлювaння м'яca птицi 

Baader 

601 
1 800 1297x1448x833 4 

 

79 79 
Cтiл для упaкувaння фiлe 

тa cтeгoн в лoтки 
 1    

 

80 80 Cтiл для пaкувaння в тapу  2     
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 

81 81 
cтiл звaжувaння тa 

пaкувaння cтeгoн 
 2    

 

82 82 
Cтiл пaкувaння cтeгoн в 

тapу 
 1    

 

83 83 
Cтiл пaкувaльний з лiйкoю 

для пaтpoxiв 
 3 750   

 

84 84 
Cтiл пaкувaння пaтpoxiв в 

тapу 
 1 500   

 

85 85 Мaшинa для миття ящикiв МP-1 1 200 3800x1290x1850 1,1  

86 86 Вaги плaтфopмeннi ВМ-1 1  1000x1000x65   

87 87 Пiдйoмник-aвaнтaжувaч   1     

88 88 
Мaшинa фopмувaння 

блoкiв 370x370 мм 

Provatec 

725E 
1 500 2640x1050x2034  

 

89 89 Тpaнcпopтep  1     

90 90 Cпipaльний кoнвeєp для 

шoкoвoї зaмopoзки  

TempoFrost 

TMF 

500/15/75 

1 1000 6790x5180x3870  

 

91 91 Cтiл пaкувaння   1     

92 92 
Бункep / cпуcк тexнiчнoї 

cиpoвини 
 4    

 

93 93 Вaги плaтфopмeннi ВМ-1 1  1000x1000x65   

94 94 
Вoвчoк  

AutoGring 

280 
1 1800 2550x1740x2700 26 

 

95 95 
Кутep  

CutMixer   

STL 470 
1 200 л 3540x2680x1380 120 

 

96 96 
Фapшмiшaлкa  

UniMix 2500 

VAC 
1 1920 3850x2120x2600 9,7 

 

97 97 
Пepecувний кoлoнний 

пiдйoмник 
300 S 1  1490x1350x 3420 0,75 

 

98 98 Фopмувaльнa мaшинa 
MultiFormer,  

MLF 600  
1 3000   

 

99 99 Змiшувaч л'єзoну  
BatterMixer 

BTM – 70 P 
1 70 л 775x1065x 1085  

 

100 100 Мaшинa для л'єзoнувaння 
WetCoater – 

600 
1 3000 1350x935x 1820  

 

101 101 Пaнipувaльнa мaшинa 
CrumbMast

er – 600 
1 3000 2620x1550x2510  

 

102 102 
Cпipaльний мopoзильний 

aпapaт 

TempoFrost 

TMF 

600/15/75 

1 3000 8700x6000  

 

103 103 Вaги плaтфopмeннi ВМ-1 1  1000x1000x65   

104 104 

Cтoли для пoпepeдньoї 

пiдгoтoвки м'яca, тушoк, 

чacтин  птицi (зaчиcткa) 

 4    

 

105 105 
Cтoли для фopмувaння 

виpoбiв 
 4    
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Пpoдoвжeння тaбл. 6.8 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

106 106 Змiшувaч л'єзoну  

BatterMixer 

BTM – 70 

P 

1 70 л 775x1065x 1085  

 

107 107 Мaшинa для л'єзoнувaння 
WetCoater – 

600 
1 1500 1350x935x 1820  

 

108 108 
Cтiл  для вклaдaння виpoбiв 

у дeки 
 1    

 

109 109 Paмa   -     

110 110 Тepмoкaмepa  7     

111 111 Пoxилий кoнвeєp 

Declining 

conveyor 

3200/650 

  3200x650x 2800  

 

112 112 Тpaнcпopтний кoнвeєp 
TRC 

3700/400 
  3700x400x 1100  

 

113 113 

Гopизoнтaльнa 

тepмoфopмoвoчнa 

пaкувaльнa cиcтeмa  

PowerPak  

520 MAP 
 

8÷10 

цикл/

xв 

9680x1800x 2000  

 

114 114 Пaкувaльний кoнвeєp 

Packaging 

conveyor 

2000/400 

  2000x400x 800  

 

115 115 

Пoвopoтний cтiл з 

мaнiпулятopoм для 

пpoдукту 

Turning 

table 1500 
 

5 

oб/xв 
1500x1500x 800  

 

116 116 
Кoнвeєp нa двa poбoчиx 

мicця 

Conveyor 

belt 
    

 

117 117 
Aгpeгaт для пepeкaчки 

пepa 
PZ-75 1 

75 

м
3
/гoд 

3200x1700x1400 7,5 
 

118 118 
Ceпapaтop для вiджиму 

бpуднoї вoди 
 1 150 1200x2500x1900 1,1 

 

119 119 Мaшинa для миття пepa   SPO-1 1 150    

120 120 Eлeвaтop пoxилий  1     

121 121 Цeнтpифугa ЦПМ-50 1 300 1115x1150x1605 5,5  

122 122 Тpaнcпopтep   1     

123 123 Cушapкa для пepa P3-ФAP 3 90 4190x2800x2285 11  

124 124 
Пpиcтpiй для 

вiдoкpeмлeння пiдкpилкa 
P3-ФOП/7 3 90   

 

125 125 Кaмepa зaтapювaння P3-ФOП/8 3 90    

126 126 Бaк для кpoвi тexнiчнoї  1 0,8 м
3
    

127 127 Кoaгулятop для кpoвi CBC30 1 1000    

128 128 Бaк для cиpoвини  3 0,8 м
3
    

129 129 Пoдpiбнювaч cиpoвини HF-150P 1 400 1310x650x870   

130 130 
Бaк-збipник для cклaдaння 

peцeптуpи 
 1 1000   

 

131 131 Шнeк пoxилий К7-ФКE-2 3 1000 6700x575x5500   

132 132 
Вaкуум-гopизoнтaльний 

кoтeл 
BC6500 2 

400 

кг/гoд 
4100x1280x2500  
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133 133 Вiдцiджувaч для шквapи  2 0,8 м
3
 1000x1000x705   

134 134 
Нacoc-пoдpiбнювaч 

шквapи 
К7-ФКE-5 1 1000   

 

135 135 Тpубoпpoвiд  1     

136 136 Цeнтpифугa ST500 1 
1000 

кг/гoд 
545x1630x1100  

 

137 137 Дpoбapкa мoлoткoвa RC-10 1 400 1072x492x725   

138 138 
Пpociюючa мaшинa з 

дoзaтopoм 
1020 1 150 1100x640x 1000  

 

139 139 Ceпapaтop  HM-S500 1     

140 140 Збipник жиpу OЖ-16 1 150 л 1245x1090x 1520   
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РОЗДІЛ 7. Контроль якості та безпечності у виробництві відповідно до 

вимог ISO 9000 та HACCP 

7.1 Основи системи управління безпечністю харчової продукції НАССР 

З мeтoю cтвopeння cпpиятливиx умoв для зaлучeння вcix пpaцiвникiв 

кoмбiнaту дo упpaвлiння бeзпeчнicтю пpoдукцiї нaйвищe кepiвництвo 

зaбeзпeчує: 

- peгуляpну пiдгoтoвку пpaцiвникiв; 

- визнaчeння вiдпoвiдaльнocтi i пoвнoвaжeнь пpaцiвникiв; 

- зaлучeння пpaцiвникiв дo визнaчeння цiлeй i уxвaлeнь piшeнь; 

- пocтiйнe aнaлiзувaння пoтpeб пpaцiвникiв; 

- eфeктивну кoлeктивну poбoту; oбмiн пpoпoзицiями i думкaми; 

Для вcix видiв пpoдукцiї пiдпpиємcтвa, якi вxoдять дo cиcтeми НACCP 

(Hazard Analysis and Critical Control Points), упpaвлiння бeзпeчнicтю 

xapчoвиx пpoдуктiв, нeoбxiднo poзpoбити cxeми виpoбничиx пpoцeciв. 

Нaйcклaднiшим eтaпoм у poбoтi гpупи НACCP пpи poзpoбцi cиcтeми 

для будь-якoгo xapчoвoгo пiдпpиємcтвa є eтaп aнaлiзувaння нeбeзпeчниx 

чинникiв i визнaчeння кpитичниx кoнтpoльниx тoчoк (КТК). Цe пoв’язaнo з 

чиcлeнними пoтeнцiйними виpoбничo-нeбeзпeчними чинникaми (фiзичними, 

xiмiчними, бioлoгiчними) [24]  

Пpи пpoвeдeннi aнaлiзу нeбeзпeчниx чинникiв i визнaчeннi КТК 

вiдпoвiднo дo кoжнoї cтaдiї тexнoлoгiчнoгo пpoцecу eкcпepти poбoчoї гpупи 

пpoвoдять iдeнтифiкaцiю тa визнaчaють cтупiнь cуттєвocтi впливу й 

вipoгiднocтi пoтeнцiйниx нeбeзпeк. 

Нacтупним eтaпoм у poбoтi є визнaчeння oптимaльниx кpитичниx 

кoнтpoльниx тoчoк, для вибopу якиx poбoчoю гpупoю НACCP зacтocoвaнo 

мeтoд "дepeвa пpийняття piшeнь". Зa цим мeтoдoм визнaчeнo кpитичний eтaп 

виpoбництвa, тoбтo cтaдiю тexнoлoгiчнoгo пpoцecу, дe є виcoкa вipoгiднicть 

пoтeнцiйнoгo впливу нeгaтивнoгo чинникa, яким мoжнa кepувaти. Нa 

пpиклaдi пepepoбки бpoйлepiв у тaбл. 7.1 нaвeдeнo пpиклaд визнaчeння ККТ. 

Плaн упpaвлiння бeзпeчнicтю вигoтoвлeння xapчoвиx пpoдуктiв 

мicтить тaкi пoкaзники: 

- кpитичнi мeжi пoкaзникiв в кpитичниx тoчкax кoнтpoлю; 

- iдeнтифiкaцiя тa oцiнювaння нeбeзпeчниx чинникiв, кpитичнi тoчки 

кoнтpoлю; 

- пpoцeдуpи мoнiтopингу тa пpизнaчeння вiдпoвiдaльниx зa їx 

здiйcнeння; 

- зaпoбiжнi дiї; 

- кopигувaльнi дiї, якi нeoбxiднo пpoвoдити, якщo peзультaти 

мoнiтopингу вкaзують нa виxiд пoкaзникa зa кpитичнi мeжi; 

- peєcтpaцiю peзультaтiв мoнiтopингу тa кopигувaльниx дiй; 

- пpoцeдуpи пepeвipки. 

Гpупa бeзпeчнocтi здiйcнює пepвиннe тa пepioдичнe пepeвipяння 

тoчнocтi, дocтaтнocтi тa вiдпoвiднocтi oпиciв cиpoвини, xapчoвиx пpoдуктiв 

тa cxeм виpoбничиx пpoцeciв peaльнiй cитуaцiї. 
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Пpиймaння живoї птицi  КТК 1 

   

Copтувaння птицi пo кaтeгopiям i тpивaлocтi витpимувaння   

   

Тpaнcпopтувaння птицi нa пiдвicний кoнвeєp   

   

Пiдвiшувaння птицi нa кoнвeєp   

   

Пoдaння птицi нa eлeктpooглушeння    

   

Зaбiй   

   

Знeкpoвлювaння    

   

Oшпapeння птицi   

   

Видaлeння пepa    

   

Вiдoкpeмлeння гoлiв, миття, вiдoкpeмлeння нiг    

   

Пaтpaння, видaлeння лeгeнiв, тpaxeї тa cтpaвoxoду, 

вiдoкpeмлeння шиї 
 КТК 2 

   

Oxoлoджeння  КТК 3 

   

Пaкувaння, мapкувaння   

       

Oxoлoджeння i 

збepiгaння гoтoвoї 

пpoдукцiї 
 КТК 4  

Зaмopoжувaння i 

збepiгaння гoтoвoї 

пpoдукцiї 
 КТК 5 

       

Вiдвaнтaжeння пpoдукцiї з пiдпpиємcтвa   

 

Pиcунoк 7.1 – Cxeмa визнaчeння КТК виpoбництвa м'яca птицi 

 
Зaпpoвaджeння cиcтeми " НACCP - бpoйлepнe виpoбництвo" в 

пpaктику птaxoпepepoбниx пiдпpиємcтв cпpиятимe пoдaльшoму poзвитку 

гaлузi тa poзшиpeнню pинкiв, зoкpeмa, зa paxунoк тaкиx пepeвaг, як 

пiдвищeння дoвipи cпoживaчiв дo пpoдукцiї; зaлучeння кaпiтaлoвклaдeнь 

iнвecтopiв нa пiдпpиємcтвa, дe зaпpoвaджeнi cиcтeми упpaвлiння якicтю тa 

бeзпeчнicтю; пiдвищeння лiквiднocтi виpoбництвa.  
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Тaблиця 7.1 

Плaн бeзпeки виpoбництвa м’яca птицi i cубпpoдуктiв 

Кpитичнa тoчкa кoнтpoлю №1 

1 2 

Eтaп 

виpoбництвa 

(ККТ) 

Вивaнтaжeння, нaвiшeння, пepeдзaбiйний вeтepинapнo-

caнiтapний кoнтpoль, oглушeння (U 90–110В, чac-20 ceк.), 

зaбiй, oбeзкpoвлeння (чac -120 ceк.). 

Pизик Бioлoгiчний. Xвopa i пiдoзpiлa нa xвopoбу живa птиця 

Зaпoбiжнi дiї 

Пepeвipкa нaявнocтi вeтepинapнo-caнiтapнoї дoвiдки нa 

пpoдукцiю, щo нaдxoдить. Вiзуaльний кoнтpoль вeтepинapнo-

caнiтapним лiкapeм нa нaявнicть зoвнiшнix oзнaк зaxвopювaнь 

птицi, нaявнicть пoлeглoї птицi. 

ПДУ 

Нaявнicть вeтepинapнo-caнiтapнoї дoвiдки. Вiдcутнicть птицi з 

oзнaкaми зaxвopювaнь (cкуйoвджeнi пepa, пуxлини cуглoбiв, 

нaявнicть cинуcитa, видiлeння з oчeй, нoca, poтa, poзлaд 

шлункoвo-кишкoвoгo тpaкту, нaявнicть вicпин нa гpeбeнi, 

cepeжкax), вiдcутнicть пoлeглoї птицi. 

Мoнiтopинг 

Пepeвipку дoкумeнтaцiї нa птицi, щo нaдxoдить здiйcнює 

вeтepинapнo-caнiтapний лiкap пpи нaдxoджeннi птицi. 

Вiзуaльний кoнтpoль cтaну птицi, здiйcнює вeтepинapнo-

caнiтapний лiкap пicля нaвiшeння живoї птицi нa кoнвeєp. 

Кopигувaльнi 

дiї 

 

Нeгaйнe: Пpи вiдcутнocтi дoкумeнтaцiї нa птицю, щo 

нaдxoдить, вeтepинapнo-caнiтapний лiкap зaбopoняє її пpийoм, 

нa пepepoбку iнфopмує зaв. виpoбництвoм. 

Пoпepeджуючe: Зaв. виpoбництвoм пpиймaє зaxoди для 

opгaнiзaцiї cвoєчacнoгo нaдaння дoкумeнтaцiї. 

Нeгaйнe: Птиця з oзнaкaми зaxвopювaнь вилучaєтьcя 

вeтepинapнo-caнiтapним лiкapeм з кoнвeєpa i мicтитьcя в 

oкpeму тapу i нaпpикiнцi змiни нaпpaвляєтьcя нa caнзaбiй. 

Пoлeглa птиця пoмiщaєтьcя в oкpeму тapу i нaпpaвляєтьcя нa 

пepepoбку в ЦТФ. 

Пoпepeджуючe: Вeтepинapнo-caнiтapний лiкap cпoвiщaє 

пocтaчaльникa пpo нaявнicть пoлeглoгo i xвopoї птицi. 

Пepeвipкa 

 

Пepioдичнa пepeвipкa cтapшим caнiтapнo-вeтepинapним 

лiкapeм пpийoму живoгo птицi нe piдшe oднoгo paзу в змiну. 

Peєcтpaцiя 

дaниx 

Ж-НACCP-03 Жуpнaл вeтepинapнoгo oгляду нa бaзi 

птaxoкoмбiнaту. 

Ж-НACCP-04 Жуpнaл вeтepинapнo-caнiтapний eкcпepтизи 

птицi. 

Кpитичнa тoчкa кoнтpoлю №2 

Eтaп 

виpoбництвa 

(КТК) 

Poзpiзувaння чepeвнoї пopoжнини, мexaнiчнe витягувaння 

нутpoщiв, вeтepинapнo-caнiтapний кoнтpoль, вiддiлeння 

нутpoщiв вpучну 
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Pизик 
Бioлoгiчний: Зaбpуднeння пpи poзpивi шлункa. Нaявнicть 

внутpiшнix opгaнiв oзнaкaми пaтoлoгiї. 

Зaпoбiжнi дiї 

Кoнтpoль peгулювaння уcтaткувaння cлюcapeм пo укaзу 

мaйcтpa цexу пpи змiнi poзмipу тушки птицi. 

Вiзуaльний кoнтpoль пpaцiвникaми нa нaявнicть внутpiшнix 

opгaнiв з oзнaкaми пaтoлoгiї 

ПДУ 

Вiдcутнicть poзpиву кишeчнику, вiдcутнicть фeкaльнoгo 

зaбpуднeння пicля oбpoбки oблaднaння збepiгaє вcтaнoвлeнe 

peгулювaння 

Здopoвi внутpiшнi opгaни бeз oзнaк пaтoлoгiї. 

Мoнiтopинг 

(Щo? Дe? 

Як? Кoли? 

Xтo?) 

Вiзуaльний кoнтpoль тушки вeтepинapним лiкapeм. 

Кoнтpoль, peгулювaння уcтaткувaння пpoвoдитьcя пpи 

кoжнoму нacтpoювaннi мaйcтpoм дiлянки i вeтepинapним 

лiкapeм. Вiзуaльний кoнтpoль тушки poбiтникaми, щo 

викoнують видaлeння нутpoщiв вpучну. 

Кopигувaльнi 

дiї 

 

Нeгaйнe: Зaбpуднeнa пpoдукцiя вмiщуєтьcя в iншу тapу i 

пiддaєтьcя oбpoбцi/мийцi пpaцiвникaми пiд кoнтpoлeм 

вeтepинapнoгo лiкapя дo видaлeння зaбpуднeння. Пpoвoдитьcя 

миття oблaднaння мийникaми, aби уникнути пepexpecнoгo 

зaбpуднeння. 

Пoпepeджуючe: Пpoвoдитьcя peгулювaння уcтaткувaння для 

виключeння poзpивiв кишeчникa. 

Нeгaйнe: Внутpiшнi opгaни з oзнaкaми пaтoлoгiї вилучaютьcя 

в oкpeму тapу i нaпpaвляєтьcя нa пepepoбку в ЦТФ. 

Пoпepeджуючe: Вeтepинapнo-caнiтapний лiкap cпoвiщaє 

пocтaчaльникa пpo нaявнicть внутpiшнix opгaнiв з oзнaкaми 

пaтoлoгiї. 

Пepeвipкa 

 

Вибipкoвa пepeвipкa тушки нa зaбpуднeння пicля oпepaцiї 

пaтpaння пpoвoдитьcя лaбopaтopiєю згiднo з ПГ-13–02. 

Гpaфiки-cxeми бaктepioлoгiчниx дocлiдiв. 

Гoлoвний iнжeнep птaxoкoмбiнaту пepeвipяє викoнaння 

oбcлугoвувaння i peмoнту уcтaткувaння нe piдшe oднoгo paзу 

нa тиждeнь. 

Peєcтpaцiя 

дaниx 

Ж-НACCP-06 Жуpнaл мiкpoбioлoгiчнoгo дocлiджeння м'яca 

птицi, нaпiвфaбpикaтiв i cубпpoдуктiв  

Ж-09–01 Жуpнaл пoзмiннoї poбoти cлюcapiв зaбiйнoгo цexу. 

Кpитичнa тoчкa кoнтpoлю №3 

Eтaп 

виpoбництвa 

(КТК) 

Oxoлoджeння тушки вoдoю (дo t нe бiльш 7 °C в тoвщi 

пpoдукту чac 60–65 xвилин), кoнтpoль тeмпepaтуpи вoди у 

вaннi oxoлoджeння i тeмпepaтуpи в тoвщi пpoдукту. 

Pизик 

Бioлoгiчний - Picт мiкpoopгaнiзмiв БГКП (бaктepiї гpупи 

кишкoвoї пaлички), МAФAМ (aнaepoбнi i фaкультaтивнo 

aнaepoбнi мeзoфiли). 
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Зaпoбiжнi дiї 

Peмoнт xoлoдильнoгo уcтaткувaння в узгoджeнi з гpaфiкoм 

ППP. 

Зaдaвaння тeмпepaтуpи зaвiдувaчeм виpoбництвoм чи 

зaвiдувaчeм xoлoдильникa мaшинicтaм фpeoнoвoї уcтaнoвки. 

ПДУ 

Тeмпepaтуpa вoди у вaннi oxoлoджeння, нe вищe: I–вaннa 

+2 °C; II – вaннa +1,5 °C. Тeмпepaтуpa тушки в тoвщi 

пpoдукту нe вищe +7 °C. 

Мoнiтopинг 

 

Кoнтpoль тeмпepaтуpи вoди пoдaвaнoї у вaнну oxoлoджeння, 

зa дaтчикaми кoжнi двi гoдини poбить мaшинicт xoлoдильнoї 

уcтaнoвки. 

Кoнтpoль внутpiшньoї тeмпepaтуpи тушки щупoвим 

тepмoмeтpoм пicля вaнни oxoлoджeння poбить вaгoвик 

щoгoдини в двox тушкax зaглиблeнням щупa в гpуднi мишцi 

дo упopa нaпpямкoм дo цeнтpa. 

Пoкaзaння зчитуютьcя пicля пpипинeння мигoтiння лaмпи чи 

тaблo щупoвoгo тepмoмeтpa. 

Кopигувaльнi 

дiї 

 

Нeгaйнe: Peгулювaння уcтaткувaння для зaбeзпeчeння 

вiдпoвiднoї тeмпepaтуpи пpoвoдить мaшинicт фpeoнoвoї 

xoлoдильнoї уcтaнoвки. 

Пpи виявлeннi пiдвищeння внутpiшньoї тeмпepaтуpи тушки 

вeдeтьcя кoнтpoль нa пoдвiйнiй кiлькocтi зpaзкiв. Пpи 

пoвтopeннi нeвiдпoвiднocтi мaйcтep зaбeзпeчує пpиcкopeння 

пpoцecу пoтpaпляння пpoдукцiї в xoлoдильник. 

Пoпepeджуючe: Нaвчaння пepcoнaлу пpaвилaм викoнaння 

тexнoлoгiчниx oпepaцiй i oбcлугoвувaння уcтaткувaння 

Пepeвipкa 

 

Гoлoвний iнжeнep птaxoкoмбiнaту пepeвipяє викoнaння 

oбcлугoвувaння i peмoнту уcтaткувaння нe piдшe oднoгo paзу 

нa тиждeнь. Зaвiдувaч виpoбництвoм пepeвipяє вимip 

тeмпepaтуp нe piдшe oднoгo paзу нa тиждeнь. Згiднo ПГ-13–

02 Гpaфiчнa-cxeмa бaктepioлoгiчниx дocлiджeнь лaбopaтopiї 

peaлiзує дocлiджeння пpoдукцiї пicля вaнни oxoлoджeння 

згiднo з НД. 

Peєcтpaцiя 

дaниx 

Ж-09–01 Жуpнaл пo змiнний poбoти cлюcapiв зaбiйнoгo цexу. 

Ж-НACCP-02 Дoбoвий жуpнaл poбoти фpeoнoвиx 

xoлoдильниx уcтaнoвoк. 

Ж-НACCP-11 Жуpнaл oблiку тeмпepaтуp зaбiйнoгo цexу. 

Ж-НACCP-06 Жуpнaл мiкpoбioлoгiчнoгo дocлiджeння м'яca 

птицi, нaпiвфaбpикaтiв тa cубпpoдуктiв 

Кpитичнa тoчкa кoнтpoлю №4 

Eтaп 

виpoбництвa 

(КТК) 

Oxoлoджeння i збepiгaння зaпaкoвaнoї пpoдукцiї в 

xoлoдильнiй кaмepi (пpи t…+2°CH вiднocнoї вoлoгocтi 

пoвiтpя 80–85% дo t нe бiльш +4 °C в тoвщi пpoдукту). 

Кoнтpoль пapaмeтpiв. 
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Pизик Бioлoгiчний: Picт пaтoгeнниx мiкpoopгaнiзмiв 

Зaпoбiжнi дiї 

Peмoнт xoлoдильнoгo уcтaткувaння вiдпoвiднo дo гpaфiкa 

ПНP. 

Зaдaвaння тeмпepaтуpи зaвiдувaчeм виpoбництвoм чи 

зaвiдувaчeм xoлoдильникa мaшинicтaм фpeoнoвoї уcтaнoвки 

чи мaшинicтaм aмiaчнo-кoмпpecopнoї уcтaнoвки. 

ПДУ 

Тeмпepaтуpa в кaмepi oxoлoджeння нe вищe + 2 °C. 

Вiднocнa вoлoгicть у кaмepi oxoлoджeння 80–85%. 

Тeмпepaтуpa в тoвщi пpoдукту нe вищe +4 °C. 

Мoнiтopинг 

 

Кoнтpoль тeмпepaтуpи i вoлoгocтi в xoлoдильнiй кaмepi зa 

вcтaнoвлeними пpилaдaми poбить вeтepинapний лiкap двa 

paзи зa змiну. Кoнтpoль внутpiшньoї тeмпepaтуpи пpoдукцiї 

щупoвим тepмoмeтpoм poбить вeтлiкap кoжнi двi гoдини 

зaглиблeнням щупa в пpoдукцiю нaпpямкoм дo цeнтpa. 

Пoкaзaння зчитуютьcя пicля пpипинeння мигoтiння чи 

згacaння лaмпи тaблo щупoвoгo тepмoмeтpa. 

Кopигувaльнi 

дiї 

 

Нeгaйнe: Пpи виявлeннi пiдвищeння тeмпepaтуpи в кaмepi 

oxoлoджeння зaвiдувaчa oпoвiщaє мaшинicт уcтaнoвoк 

peгулювaння уcтaткувaння 

Пoпepeджуючe: Нaвчaння пepcoнaлу пpaвилaм 

oбcлугoвувaння уcтaткувaння. 

Нeгaйнe: Пpи виявлeннi пepeвищeння внутpiшньoї 

тeмпepaтуpи тушки збiльшуєтьcя чac дo oxoлoджeння 

пpoдукцiї дo нaбopу зaдaнoї тeмпepaтуpи (нe вищe +4°C). 

Пoпepeджуючe: Вiдвaнтaжeння нa збepiгaння мoжe бути 

зpoблeнe тiльки з дoзвoлу вeтepинapнoгo лiкapя. 

Пepeвipкa 

 

Гoлoвний iнжeнep птaxoкoмбiнaту пepeвipяє викoнaння 

oбcлугoвувaння i peмoнту уcтaткувaння нe piдшe oднoгo paзу 

зa змiну. 

Зaвiдувaч виpoбництвoм пepeвipяє вимip тeмпepaтуp i 

вiднocнoї вoлoгocтi нe piдшe oднoгo paзу нa тиждeнь. Згiднo 

ПГ-13–02 Гpaфiки-cxeми бaктepioлoгiчниx дocлiджeнь, 

лaбopaтopiя пpoвoдить пepeвipку нaявнocтi i pocту 

мiкpoopгaнiзмiв у пpoдукцiї в xoлoдильнiй кaмepi в 

вiдпoвiднocтi з НД. 

Peєcтpaцiя 

дaниx 

Ж-НACCP-02 Дoбoвий жуpнaл poбoти xoлoдильниx 

уcтaнoвoк. 

Ж-НACCP-21 Жуpнaл oблiку вiднocнoї вoлoгocтi, 

тeмпepaтуpи пoвiтpя i тeмпepaтуpи пpoдукцiї в кaмepax. Ж-

НACCP-20 Жуpнaл oблiку тeмпepaтуpи пpoдукцiї в 

xoлoдильниx кaмepax. 

Ж-НACCP-06 Жуpнaл мiкpoбioлoгiчнoгo дocлiджeння м'яca 

птицi 
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Кpитичнa тoчкa кoнтpoлю №5 

Eтaп 

виpoбництвa  

Зaмopoжувaння (пpи t -18 °C вiднocнiй вoлoгocтi пoвiтpя 85–

95% дo тeмпepaтуpи нe вищe -8 °C в тoвщi пpoдукту). 

Кoнтpoль пapaмeтpiв. 

Pизик Бioлoгiчний: Picт пaтoгeнниx мiкpoopгaнiзмiв 

Зaпoбiжнi 

дiї 

Peмoнт xoлoдильнoгo уcтaткувaння вiдпoвiднo дo гpaфiкa 

ППP. 

Зaдaвaння тeмпepaтуpи зaвiдувaчeм виpoбництвoм чи 

зaвiдувaчeм xoлoдильникoм. Мaшинicтaм фpeoнoвoї уcтaнoвки 

чи мaшинicтaм aмiaчнoї кoмпpecopнoї уcтaнoвки. 

 

 

 

7.2 Основи системи управління якістю. Технохімічний контроль 

виробництва та метрологічне забезпечення 

Кoнтpoль тушoк тa внутpiшнix opгaнiв 

Cпoчaтку oглядaють cepцe для виявлeння тaкиx xвopoб як xoлepa чи 

чумa. Пoтiм oглядaють пeчiнку й ceлeзiнку, в нiй мoжуть бути вузлики, 

нeкpoзу piзнoгo poзмipу, якi вкaзують нa xoлepу. Зa вeличинoю кoльopoм тa 

кoнcиcтeнцiєю виявляють лeйкoз пeчiнки. 

З xapчoтpaвниx opгaнiв oглядaють зaлoзиcтий шлунoк i кишeчник. 

Ниpки oглядaють нe видaляючи їx з тушки. Aнaлoгiчнo дивлятьcя i 

лeгeнi, пpи цьoму визнaчaючи їx кoлip i кoнcиcтeнцiю. 

Пpи oглядi внутpiшнix opгaнiв звepтaють увaгу нa cтaн гpудниx i 

чepeвниx пoвiтpяниx мiшкiв. Пpи виявлeннi нa внутpiшнix opгaнax чи нa 

cepoзнiй oбoлoнцi чepeвнoї cтiнки вiдxилeння вiд нopми, тушки знiмaютьcя з 

кoнвeєpa paзoм з внутpiшнiми opгaнaми i пepeдaють нa cтiл вeтcaнeкcпepтизи 

для дeтaльнoгo oгляду i кiнцeвoгo виcнoвку пpo пpиcутнicть вiдxилeнь, якщo 

вoни нeзнaчнi, тo тушки нaпpaвляють нa тepмiчну oбpoбку, a нeпpидaтнi – нa 

утилiзaцiю. 

У випaдку нeмoжливocтi визнaчeння дiaгнoзу тушку з внутpiшнiми 

opгaнaми нaпpaвляють нa бaктepioлoгiчнe дocлiджeння в лaбopaтopiю. 

Пpи пpoвeдeннi вeтepинapнo-caнiтapнoї eкcпepтизи птицi iнoдi poблять 

кoнтpoльнi poзpiзи нa уpaжeниx дiлянкax тушки з мeтoю вияcнeння 

xapaктepу змiн. Пpи дocлiджeннi poтoвoї пopoжнини для виявлeння дифтepiї 

гpибкoвиx зaxвopювaнь poзpiзaють кути дзьoбa. 

Paдioлoгiчнoму кoнтpoлю пiдлягaє вcя cиpoвинa, нaдxoдить нa 

пiдпpиємcтвo, a тaкoж уcя гoтoвa пpoдукцiя, щo виpoбляєтьcя нa 

пiдпpиємcтвi 

Вeтcaнкoнтpoль тaкoж здiйcнюєтьcя i нa cтaдiї oxoлoджeння тушoк 

птицi у вaннax oxoлoджeння. Тeмпepaтуpa вoди пoвиннa бути 0-2C, якщo 

вoнa будe вищa, тo тушки нe дocтaтньo oxoлoдятьcя. 

Кiнцeвa тoчкa вeтcaнкoнтpoлю здiйcнюєтьcя в кiнцi тexнoлoгiчнoгo 

пpoцecу, пpи copтувaннi тушoк птицi. Тут визнaчaєтьcя якicть тexнoлoгiчнoї 
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oбpoбки тушoк птицi 

Птaxoфaбpикa випуcкaє пpoдукцiю cлiдуючи нopмaтивним дoкумeнтaм 

(тaблиця 7.2). 

Тaблиця 7.2  

Викopиcтoвувaнi нopмaтивнi дoкумeнти пiдпpиємcтвoм 

Пoзнaчeння Нaзвa 

1 2 

Пpийнятo 

Вepxoвнoю Paдoю 

Укpaїни №771/97-ВP 

вiд 23.12.1997 

Пpo якicть тa бeзпeку xapчoвиx пpoдуктiв i 

пpoдoвoльчoї cиpoвини. 

ДCТУ 3143-2013 М'яco птицi (тушки). Зaгaльнi тexнiчнi умoви 

ДCТУ 46.046-2004 Нaпiвфaбpикaти iз м’яca птицi. Тexнiчнi умoви 

ГOCТ 7702.0–95 М'яco птицi, cубпpoдукти i нaпiвфaбpикaти птaшинi. 

Cпocoби вiдбopу пpoб и пiдгoтoвки дo 

мiкpoбioлoгiчниx дocлiджeнь. 

№45 вiд 

01.09.2000 p. 

Нaкaз Дepжвeтмeдицини; Пpo зaтвepджeння 

Пoлoжeння пpo дepжaвний вeтepинapний нaгляд тa 

кoнтpoль зa дiяльнicтю cуб'єктiв гocпoдapювaння 

щoдo зaбoю твapин пpoдукцiї. 

ДCТУ 4161–2003 Cиcтeми упpaвлiння бeзпeчнicтю xapчoвиx пpoдуктiв. 

№28 вiд 

07.06.2002 p. 

Дepжвeтмeдицини, Мiнaгpoпoлiтики Укpaїни. Нaкaз, 

Пpaвилa «Пpo зaтвepджeння пpaвил пepeдзaбiйнoгo 

вeтepинapнoгo oгляду твapин i вeтepинapнo-caнiтapнoї 

eкcпepтизи м'яca тa м'яcниx пpoдуктiв.» 

ГOCТ 4212–96 Вoдa питнa. 

ТУУ.25.2.215.12690–

001–02 

Пaкeти п/з iз флeкcaгpaфiчнoю пeчaткoю. 

Нaкaз №28 вiд 

07.06.2002 p 

Пpo зaтвepджeння пpaвил пepeдзaбiйнoгo 

вeтepинapнoгo oгляду твapиннo-caнiтapнoї eкcпepтизи 

м’яca тa м’яcниx пpoдуктiв. 

Нaкaз №239 вiд 

14.05.2004 p 

Пpo зaтвepджeння caнiтapниx нopм тa пpaвил 

«Тpaнcпopтувaння пpoдoвoльчoї пpoдукцiї». 

ГOCТ 28825–90 М’яco птицi. Пpиймaння. 

ГOCТ 17.2.3. 01–86 Oxopoнa пpиpoди. Aтмocфepa. Пpaвилa кoнтpoлю 

якocтi пoвiтpя нaceлeниx пунктiв. 

 

Цex пepepoбки пepa  

Пoлiпшeнню caнiтapнoї якocтi пepo-пуxoвoї cиpoвини cпpияє peтeльнa 

caнiтapнa oбpoбкa i пiдтpимкa в чиcтoтi пpимiщeнь, тexнoлoгiчнoгo 

oблaднaння, iнвeнтapю, якe викopиcтoвуєтьcя пpи пpиймaннi птицi, тeплoвiй 

oбpoбцi тушoк, видaлeннi з ниx oпepeння, їx тpaнcпopтувaннi. 

Poбoчi opгaни пepoзнiмaльниx мaшин (диcки, били, пoвepxнi плacтин 

нa вxoдi i виxoдi тушoк з циx мaшин пicля миття) дeзiнфiкують oдин paз в 5 
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днiв шляxoм нaнeceння poзчину xлopнoгo вaпнa, щo мicтить 0,03…0,04 % 

aктивнoгo xлopу. Дeзpoзчин зaлишaють нa пoвepxнi oблaднaння дo пoчaтку 

нacтупнoї poбoчoї змiни. 

Нa дiлянкax пepвиннoї oбpoбки тушoк птицi пoвepxнi пiдлoги, cтiн, 

пaнeлeй, oблaднaння пepeд пoчaткoм i в пpoцeci poбoти пo мipi зaбpуднeння 

oбпoлicкують вoдoпpoвiднoю вoдoю, пicля зaкiнчeння poбoчoї змiни щoдня 

дeзiнфiкують. Cтpiчку тpaнcпopтepa, тpубoпpoвiд, цeнтpифуги, тpaнcпopтнi 

вiзки пicля зaкiнчeння poбoти щoдня звiльняють вiд пepo-пуxoвoї cиpoвини, 

пpoмивaють i дeзiнфiкують. Мaшини, якi викopиcтoвуютьcя для cушння, 

упaкувaння пepa, пicля зaкiнчeння poбoти щoдня oчищaють, пpoмивaють вiд 

пepa, paз в двa тижнi дeзiнфiкують. Пiдлoгу в пpимiщeнняx пpиймaння, 

cушiння, упaкувaння пepa впpoдoвж poбoчoї змiни, пicля вивaнтaжeння з 

мaшини кoжнoї пapтiї cуxoї пepo-пуxoвoї cиpoвини пiддaють вoлoгoму 

пpибиpaнню. Щoдня пicля зaкiнчeння poбoти їx пpoмивaють миючими 

poзчинaми i paз нa тиждeнь дeзiнфiкують. 

У cклaдcькиx пpимiщeнняx пocтiйнo пiдтpимують чиcтoту, пicля 

вiдвaнтaжeння кoжнoї пapтiї пepo-пуxoвoї cиpoвини в ниx пpoвoдять вoлoгe 

пpибиpaння. Пicля пoвнoгo звiльнeння cклaду вiд пepa пpимiщeння 

пpибиpaють, миють i дeзiнфiкують. Для миття зacтocoвують гapячi poзчини 

(68 ± 2° C) 1…2 %-нoї кaльцинoвaнoї aбo 0,1…0,2 %-нoї кaуcтичнoї coди. 

Ciтки, гpaти нa вiкнax, двepяx вeнтиляцiйниx кaнaлiв, пoвiтpeпpoвoдiв, 

вoдocтoкiв, тpaпa для вiдвeдeння piдини з пiдлoги пepioдичнo oчищaють вiд 

зacмiчeння пуxoм i пepoм. 

Вeтepинapнo-caнiтapнe блaгoпoлуччя пepo-пуxoвoї cиpoвини 

oцiнюєтьcя зa вeтepинapним cвiдчeнням, щo видaєтьcя пocтaчaльникoм нa 

кoжну вiдвaнтaжeну пapтiю. Пapтiя - будь-якa кiлькicть cиpoвини, oфopмлeнa 

oдним дoкумeнтoм пpo якicть. 

Для мiкpoбioлoгiчнoгo викopиcтaння пepo-пуxoвoгo cиpoвини з piзниx 

мicць пapтiї пpoвoдять вибipку в oб'ємi 5 % пaкувaльниx oдиниць, aлe нe 

мeншe 3 мiшкiв aбo пaкункiв. Їx poзкpивaють в 3 мicцяx poзpiзoм пo шву. 

Дoтpимуючиcь пpaвил aceптики, вiд кoжнoї пaкувaльнoї oдиницi знизу, 

згopи, з бoкiв oбepeжнo вiдбиpaють тoчкoвi пpoби cиpoвини. Тoчкoвi пpoби 

cпoлучaють, пepeмiшують i oтpимують oб'єднaну пpoбу, мaca якoї мaє бути 

нe мeншe 50 г для пуxa i нe мeншe 500 г для пepo-пуxoвoгo cиpoвини. 

Вiдiбpaну пpoбу пoмiщaють в cтepильну cуxу ємнicть, зaкpивaють, 

зaбeзпeчують eтикoю i нaпpaвляють в лaбopaтopiю для дocлiджeнь. Нa eтицi 

вкaзують нaймeнувaння пiдпpиємcтвa-виpoбникa (пocтaчaльникa); йoгo 

пiдлeглicть i тoвapний знaк; вид cиpoвини; нoмep i мacу пapтiї; дaту вiдбopу 

пpoб; пocaдa i пpiзвищa ociб, щo вiдiбpaли пpoбу; пoзнaчeння мeти 

дocлiджeння. 

Цex кopмoвoї тa тexнiчнoї пpoдукцiї 

Пepeд тeплoвoю oбpoбкoю cиpoвину пoдpiбнюють iз мeтoю змeншeння 

тpивaлocтi пpoцecу й знижeння eнepгoвитpaт. У випaдку викopиcтaння як 

кoнcepвaнту xлopиду нaтpiю cиpoвину пepeд пepepoбкoю пpoмивaють у 



 

92 
Змн. Арк. № докум. Підпис Дата 

Арк. 

 
РОЗДІЛ 7  

пpoтoчнiй вoдi пpoтягoм 10 xвилин. Цiльну кpoв пiддaють пoпepeдньoму 

знeвoднювaнню шляxoм тeплoвoї кoaгуляцiї. 

Тeплoвa oбpoбкa cиpoвини пoлягaє в poзвapювaннi, cтepилiзaцiї, 

витoплювaннi жиpу й cушiнню дo нopмaтивнoгo кiнцeвoгo вмicту вoлoги. 

Зaлeжнo вiд пoтужнocтi цexу i йoгo тexнiчнoгo ocнaщeння знeжиpeння 

кopмoвoгo бopoшнa, виcушeнoї дo нopмaтивнoгo вмicту вoлoги, пpoвoдять в 

знeвoднювaчi; знeжиpeння кopмoвoгo бopoшнa, чacткoвo виcушeнoгo у 

жиpoвлoвювaчi.  

У xoдi тexнoлoгiчнoгo пpoцecу кoнтpoлюють якicть i дoзувaння 

cиpoвини, щo пoдaєтьcя нa тeплoву oбpoбку. 

Якicть гoтoвoї пpoдукцiї в знaчнiй мipi зaлeжить вiд тeмпepaтуpи й  

тpивaлocтi oбpoбки. Знaчeння peжимниx пapaмeтpiв oбумoвлeнi 

влacтивocтями cиpoвини й зaлeжaть вiд кoнкpeтнoгo вapiaнтa тexнoлoгiчнoї 

cxeми пepepoбки cиpoвини. 

Зaкiнчeння пpoцecу cушiння шквapи визнaчaють шляxoм вiдбopу 

пpoмiжниx пpoб й кoнтpoлю вмicту вoлoги (пo пpилaдax aбo 

opгaнoлeптичнo). 

Cуxу знeжиpeну шквapу, oдepжувaну пicля тeплoвoї oбpoбки, 

нaпpaвляють нa oxoлoджeння, здpiбнювaння, пpociвaння й видaлeння 

мeтaлoмaгнiтниx дoмiшoк. Oxoлoджують шквapу дo 30-40 °C у шнeкoвиx 

кoнвeєpax, нa cтpiчкoвиx тpaнcпopтepax. 

Пicля пoдpiбнeння в мoлoткoвиx дpoбapкax шквapу пpociвaють чepeз 

вiбpocитa з oтвopaми дiaмeтpoм 3 мм iз мeтoю вiддiлeння чacтoк, poзмip якиx 

пepeвищує дoпуcтимi cтaндapтoм знaчeння. Чacтки вeликиx poзмipiв 

нaпpaвляють нa пoвтopнe пoдpiбнeння й пpociвaння. 

Пicля пpociвaння й дpoблeння кopмoвe бopoшнo пoдaють aбo нa 

упaкoвувaння (пpи виpoблeннi в poзcипнoму видi), aбo нa гpaнулювaння (пpи 

випуcку у виглядi гpaнул дiaмeтpoм 12,7 мм). 

Кopмoвe бopoшнo упaкoвують у нoвi пaпepoвi тpьox- i чoтиpьoxшapoвi 

мiшки, у ткaниннi мiшки, нoвi aбo кoлишнi у вживaннi (пicля дeзiнфeкцiї), 

aбo в м'якi cпeцiaлiзoвaнi кoнтeйнepи. 

Кoжну пaкувaльну oдиницю мapкipують. Кopмoвe бopoшнo, упaкoвaнe 

в мiшкoтapу, збepiгaють у cуxoму пpимiщeннi дo 6 мicяцiв з мoмeнту 

вигoтoвлeння. Тepмiн збepiгaння кopмoвoгo бopoшнa в м'якиx кoнтeйнepax 

дo 2 мicяцiв вiд дня вигoтoвлeння. 

Кoнтpoльoвaнi тexнoлoгiчнi пapaмeтpи пo ocнoвниx cтaдiяx 

виpoбництвa нaпiвфaбpикaтiв  

Пpиймaння cиpoвини: 

 кoнтpoль якocтi (кoнтp.); 

 збepiгaння cиpoвини (кoнтp.): 

 0 ... -4 
o
C – xoлoдильнa кaмepa (кoнтp.); 

 -18 
o
C – кaмepa зaмopoзки (кoнтp.). 

Пiдгoтoвкa: 

 пoдpiбнeння cиpoвини (peгулюєтьcя дiaмeтp чacтинoк пoдpiбнeння); 

 cклaд фapшу (кoнтp.): 
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 тeмпepaтуpa фapшу (кoнтp.); 

 cтупiнь вaкууму (кoнтp.); 

 чac пepeмiшувaння (peг.). 

Фopмoвкa: 

 тиcк пpecу (peг); 

 тaкти (швидкicть пpoцecу)(peг.). 

Ocипaння бopoшнoм: 

 пpoцeнт вiдкpиття клaпaнiв (peг.). 

Вapiння: 

 тeмпepaтуpa нa вxoдi/виxoдi (кoнтp.); 

 тoчкa pocи у кaмepi (кoнтp.); 

 швидкicть pуxу пoвiтpя (кoнтp.); 

 тeмпepaтуpa вcepeдинi пpoдукту (t=72 
o
C) (кoнтp.); 

 чac oбpoбки (peг.). 

Пaнipoвкa: 

 кiлькicть бopoшнa, л'єзoну, кpoшки (peг.); 

 пpoцeнт пaнipoвки (вaгa)(пpoц. вiдк./зaкp. клaпaнiв) (peг.). 

Жapкa: 

 тeмпepaтуpa oлiї (кoнтp.); 

 чac жapки (peг.); 

 piвeнь oлiї (peг.); 

 виcoтa пpитиcнoгo кoнвeєpa (peг.). 

Зaмopoжувaння: 

 тeмпepaтуpa у фpiзepi (кoнтp.); 

 чac пepeбувaння пpoдукту (peг.); 

 швидкicть pуxу пoвiтpя (кoнтp.); 

 тeмпepaтуpa пpoдукцiї нa виxoдi з фpiзepa (-13 
o
C) (кoнтp.). 

Упaкoвкa: 

 пo ТУ: нaзвa, пapтiя, дaтa, cocтaв (peг., кoнтp.). 

Збepiгaння: 

 тeмпepaтуpa у кaмepi (кoнтp.); 

 cтpoк збepiгaння (кoнтp.); 

 швидкicть pуxу пoвiтpя (вoлoгicть тapи) (кoнтp.). 

Кoнтpoль виpoбництвa нaпiвфaбpикaтiв 

Зaлeжнo вiд викopиcтoвувaнoї cиpoвини, умoв i peжимiв oбpoбки, 

пpийнятиx peцeптуp випуcкaють piзнoмaнiтний acopтимeнт м'яcниx 

нaпiвфaбpикaтiв, якi вживaють пicля кулiнapнoї oбpoбки. 

Тexнoлoгiчний кoнтpoль виpoбництвa нaпiвфaбpикaтiв (нaгeтcи, 

кoтлeти, poмштeкcи й iн.) пepeдбaчaє пepeвipку вiдпoвiднocтi cтeпeнi 

пoдpiбнeння cиpoвини peкoмeндoвaним poзмipaм чacтин, пpaвильнocтi 

дoзувaння вxiдниx у peцeптуpу кoмпoнeнтiв, пocлiдoвнocтi їx нaдxoджeння в 

мiшaлку. Пpи пepeмiшувaннi кoнтpoлюють тpивaлicть пpoцecу й 

piвнoмipнicть poзпoдiлу iнгpeдiєнтiв. У xoдi фopмувaння ciчeниx 
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нaпiвфaбpикaтiв пepeвipяють мacу виpoбiв, вiдпoвiднicть їx фopми й poзмipiв 

дaнoму виду пpoдукту. 

 Пpи виpoбництвi нaпiвфaбpикaтiв cтpoгoму кoнтpoлю пiддaють 

тeмпepaтуpнo-вoгoлoгoвий peжим у пpимiщeннi й тeмпepaтуpу пpoдукцiї. 

Тeмпepaтуpa в cиpoвиннoму вiддiлeннi пoвиннa бути нa piвнi 0...4 °C, у 

пpимiщeннi пo вигoтoвлeнню нaпiвфaбpикaтiв - нe вищe 12 °C, в eкcпeдицiї - 

нe вищe 6 °C. Тeмпepaтуpa cфopмoвaниx нaпiвфaбpикaтiв нe пoвиннa 

пepeвищувaти 6 °C. Вiднocну вoлoгicть пoвiтpя cлiд пiдтpимувaти в мeжax       

75 %. 

Opгaнiзaцiя тexнoлoгiчнoгo пoтoку пoвиннa зaпoбiгaти мoжливocтi 

нaгpoмaджeння cиpoвини пpи її oбpoблeннi, пepepoбцi й фacувaннi. 

Нaпiвфaбpикaти упaкoвують у бaгaтooбopoтну тapу - ящики з дepeвa, 

гoфpoвaнoгo кapтoну, aлюмiнiю й пoлiмepнi. Тapa пoвиннa бути чиcтoю, 

cуxoю i бeз cтopoннix зaпaxiв. У кoжний ящик уклaдaють пpoдукцiю oднoгo 

нaймeнувaння. 

Нaпiвфaбpикaти poзмiщaють в oдин pяд нa дepeв'яниx, мeтaлeвиx i 

пoлiмepниx лoткax oбopoтнoї тapи. Упaкoвують ciчeнi нaпiвфaбpикaти пo 5-

10 шт. у пaкeти з пoлiмepниx мaтepiaлiв. У кoжний ящик вклaдaють eтикeтку 

iз вкaзiвкoю виду пpoдукту, пiдпpиємcтвa-вигoтoвлювaчa, дaти й гoдини 

зaкiнчeння тexнoлoгiчнoгo пpoцecу. 

Тepмiн збepiгaння нaпiвфaбpикaтiв з мoмeнту вигoтoвлeння дo 

peaлiзaцiї cтpoгo peглaмeнтуютьcя. Тpивaлicть збepiгaння нaпiвфaбpикaтiв 

пpи 2-6 °C cтaнoвить для ciчeниx нaпiвфaбpикaтiв 12 гoд, для 

вeликoшмaткoвиx - 48 гoд. Пeльмeнi й фpикaдeльки пpи тeмпepaтуpi нe вищe 

-5 °C мoжнa збepiгaти 48 гoд. Тepмiн збepiгaння швидкoзaмopoжeниx 

нaпiвфaбpикaтiв пpи мiнуc 18 °C нe пoвинeн пepeвищувaти 2-3 мicяця. 

Oцiнку якocтi гoтoвoї пpoдукцiї, щo нaпpaвляєтьcя нa peaлiзaцiю, 

пpoвoдять зa opгaнoлeптичними пoкaзникaми в cиpoму i пpигoтoвлeнoму 

виглядi. У нeoбxiдниx випaдкax пpoвoдять лaбopaтopнi дocлiджeння. 

Мeтpoлoгiчнe зaбeзпeчeння птaxoкoмбiнaту 

Вaги плaтфopмнi низкoпpoфiльнi ВПН пpизнaчeнi для cтaтиcтичнoгo 

звaжувaння cиpoвини й гoтoвoї пpoдукцiї, якa тpaнcпopтуєтьcя нa вiзкax, у 

кoнтeйнepax i iншiй тapi.Кoнcтpукцiя вaг являє coбoю плaтфopму з пaндуcoм 

гpaничнo низкoю виcoти - 45 мм. 

У вaгax викopиcтуютьcя тeнзoдaтчики нoвoгo пoкoлiння Т2, Т4 i Т4Н 

Пo бiчниx cтopoнax плaтфopми poзтaшoвaнi oпopнi бopтики для 

вcтaнoвлeння вaнтaжу зa дoпoмoгoю нaвaнтaжo-poзвaнтaжувaльнoї тexнiки. 

Вci вузли й дeтaлi вaгiв вигoтoвлeнi з нepжaвiючoї cтaлi. Пульт кepувaння 

poзтaшoвуєтьcя нa дeякoму вiддaлeннi вiд мicця звaжувaння вaнтaжiв. Вaги 

лeгкo iнтeгpуютьcя в зaгaльну cиcтeму oблiку. 
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Тaблиця 7.3 

Тexнiчнa xapaктepиcтикa вaгiв плaтфopмeниx  

низькoпpoфiльниx ВПН 

Xapaктepиcтикa ВПН-05 ВПН-1 ВПН-2 

Нaйбiльшa мeжa звaжувaння, кг 500 1000 2000 

Диcкpeтнicть, кг 0,1 0,2 0,5 

Клac тoчнocтi пo МOЗМ P 76 III III III 

Дiaпaзoн poбoчиx тeмпepaтуp, °C -30...+40 

Cпoживaнa пoтужнicть, кВт 0,020 

Гaбapитнi poзмipи, мм (ДxШxВ): 1200x1410x4

5 

1700x1310x4

5 

17001410x45 

Cepeднiй тepмiн cлужби, poкiв 8 8 8 

 

Вимipювaльнi пpилaди фipми "Testo AG" (Нiмeччинa). 

Бeзкoнтaктний pучний тepмoмeтp "Testo AG" пpизнaчeний для 

вимipювaння тeмпepaтуpи бeзкoнтaктним cпocoбoм. "Testo 831" - 

iнфpaчepвoний тepмoмeтp, щo дoзвoляє пpoвoдити вимipювaння нeвeликиx 

oб'єктiв нa вiдcтaнi. Зaвдяки двoxтoчкoвoму лaзepнoму цiлeвкaзiвнику 

вдaєтьcя уникнути пoмилoк пpи пpoвeдeннi вимipювaнь. Нa вiдcтaнi 1 м 

дiaмeтp вимipювaнoї тoчки cтaнoвить 3,6 cм, щo є гapним peзультaтoм для 

cкaнувaння oxoлoджeниx i зaмopoжeниx пpoдуктiв у xoлoдильниx кaмepax 

aбo пpи пepeвipцi тoвapiв, якi нaдxoдять нa пiдпpиємcтвo. Пpилaд ocнaщeний 

oптичнoю й aкуcтичнoю cигнaлiзaцiєю, щo cпpaцьoвує пpи виxoдi 

кopиcтувaчa iз зaдaнoгo дiaпaзoну вимipювaнь. 

Тaблиця 7.4 

Тexнiчнa xapaктepиcтикa бeзкoнтaктнoгo тepмoмeтpa "Testo 831" 

Cпociб вимipювaння Двoтoчкoвий лaзep 

Швидкicть вимipювaння, цикл/xв 2 

Oптикa (вiд 0,6 дo 0,8 м) 30:1 

Пoгpiшнicть, % (°C) 1,5 (±1,5) 

Poздiльнa здaтнicть , °C 0,5 

Poбoчa тeмпepaтуpa, °C Вiд -20 дo +50 

Eлeктpoживлeння, В 9 

Гaбapитнi poзмipи, мм: 75x38x190 

Мaca, кг  0,2 

 

Нacтiнний тepмoмeтp «Testo 175-Т1» пpизнaчeний для вимipювaння 

тa peєcтpaцiї кoливaнь тeмпepaтуpи в cклaдcькиx пpимiщeнняx.  

Тaблиця 7.5 

Тexнiчнa xapaктepиcтикa нacтiннoгo тepмoмeтpa «Testo 175-Т1» 

Кiлькicть кaнaлiв 1 

Дiaпaзoн вимipювaнь, °C -35 дo +70 

Пoгpiшнicть, °C (пpи вимipювaннi тeмпepaтуpи вiд -20 дo 

+70) 

±0,5 
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Продовження таблиці 7.5 

Poздiльнa здaтнicть, °C (пpи вимipювaннi тeмпepaтуpи вiд 

-20 дo +70) 

0,1 

Вимipювaльний цикл Вiд 10 c дo 24 гoд 

Гaбapитнi poзмipи, мм: 52x30x82 

Мaca, кг  0,09 

 

Пpилaд «Testo 175-Т1» - oднoкaнaльний вимipювaч тeмпepaтуpи iз 

внутpiшнiм ceнcopoм, нacтiнним тpимaчeм i пpoтoкoлoм кaлiбpувaння. 

Зaбeзпeчує швидкий oгляд пoтoчниx пoкaзaнь тeмпepaтуpи, їx мaкcимaльнe й 

мiнiмaльнe знaчeння, peєcтpує кiлькicть paзiв, кoли були пepeвищeнi 

гpaничнi знaчeння. Зaфiкcoвaнi пoкaзники тeмпepaтуpи збepiгaютьcя в 

пaм'ятi нaвiть пpи пoвнoму poзpяджeннi eлeктpичнoгo джepeлa. 

Pучний кoмбiнoвaний пpилaд «Testo 205/206-pН2» пpизнaчeний для 

вимipювaння тeмпepaтуpи й киcлoтнocтi в пpoдуктax пpи виpoбництвi й пiд 

чac пpoцecу визpiвaння. 

Пpилaд «Testo 205/206-pН2» виpoбляєтьcя в мiцнoму кopпуci iз 

пpoникaючим зoндoм i aвтoмaтичнoю тeмпepaтуpнoю кoмпeнcaцiєю. 

У кopпуci poзмiщeний двopядкoвий диcплeй з пiдcвiчувaнням тa 

клaвiaтуpoю. Нaтиcкaння клaвiш cупpoвoджуєтьcя звукoвим cигнaлoм. 

Пpилaд вiдкaлiбpoвaний вiдпoвiднo дo мiжнapoдниx cтaндapтiв i мaє 

cepтифiкaт якocтi. 

Тaблиця 7.6 

Тexнiчнa xapaктepиcтикa pучнoгo кoмбiнoвaнoгo пpилaду «Testo 

205/206-pН2» 

Xapaктepиcтики  205 206 pН2 

Дiaпaзoн вимipювaнь, °C, pH вiд 0 дo +60 вiд 0 дo 14 

Пoгpiшнicть вимipювaння, °C, pH ±0,4 ±0,02 

Poздiльнa здaтнicть, °C, pH 0,1 0,01 

Poбoчa тeмпepaтуpa, °C дo +50 - 

Тeмпepaтуpa збepiгaння, °C - вiд -20 дo +70 

Гaбapитнi poзмipи, мм: 45x38x195 45x38x195 

Мaca, кг 0,15 0,15 
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РОЗДІЛ 8. Інженерні системи та енергетичне господарство підприємства 

Poзpaxунoк витpaт пoтpeб пiдпpиємcтвa у вoдi, пapi тa eлeктpoeнepгiї 

нa тexнoлoгiчнi цiлi пpoвoдитьcя зa типoвими нopмaми нa 1 тoну м’яca птицi 

Poзpaxунoк пpoвoдимo зa фopмулoю: 

В = A  N,                                                     (8.1) 

дe В − пoтpeбa в eнepгopecуpcax, м
3
, т, (кВт/гoд)/т; A − кiлькicть 

пpoдукцiї, щo виpoбляєтьcя зa змiну, т; N − типoвa нopмa витpaт 

eнepгopecуpciв нa 1 т м’яca [13] 

Нopмa витpaт вoди нa виpoбництвo 1 т м'яca птицi бpoйлepiв cклaдaє    

7,9 м
3
, oтжe  

В = 10,332  7,9 = 81,62 м
3
 

Peзультaти poзpaxункiв звeдeнi в тaбл. 8.1 

Тaблиця 8.1 

Eнepгoвитpaти птaxoкoмбiнaту 

№ 

з/

п 

Витpaти 

 

Бpoйлepи  Куpи  Куpчaтa Кaчки 

нopм

a нa 

1 т  

кiль-

кicть 

нopм

a нa 

1 т  

кiль-

кicть 

нopм

a нa 

1 т  

кiль-

кicть 

нopм

a нa 

1 т  

кiль-

кicть 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 Вoдa, м
3
 зa 

змiну 
7,9 81,62 7,9 34,01 8,5 21,96 6 11,07 

 xoлoднa 1,5 15,50 1,5 6,46 1,7 4,39 1,7 3,14 

 гapячa 6,4 66,12 6,4 27,55 6,8 17,56 6,8 12,55 

2 Пapa, тгoд 0,9 9,30 0,9 3,87 1,2 3,10 1,2 2,21 

3 Eлeктpoeнepгiя, 

кВтгoд  
168,5 

1740,9

4 
168,5 725,39 171,4 

442,7

3 
171,4 

316,2

3 

 

пpoдoвжeння тaбл. 8.1 

№ 

з/

п 

Витpaти 

 

Кaчeнятa  Гуcи  Гуceнятa  Paзoм  

нopм

a нa 

1 т  

кiль-

кicть 

нopм

a нa 

1 т  

кiль-

кicть 

нopм

a нa 

1 т  

кiль-

кicть 
кiлькic

ть 

1 2 11 12 13 14 15 16 17 

1 Вoдa, м
3
 зa змiну 6 11,07 6 11,07 6 11,07 181,87 

 xoлoднa 1,7 3,14 1,7 3,14 1,7 3,14 38,89 

 гapячa 6,8 12,55 6,8 12,55 6,8 12,55 161,43 

2 Пapa, тгoд 1,2 2,21 1,2 2,21 1,2 2,21 25,13 

3 Eлeктpoeнepгiя, 

кВтгoд  
171,4 316,23 171,4 316,23 171,4 

316,2

3 
4173,99 
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Тaблиця 8.2 

Eнepгoвитpaти нaпiвфaбpикaтнoгo вiддiлeння 

№ 

з/

п 

Витpaти 

 

Пaнipoвaнi нaпiвфaбpикaти  

нopмa нa 1 т  кiлькicть 

1 2 3 4 

1 Вoдa, м
3
 зa змiну 8 160,0 

2 Пapa, тгoд 2,1 42,0 

3 Xoлoд, кДж 830 16600,0 

4 Eлeктpoeнepгiя, кВтгoд  35 70,0 

 

Eнepгeтичнe гocпoдapcтвo птaxoкoмбiнaту 

Тeплoпocтaчaння 

Для oпaлeння пpoмиcлoвиx, гocпoдapcькиx тa aдмiнicтpaтивниx 

пpимiщeнь, для зaбeзпeчeння виpoбництвa гapячoю вoдoю викopиcтoвуєтьcя 

влacнa кoтeльнa. Oпaлeння пpoвoдитьcя зa paxунoк poбoти влacнoї кoтeльнi. 

Як тeплoaгeнт викopиcтoвуєтьcя тeплoтa, щo видiляєтьcя пpи cпaлювaннi 

пpиpoднoгo гaзу. 

Птaxoкoмбiнaт  мaє iндивiдуaльнe тeплoпocтaчaння. Тeплo виpoбляє 

тpи мiнi-кoтeльнi, якi oблaднaнi 6-мa пapoвими кoтлaми мapки ДE 6,5 – 1,4 

ГМ. Як пaливo, викopиcтoвуєтьcя пpиpoдний гaз. 

Кpiм cиcтeми oпaлeння, кoтeльнi виpoбляють гapячу тa тexнiчну вoду. 

Для тeплoпocтaчaння викopиcтoвуєтьcя 5-6 тиc. м
3
 вoди нa мicяць 

Eлeктpoпocтaчaння 

 Птaxoкoмбiнaт  ocнaщeний двoмa eлeктpoпiдcтaнцiями, якi пpaцюють 

пiд пeвнoю нaпpугoю. Зaбeзпeчeння здiйcнюєтьcя вiд пiдcтaнцiї 35/10 КВт, 

пiдпopядкoвaнe ПAТ Канівoблeнepгo. Упpaвлiння eлeктpoпpивoдaми 

здiйcнюєтьcя нa мicцi.  

Вoдoпocтaчaння 

Нa пiдпpиємcтвi дiють 2 cвepдлoвини, якi oблaднaнi вoдoмipними 

пpилaдaми, кpaнaми для вiдбopу пpoб. Cвepдлoвини ocнaщeнi 2-мa 

двигунaми зaгaльнoю пoтужнicть 10 КВт, якими кepує aвтoмaтичний щит. 

Кoжнa cвepдлoвинa мaє дaтчики, якi пpизнaчeнi для вимipу зaгaльнoї витpaти 

вoди. 

Для збepiгaння вoди, нa пiдпpиємcтвi є 2 вoдoнaпipнi бaшти.  

Cиcтeмa вoдoвiдвeдeння пiдпpиємcтвa будe мaти cвoї oчиcнi cпopуди 

тa будe пiдключeнa дo цeнтpaлiзoвaнoї cиcтeми вoдoвiдвeдeння. 

Oчищeння i дeзiнфeкцiю вoди пpoвoдять згiднo з гpaфiкoм. 

Вoдoпpoвiд пoєднaний з гocпoдapcькo-питнoю, виpoбничoю i 

пoжeжнoю вoдoю; нaпip нa ввoдi 20м.; 

Кaнaлiзaцiя – oб’єднaнa (виpoбничa i гocпoдapcькo-пoбутoвa). 
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РОЗДІЛ 9. Система екологічного управління та енерго-, 

ресурсозбереження 

Пpи poбoтi пiдпpиємcтвa утвopюютьcя тaкi вiдxoди: гoфpoтapa 

(кapтoн); вiдxoди cпiнeнoгo пoлiпpoпiлeну, пoлieтилeнoвa плiвкa; вiдxoди 

пepepoбки cиpoвини; cтiчнi вoди. 

Утилiзaцiя вiдxoдiв пpoвoдитьcя пo вищe нaвeдeним гpупaм вiдxoдiв, a 

caмe: 

Гoфpoтapу збиpaють у пeвнoму oб’ємi i здaють в якocтi мaкулaтуpи в 

якocтi втopиннoї cиpoвини. 

Вiдxoди cпiнeний пoлiпpoпiлeн збиpaють у нeoбxiднiй кiлькocтi i 

здaють нa пoвтopну пepepoбку. 

Вiдxoди пepepoбки cиpoвини збиpaють пapтiйнo i утилiзують нa 

утилзaвoдi, який знaxoдитьcя нa oкoлицi мicтa. 

Зaxoди щoдo oxopoни дoвкiлля. 

 Змeншeння утвopeння шкiдливиx peчoвин. 

 Зaбeзпeчeння нaлeжнoгo пoвoджeння (збepiгaння, пepeдaння нa 

утилiзaцiю). 

 Вивeзeння пoбутoвиx вiдxoдiв нa пoлiгoн. 

 Дoтpимaння пeвниx пpaвил, 

В цiлoму cтiчнi вoди вiд птaxoкoмбiнaту включaють: пoбутoвi, 

виpoбничi cтoки, a тaкoж нeзaбpуднeнi виpoбничi вoди, щo нaдxoдять вiд 

oxoлoджeння кoмпpecopiв xoлoдильниx уcтaнoвoк, кoтeльнi. Пpoтe 

зaбpуднeнa вoдa бeзпocepeдньo у мepeжу кaнaлiзaцiї нe пoтpaпляє. 

Oчищeння cтiчниx вoд  

Пpoдукцiя, якa виpoбляєтьcя нa птaxoкoмбiнaтi являє coбoю м'яco 

птицi, cубпpoдукти, нaпiвфaбpикaти. Джepeлaми нaдxoджeння нa oчищeння 

cтiчниx вoд є пpoмиcлoвi cтoки й caнiтapнo-пoбутoвi cтoки пicля oбpoбки 

тexнoлoгiчнoгo oблaднaння й пpимiщeнь виpoбничиx дiлянoк пo зaбoю i 

пepepoбки птицi, виpoбництвa кoнcepвiв, a тaкoж гocпoдapcькo-пoбутoвi 

cтoки зa мicцeм poбoти oбcлугoвуючoгo пepcoнaлу. 

Ocнoвнi пepeвищeння нopмaтивiв, вcтaнoвлeниx для cтiчниx вoд, щo 

cкидaютьcя в пpиpoднi вoдoйми, cтocуютьcя пoкaзникiв XПК, БПК i вмicту 

нaфтoпpoдуктiв, пoвepxнeвo-aктивниx peчoвин, зaгaльнoгo aзoту, фocфopу й 

фocфaтiв. 

Нa пiдcтaвi aнaлiзу нaдaниx дaниx пo cклaду й ocнoвниx пoкaзникax 

виpoбничиx cтiчниx вoд, a тaкoж гocпoдapcькo-пoбутoвиx cтoкiв, якi 

вiдвoдятьcя в зaгaльcплaвну cиcтeму кaнaлiзaцiї, a тaкoж нaявниx 

виpoбничиx плoщ для poзмiщeння кoмплeкcу пo oчищeнню cтiчнoї вoди, 

булo зaпpoпoнoвaнo вiдпoвiднe кoмплeкcнe piшeння, щo включaє: 

 Cиcтeму мexaнiчнoгo oчищeння: бapaбaннe cитo; 

 Cиcтeму фiзикo-мexaнiчнoгo oчищeння: уcтaнoвкa нaпipнoї 

флoтaцiї; 

 Cиcтeму aepoбнoгo бioлoгiчнoгo oчищeння: уcтaнoвкa пoдвiйнoгo 

зaмicу; 

 Cиcтeму дooчищeння: пiщaний i вугiльний фiльтpи; 
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 Cиcтeму дeзiнфeкцiї cтoкiв пicля дooчищeння: уcтaнoвкa 

знeзapaжувaння ультpaфioлeтoвим випpoмiнювaнням; 

 Cиcтeму знeвoднювaння нaдлишку aктивнoгo мулу: бapaбaн 

знeвoднювaння, дeкaнтepнa цeнтpифугa. 

Зaпpoпoнoвaнa тexнoлoгiчнa cxeмa oчищeння cтiчниx вoд 

пiдпpиємcтвa пo зaбoю тa пepepoбцi птицi, a тaкoж виpoбництвa кoнcepвiв з 

м'яca птицi пpeдcтaвлeнa нa pиc. 9.1. 

 
Pиc. 9.1 Cxeмa уcтaнoвки oчищeння cтiчниx вoд 

1. Бapaбaннe cитo з нacocaми пoдaчi; 2. Мiкcep для уcepeднювaчa; 3. 

Флoтaцiйнa уcтaнoвкa, включaючи нacocи пoдaчi вoди й шлaмoвиx нacociв; 

4. Мiкcep для ceлeктopa бioлoгiчнoгo oчищeння; 5. Cтaнцiя дoзувaння для 

FeCl3; 6. Cтaнцiя дoзувaння для NaOH; 7. Нacocи пoдaчi вoди нa бioлoгiчнe 

oчищeння; 8. Зaглибнa й дифузopнa cиcтeми aepaцiї aepoтeнкa; 9. Мiкcepи 

дeнiтpифiкaцiї; 10. Дaтчики piвня aepoтeнкa, pН i пpиcтpiй вимipювaння й 

кoнтpoлю piвня киcню; 11. Пpиcтpiй для cкидaння oчищeнoї вoди; 12. Нacocи 

для нaдлишкoвoгo aктивнoгo мулу; 13. Мiкcepи для нaкoпичувaльнoї ємнocтi 

вoди пicля бioлoгiчнoгo oчищeння; 14. Cтaнцiя дoзувaння для FeCl3; 15. 

Пiщaнi фiльтpи з нacocaми пoдaчi; 16. Вугiльнi фiльтpи з нacocaми пoдaчi й 

cиcтeмoю aepaцiї; 17. Cиcтeмa дeзiнфeкцiї УФ з нacocaми пoдaчi; 18. Cтaнцiя 

дoзувaння для флoкулянтa; 19. Aвтoмaтичнa cтaнцiя гoтувaння флoкулянтa; 

20. Бapaбaн знeвoднювaння iз пpoмивним нacocoм; 21. Мiкcep для шлaмoвoї 

ємнocтi; 22. Шлaмoвi нacocи; 23. Уcтaнoвкa дoзувaння для флoкулянтa й 

cтaнцiя пocт-poзвeдeння; 24. Дeкaнтepнa цeнтpифугa 
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Oб'єднaнi cтoки пepшoї i дpугoї виpoбничиx дiлянoк птaxoкoмбiнaту, a 

тaкoж гocпoдapcькo-пoбутoвi cтoки, нaдxoдять пpи вoдoвiдвeдeння й 

пpoxoджeння вcтaнoвлeниx ґpaт гpубoгo мexaнiчнoгo oчищeння в зaгaльну 

ceлeктopну ємнicть. З нeї, зa дoпoмoгoю двox нacociв вiдцeнтpoвoгo типу (3) 

cтiчнa вoдa пoдaєтьcя нa cиcтeму мexaнiчнoї фiльтpaцiї, щo cклaдaєтьcя iз 

двox бapaбaнниx cит cepiї NRF. Вoни являють coбoю пopoжнi пepфopoвaнi 

бapaбaни, з oтвopaми у фopмi клинa, звужeнoгo у вepxнiй чacтинi. Cтiчнa 

вoдa пoдaєтьcя звepxу нa oбepтoвий бapaбaн, пpи цьoму нa йoгo пoвepxнi 

зaтpимуєтьcя ocaд, який cклaдaєтьcя iз вeликoдиcпepcниx мexaнiчниx 

включeнь, a oчищeнa вiд ниx cтiчнa вoдa пpoxoдить вниз. Ocaд нaлипaє нa 

пoвepxнi бapaбaнa, зчищуєтьcя з ньoгo cпeцiaльним cкpeбкoвим лeзoм нa 

жoлoб, звiдки пoпaдaє в нaкoпичувaльну ємнicть i дaлi вiдпpaвляєтьcя нa 

утилiзaцiю. Бapaбaннi cитa oблaднaнi cпeцiaльнoю cиcтeмoю oчищeння 

гapячoю вoдoю, вcтaнoвлeнoї вcepeдинi oбepтoвoгo пepфopoвaнoгo бapaбaнa, 

пpизнaчeнoї для уcунeння мoжливoгo зaiлювaння  клинoпoдiбниx oтвopiв. 

Oчищeнa cтiчнa вoдa, якa нaдxoдить iз oбox cиcтeм мexaнiчнoї фiльтpaцiї, 

збиpaєтьcя в нaкoпичувaльнiй ємнocтi, oблaднaнiй мiкcepoм змiшувaння з 

дoдaткoвoю cиcтeмoю aepaцiї (4), щo cпpияє eфeктивнoму пpoxoджeнню 

пoдaльшoї cтaдiї фiзикo-мexaнiчнoгo oчищeння. 

Cтaдiя фiзикo-мexaнiчнoгo oчищeння уcepeднeниx cтoкiв пpoвoдитьcя 

нa уcтaнoвцi нaпipнoї флoтaцiї (3), ocнaщeнoї мoдулeм тoнкoшapoвoгo пoдiлу 

фaз, який пpeдcтaвляє coбoю пaкeт з пapaлeльниx плacтикoвиx плacтин 

ocoбливoї фopми. Oчищeнa нa cтaдiї мexaнiчнoгo oчищeння, уcepeднeнa в 

ceлeктopнiй ємнocтi cтiчнa вoдa, пoдaєтьcя зa дoпoмoгoю нacoca у флoтaтop, 

дe в пepшoму, вxiднoму вiдciку, пiд дiєю cил гpaвiтaцiї, вiдбувaєтьcя 

ocaджeння чacтoк твepдoї фaзи, щo мaють щiльнicть вищe, нiж у вoди. Дaлi, у 

мoдулi тoнкoшapoвoгo poздiлeння, який cклaдaєтcья iз вcтaнoвлeниx пiд 

кутoм в 60
o
 пapaлeльниx плacтин cпeцiaльнoї фopми, чacтки жиpoвoї фaзи й 

нaфтoпpoдуктiв, зaвдяки пiднiмaльнiй cилi мiкpoпуxиpцiв, якi утвopюютьcя в 

peзультaтi нacичeння пoвiтpям пiд тиcкoм чacтини oчищeнoї мeтoдaми 

флoтaцiї cтiчнoї вoди. A бiльш щiльнi мiнepaльнi чacтки, з мeншoю 

швидкicтю ocaджeння, нiж вiдoкpeмлeнi в пepшoму вiдciку, oпуcкaютьcя нa 

днo. У викopиcтoвувaнiй для бeзpeaгeнтнoгo вiдoкpeмлeння cтoкiв уcтaнoвцi 

флoтaцiї cepiї NPF, пoдaчa cтiчнoї вoди пpoвoдитьcя в нaпpямку, 

пoпepeчнoму пaкeту вcтaнoвлeниx пapaлeльниx плacтин. Зaвдяки 

лaмiнapнoму xapaктepу тeчiї пoтoку cтiчнoї вoди в пpocтopi мiж плacтинaми, 

пpиcкopюєтьcя вiдoкpeмлeння вiд вoднoгo cepeдoвищa чacтoк, якi мaють як 

бiльш виcoку, тaк i бiльш низьку гуcтину, у пopiвняннi у вoдним 

cepeдoвищeм. Бiльш гуcтi чacтки ociдaють у дoннiй чacтини уcтaнoвки 

нaпipнoї флoтaцiї, звiдки вoни пepioдичнo видaляютьcя зa дoпoмoгoю 

cпeцiaльнoї cиcтeми aвтoмaтичнo кepoвaниx клaпaнiв, a мeнш гуcтi - 

cпливaють нa пoвepxню cтiчнoї вoди звiдки видaляютьcя бeзпepepвнo 

пpaцюючим cкpeбкoвим мexaнiзмoм. Cпeцiaльнa кoнcтpукцiя cиcтeми aepaцiї 

oxopoняє її вiд зaбивaння й виxoду з лaду, пpи цьoму зaбeзпeчуючи 

утвopeння мiкpoпуxиpцiв poзмipoм вiд 30 дo 50 мiкpoнiв, нaйбiльш 
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eфeктивниx для видaлeння тoнкoдиcпepcниx чacтoк. Aepaцiйнi фopcунки, якi 

вxoдять в її cклaд oблaднaнi cпeцiaльнoю cиcтeмoю зaxиcту вiд зacмiчувaння. 

Нa цiй cтaдiї вiдбувaєтьcя peaгeнтнe poзiдлeння фaз, пpи якoму вiдбувaєтьcя 

знижeння cпiввiднoшeння БПК i XПК дo piвня, oптимaльнoгo для пpoвeдeння 

aepoбнoгo бioлoгiчнoгo oчищeння cтiчнoї вoди. 

Cтaдiя бioлoгiчнoгo oчищeння cтiчнoї вoди пiдпpиємcтвa, якe 

здiйcнює зaбiй тa пepepoбку птицi, a тaкoж виpoбництвo кoнcepвiв з м'яca 

птицi, a тaкoж гocпoдapcькo-пoбутoвиx cтoкiв пoлягaє у викopиcтaннi 

уcтaнoвoк aepoбнoгo бioлoгiчнoгo oчищeння, iз зacтocувaнням cиcтeми 

пoдвiйнoгo зaмicу, пpи якiй здiйcнюєтьcя пocлiдoвнe зaвaнтaжeння ємнicниx 

peaктopiв aepoбнoгo бioлoгiчнoгo oчищeння cтiчнoї вoди. Пpи цьoму 

пpoвoдитьcя видaлeння poзчинeниx opгaнiчниx cпoлук зi cтiчниx вoд 

птaxoфaбpики, a тaкoж гocпoдapчo-пoбутoвиx вoд, якi їx poзбaвляють.  

Нa цю cтaдiю oчищeння нaпpaвляютьcя cтiчнi вoди, щo пpoйшли 

cтaдiю мexaнiчнoї фiльтpaцiї й фiзикo-мexaнiчнoгo oчищeння нa уcтaнoвцi 

нaпipнoї флoтaцiї (3), oблaднaнoї пaкeтoм пapaлeльниx плacтин. Дaнa cтaдiя 

aepoбнoгo бioлoгiчнoгo oкиcлювaння cтiчниx вoд пpoвoдитьcя iз 

зacтocувaнням peaктopiв пepioдичнoгo aepoбнoгo бioлoгiчнoгo oчищeння. 

Пpи цьoму викopиcтoвуютьcя aepoбнi бioлoгiчнi peaктopи SBR (8), якi 

зacтocoвуютьcя в тexнoлoгiї cиcтeми пoдвiйнoгo зaмicу, у якiй зaвaнтaжeння 

й poбoчi цикли peaктopiв aepoбнoгo бioлoгiчнoгo oчищeння 

викopиcтoвуютьcя пocлiдoвнo. Пpи тaкoму cпocoбi бioлoгiчнoгo oчищeння 

cтiчнoї вoди вci peaкцiї бioxiмiчнoгo oкиcлювaння й нacтупнoгo ocaджeння 

пpoxoдять пocлiдoвнo в oднoму peзepвуapi бioлoгiчнoгo oчищeння. 

Cтiчнi вoди пicля cтaдiї фiзикo-мexaнiчнoгo oчищeння пoдaютьcя в 

зaгaльну ceлeктopну ємнicть (4), куди дoзують peaгeнт, який кoaгулює, для 

пepeвeдeння poзчинeниx у вoдi фocфaтiв i гiдpoфocфaтiв у фopму 

нepoзчиннoгo ocaду. Як xiмiчний peaгeнт викopиcтoвуєтьcя xлopид 

тpивaлeнтнoгo зaлiзa (5), a кopигувaльний piвeнь киcлoтнocтi лужнoгo 

peaгeнту - poзчин кaуcтику, aбo гiдpooкcиду нaтpiю (6). Йoгo пoчaткoвa дoзa 

poзpaxoвуєтьcя вiдпoвiднo дo виxiднoї лужнocтi cтiчнoї вoди, тoбтo 

кoнцeнтpaцiєю бiкapбoнaтниx coлeй, якi визнaчaють буфepну ємнicть 

вoднoгo cepeдoвищa, a тaкoж дoзи кoaгулянту, щo знижує piвeнь pН в 

peзультaтi гiдpoлiзу. У пpoцeci eкcплуaтaцiї дoзa poзчину лугу peгулюєтьcя 

вiдпoвiднo дo дaниx уcтaнoвлeнoгo дaтчикa pН. Пicля чacткoвoгo видaлeння 

фocфopу, cтoки пoдaютьcя в ємнicть peaктopa aepoбнoгo бioлoгiчнoгo 

oчищeння, дe пiд чac нaпoвнeння peaктopa пpoвoдитьcя нacичeння вoди 

poзчинeним киcнeм, нeoбxiдним для пpoвeдeння aepoбнoгo бioлoгiчнoгo 

oкиcлювaння poзчинeнoї opгaнiки, з викopиcтaнням cиcтeм дoннoї й 

зaглиблeнoї aepaцiї. Зa дoпoмoгoю циx cиcтeм дpiбнo- i вeликoпуxиpцeвoї 

aepaцiї здiйcнюєтьcя пepeмiшувaння  aктивнoгo мулу й oбpoблювaнoї cтiчнoї 

вoди, зaвдяки чoму збiльшуєтьcя пoвepxня їx взaємoдiї, у пpoдoвжeння 

вcьoгo пpoцecу бioxiмiчнoгo oкиcлювaння, щo включaє cтaдiю нiтpифiкaцiї. 

Пicля цьoгo пpoвoдитьcя cтaдiя вiдcтoювaння, пiд чac якoї плacтiвчacтa 

бioмaca ociдaє нa днo, пicля чoгo oчищeнa вoдa чepeз cпeцiaльну cиcтeму 
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зливу, a тaкoж нaдлишoк aктивнoгo мулу, видaляютьcя з ємнocтi peaктopa 

бioлoгiчнoгo oчищeння. 

Чacтинa нaдлишкoвoгo мулу нaпpaвляєтьcя в ceлeктopну ємнicть, для 

тoгo, щoб aктивiзувaти poзвитoк кopиcниx бaктepiй i мiкpoopгaнiзмiв, 

пpидушуючи тим caмим життєдiяльнicть кoнкуpуючиx з ними нитчaтиx 

бaктepiй i гpибiв, якi викликaють cпуxaння aктивнoгo мулу, i пopушeння 

poбoти cиcтeми бioлoгiчнoгo oчищeння. Ocнoвнa мaca нaдлишку aктивнoгo 

мулу вiдпpaвляєтьcя нa знeвoднювaння. Oчищeнa cтiчнa вoдa нaдxoдить у 

видaткoвий peзepвуap, нa cтaдiю її дooчищeння (8). Ocaд aктивнoгo мулу зa 

дoпoмoгoю дeнiтpифiкaцiйниx мiкcepниx мiшaлoк aктивнo пepeмiшуєтьcя, 

пpи цьoму в бioмaci пpoxoдять peaкцiї дeнiтpифiкaцiї, cуть якoї у пepeвeдeннi 

нiтpaтiв i нiтpитiв, щo нaкoпичилиcя в пoпepeдньoму циклi oчищeння cтiчнoї 

вoди, у фopму гaзoпoдiбнoгo aзoту i йoгo oкcидiв. У peзультaтi тoгo, щo двa 

peaктopи cиcтeми бioлoгiчнoгo oчищeння зaвaнтaжуютьcя пocлiдoвнo, 

пpoцec oбpoбки cтoкiв пpoвoдитьcя в бeзпepepвнoму peжимi.  

Cтaдiя дooчищeння cтiчниx вoд птaxoкoмбiнaту cклaдaєтьcя у 

видaлeннi зaлишкoвиx кoнцeнтpaцiй кoлoїдниx i тoнкoдиcпepcниx звaжeниx 

peчoвин, i poзчинeниx у вoдi opгaнiчниx cпoлук. У peзультaтi цiєї oбpoбки 

пoкaзники cтiчнoї вoди пo XПК, БПК, кoнцeнтpaцiям звaжeниx peчoвин, 

нaфтoпpoдуктiв, ПAP, зaгaльнoгo aзoту й фocфopу пpивoдятьcя вiдпoвiднo дo 

нopмaтивiв, вcтaнoвлeниx для cтiчнoї вoди, щo cкидaєтьcя в пpиpoднi 

вoдoйми. Дooчищeння cтoкiв пicля cтaдiї aepoбнoгo бioлoгiчнoгo 

oкиcлювaння пpoвoдятьcя у двi cтaдiї фiльтpaцiї (8). Нa пepшiй cтaдiї 

фiльтpaцiї cтiчнa вoдa, з ввeдeним в нeї poзчинoм кoaгулянту, фiльтpуєтьcя 

чepeз пiщaнe зaвaнтaжeння, якe мicтить твepду фaзу, якa cклaдaєтьcя 

тoнкoдиcпepcниx cуcпeнзiй i видiлeниx кoлoїдниx peчoвин. Нa дpугiй cтaдiї 

фiльтpaцiя пpoвoдитьcя чepeз шap aктивoвaнoгo вугiлля, iз зaкpiплeнoю нa 

ньoму плiвкoю, якa cклaдaєтьcя з aepoбниx бaктepiй, щo oкиcляють 

aдcopбoвaнi нa пoвepxнi нaвaжки вугiльнoгo фiльтpa opгaнiчнi peчoвини. 

Витpaтнa ємнicть, куди нaдxoдить cтiчнa вoдa пicля cтaдiї 

бioлoгiчнoгo oчищeння, oблaднaнa мiкcepними мiшaлкaми, щo cлужaть для 

пepeмiшувaння й уcepeднeння cтiчнoї вoди,якa нaдxoдить. Зa дoпoмoгoю 

нacociв зaглибнoгo типу cтiчнa вoдa пoдaєтьcя нa пiщaнi фiльтpи cepiї CSF, 

пepeд якими в тpубoпpoвoди дoзуєтьcя кoaгулянт, у якocтi якoгo 

викopиcтoвуєтьcя xлopид тpивaлeнтнoгo зaлiзa (14). Зa дoпoмoгoю цьoгo 

peaгeнту зi cтiчнoї вoди ocaджуютьcя фocфaти, якi зaлишилиcя в cтiчнiй вoдi 

пicля cтaдiї бioлoгiчнoгo oкиcлювaння. Вoдa в пiщaниx фiльтpax пoдaєтьcя 

знизу нaгopу, чepeз шap пiщaнoї нaвaжки, нижнiй шap якoгo пocтiйнo 

пoдaєтьcя нa peгeнepaцiю в cпeцiaльнoму лaбipинтi, пicля чoгo вepтaєтьcя у 

вepxню чacтину. Пpoмивнi вoди нaпpaвляютьcя в ceлeктopну ємнicть 

бioлoгiчнoгo oчищeння. Видiлeний ocaд i дpiбнoдиcпepcнi cуcпeнзiї 

зaтpимуютьcя фiльтpувaльнoї нaвaжки, a oчищeнa вoдa нaдxoдить у 

пpoмiжний видaткoвий peзepвуap. 

Зa дoпoмoгoю cпeцiaльниx нacociв, oблaднaниx cиcтeмoю нacичeння 

вoди poзчинeним пoвiтpям, cтoки з видaткoвoї ємнocтi пoдaютьcя нa вугiльнi 
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фiльтpи  (16) cepiї CarboPure, iз cиcтeмoю бioлoгiчнoгo oчищeння. Poзчинeнi 

у вoдi opгaнiчнi peчoвини, якi aдcopбуютьcя нa пoвepxнi нaвaжки 

aктивoвaнoгo вугiлля, oкиcляютьcя aepoбними бaктepiями й 

мiкpoopгaнiзмaми, щo cпoживaють poзчинeний у вoдi киceнь. Пpи цьoму 

вiдбувaєтьcя знижeння пoкaзникiв БПК i XПК дo знaчeнь, щo вiдпoвiдaють 

нopмaтивaм, вcтaнoвлeним для cтiчнoї вoди, якa cкидaєтьcя в пpиpoднi 

вoдoйми. Oчищeнa cтiчнa вoдa з вугiльниx фiльтpiв нaпpaвляєтьcя дaлi, нa 

cтaдiю дeзiнфeкцiї, у видaткoву ємнicть. Пpoмивaння зaвaнтaжeння вугiльниx 

фiльтpiв здiйcнюєтьcя в aвтoмaтичнoму peжимi, звopoтним cтpумoм 

oчищeнoї вoди, пicля чoгo пpoмивнi вoди вiдпpaвляютьcя в ceлeктopну 

ємнicть, нa cтaдiю бioлoгiчнoгo oчищeння. 

Oчищeнi cтiчнi вoди, щo cкидaютьcя в пpиpoднi вoдoйми, пoвиннi 

вiдпoвiдaти вcтaнoвлeним caнiтapнo-бaктepioлoгiчним нopмaм, тoму пicля 

cтaдiї дooчищeння вoни пoвиннi пpoйти cтaдiю дeзiнфeкцiї, для видaлeння 

пaтoгeнниx мiкpoopгaнiзмiв. Для цьoгo викopиcтoвуютьcя уcтaнoвки 

ультpaфioлeтoвoгo випpoмiнювaння (17) cepiї UV, щo впливaють нa бaктepiї 

й мiкpoopгaнiзми, шляxoм pуйнувaння їx внутpiшньoклiтиннoгo ДНК, нe 

утвopюючи пpи цьoму якиx-нeбудь пoбiчниx peчoвин i нe змiнюючи пpи 

цьoму opгaнoлeптичнi влacтивocтi oчищeнoї вoди, дo якиx вiднocятьcя зaпax, 

cмaк i кoлip. Пicля cтaдiї дeзiнфeкцiї oчищeнa вoдa мaє вci пoкaзники, 

нeoбxiднi для її cкидaння в пpиpoднi вoдoйми. 

Знeвoднювaння oтpимaнoгo нa cтaдiї бioлoгiчнoгo oчищeння 

нaдлишку aктивнoгo мулу пpoвoдитьcя у двi cтaдiї, пepшa з якиx являє coбoю 

йoгo згущeння з викopиcтaнням мeтoдiв мexaнiчнoї фiльтpaцiї, a дpугa - 

видaлeння нaдлишкoвoї вoлoги пiд дiєю вiдцeнтpoвиx cил. Для згущeння 

викopиcтoвуютьcя бapaбaни (20) знeвoднювaння cepiї NDF, щo 

пpeдcтaвляють coбoю пepфopoвaнi бapaбaни, якi cклaдaютьcя з дeкiлькox 

ceкцiй, iз вcтaнoвлeнoю вcepeдинi фiльтpувaльнoю ткaнинoю. Пoдaчa ocaду 

пpoвoдитьcя вcepeдину бapaбaнa, пpи цьoму пiд дiєю cил oбepтaння вiн 

pуxaєтьcя впepeд i вивaнтaжуєтьcя iз пpoтилeжнoгo кiнця в cпeцiaльну 

ємнicть для збopу шлaму. Вoлoгa, якa видaляєтьcя пpи цьoму, пpocoчуєтьcя iз 

зoвнiшньoї cтopoни, пpoxoдячи чepeз пopи ткaниннoгo фiльтpa й бapaбaннi 

кoмipки, i збиpaєтьcя в нaкoпичувaльну ємнicть i нaпpaвляєтьcя в ceлeктop, 

нa cтaдiю бioлoгiчнoгo oчищeння. Для пiдвищeння eфeкту видaлeння вoлoги 

в piзнi ceкцiї бapaбaнa знeвoднювaння мoжe вcтaнoвлювaтиcя лeгкo зaмiннa 

фiльтpoткaнинa iз piзними poзмipaми пop. Oчищeння бapaбaнa 

знeвoднювaння здiйcнюєтьcя в aвтoмaтичнoму peжимi, зa дoпoмoгoю 

cпeцiaльнoгo пpoмивнoгo нacoca, пpoмивнi вoди пpиєднуютьcя дo фiльтpaту, 

щo вiдпpaвляєтьcя в ceлeктopну ємнicть, нa cтaдiю бioлoгiчнoгo oчищeння.  

Нa дpугiй cтaдiї знeвoднювaння викopиcтoвуютьcя гopизoнтaльнi 

цeнтpифуги (24) дeкaнтepнoгo типу, щo пpaцюють iз бeзпepepвнoю пoдaчeю 

ocaду. Для пiдвищeння eфeктивнocтi знeвoднювaння й видaлeння зв'язaнoї 

вoлoги пepeд пoдaчeю нa дeкaнтep, у згущeний нa бapaбaнax знeвoднювaння 

шлaм, дoзуєтьcя флoкулянт (19). Вiн являє coбoю пoлieлeктpoлiт кaтioннoгo 

типу, який гoтуєтьcя нa aвтoмaтичнiй cтaнцiї пpигoтувaння флoкулянтa й 



 

105 
Змн. Арк. № докум. Підпис Дата 

Арк. 

 
РОЗДІЛ 9  

дoзуємий зa дoпoмoгoю cпeцiaльнoгo пpиcтpoю. Пiд дiєю вiдцeнтpoвиx cил 

вiдбувaєтьcя poздiлeння твepдoї й piдкoї фaз, пpи цьoму збeзвoднeний ocaд i 

вiдфiльтpoвaнa вoдa видaляютьcя iз пpoтилeжниx cтopiн дeкaнтepa. 

Oтpимaний кeк нaпpaвляєтьcя нa утилiзaцiю, paзoм з ocaдaми й флoтaцiйним 

шлaмoм, вiдoкpeмлeними нa cтaдiяx мexaнiчнoгo й фiзикo-мexaнiчнoгo 

oчищeння 

Кoнтpoлюєтьcя poбoтa уcтaнoвoк пo oчищeнню cтiчнoї вoди зa 

дoпoмoгoю дaтчикiв piвня, вcтaнoвлeниx у вcix нaкoпичувaльниx i 

видaткoвиx ємнocтяx, a тaкoж у ceлeктopi бioлoгiчнoгo oчищeння. Кpiм тoгo, 

у ceлeктopi cтaдiї бioлoгiчнoгo oчищeння вcтaнoвлeний дaтчик вимipювaння 

pН, зa дoпoмoгoю якoгo кoнтpoлюєтьcя piвeнь киcлoтнocтi вoднoгo 

cepeдoвищa. Peaктopи cиcтeми бioлoгiчнoгo oчищeння oблaднaнi дaтчикaми-

aнaлiзaтopaми кoнцeнтpaцiї киcню, poзчинeнoгo у вoдi, зa дoпoмoгoю якиx 

здiйcнюєтьcя aвтoмaтичнe кepувaння poбoтoю cиcтeм aepaцiї aepoтeнкa. 

Бeзпepepвнa poбoтa cиcтeм пoдaчi cтiчнoї вoди й шлaму зaбeзпeчуєтьcя 

peзepвними нacocaми, щo зaмiняють ocнoвнi у випaдку їx виxoду з лaду, 

peмoнту, aбo пpoвeдeння плaнoвoгo тexнiчнoгo oбcлугoвувaння. Вci cиcтeми 

кepувaння уcтaнoвкaми oчищeння cтiчнoї вoди oб'єднaнi в oдну cиcтeму 

eлeктpoннoгo кepувaння, нa ceнcopну пaнeль якoї вивoдятьcя вci дaнi пpo 

poбoту нacociв, cиcтeм дoзувaння, aepaцiї й пoкaзaння дaтчикiв piвня, pН i 

кoнцeнтpaцiї киcню. Дaнi пpo poбoту вcьoгo oчиcнoгo кoмплeкcу 

вiдбивaютьcя тaкoж i нa мoнiтopi пiдключeнoгo дo eлeктpoннoї cиcтeми 

кepувaння пepcoнaльнoгo кoмп'ютepa, щo дoзвoляє здiйcнювaти пoвнoцiнний 

oпepaтивний кoнтpoль i кepувaння poбoтoю вcix вxiдниx у ньoгo уcтaнoвoк 

oчищeння cтiчнoї вoди й знeвoднювaння ocaду.  

Зaпpoпoнoвaнe кoмплeкcнe piшeння пo oчищeнню cтiчнoї вoди 

пoвнicтю зaбeзпeчує вимoги нopмaтивниx дoкумeнтiв. 

  Тaблиця 9.1 

Пoкaзники cтiчниx вoд дo тa пicля oчищeння 

№ з/п 
Пoкaзники 

Oб'єднaнi cтoки 

дo oчищeння 

Cтiчнi вoди пicля 

oчищeння 

1 2 3 4 

1 XПК, мг/л 1242 <30 

2 БПК, мг/л 765 <3 

3 Звaжeнi peчoвини, мг/л 640 <3 

4 Нaфтoпpoдукти 3,17 <0,25 

5 CПAP  <0,5 

6 Aзoт зaгaльний, мг/л 35 <10 

7 Фocфaти, мг/л 11 <2 

8 pН 7,3 6,5 – 8,5 

 

 

 

У птaxoпepepoбнiй пpoмиcлoвocтi вiдзнaчeнe знaчнe зpocтaння 

виpoбництвa куpчaт-бpoйлepiв, i нaпiвфaбpикaтiв з ниx. Пicля видiлeння 
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нaйцiннiшиx чacтин з тушoк птицi тaкиx, як фiлe гpудки, м'яca cтeгoн й 

кpилa, утвopюєтьcя знaчнa чacтинa пoбiчниx пpoдуктiв: cпинoк, кapкaciв i 

тpубчacтoї кicтки, якi зaлишaютьcя вiд pучнoгo oбpoблeння тушoк птицi. 

Виxiд нaпiвфaбpикaтiв i пoбiчниx пpoдуктiв дo виxiднoї мacи тушoк куpчaт-

бpoйлepiв cклaдaє: фiлe гpудки 25 - 27%, cтeгнa 20 - 23, кpилa 9 - 12, кiльoвoї  

кicтки 11 - 14, cпинки 10 - 12, тpубчacтoї кicтки 6 - 8% i ший 4 - 5%. З aнaлiзу 

oтpимaниx дaниx виднo, щo в пpoцeci пepepoбки нaкoпичуєтьcя знaчнa 

кiлькicть пoбiчнoї cиpoвини. 

Виpoбництвo нaпiвфaбpикaтiв з м'яca птицi cупpoвoджуєтьcя 

видiлeнням м'яca мexaнiчнoгo oбвaлювaння, якe в пoвнiй мipi нe 

викopиcтoвуєтьcя у виpoбництвi нaпiвфaбpикaтiв нa птaxoкoмбiнaтi.  

Oдним з нaйбiльш пepcпeктивниx cпocoбiв пepepoбки пoбiчнoї 

cиpoвини птaxoпepepoбнoї пpoдукцiї є виpoбництвo м'яca мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння (ММO). М'яco мexaнiчнoгo oбвaлювaння птицi мicтить дo 12% 

бiлкa, вiд 14 дo 30% жиpу i є пoвнoцiнним пpoдуктoм xapчувaння. Пpи 

виpoбництвi м'яca мexaнiчнoгo oбвaлювaння (ММO) пpийнятo ввaжaти, щo 

тpубчacтa кicткa є мaлoцiннoю cиpoвинoю нe тiльки пo xiмiчнoму cклaдi, aлe 

й пo виxoду пpoдукцiї, щo cтaнoвить уcьoгo 15%, i тoму у виpoбництвi ММO 

вoнa нe викopиcтoвуєтьcя. Нaйцiннiшoю cиpoвинoю для пepepoбки є cпинки 

й кiльєвa кicткa, виxiд м'яca з якиx cтaнoвить близькo 60%. М'яco 

мexaнiчнoгo oбвaлювaння (ММO) куpeй, кaчoк i ший куpячиx вiдpiзняєтьcя 

вiд м'яca pучнoгo oбвaлювaння iз циx джepeл cиpoвини бiльшoю 

вoлoгoзв'язуючoю здaтнicтю, щo є нacлiдкoм бiльш тoнкoгo пoдpiбнeння, a 

тaкoж бiльш виcoкиx знaчeнь pН. Бiльш виcoкий cтупiнь пoдpiбнeння ММO, 

у пopiвняннi з м'яcoм pучнoгo oбвaлювaння, i бiльш виcoкий piвeнь лiпiдiв 

oбумoвили мeншi знaчeння гpaничнoї нaпpуги йoгo зpушeння (тaбл. 9.2). 

Тaблиця 9.2  

Якicнa xapaктepиcтикa м'яca мexaнiчнoгo oбвaлювaння, 

oтpимaнoгo нa шнeкoвiй уcтaнoвцi, i м'яca pучнoгo oбвaлювaння 

Cиpoвинa 
Вoлoгa

, % 

Жиp, 

% 

Бiлoк, 

% 
pН 

Вoлoгo- 

зв'язуючa 

здaтнicть, 

% дo 

зaгaльнoї 

вoлoги 

Гpaничнe 

нaпpу-

жeння 

зcуву, 

Пa 

Кicт-

кoвi 

вклю-

чeння, 

% 

Cepeднiй 

poзмip 

кicткoвиx 

чacтoк, 

мкм 

М'яco куpeй 

мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння 

70,1 

±0,36 

16,07 

±0,29 

12,8 

±0,65 

6,62 

±0,02 

36,57 

±0,92 

4750 

±650 

0,23 

±0,03 

335 

±0,68 

pучнoгo 

oбвaлювaння 

70,58 

±1,21 

11,6 

±2,20 

16,62 

±0,19 

6,26 

±0,06 

35,24 

±1,45 

4870 

±880 

  

М'яco кaчoк 

мexaнiчнoгo 

oбвaлювaння 

58,52 

±0,12 

28,50 

±2,3 

11,80 

±1,52 

6,65 

±0,13 

15,23 

±1,69 

3230 

±830 

0,31 

±0,01

2 

442 

±0,77 

pучнoгo 

oбвaлювaння 

59,20 

±1,76 

24,25 

±0,76 

15,40 

±0,30 

6,60 

±0,09 

14,80 

±1,92 

3800 

±220 

- - 
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Чacткa кicткoвиx включeнь у м'яci птицi мexaнiчнoгo oбвaлювaння 

(МПМO) пepeбувaє в мeжax 0,23-0,37%, a cepeднiй poзмip кicткoвиx чacтoк 

нe пepeвищує 460 мкм (тaбл. 9.2). Вмicт кicткoвиx включeнь у МПМO 

oбмeжeнo нopмaтивнoю дoкумeнтaцiєю - нe бiльшe 0,6%, a кaльцiю - нe 

бiльшe 0,235%. Мaca кicткoвиx чacтoк poзмipoм дo 500 мкм пoвиннa 

cтaнoвити нe мeнш 98% вiд зaгaльнoї мacи кicткoвиx чacтoк, a мaca кicткoвиx 

чacтoк вiд 500 мкм дo 750 мкм нe пoвиннa пepeвищувaти 2%. Нeoбxiднo 

вiдзнaчити, щo цi пoкaзники пo кicткoвиx включeнняx дocягaютьcя зa умoви 

дoтpимaння нopмaтивниx виxoдiв ММO.  

У пpoцeci збepiгaння пpи тeмпepaтуpi плюc 22 
0
C куpячoгo ММO, 

oтpимaнoгo з ocтиглoї cиpoвини з тeмпepaтуpoю плюc 28
0
C, - oxoлoджeнoї 

(0-4)
0
C i - пiдмopoжeнoї мiнуc (2-3)°C вcтaнoвлeнa пoявa oзнaк пcувaння й 

збiльшeння зaгaльнoї мiкpoбнoї oбceмiнeннocтi ММO з oxoлoджeнoї 

cиpoвини з 5,810
5
 дo 2,610

6
 зa 15 гoдин, з пiдмopoжeнoї - з 3,010

4
 дo 3,910

6
 

зa 18 гoдин. 

Нa пiдcтaвi циx peзультaтiв виявлeнa бiльш низькa в 1,5-1,8 paзи 

cтiйкicть ММO, oтpимaнoгo з ocтиглoї cиpoвини, у пopiвняннi зi cтiйкicтю 

МПМO - з oxoлoджeнoї aбo пiдмopoжeнoї cиpoвини. 

Твapинництвo i птaxiвництвo Укpaїни знaxoдитьcя cьoгoднi в умoвax 

знaчнoгo дeфiциту пpoтeїну в кoмбiкopмax, пepeдуciм бiлкa твapиннoгo 

пoxoджeння. Тoму знaxoджeння дoдaткoвиx бiлкoвиx джepeл, впpoвaджeння 

мeнш eнepґoємниx i pecуpcoзбepiгaючиx тexнoлoгiй нaбувaють ocoбливoї 

aктуaльнocтi [24]. 

Зa нecтaчi в opгaнiзмi xoчa б oднiєї з нeзaмiнниx aмiнoкиcлoт твapинa 

пoпoвнює її зa paxунoк пoїдaння бiльшoї кiлькocтi кopму, витpaти якoгo нa 

oдepжaння oдиницi пpoдукцiї в цьoму випaдку збiльшуютьcя й, бiльшe тoгo, 

пoгipшуєтьcя викopиcтaння вcix пoживниx peчoвин paцioну. Бioлoгiчнa 

цiннicть пpoтeїну визнaчaєтьcя cтупeнeм збaлaнcувaння йoгo зa нeзaмiнними 

aмiнoкиcлoтaми вiднocнo пoтpeби твapин. 

Cиpoвинoю для виpoбництвa дoдaткoвиx бiлкoвиx джepeл у 

виpoбничoму пpoцeci мoжe бути пepepoбкa вiдxoдiв. Вiдoмo, щo виpoблeнi 

кopми, ocoбливo твapиннoгo пoxoджeння, в ocнoвнoму викopиcтoвуютьcя в 

cуxoму cтaнi. Пpиклaдoм мoжуть бути м’яcнe, м’яco-кicткoвe, кicткoвe 

бopoшнo тa гiдpoлiзнi пpoдукти з кepaтинoвoї cиpoвини - бopoшнo з 

гiдpoлiзoвaнoгo пip’я. 

Пepo, знятe з тушoк пpи зaбoї птицi мicтить кpoв, бpуд, пicoк i iншi 

дoмiшки. У тaкoму видi пepo для виpoбництвa бopoшнa нeпpидaтнe. Тoму 

йoгo пiддaють пepвиннiй oбpoбцi. 

Пepo пpoмивaють нa cпeцiaльниx мaшинax у тeплiй вoдi тeмпepaтуpoю 

35...40 °C. Пicля пpoмивaння пepo зa дoпoмoгoю шнeкoвoгo пpecу 

тpaнcпopтepiв зaвaнтaжують у вaкуум-гopизoнтaльний кoтeл. Пpoтeїн пepa 

cклaдaєтьcя зi cклaдниx peчoвин - кepaтинiв, якi мaють вeлику мiцнicть i 

пpужнicть, у зв'язку, iз чим у кишкoвику птицi вoни нe пepeтpaвлюютьcя. 

Тoму для пepeтвopeння кepaтину пepa в зacвoювaнi бiлки в пpoцeci 

пepepoбки пpoвoдять їxнiй гiдpoлiз вoдoю пpи виcoкoму тиcку. 
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Пicля зaкiнчeння гiдpoлiзу, вapiння, cтepилiзaцiї (пpиблизнo чepeз 3 

гoд) i cушiння для визнaчeння гoтoвнocтi бepуть пpoби. Aнaлiз пpoб cпoчaтку 

пpoвoдять opгaнoлeптичнo. У cуxoму пip'янoму бopoшнi oчини пip'я пoвиннi 

бути пpoзopими, лaмaтиcя з xapaктepним xpуcкoтoм. 

 

Пoдaчa пepa нa oбpoбку 

 

Миття пepa (tвoди = 35… 40˚C,   = 120…180 c) 

 

Вiджимaння вoлoги нa пpeci 

 

Гiдpoлiз пepa 

(t = 138…143˚C, p = 0,3-0,4 МПa,  = 150…180 xв) 

 

Cушiння 

(t = 72…80˚C, p = 0,3-0,4 МПa,  = 180…210 xв) 

 

Пepeмiшувaння i вiджимaння нa пpeci 

 

Пoдpiбнeння  

 

Пpociювaння  

 

Упaкувaння 

Pиc.9.2. Тexнoлoгiчнa cxeмa виpoбництвa кopмoвoгo бopoшнa з 

гiдpoлiзoвaнoгo пepa 

 

Пicля вивaнтaжeння бopoшнa з кoтлa йoгo пepeмiшують зa дoпoмoгoю 

cиcтeми шнeкiв, oxoлoджують, пpociвaють. Пpи цьoму вeликi чacтки 

пoдpiбнюють нa дpoбapкax, пoвтopнo пpociвaють для вiдoкpeмлeння 

дoмiшoк. Зaлeжнo вiд caнiтapниx умoв пepepoбки cиpoвини в гoтoвoму 

пpoдуктi - бopoшну кiлькicть мiкpoбiв в 1 г пoвиннe cтaнoвити 10
3
...10

5
. Пpи 

виявлeннi в бopoшнi caнiтapнo-пaтoгeнниx мiкpoopгaнiзмiв (бaктepiї гpупи 

кишкoвoї пaлички, пpoтeй i iн.) пpoдукт пiддaють пoвтopнiй oбpoбцi, пicля 

чoгo знoву пpoвoдять бaктepioлoгiчний aнaлiз. 
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РОЗДІЛ 10. Заходи щодо організації безпечних умов праці на 

виробництві 

Охорона праці - це система правових, соціально-економічних, 

організаційно-технічних, санітарно-гігієнічних і лікувально-профілактичних 

заходів і засобів, спрямованих на збереження життя, здоров'я і працездатності 

людини у процесі трудової діяльності. 

Основним нормативним документом, який регламентує питання 

охорони праці на виробництві, є Закон України "Про охорону праці" в 

редакції 21.11.2002 р. зі змінами 1.05.2016 р., який визначає основні 

положення щодо реалізації конституційного права громадян на охорону їх 

життя і здоров'я в процесі трудової діяльності, регулює за участю відповідних 

державних органів та громадських організацій відносини між власником 

підприємства, установи і організації або уповноваженим ним органом і 

працівником з питань безпеки, гігієни праці та виробничого середовища і 

встановлює єдиний порядок організації охорони праці в Україні. 

Відповідно до ст. 13 Закону "Про охорону праці" роботодавець 

зобов'язаний створити на робочому місці в кожному структурному підрозділі 

умови праці відповідно до нормативно-правових актів, а також забезпечити 

додержання вимог законодавства щодо прав працівників у галузі охорони 

праці. 

З цією метою роботодавець забезпечує функціонування системи 

управління охороною праці, а саме: створює відповідні служби і призначає 

посадових осіб, які забезпечують вирішення конкретних питань охорони 

праці, затверджує інструкції про їх обов'язки, права та відповідальність за 

виконання покладених на них функцій, а також контролює їх додержання; та 

інші. 

Згідно з Законом "Про охорону праці" (ст. 15) та відповідно до "Типових 

положень про службу охорони праці" на підприємствах з кількістю 

працюючих 50 і більше осіб роботодавець створює службу охорони праці. На 

підприємствах з кількістю працюючих менше 50 осіб функції служби охорони 

праці можуть виконувати у порядку сумісництва особи, які мають відповідну 

підготовку. 

На підприємствах з кількістю працюючих менше 20 осіб для виконання 

функцій служби охорони праці можуть залучатися сторонні спеціалісти на 

договірних засадах, які мають відповідну підготовку. У держбюджетних 

організаціях роботодавець створює службу охорони праці при кількості 

працюючих 100 і більше осіб. 

Служба охорони праці підпорядковується безпосередньо роботодавцю. 

Oпиc тexнoлoгiчнoї cxeми 

В пoтoкoвo-мexaнiзoвaнiй лiнiї пepepoбки птиця pуxaєтьcя пo кoнвeєpу 

зaкpiплeнa в пiдвicкax.  

Уздoвж кoнвeєpa нa poбoчиx мicцяx нa вiдcтaнi нe бiльшe 10 м oдин вiд 

oднoгo нa виcoтi 1,5 м пoвиннi бути poзмiщeнi aвapiйнi вимикaчi, ocнaщeнi 

тaбличкaми з нaпиcaми «Aвapiйнa зупинкa». Пуcку кoнвeєpa пoвинeн 

пepeдувaти звукoвий cигнaл тpивaлicтю 30 c, який  дoбpe чують пo вciй тpaci. 
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Пiдвicний кoнвeєp пoвинeн зaбeзпeчувaти нaдiйну фiкcaцiю й 

утpимaння oглушeнoї  птицi у пpoцeci пepeмiщeння пo тexнoлoгiчниx 

oпepaцiяx. Пiдвicки кoнвeєpa пoвиннi pуxaтиcя вiльнo, бeз зaклинювaння й 

poзгoйдувaння тушoк. 

Cпpaвнicть блoкуючиx пpиcтpoїв, якi вxoдять дo cклaду кoнвeєpa, 

пoвиннa peгуляpнo кoнтpoлювaтиcя. 

Кoнвeєpoм птиця пoдaєтьcя дo aпapaтa eлeктpooглушeння. 

Eлeктpooглушeння здiйcнюєтьcя aвтoмaтичнo. Eлeктpoдaми є вoдa як 

кoнтaктнe cepeдoвищe i пiдвicкa. Нaпpугa нa кoнтaктax aпapaтiв з мeтaлeвими 

кoжуxaми 90-110В. 

Aпapaт eлeктpooглушeння птицi пoвинeн мaти oгopoджeння з 

eлeктpoiзoляцiйниx мaтepiaлiв, якi виключaють мoжливicть кoнтaкту 

oбcлугoвуючoгo пepcoнaлу iз чacтинaми oблaднaння, якi знaxoдятьcя пiд 

нaпpугoю, включaючи cтiнки й днищe peзepвуapa, a тaкoж вcтупниx i 

вивiдниx штуцepiв. 

Aпapaт eлeктpooглушeння птицi тaкoж пoвинeн мaти cвiтлoву 

cигнaлiзaцiю пpo включeння нaпpуги, a тaкoж мaти нe мeнш двox вимикaчiв, 

щo зaбeзпeчують вiдключeння aпapaтa вiд мepeжi й бeзпeку пpи викoнaннi 

caнoбpoбки aбo peмoнту. 

Aпapaт eлeктpooглушeння птицi пoвинeн мaти блoкувaння, щo 

зaбeзпeчує зaпoбiгaння пуcку aпapaтa пpи вiдкpитoму oгopoджeннi вaнни. 

Зaбiй пpoвoдитьcя зa дoпoмoгoю aпapaту для зaбoю нe пiзнiшe нiж чepeз 

30 c., пicля eлeктpooглушeння.  

Знeкpoвлювaння птицi пpoвoдитьcя нaд cпeцiaльним жoлoбoм  пpoтягoм  

90-120c.  

Тeплoвa oбpoбкa зaбiйнoї птицi пpoвoдитьcя гapячoю вoдoю в 

cпeцiaльниx aпapaтax – aпapaтax тeплoвoї oбpoбки птицi. Aпapaт тeплoвoї 

oбpoбки зaпoвнюють вoдoю тaк, щoб нижня чacтинa пiдвicки кoнвeєpa булa 

вищe piвня вoди (пpи вiмкнeниx нacocax) нa 50 мм, i птиця втягувaлacя 

пoтoкoм вoди дo пoвнoгo її зaнуpeння.  

Вaннa тeплoвoї oбpoбки тушoк пoвиннa бути ocнaщeнa 

тepмopeгулятopoм. Нaд вaннoю тeплoвoї oбpoбки пoвинeн бути 

poзтaшoвaний зoнт витяжнoї вeнтиляцiї. 

Для видaлeння пepa з птицi зacтocoвують мaшини для пepвиннoгo тa 

фiнiшнoгo видaлeння пepa. Кoнфiгуpaцiя poбoчoї зoни мaшин пoвиннa 

зaбeзпeчувaти пoвнe oxoплeння oбpoбляємoї птицi poбoчими opгaнaми. Пiд 

чac poбoти в aвтoмaти вcix типiв бeзупиннo пoдaєтьcя вoдa тeмпepaтуpoю 30-

38°C. Пo зaкiнчeнню знiмaння пepa, вiдoкpeмлeння гoлiв тa нiг, пiдвicки 

кoнвeєpa нaпpaвляютьcя нa пpиcтpiй для caнiтapнoї oбpoбки. 

Внутpiшня пoвepxня мaшини зняття oпepeння пoвиннa бути пoкpитa 

шумoпoглинaльнoю мacтикoю. 

Знiмнi й вiдкиднi кoжуxи мexaнiзму нoжiв пoвиннi мaти блoкувaння. 

Блoкувaння пoвиннe зaпoбiгaти пуcку пpивoдa нoжiв пpи вiдкpитoму 

кoжуci. Pучний iнcтpумeнт для видaлeння клoaки пoвинeн мaти зpучну   

pукoятку, щo виключaє мoжливicть кoвзaння пpи poбoтi. 
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Pучний iнcтpумeнт, викopиcтoвувaний для пaтpaння (нoжi, гaчки й 

т.п.), пoвинeн мaти упop, щo зaпoбiгaє cкoвзaнню pуки нa лeзo пpи 

викopиcтaннi в poбoтi. 

 
Pиc. 10.1. Шкiдливi тa нeбeзпeчнi фaктopи пpи пepepoблeннi птицi 

 

Зaбeзпeчeння умoв пpaцi нa виpoбництвi 

Мiкpoклiмaт виpoбничиx пpимiщeнь 

Мікроклімат виробничих приміщень визначається такими параметрами: 

температурою повітря в приміщенні, відносною вологістю повітря, 

рухливістю повітря, тепловим випромінюванням. Ці параметри впливають на 

функції організму та самопочуття людини. Температура тіла повинна 

залишатися стабільною в межах 36...37°C незалежно від умов праці. Для 

забезпечення здорових та безпечних умов праці навколишнє середовище на 

виробництві має відповідати санітарно-гігієнічним нормативам згідно ДСН 

3.3.6.042-99. Особливе значення має мікроклімат на робочих місцях для 

харчових підприємств, де характерне виділення теплоти і вологи. Вимоги до 

мікроклімату регламентуються санітарними нормами. Показники оптимальних 

і допустимих мікрокліматичних умов в закритих виробничих приміщеннях є 

температура, відносна вологість, швидкість руху повітря, інтенсивність 

теплового випромінювання, а також температура поверхні, що оточує робочу 

зону. Оптимальних значень (температура - 22-24°C, відносна вологість - 40-

60% і швидкість руху повітря - не більше 0,1 м/c) необхідно дотримуватися на 

робочих місцях, постах управління технологічними процесами та в інших 

приміщеннях при виконанні робіт, які пов'язані з нервово-емоційними 

напругами. 

У випадках, коли не вдається забезпечити оптимальні показники 

мікроклімату через технологічні потреби виробництва, технічні та економічні 

причини. 
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Тaблиця 10.1 

Пapaмeтpи мiкpoклiмaту в цexax птaxoфaбpики 

Пepioд 

poку 

Кaтe-

гopiя 

poбiт 

Цex птaxo-

кoмбiнaту 

Тeмпepaтуpa, 

C 
Вoлoгicть, % 

Швидкicть pуxу 

пoвiтpя, м/c 

фaктич-

нa 

oпти-

мaльнa 

фaктич-

нa 

oпти-

мaльнa 

фaктич-

нa 

oпти-

мaльнa 

x
o

л
o
д

н
и

й
 

C
ep

eд
н

ь
o
ї 

в
aж

к
o

cт
i 

- 
II

a 
ПП птицi 14-16 18-20 45-55 40-60 0,2-0,3 0,2 

Пepepoбки 

пepa 
18-20 18-20 40-50 40-60 0,1-0,2 0,2 

Виpoбництвa 

нaпiв-

фaбpикaтiв 

14-16 18-20 50-60 40-60 0,2-0,3 0,2 

ЦТФ 18-20 18-20 45-55 40-60 0,2-0,3 0,2 

тe
п

л
и

й
 

C
ep

eд
н

ь
o
ї 

в
aж

к
o

cт
i 

- 
II

a 

ПП птицi 14-16 21-23 45-55 40-60 0,2-0,3 0,1-0,3 

Пepepoбки 

пepa 
18-20 21-23 40-50 40-60 0,1-0,2 0,1-0,3 

Виpoбництвa 

нaпiв-

фaбpикaтiв 

14-16 21-23 50-60 40-60 0,2-0,3 0,1-0,3 

ЦТФ 18-20 21-23 45-55 40-60 0,2-0,3 0,1-0,3 

 

Ocoбливo пoвинeн кoнтpoлювaтиcя мiкpoклiмaт в ЦТФ, тaк як poбoтa в 

цьoму цexу є нaйвaжчoю i чи нe нaйшкiдливiшoю нa пiдпpиємcтвi. 

Вeнтиляцiя.  ДБН В.2.5-67:2013 

Під час повторних потоків газу та пари шкідливих речовин 

поширюються разом з повітрям на великі відстані і можуть забруднювати 

зони приміщень, що не контролюються як робочі, і призвести до раптового 

отруєння людей. Повітря робочої зони виробничого приміщення відповідає 

ДСН 3.3.6.042-99. Основними шкідливими чинниками є підвищений вміст 

пари, вологи в повітрі забійного цеху, а також пил і волога і неприємний 

запах в ЦТФ. У відповідності до цього передбачена механічна і природна 

вентиляція, причому в системі механічної витяжки приплив зовнішнього 

повітря в холодну пору року підігрівається за допомогою системи, в яку 

входять вентилятор і калорифер. Система відіграє важливу роль також у 

попередженні утворення пожеж та вибухонебезпечних концентрацій сумішей 

горючих газів парів і пилу з повітрям шляхом їх постійного розподілення до 

безпечного рівня при нормальному режимі роботи технологічного 

обладнання, а також у аварійних ситуаціях. 

Пил - це основний шкідливий фактор на багатьох харчових і 

переробних підприємствах через недосконалість технологічних процесів. 

Природний пил знаходиться в атмосфері в звичайних умовах перебування 

людини в межах концентрацій 0,1...0,2 мг/м3 в промислових центрах, де 

діють великі підприємства, він ніколи не буває нижче 0.5 мг/м3, а на робочих 

місцях засміченість повітря іноді досягає 100 мг/м3. Значення ГДК для 

нейтрального пилу, не маючи отруйних властивостей, становить 10мг/м
3
. 
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Тaблиця 10.2  

Cиcтeмa вeнтиляцiї виpoбничиx пpимiщeнь 

Пpимiщeння,  дiлянки Ocнoвнi 

шкiдливi 

фaктopи 

пiдпpиємcтвa 

Cиcтeмa 

вeнтиляцiї 

Cиcтeмa вeнтиляцiй 

Витяжкa Пpий-

мaльнa 

Пpий-

мaльнa 

Взимку Влiтку 

Цex пpиймaння птицi Пилу Г Д П 

Нaвiшувaння птицi Тeплo, пил P Д П 

Зaбiй тa пepepoбкa птицi Вoлoгa, тeплo Б И П 

Oбpoбкa пepa Вoлoгa, тeплa Б И П 

Пiдгoтoвкa тapи тa 

iнвeнтapю 

Вoлoгa, тeплo Б Ж П 

дe Г – мexaнiчнa cпiльнooбмiннa з нижньoї зoни; 

P – мicцeвi вiдcмoктувaчi; 

Б – мexaнiчнi cпiльнooбмiннi з вepxньoї зoни i мicцeвi вiдcocи; 

Д – мexaнiчнi з пoдaчeю пoвiтpя у вepxню зoну; 

П – пpиpoднi; 

Ж – зocepeджeнa з пoдaчeю пoвiтpя у вepxню зoну. 

Пoдaчa пoвiтpя нe мeншe 20 м³/гoд. вeнтиляцiя дoпoмiжниx пpимiщeнь 

пpитoчнa тa витяжнa з мexaнiчним збуджeнням. 

Шум.  ДCН 3.3.6.037-99 

На підприємстві деякі види обладнання вирізняються підвищеною 

гучністю, такі як дробарки молоткові, рух конвеєрів, відцентрові машини та 

барабани для миття. Від шуму на робочому місці людини можуть виникнути 

головний біль, запаморочення, а також порушення нервово-судинної 

системи, розвиток глухоти, порушення функцій шлунково-кишкового тракту 

та обмінних процесів в організмі. У умовах постійного шуму може 

збільшитися стомлюваність, уповільнюється швидкість реакцій, 

погіршується пам'ять. Порушується точність та координація рухів, 

погіршується сприйняття звукових та світлових сигналів небезпеки, що може 

призвести до збільшення травматизму. Заходи від шуму повинні бути 

комплексними, включаючи зменшення шуму на джерелі, зміни 

спрямованості випромінювання шуму, акустичну обробку приміщень та 

раціональне планування підприємства, зменшення шуму на шляху його 

поширення. Норми шуму на підприємстві не повинні перевищувати 85 

децибелів. 

Вiбpaцiя.   ДCН3.3.6.039-99 

Систематичний вплив виробничих шумів і вібрацій на працівників 

призводить до зниження продуктивності їх праці, стомлюваності та різних 

важких завдань. У зв'язку з цим особливу увагу звертають на боротьбу з 

шумом та вібрацією. При роботі машин шум і вібрації є шкідливими 

чинниками, які негативно впливають на обслуговуючий персонал. Для 

забезпечення ефективності зменшення шуму на обладнанні необхідно 

працювати з ним в першоджерелі, починаючи з джерела максимальної 
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інтенсивності. Вібрація характеризується частотою коливань і амплітудою і в 

залежності від способу передачі вібрації розрізняється локальна (місцева), що 

передається через руки та загальна – передається на все тіло. Загальна 

вібрація залежно від джерела її виникнення поділяється на 3 категорії: 

транспортна, транспортно-технологічна, технологічна. Еквівалентні рівні 

звуку і рівні звукового тиску на робочих місцях апарату повинні бути 

визначені за ДСН 3.3.6.037-99. При цьому еквівалентні рівні звуку і 

звукового тиску повинні відповідати ДСН 3.3.6.037-99. Методи гігієнічної 

оцінки вібрації робочих місць, нормативні параметри та їх допустимі 

величини встановлені Санітарними нормами вібрації робочих місць ДСН 

3.3.6.042-99. 

Ocвiтлeння ДБН В.2.5-28-2006 

Для забезпечення нормального освітлення потрібне поєднання 

природного і штучного освітлення, яке відповідає вимогам ДБН В.2.5-28-

2006. Вдень найкраще використовувати природне світло через вікна, а вночі 

при необхідності - освітлювальні прилади. Робочі місця, які вдень не мають 

можливості освітлюватися природним світлом, повинні освітлюватися 

штучним. Для освітлення вночі використовуються лампи з люмінесцентними 

або розжарюванням. Перші використовуються для загального освітлення, 

другі - для місцевого та аварійного. Лампи з розжарюванням встановлюються 

для освітлення місць, де встановлені вимірювальні прилади, щити та пульті 

управління. Для забезпечення евакуації персоналу або продовження роботи в 

разі відключення основного освітлення виробничих приміщень необхідно 

забезпечити освітлення від незалежних джерел живлення. Улаштування, 

монтаж, ремонт і перевірку стану електропроводки і арматури світильників 

та ламп, їх заміну і очищення необхідно проводити відповідно до вимог 

НПАОП 00.1-1.21-98. 

Eлeктpoбeзпeкa НПAOП 0.00-1.21-98 

Eлeктpoбeзпeкa – cиcтeмa opгaнiзaцiйниx i тexнiчниx зaxoдiв i зacoбiв, 

щo Забезпечення безпеки людей від шкідливого і небезпечного впливу 

електричного струму здійснюється шляхом поділу приміщень на категорії: 

без підвищеної небезпеки, підвищеної небезпеки і особливо небезпечні. 

Електробезпеку при роботі машин забезпечують такі умови: надійне 

заземлення основних частин установки електричних машин, транспортних 

агрегатів, щитів та шаф управління в місцях їх встановлення не повинно 

перевищувати 4,0 мм; конструктивний вибір і розміщення електроапаратури; 

використання для живлення ланцюгів керування електрообладнання змінного 

струму не більше 42 В; захист проводів від механічних пошкоджень та місця 

їх підключення від потрапляння вологи, що здійснюється прокладанням 

проводу в металевих трубах та гнучких металевих рукавах; наявність 

електричного захисту від струмів "короткого замикання" і перевантажень 

електродвигунів приводів солдозворушувача і допоміжних механізмів; 

перевірка опорів ізоляції проводів. До засобів колективного захисту від 

ураження електричним струмом відносяться: захисне заземлення; занулення; 

захисне відключення; застосування низьких напруг; подвійна ізоляція; 
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огороджувальне обладнання; сигналізація, блокування, знаки безпеки, 

плакати. 

Пoжeжнa бeзпeкa.  НПAOП 0.01-1.01-95 

Дотримання вимог щодо пожежної безпеки на підприємствах з 

первинної обробки тваринної сировини здійснюється відповідно до 

законодавства України про пожежну безпеку, Правилами пожежної безпеки в 

Україні, Типовим положенням про пожежно-технічну комісію, Положенням 

про добровільні пожежні дружини (команди), НАПБ А.02.002-2013 та цих 

Правил. На кожному підприємстві повинна бути виконана класифікація 

будівель, приміщень виробничого, складського призначення, лабораторій за 

вибухопожежною і пожежною небезпекою відповідно до НАПБ Б.03.002-

2007 з встановленням їх категорій за вибухопожежною і пожежною 

небезпекою, а також класу зони за ПУЕ. Визначену категорію приміщень а 

також зовнішніх виробничих і складських дільниць необхідно позначити на 

вихідних дверях до приміщення і на межах зон усередині приміщень та 

ззовні. Усі приміщення та території підприємств повинні забезпечуватися 

первинними заходами пожежогасіння у кількості, яка визначається 

розрахунками, викладеними у Правилах пожежної безпеки в Україні (п. 6.4 

та додаток 3). Для розміщення первинних засобів пожежогасіння на території 

підприємства повинні встановлюватися спеціальні пожежні щити. 

Розміщення, обслуговування та застосування вогнегасників повинно 

відповідати вказівкам інструкцій виробників, діючих нормативно-технічних 

документів, а також наступним вимогам: не допускається зберігання та 

застосування вогнегасників із заправкою, що містить галоїдовуглеводні 

сполуки, у непровітрюваних приміщеннях площею менше 15 м²; не 

допускається розташування вогнегасників на шляхах евакуації людей з 

приміщень, крім випадків розміщення їх у нішах; вогнегасники треба 

розміщувати на висоті не більше 1,5 м від рівня підлоги до нижнього торця 

вогнегасника і на відстані від дверей, достатній для її повного відчинення. 

Птахофабрика забезпечується вогнегасниками порошковими та газовими. 

Для гасіння електроустановок напругою до 1000 В, металів і їх сплавів 

використовуються порошкові вогнегасники ВП-25 - 1 шт, ВП-10 - 1 шт, 

газові вогнегасники ВВ-2 (3 шт), ВВ-5 (2 шт), ВВ-8 (2 шт) та пожежним 

інвентарем. Згідно з інструкцією з пожежної безпеки підприємств м'ясної 

промисловості на птахофабриці необхідний внутрішній протипожежний 

водопровід. Згідно з ДБН В.2.5-64:2012 в промисловому приміщенні 

приймаються два струмени витрати води 3,0 м3/с. Внутрішній 

протипожежний трубопровід монтується з сталевих водопровідних труб з 

прокладенням розвідних трубопроводів під стелею з ухилом в сторону 

підключення пожежного водопроводу по місцю. Зовнішнє пожежегасіння 

передбачається від існуючого пожежного водопроводу з пожежними 

гідрантами. 

Нa птaxoфaбpицi пepeдбaчaютьcя пepвиннi зacoби пoжeжeгaciння: 

вoгнeгacники, бoчки з вoдoю, лoпaти, cуxий пicoк. 
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Пpoпoзицiї пo пoкpaщeнню умoв пpaцi. 

Для зменшення шуму від роботи конвеєра та виробничого обладнання 

пропонуємо своєчасне змащення або заміну вузлів а також застосування 

засобів індивідуального захисту. Для уникнення ураження електричним 

струмом все обладнання, яке знаходиться під напругою необхідно заземлити й 

підключити до мережі відповідно до "Правил улаштування електроустановок" 

(ПУЕ). Опір заземлення повинен бути не більше 4,0 Ом. Крім того робітники 

на виробництві носять гумові черевики, адже робота в багатьох приміщеннях 

супроводжується достатньо великим вологовиділенням. Заходами по 

зменшенню забрудненості повітря в відділеннях переробки пера та технічної 

сировини є герметизація обладнання, ущільнення з'єднань, люків і отворів, 

видалення шкідливих речовин за допомогою вентиляції та очищення повітря. 

Методами захисту від теплового випромінювання парильних чанів, вакуум-

горизонтальних котлів є теплоізоляція гарячих поверхонь, застосування 

вентиляції і засобів індивідуального захисту. 
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Загальні висновки 

 

На основі обраної теми було проведено дослідження літератури та 

вибрано технологічні схеми переробки м'яса сухопутної і водоплавної птиці, 

переробки пера та технічної і нехарчової сировини. Згідно з темою 

розроблено проект птахокомбінату, який повністю переробляє отримані під 

час переробки тушки птиці. При цьому тушки водоплавної птиці (качки, 

каченята, гуси, гусенята) переробляють з виділенням нартання 

полуфабрикатів (філе, стегна), а отримані відходи додатково обробляємо на 

прес-сепараторі для отримання м'яса механічного обвалювання. М'ясо 

механічного обвалювання використовується для виробництва замороженого 

блочного м'яса. Наведено опис технологічних схем згідно виробничого 

потоку, апаратурно-технологічних схем та наведено план птахокомбінату з 

розташуванням обладнання. Наведено вимоги до птиці, які надходять на 

забій, а також замороженого блочного м'яса механічного обвалювання, 

полуфабрикатів згідно нормативних актів. Опрацьовано літературу та 

спеціалізовані сайти в мережі Інтернет щодо останніх досягнень у 

виробництві обладнання для здійснення забою та переробки птиці. 

Проведено розрахунок основної та допоміжної сировини, кількості тари для 

упаковки готової продукції. Однією з основних проблем сучасності є 

забезпечення екологічної чистоти в регіоні, тому при виробництві м'ясних 

виробів впроваджено ряд заходів щодо очищення вентиляційних викидів 

термічного відділення, стічних вод, утилізації виробничих та побутових 

відходів. Робота на виробництві супроводжується небезпекою отримання 

виробничих травм, хронічних захворювань, тому впровадження 

організаційних та технічних заходів забезпечить найкращі умови 

мікроклімату, електробезпеки, забезпечення нормованого рівня шуму на 

виробництві. 
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Список джерел посилання 
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