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j оболочке и сорцевж.э ^рукгов к овощей находится 

болышан чаоть штш.шпоь» шжгила, кле^ча^кш» катехилов, лзтт~ 

доедов» аитощшюв К Д^уГй* биолог лчзсжл активных веществ, спо-

собных сзлзыа&ть радионуклиды. в организме человека и аышдать 

ИХ ЁЗ Н8Г0 i l l . 

Экслзр2*еяталь»а0 лали шделерадено, то в оболочках ж еерцо-

вшш яблок содержалось в 2-vj раза больше ялотчатка м ^твори-

мого л охрана по сравнению с лж содершша-л в лякотл. (табл.1) 

д;':Лш.1э иодучзш: при лссл&дойа^пп! т:ичвского соста-

ва (табя.Й). 

Gyi ;noTSvix:iiG тохлолог'ли пролизодстза ,.:Юреоира.зшх продуктов 

датского питания оспи^алы на ола..инровка л доолоду&цол 

нил *лдстктеяъ1кдч> сырья на ряде яротлроч^ш: Яропожгдет-

В-ЭНШО ОТВОДЫ OOOSilttfcfiS'i ОТ V ДО .ДЛЬ н̂ПОЛЛООТД ох ЛЛДа iiO-

ре^.б:.льшалиго сь^ья) i <„ I , ^рлчш, в исходы. уходах оболочка 

и сеуцовлна, унося зы^Чйтедьиуй часть ололсгичэокл активных во-

цеСТВъ -•роводен.шу ЛООаОкСЙЛЛЛЯ & ЛЛЛврС-.ху ̂ ЫЛй аЛсЛПШ ПОЗВОШ-

№ сделать творчеешы. подход к переработке сшшснохозялствви-

ilJitl ЛрОДуЛЩД! О ...ояоаьиолг^шел ВС OX eOC'liiiUajC частой сырья & 

о^ллатъ роиепт;- рг л~одулто*а детского ихздшш»» оосх-ацек-

iiH© и^о^оглчески шюшшшш аещштв&мм ^.сгптольиого промохож-

дешщ. ло^одьвоэшаие ас ох еоетавшх частом сырья зсздошю о 

др^.ошалел дозштех'^торыой т^хшдогша, которая оошвала ^ 

скоростном дщшзрзлфов&щш перерабатываемого сочного сырья. 

J процессе МеХсШОХПШШЭСКОИ ДвСТруЩНИ происходя» а&депе -

шя с лэктинозшш вецестэаш шстлгошлюго сочного сырья» 

аоктипоше вещества в растительном мир© относятся к поли -

урошдем* которые являются высокслюдекулярвыш еоедгшешшш и 

построены до тшу полисах; радов ш остатков уроношх кмслот 



(галактуронової!» гладуроновой и т»д» ) В химическом отношении 

дектшш дредотавляют собой іЮііШ'аксіктуроновуїС! кислоту, частич-

но метилированную* Остатки галактуроновой ккслсты, соедине-

ны в положении Различают следущие вида пектинов» нераст-

воримый, раотворший, пектиновую и пантовую кислоты, 

Раотворшшй пектин содержится В ЙЛОТОЧНОМ соке І сок© вакуо-

л і , межклеточной ткани ж служит задаонш веществом, вовлека-

емым в дродвосе обмена 1 3 1, 

Протопектин составляет основу декто-цедлшо зной оболочки, 

Срединой ШШЮТЕШШ и служит как бы дшлвнтжрущш веществом, 

скрепляющим клетки в вданую ткань І З X, 

Таблица I 

Влияние условии обработки составных частей яблок 

на содержание растворимого пектина 

Нашеновашщ ! Уровни.обработки ^Содержание в составных 
составных і частей «блок $-чтшт 
частей яблок а Растворимого ііуютатки 

шктша і 

ЙЯКОТЬ ІЛуйнй помол 0,2£§ 7,59 
2.0ДЙН цикл дезинтегр. 0,528 0#07 
З.Три цикла дезинтегр. 0,396 0,04 

Серцевина Л•Грубый помол 0,528 ОЕ ТО 
, Х А / 

2«Один дал дезинтегр. 2,182 11,88 
З.Три цикла дезинтегр, X ,44 8,38 

Оболочка I «Грубый домол 0,0085 14,01 

2,Один цикл дезинтегр. 0,60 13,43 
3«Трк цикла дезинтегр, і$та 12,61 

Еектиноше вещества имеют огромное ІШЧШШ і при хранении 

и консервировании растительных продукта. Под действием накто-

литических ферментов и нефермеитативных гидролитических про * 
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цеосов пе±ьотворшше форш доктилов переходя? в раотвораше, 

что приводит к размягчению шзкоти плода .1 3 I . 

Таблица л 

и О Дер/.Ш1Ше ±*лСТВОр«||*Ю1'0 О̂КТИШ.«. ТЫКВЫ ОТ 

от условий обработки составных ч«отш 

аШМОЛОЛЛхШд СОСТы&лШС 1 |.-ОВ1Ш 

ОиР: оотки 

5 О ОДО]ЖеЛШе 

!растворимого пектп-

« 1 л»! р ,</ 

.лякоть 

шЯКШ 

I в1:Р7!"С5:;л лллол О^иО 

I . 

Средняя пшоа 
ЛЛ.ОЛ 

й.идлп ижкл ДОШЛ£ТОГ;,:. 

а 

X | V ,- • V 

С' у О С» 

± ,иС 

про. пяллаиропало 1о видов растительного сырья, лезинтог-

аиронатшв арозодыды ары скорости щси \$тдя роторов 200 с*"^» У от л-

нов.-о:!'.-, что ньябо-яъте количество пектина со Щужтся в черно-

ШЕС̂ ОЛ рябине, в черной сморощшв, свекле, т г жош, сливе, 

тыкэе, кржовшше (тлблРЗ), .Л лакотощх видах сырья сючучеын 

п: :воречивые да;..ше по содержанию детеша ( кабачки, тыква) 

..з содер&алл пектин только ягоды .едковщ..,, 

3 процессе нееледоВьпшй сочное растительное оы.-ье подверте-

ли одно, - - п троннрит£;ол оо.лботэиз в дезинтеграторе. 

>СТ&НОШЮНО, что если растительно® сырье содержат достаток-
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но плотную структуру» тогда протопектин, входящий в состав 

клетки, под действием оилышх механических усилий ршзаешшетоя 

до растворшшого пектина и количество последнего увеличивалось, 

Тек в ревене количество пектина после первой дезинтеграции 

увеличилось в 5 раз по сравнению с его оодершшем в грубо из-

мельченных пробах, В клубнике содержание пектина увеличилось 

в 1,3 раза, в шлше - 2$2 раза, а после третьей дезинтеграции 

- в 2,9 раза, в смородине черной ~ в 2,1 раза^ после первой 

дезинтеграции и в 4,0 раза после третьей дезинтеграции, в сли-

ве - в 2,1 раза, в моркови - в 1,2 раза, в свекле - в 2,0 ра~ 

ф за, в тыкве - в 1,75 раза (табл, 3) 

Таблица 3 

Влияние условий диспергирования растительного 

сырья на содержание растворимого пектина 

«•** «———11111111 • 

Вид I Оодошаше растворимого пектина при даспер-
I гжрованш, % 

оыр&я ; Грубое измольче* Ода 1щкл 5 Три цикла 

Ревень 0 
Клубника 0,635 0 "4 р 

Фалина 0, 0^8 1 ,145 X р ^ 

Смородина черная Т 1 по 
г', ~ а/а 

»а/о 5,104 
1,57 

Крыжовник 1,496 1 1,408 
Зишня 0,044 0 ,01а 0,0175 
Слива X ,иоо о 

Р 
О ' • о 

Абрикос 1,144 I ,164 1, х<з8 
Черноплодная рябина 16,0 9,10 8,48 
Яблоки ЗИМНЕ© 0,475 0 ,6688 0,7128 

свежие 0,860 0 ,695 0,405 
Груша летняя А» , 1 #7Ь6 1,716 
Кабачки молодце 0,530 0 0,449 

старые П • Г: О 
, 'V и' «У I ,786 1,716 
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Іродолжеше таблицы З 

X 2 З 4 

Морковь 
свекла 
Дошдррв 
Тыква свежая 

4to0o 

ЗИМНЯЯ 

шелковица 

0,702 
1,857 
0,856 

0,6Ш 
X , її 

О 

Согласно данных таблица видно, что а некоторых видах сырья 

дезинтегрирование способствует увеличению содержания пектина в 

^високодисперсних потах. Увеличение циклов дезинтегрирования от 

одного до трех способствует незначительному Обличению накоп-

ления дектина за исключением черной смородины, 

Доэтовду, дяя обогащения пюреоб разных проектов детского пита-

ния растворишм пектином достаточно одного цшша дезинтегриро-

вания, 

В раде растительного сырья содершше пектина уже после пер-

вого цикла дезинтагрирож.ния уменьшается* Так в красной сморо-

дине содержание его уменьшилось в Х,4 раза» в вшше - в 3,4 ра-

за, в черноплодной рябине - в 1,8 раза, ш шв&стт - в 1,2 рааа. 

Ф .Увеличение циклов обработки от одного m трех» способствовало 

незначительному уменьшения пектина. Эта закономеріость объяс-

няется мягкой структурой сырья, значительно меньшим с од ерш-

ниш протопектина, который бы в процесе Ш£Д древраіцался бы в 

пектин* В дашшх видах рутений оодершщйея пектин подвергал-

ся деструкции до гаша&туроновой шслотн, що подтвервдается , 

увеличение содержания кислот в процес©® механохшической дес-

трукции. 

ііроведенше исследования показали, что сильные механические 

» ' 

s 
і 

j 



сшшя дезинтегратора при скорости вращения роторов 200 с""1 

позволяют превращать протопектин в растворимый пектин на 

з0 - 100$, а пектин некоторых видов растений расщеплять до 

залактуроиовой кислоты на Ш -
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