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ВПРОВАДЖЕННЯ СИСТЕМИ УПРАВЛІННЯ ЯКІСТЮ 

ТА БЕЗПЕЧНІСТЮ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА ВИННОГО 

НАПОЮ «ГЛІНТВЕЙН» 

Вступ. У ХХІ столітті питання якості та безпечності харчової продукції набуває 

особливого значення у зв’язку з глобалізацією ринку, зростанням обізнаності 

споживачів і посиленням вимог до дотримання міжнародних стандартів. Особливо це 

стосується виробництва алкогольних напоїв, таких як глінтвейн, технологія 

виготовлення якого передбачає використання натуральних інгредієнтів, у тому числі 

швидкопсувних, та чітких температурних режимів. У таких умовах забезпечення 

належної якості та безпечності продукції вимагає чітко регламентованих процедур 

контролю на кожному етапі виробництва. Сучасним ефективним інструментом 

управління цими процесами є система HACCP — аналіз небезпечних факторів та 

контроль у критичних точках технологічного процесу [1,2]. 

Актуальність дослідження. Забезпечення стабільно високої якості та 

безпечності винного напою «Глінтвейн» є ключовою умовою 

конкурентоспроможності підприємства-виробника. В умовах підвищеної уваги 

споживачів до натуральності складу, прозорості технологій та відповідності 

європейським стандартам, впровадження системи HACCP стає необхідним кроком 

для модернізації виробництва. Реалізація принципів HACCP дозволяє не лише 

ідентифікувати потенційні ризики на кожному етапі виготовлення напою, а й 

сформувати внутрішню культуру безпеки харчової продукції серед персоналу, 

знизити технологічні втрати та підвищити рівень довіри з боку споживача. 

Мета дослідження – дослідити можливості та особливості впровадження 

системи HACCP на підприємстві з виробництва винного напою «Глінтвейн» з метою 

удосконалення СУЯБ, виявлення критичних контрольних точок (ККТ) на етапах 

виробництва та формування цілісної моделі забезпечення харчової безпечності 

відповідно до міжнародних вимог. 

Матеріали та методи: принципи системи НАССР, положення національних і 

міжнародних нормативів щодо безпечності харчової продукції (зокрема ДСТУ ISO 



19 вересня 2025 рік  |  Дніпро, Україна  |  Молодіжна наукова ліга 
. 

 
79 

22000:2019) [1]. У дослідженні використано аналітичний і структурний підходи до 

побудови СУЯБ із застосуванням схеми «аналіз небезпек – критичні точки – 

контроль», а також практичні рекомендації щодо організації технологічних процесів. 

Виклад основного матеріалу. СУЯБ на підприємстві з виробництва винного 

напою «Глінтвейн» охоплює всі ключові етапи технологічного процесу — від 

контролю якості виноматеріалів до завершального етапу пакування готової продукції 

[3]. Впровадження системи HACCP є основою ефективного управління ризиками та 

забезпечення належного рівня безпечності продукції відповідно до міжнародних 

стандартів. Система базується на семи основоположних принципах: виявлення 

потенційних небезпек, визначення ККТ, встановлення гранично допустимих меж, 

організації системи моніторингу, запровадження коригувальних заходів, верифікації 

процесів і повного документування дій [1-3]. 

У межах дослідження було визначено три ККТ: приймання виноматеріалів 

(контроль якості сировини на вході, зокрема перевірка органолептичних показників, 

документального супроводу та відповідності нормативним вимогам); контроль 

залишків мийних засобів на внутрішній поверхні пляшок (оцінка чистоти тари перед 

розливом, що проводиться за допомогою швидкісного хімічного аналізу); наявність 

осколків скла у споживчій тарі під час її укупорювання (виявлення фізичних сторонніх 

домішок за допомогою візуального контролю або автоматизованих систем виявлення). 

Для кожної ККТ встановлено чіткі межі допустимих відхилень, методи контролю, 

періодичність перевірок і персональна відповідальність. Передбачено фіксацію дій в 

контрольній документації, що гарантує прозорість процесу та простежуваність партій 

продукції. 

Сталість дії СУЯБ забезпечується через постійний моніторинг, верифікацію, 

аналіз відхилень і вчасне внесення коригувальних дій. Особлива увага приділяється 

навчанню персоналу, зокрема ознайомленню з принципами HACCP та 

відповідальністю за дотримання процедур [3]. 

Висновки. Впровадження СУЯБ на підприємстві з виготовлення винного напою 

«Глінтвейн» є необхідною умовою для досягнення високих стандартів якості та 

гарантування харчової безпечності. Такий підхід дозволяє ідентифікувати потенційні 

небезпеки на критичних етапах виробничого процесу та розробити чіткі процедури 

моніторингу й коригування, задля оптимізації виробничих витрат та зниження ризиків 

для споживачів. Застосування системи HACCP сприяє не лише відповідності 

нормативним вимогам, а й формуванню внутрішньої культури якості, що охоплює всі 

рівні організації, як наслідок – це підвищує довіру до бренду й забезпечує стабільну 

конкурентну позицію продукції на ринку. 
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