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ЗАВДАННЯ 

21 березня 2022 року 

НА КВАЛІФІКАЦІЙНУ РОБОТУ ЗДОБУВАЧЦІ 
  Розмеріці Ользі Володимирівні   

(прізвище,  ім'я, по батькові) 
1. Тема роботи:        Комплексна  кафедральна  кваліфікаційна  робота  «Проєкт   

міні­ пивоварні потужністю 1,0 млн дал пива на рік з 
впровадженням технологій нових сортів пива». Частина 1. 
«Проєкт варильного відділення з впровадженням сучасних 
способів затирання» 

Керівник роботи Мукоїд Роман Миколайович,  доцент, канд. техн. наук 
( прізвище, ім'я, по батькові, науковий сrупінь, вчене звання) 

затверджені наказом вищого навчального закладу від 3 lберезня 2022 року No168-KC 
Строк подання здобувачем роботи       31 травня 2022 р. 

З. Вихідні дані до роботи 1.  Асортимент  продукції  - З  сорти  пива.  2.  
Продуктові розрахунки виконуються на 100 кг зернопродуктів, 1 дал та річну  
потужність. З. Обrрунтувати вибрані спосіб затирання та етапи внесення 
нетрадиційної  сировини . 
. Реалізації підлягає нефільтроване  пиво. 
4. Зміст пояснювальної записки (перелік питань, які повинно розробити) 
Титульний  аркуш.  Завдання   на  проектування.   Анотація   (трьома  мовами).   
Зміст. Вступ. 1. Структура підприємства та режими його роботи. 2. Обгрунтування та 
вибір способів та режимів затирання, внесення нетрадиційної сировини при 
приготуванні пивного  сусла.  З.  Характеристика  проектованої  продукції,   
сировини,   основних   і допоміжних    матеріалів.    4.    Технологічні    розрахунки.    
5. Розрахунки та підбір технологічного обладнання. б. Технохімічний і   
мікробіологічний   контроль виробництва   та   його   метрологічне    забезпечення.    
7.   Охорона   праці.   Загальні висновки.  Список використаної літератури. 
5. Перелік графічного матеріалу (з точним зазначенням обов'язкових креслень): 

1. Апаратурна-технологічна схема - 1 аркуш 
2. Демонстраційний плакат - 1 аркуш 
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