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Продовольча та екологічна безпека 

Актуальність впровадження системи HAССP в Україні 

О.О.Загородна, А.І. Салюк 
Національний університет харчових технологій 

Система НАССР є науково обґрунтованою, гарантує виробництво 
безпечної продукції шляхом ідентифікації й контролю небезпечних чинників. 

З самого початку система НАССР була розроблена для космічних програм 
NASA, щоб забезпечити космонавтів якісною і безпечною продукцією. 

Основою для впровадження НАССР, а також принципи НАССР та 
відображено в таких міжнародних стандартах, як ISO 22000, IFS (International 
Food Standart). 

В Україні вимоги щодо розробки впровадження систем управління 
безпечністю харчової продукції за принципами НАССР задекларовані ДСТУ 
4161-2003 «Система управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги» та 
ДСТУ ISO 22000:2007 «Системи управління безпечністю харчових продуктів. 
Вимоги до будь-яких організацій харчового ланцюга». 

Україна займає одне з перших місць в Європі за кількістю харчових 
отруєнь, тому питання впровадження системи НАССР є вкрай актуальними. 

Впровадження системи управління безпекою харчових продуктів на основі 
концепції НАССР дає підприємству можливість: 

• гарантувати випуск безпечної продукції за рахунок систематичного 
контролю на всіх стадіях виробництва; 

• належним чином керувати всіма небезпечними чинниками, які можуть 
загрожувати безпеці харчових продуктів - запобігати, усувати чи мінімізувати 
їх; 

• гарантувати, що харчові продукти безпечні на момент їх споживання; 
• забезпечити належні гігієнічні умови виробництва відповідно до 

міжнародних норм; 
• зміцнити довіру споживачів, замовників та органів нагляду до 

виробленої продукції та підвищити імідж підприємства; 
В Україні НАССР застосовують переважно експортери, які працюють з 

ринком ЄС. Проблема введення системи в Україні полягає в тому що не має 
стимулів у підприємств до впровадження систем управління, щоб вони 
переважили фінансові та трудові витрати, які необхідні для успішного 
впровадження системи. 

Однак, в останній період впровадження системи НАССР в Україні набуває 
важливого значення для підприємств, оскільки Україна знаходиться на стадії 
Євроінтеграції. 

Впровадження системи HACCP допомогло б економити кошти, розширити 
мережу споживачів продукції та вийти на закордонні ринки, привертати увагу 
іноземних інвесторів. 
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