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Відомо, що процес сушки харчової сировини методом випаровування вологи 
дуже енергоемний (на випаровування 1кг. вологи потрібно витратити з 
урахуванням підігрівання з 20° С близько 2590 кДж теплоти - понад 600 ккал). 
Тому в ньому значне місце посідає попередне її часткове відтиснення з метою 
мінімізації енергетичних затрат. 

Ця робота направлена на пошук мінімальних енергетичних затрат процесу 
сушки за допомогою певних співвідношень між фазами відтиснення та 
випаровування. При цьому пошук в основному базується на компресійній кривій 
відтиснення вологи. 

Роботу, витрачену на сушку будь-якого матеріалу, з врахуванням 
попереднього відтиснення вологи, можна розділити на дві складові - пресову та 
випаровування: 

Л у 
Складова цієї роботи на випаровування Л; є лінійнозалежною від 

початкової вологості 'УУ: 
Я г = ОУ - Ш) ш г+Ь: 

де IV - вологість в стані процесу; 
т - маса сировини; 
г - питома теплота пароутвонення, 2256 к Д ж / к г ; 
Ь - стала, яка визначає витрати енергії на підігрівання 

сировини до 100° С; 
Величина Ь визначається за формулою: 

Ь = [V с, + (І- 'ИО сг] т Д»;; 
де С(, С2 - теплоємності відповідно води та кістяку матеріалу; 

ДІ - різниця між температурами матеріалу на початку та в кінці 
нагрівання. 

Інша складова - Лр, яка витрачається на відтиснення, є функцією 
параметра відтиснення а і напруги стиснення я [МПа], які визначаються за 
формою компресійної кривої і характеризують властивості процесу виведення 
рідини з матеріалу: 

. Л р = / ( в , ч ) 

Таким чином, виходячи із компресійної кривої можна знайти певні для 
конкретного матеріалу співвідношення між фазами відтиснення і випаровування 
та режими їхнього проведення, за умови чого витрати енергії будуть найменші, 
тобто мінімізувати процес сушки харчової сировини. За попередніми 
підрахунками витрати енергії при цьому можуть зменшитися на 30%. 


