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The publication contains materials of 85 Anniversary International scientific 
conference of young scientists and students "Youth scientific achievements to the 
21st century Nutrition problem solution".

It was considered the problems of improving existing and creating new energy 
and resource saving technologies for food production based on modern physical and 
chemical methods, the use of unconventional raw materials, modern technological 
and energy saving equipment, improve of efficiency of the enterprises, and also the 
students research work results for improve quality training of future professionals of 
the food industry.

The publication is intended for young scientists and researchers who are engaged 
in definite problems in the food science and industry.

Scientific Council o f  the National University o f Food Technologies 
recommends for printing, Protocol № 8, 28.03.2019
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Матеріали 85 Ю вілейної М іжнародної наукової конференції 
молодих учених, аспірантів і студентів "Наукові здобутки молоді -  
вирішенню проблем харчування людства у XXI столітті", присвяченої 
135-річчю Національного університету харчових технологій, 11-12 
квітня 2019 р. -  К.: НУХТ, 2019 р. -  Ч.2. -  434 с.

Видання містить матеріали 85 Ювілейної Міжнародної наукової 
конференції молодих учених, аспірантів і студентів.

Розглянуто проблеми удосконалення існуючих та створення нових енерго- 
та ресурсоощадних технологій для виробництва харчових продуктів на основі 
сучасних фізико-хімічних методів, використання нетрадиційної сировини, 
новітнього технологічного та енергозберігаючого обладнання, підвищення 
ефективності діяльності підприємств, а також результати науково-дослідних 
робіт студентів з метою підвищення якості підготовки майбутніх фахівців 
харчової промисловості.

Розраховано на молодих науковців і дослідників, які займаються 
означеними проблемами у харчовій науці та промисловості.

Рекомендовано вченою радою Національного університету 
харчових технологій. Протокол № 8 від 28 березня 2019 р.

© НУХТ, 2019
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3. Визначення коефіцієнту проникності структурного шару осаду на керамічних
фільтрувальних елементах

Пащенко Богдан, Штефан Євгеній
Національний університет харчових технологій, Київ, Україна

Вступ. Ущільнення шару осаду на поверхні фільтрувального елемента призводить 
до закупорки пор фільтрувального елемента та необхідної подальшої регенерації 
мембрани. Тому дослідження його параметрів є актуальної проблемою при 
прогнозуванні зміни параметрів процесу розділення.

Матеріали і методи. Шар осаду розглядається як пористе тіло з певними 
структурно-механічними параметрами. Залежність проникності від розміру пор осаду 
отримується з урахуванням законів Дарсі і Пуазейля. З проходженням процесу у часі 
діаметр пор осаду змінюється, що обумовлюється ущільнення осаду на поверхні 
фільтрувального елементу. В результаті прохідний перетин пори зменшується та 
виникає певна пластична деформація осаду по всій поверхні фільтрування.

Результати. Для використання рівняння Пуазейля пористе середовище 
представляють у вигляді прямих трубок (каналів) однакового перетину довжиною L, 
що дорівнює довжині пористого середовища. Згідно із законом Пуазейля витрата 
рідини Q через таку пористе середовище складе:

Q
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Для реального середовища, що володіє пористістю П  і проникністю к величина Я, 
визначена за (3), має умовний зміст, так як при цьому вона не враховує складну будову 
і звивистість пор. За формулою Котяхова для реального пористого середовища маємо:

8к
Я = 'І П  р

р  = - (4)

де ф -  структурний коефіцієнт, X -  коефіцієнт звивистості порових каналів (X > 6), 
Значення коефіцієнту проникності осаду отримується з використанням величин 

отриманих при моделюванні за формулою Сліхтера:

є

10.3^ 2
к = --------- (5)

0.25рП
Висновки. Розроблена методика визначення коефіцієнту проникності структурного 

шару осаду з врахуванням геометричних параметрів реального пористого тіла 
(керамічної фільтрувальної мембрани). Запропоновано математичні залежності для 
визначення коефіцієнту проникності шару осаду у процесі ультрафільтрації.
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