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Beryn. [l miAnpueMCTB peCTOPAHHOIO TOCHOJApPCTBA PO3POOJIEHO MpOorpamu
eJeKTPOHHOT 00poOku 1HdopMalii 3 MeETow aBToMaru3alii Oi3HeC MpoIeCiB
pectopaHHoro komiuiekcy. lle 1 o0OciyroByBaHHS KIIIE€HTIB, 1 aBTOMAaTH3aIlis
(1HaHCOBO-TOCIIOAPCHKOTO, TOJATKOBOTO M CKIJIAJICHKOTO 00MiKy. Jlo OCHOBHMX
CUCTEM aBTOMAaTH3allii MISIILHOCTI MIANPUEMCTB chepu pecTopaHHOro Oi3HeCy Ha
yKkpaiHcbkoMy  puHKy mpucytHi:  «1C:Ilimmpuemnauirso.Pectopan», «Ilapyc-
Pecropan», AC «Pecrapt», «Pectopant+» «R-Keeper». binem gieBoro 1
KOMILJIEKCHOIO € TmporpamMa 3 cucremor kKoHTpoito «CKBAPA» Ta KoMIUIEKCOM
oOyajiHaHHS ISl aBTOMATH30BAaHOTO CEpBICY Oapa, M0 CTBOPIOBAJIACh OJTHOIMEHHOIO
kommnaniero pazom 3 BERG nounnarouu 3 2008 poky.

Marepianu Ta M™MeToau. BHKOHAHO aHANITUYHI JOCTIDKEHHS TMPOLECIB
aBToMaTH3alii B yMoBax Oapy, IHHOBALIIITHOTO OOJIaJlHaHHSA JO3yBaHHS, PO3JIUBY,
OTpUMaHHA Ta 0oOpoOJeHHs 1HpopMallii 3 METO OOJIKYy 1 KepyBaHHS IMpollecamu
0i3Hecy. Jlanuii Buj oOnagHaHHS BKIIOYa€e B ceOe MPUCTPOi aBTOMATU3AIlll PO3JIUBY
MOPLIMHOTO aJTKOT0JI0, KOKTEWIIIB, MMBA, KaBU Ta PO3PaXyHKIB.

PesyabTatu. «CKBAPA» - mpodeciitHa cuctema MOJIMIISHHS SKOCTI HaIoiB,
HIBUKOCTI 00CITYyroByBaHHS, TOYHOCTI MPOJIaXKiB Ta PO3PAXYHKIB, JI03BOJISIE BECTU
MOCTIMHUI KOHTPOJIb PO3TUBY K aJIKOTOJIBHUX, TaK 1 O€3aJIKOTOJIbHUX HAMoiB B O6api
3aKJIaly B PEKHMMI PEAIbHOTO Yacy, a BJIACHUKY MOBHICTIO B3SITH IMiJi KOHTPOJb CBIA
3aKian, 3amobiraroud KpaaibkkaMm, 3amiHaMm HamoiB. Cuctema KOHTPOIO Oapy
«CKBAPA» moxe OyTy MOBHICTIO IHTETPOBAHOIO 3 CHCTEMaMU aBTOMaTHU3allli kage,
0apiB 1 pecTOpaHiB, a TAKOK MOXKE NPALIOBATA B aBTOHOMHOMY pexxkumi. Ha manwmii
yac mMae€ 4 pi3HOBUAM OOJIIKY HAHOUIbII MOMYJIIPHUX TPYII HAIOiB B Oapi:

® c¢BarMan - KOHTPOJIb PO3JIUBY AJIKOTOJIIO;

¢ ¢BEER - xouTpoas mpojaxiB muBa B 0api (Marasuti);

¢ ¢Cola - koHTpONIH MIpOAaXiB Post-Mix HamoiB;

® ¢COFFEE - KOHTpOJIb MPOJIaXkiB KaBH.

eBarMan mpaifoe HacTymHMM YWHOM: KOXHY IUIAIIKY Oapy OCHAIIyIOTh
reifizepaMu 3 €JIEKTPOHHMMH MIKpO-YillaMH, IO JO3BOJISIE TPUMATH aJKOTOJb B
3aKpUTOMY Juisi OapMeHa JOCTymi. AJIKOTOJIb CHCTeMa HaJacTh CIOXKHUBAady B
KUIBKOCTI Ta SIKOCTI, SIKY JO3BOJIMTh Kaca CHCTEMH B BapiaHTI MPOXOJHKEHHS CIUIaTU
a00 3a KIIyOHOIO KapTKOIO MOCTIHHOTO KiieHTa. [Ipu 1iboMy noxuOka nmpu HaJIMBaHH1
ckiage MeHie 1% (3a TOCTowm nmo3BosieHa jpormyctuMa nmoxuoka 2,5%), 1o GyHKIio
3a0e3nedye KOHTPOJIOYE KIJbIe, B sIKe BOYJAOBaHWI MIKpOYHII, JIa3ep, M0 3YUTYE
00em no3u. CructeMa 3anmam'stoBye 10 S00 OpeHIiB 1 103BOJIsIE BCTAHOBUTHU OY/Ib-SIKY
KUIBKICTh MOPIM HAa Hamid. Y pa3l HEMOBHOTO JO3YBaHHS NPU 3aKIHYEHHI BMICTY
TUTSIIKY, OapMEHY BiJIBOAWTHCS TIEBHUN Yac JJIsl 3aMiHM TUISAIIKH JIJIS TIOJUBY PEIITH.



[Ipu mpuroryBaHHi KOKTEHIIB OapMeH oOupae Ha mucIiei Ha3By OakaHOTO
KOKTEWII0, CHCTeMa BHUCBIUYE CKJIQJIOBi, TIOCTIIOBHICTh JOJaBaHHSA, KUIBKICTh
KOMIOHEHTIB. BOynoBana ¢yHKIS TaliMIHTy BCTaHOBJIOE TPUBAJICTh BHUAAUl
TOTOBOTO KOKTEMIIIO.

Cucrema eBeer mpaitoe B aHaJIOTYHOMY PEXHUMI, TOMY HE MOTpeOye BETUKHX
TOBApHHUX 3aIaciB, BUKIIOYAE TIEPECOPTUILIO, pO30ABICHHS JOPOTOro MUBa JCHIEBUM,
BOY/IOBaHMI MIHOTACHUK J03Y€ MHUBO, a HE MiHY, 3aM00irae 3JMBy MUBa MPHU 3aMiH1
keru. [loniOHuit KOHTPOIL MKBa MPUBAOIIOE CHOKKBAUIB, 30UIbLIYE TPoJaXki Ha 15-
20 %, 3acTocyBaHHS MIHOTacHHMKA 30UTbIIy€e HA 3,5-5% oOTpuUMaHHA NHUBa 3 KOXXHOI
KETH.

Cucrema eCola npusHaueHa i KOHTPOJIO mpojaxiB Post-Mix HamoiB, mpaigoe
B aBTOMaTHYHOMY pexuMi.yY kommanii Coca-cola € moniOHa cucrema, B SKY
3aKJIa7eHO J103yBaHHs, ayie BoHa Ha BigMiHy Bim «CKBAPA eCola» He cronydena 3
«R-keeper». Tloctmike (POSTMIX) - cuctema po3nmmBy, B SKiH 3MINIYIOTHCS
KapOOHM30BaH1 (Ta3oBaHa) BOAA 1 OyIb-SKHI KOHIIGHTpAT (CHPOM), IpUUOMY el
npoiiec BiI0yBa€eTbCs O€3M0CePEIHHO B MOMEHT PO3JIUBY.

[Tpodeciitna cuctema KOHTpOJIO TipojiaxiB kaBu eCoffee moBHICTIO iHTErpoBaHa
3 «R-keeper», Mae mIAKIIOYEHHS 3 aBTOMATHYHUMHU 1 HaliBaBTOMAaTUYHUMHU
kapomamuHamMu. Cucrema «CKBAPA eCoffee» mno3sossge o00'eqHaTh KacoBHH
TepMiHaJ 1 KaBOMAIlIMHY, TOMY >KOJHOI MOPIii KaBu HEe OyJie MPUTOTOBAHO, aJKe
JIOTIOKM 3aMOBJIEHHSI He Oyzae BHeceHe a0 POS-tepminany, cucrteMa HE J03BOJIUTH
3aBapUTHU KaBy.

BucnoBok: Cucrema kontpoiito «CKBAPAY - xoMIiiekcHe pillieHHs! MPOIECiB
MPOJaXiB PO3JIMBHUX HAmNoiB B 0apax: J03yBaHHS, KOHTPOJIIO IEPECOPTHIIL,
HEMPaBOMIPHOTO HENOJHMBY, KPaJIKOK, HEMPOOUTTS MO Kaci. BxitoueHHs cucteMu
«CKBAPA» B cucteMy OyXraiaTepchbKoro i MaTepiajibHOro OOMIKY 3aKjaay y BUTJISAL
MOIITYYHOTO KOHTPOJIIO  JIOPOTOBapTICHUX OyTUIHOBAHMX HAIOIB  JTO3BOJISIE
KOHTPOJIIOBATH TMPOJAXKi, 3aJIMIIKK, 3MEHIIYBAaTH 3allacd HAmoiB. 3ampoBaKEHHS
«CKBAPA» cCyTT€BO CKOpOUy€ MpOLEC 3aMOBJIECHHS, IPUTOTYBaHHS HAaIOKo,
MaKCHUMaJIbHO aBTOMAaTHU3YE PO3paxyHKH. XapakTepHUM HACITiTKOM
Oe3MaHIMyIAIAHOT POOOTH OQIIIaHTIB € MOKPAIIEHHS SKOCTI BUIAAHOI MPOIYKIIIi,
30uIbIIeHHs TTpooaxiB Ha 10 - 40 %. Orxe, cuctemu CKBAPA — 11e ansTepHaTUBHE
pllIeHHsT JUIsl BJIACHWKA, WO [O3BOJISIE B3SITH MiJ KOHTPOJIb CBIM 3aKiaj,
KOHTPOJIIOBATH MPOAaKi PO3JIMBHUX HAMOIB B PEKUMI peaIbHOro 4acy.
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	Вступ. Для підприємств ресторанного господарства розроблено програми електронної обробки інформації з метою автоматизації бізнес процесів ресторанного комплексу. Це і обслуговування клієнтів, і автоматизація фінансово-господарського, податкового й складського обліку. До основних систем автоматизації діяльності підприємств сфери ресторанного бізнесу на українському ринку присутні: «1С:Підприємництво.Ресторан», «Парус-Ресторан», АС «Рестарт», «Ресторан+» «R-Keeper». Більш дієвою і комплексною є програма з системою контролю «СКБАРА» та комплексом обладнання для автоматизованого сервісу бара, що створювалась одноіменною компанією разом з BERG починаючи з 2008 року.
	Система eBeer працює в аналогічному режимі, тому не потребує великих товарних запасів, виключає пересортицю, розбавлення дорогого пива дешевим, вбудований піногасник дозує пиво, а не піну, запобігає зливу пива при заміні кеги. Подібний контроль пива приваблює споживачів, збільшує продажі на 15-20 %, застосування піногасника збільшує на 3,5-5% отримання пива з кожної кеги.


