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The publication contains materials of 91th International scientific conference of 

young scientists and students "Youth scientific achievements to the 21st century 

Nutrition problem solution". 
It was considered the problems of improving existing and creating new energy 

and resource saving technologies for food production based on modern physical and 

chemical methods, the use of unconventional raw materials, modern technological 

and energy saving equipment, improve of efficiency of the enterprises, and also the 
students research work results for improve quality training of future professionals of 
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The publication is intended for young scientists and researchers who are engaged 
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Видання містить матеріали 91-ї Міжнародної наукової конференції 

молодих учених, аспірантів і студентів "Наукові здобутки молоді – вирішенню 

проблем харчування людства у XXI столітті". 
Розглянуто проблеми удосконалення існуючих та створення нових енерго- 

та ресурсоощадних технологій для виробництва харчових продуктів на основі 

сучасних фізико-хімічних методів, використання нетрадиційної сировини, 

новітнього технологічного та енергозберігаючого обладнання, підвищення 
ефективності діяльності підприємств, а також результати науково-дослідних 

робіт студентів з метою підвищення якості підготовки майбутніх фахівців 

харчової промисловості. 
Розраховано на молодих науковців і дослідників, які займаються 

означеними проблемами у харчовій науці та промисловості. 
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Безвідходне виробництво гіалуронової кислоти з Streptococcus thermophilus у 

контексті сталого розвитку 

 

Анастасія Кірда, Світлана Старовойтова 

Національний університет харчових технологій, Київ, Україна 

 

Вступ. Виробництво гіалуронової кислоти (ГК) традиційними методами 

супроводжується високою собівартістю та екологічними викликами. Використання 
Streptococcus thermophilus дозволяє отримати цільовий продукт з одночасним 

отриманням пробіотичної біомаси, що сприяє безвідходному виробництву [1, 2]. 

Матеріали і методи. Проведено аналіз наукової літератури за останні 5 років (Web 

of Science, PubMed, Google Scholar) щодо безвідходної технології виробництва ГК 

медичного призначення в контексті сталого розвитку України. Виконано техніко-

економічне обґрунтування запропонованої технології. 

Результати. Артроз є поширеним захворюванням суглобів, що значно знижує 

якість життя пацієнтів. ГК забезпечує мастильні, амортизаційні та регенеративні 

властивості суглобів, зменшує запалення, стимулює регенерацію тканин та покращує 

функціональність суглобів, особливо на ранніх стадіях артрозу. Біотехнологічне 

виробництво ГК екологічно безпечними методами мінімізує негативний вплив на 

довкілля. Виробниче культивування Streptococcus thermophilus на поживному 
середовищі, що містить (г/л): лактозу – 10, дріжджовий екстракт – 7,5, 

депротеїнізовану молочну сироватку – 450 мл/л забезпечує на 18 годину 

культивування (рН 6,8, 40±1°C, 150 об/хв, подача стерильного аераційного повітря) 

отримання 0,598 г/л ГК та 1,02 × 1010 КУО/мл (відповідає 6,08 г/л біомаси) 

життєздатної пробіотичної біомаси. Запропонована технологія дозволяє 

використовувати 3% інокуляту замість традиційних 10% [1]. В якості титрувального 

агенту для забезпечення оптимального рівня рН під час виробничого біосинтезу 

обґрунтовано закуповування готового розчину аміачної води, що скорочує допоміжні 

стадії виробництва. 

Аналіз препаратів на основі ГК для лікування артрозу, більшість із яких мають 

закордонне походження, представлених на фармацевтичному ринку України, та 
відповідні техніко-економічні розрахунки свідчать, річна потреба України в ГК 

становить 16,2 кг. Для її забезпечення необхідно передбачити ферментер на 500 л з 

коефіцієнтом заповнення 0,75, а також посівні апарати об’ємом 50 л та 5 л 
Висновки. Запропонований підхід забезпечує безвідходне біотехнологічне 

виробництво ГК медичного призначення з використанням Streptococcus thermophilus, 

який має статус GRAS (generally recognized as safe), шляхом одночасного отримання 

пробіотичної біомаси, яка може слугувати основою для препаратів пробіотиків, 

біологічно активних добавок або функціональних продуктів харчування збагачених 

пробіотичною мікрофлорою. Це сприяє мінімізації відходів і відповідає принципам 

сталого розвитку. 
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