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ИССЛЕДОВАНИЕ ПОЛЕЙ ВЛАГОСОДЕР?АНИЯ Е ТЕМПЕРАТУРЫ 

ВЛАЖНЫХ ПКШЕВЫУ ПРиЛУКТОВ З ' ПРОЦЕССЕ ТЕРМОРАДИА^- 

ЦИОННОЙ СУШКИ.

•
Киевский технологический йнСтитус ылсной и молочной пром-ти.

Для многих коллоидных капиллярно-пористых продуктов с малым 

коэффициентом диффузии вл аги  О .̂  « внутренний тепло- и м ассо - 

п -ерен ос лимитирует в е сь  процесс сушки. В с в -я зи  с этим перво

степенное значение имеют исследования свяэи  внутреннего тепло - 

и ы ассоп еревоса со способом подвода тепла и режимом сушки.

Механизм п р-оц есса сушки влажных тел наиболее полно р а с к р ы э -  

е т с я  при анализе полей влагосодеркан и я и температуры .

Нами получены послойные изменения влагосодерж ания и темпера

туры при терморадиационной суіике картоф ельного к^рахм алз и 

сдобных сухарей  различных сортов.Суш ка п р о и зв о д и л а с ь  в специ

альной лабораторной у стан овк е  »позволяющей определять послойное 

влагосодерж ани е, методом просвечив ания узким пучком гамма-лу

ч ей , и послойные температуры . Конструкция устан овки  п озвол яет  

изм енять величину облученности продукта. Толщина продуктов в 

наших о п ы т а х  была 16-18  мм. Влагосодержание и тем пература опре

делялись в четы рех сло ях  по в^ысоте п родукта.

Метод гаммаскопии определения л ок^ іьн ого  влагосодерж ания 

об л адает  тем іиреимуииеством, что п рй ^й сп ^л ьзован и и  не наруша

ются режим суш ки,пористая структура и ц ел остн ость  исследуем ого 

п родукта.В  устан овке и сп о л ьзо вал ся  источник гамма-излучения 

С с -  / э /  / Б *  0 ,6 6 3  М эв/. Прошедшее ч ерез об р азец  гам м з-и зл уче-

яие оегистрировалось радиометром ПП-8 / " В о л н а " /  со сцинтилля-
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ционвыы детектором , работаю щ им с фотоумножителем ФЗУ-Г9.

Запись послойных температур о--сущ еств^лялась на диаграммной 

ленте наперед проградуированного автом ати ческого потенциометра 

9ПП-09М1.

По кривым сушки выбранных слоев образц а строились кривые 

распределения влагосодерж ания по его  сечению в  определенные 

моменты времени. Х арактер  распределения влагосодерж вния по 

сечению как картофельного к р ах м а л а ,так  и сдобных сухарей  д а е т  

оовование п ол агать  термодиффузию при терморадиационной сушке 

довольно значи тельной. Так ухе в  начале сушки влагосодержание 

центральных слоев почти в полтора р а за  больше н а ч а л ь н о г о . 

Хорошо п р о сл е ж и в а е тс я  углубление зоны испарения.

Температурный грвдиен--т в  начале суш ки,для сухарей сорта 

"М осковские" »с о с т а в л я е т  10-12 ° С /  мм ,в конце сушки -  20-24°(^ii. 

Увеличение температурного градиента о б ъ я с н я е м ся  наличием 

высохших слоев продукта и полностью с о гл а с у е т с я  с полученным 

полем влагосодерж ания.

Таким образом , температурные кривые и поля влагосодержания 

пищев<ых продуктов »подученные методом гаммаскопии,позволяю т 

наиболее полно и вуч ать  совместный тепло- и м ассоп^еренос в 

процессах сушки.


