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Моделювання технологічних процесів і харчових продуктів 

Фізичне моделювання кавітаційної стійкості технічного фарфору 

В.П. Кавун, О.І. Некоз, О.А. Литвиненко 
Національний університет харчових технологій 

Характеристики досліджуваних зразків наведено в таблиці. 

Фізико - механічні характеристики зразків 

Властивості Одиниця вимірювання Номер зразка Властивості Одиниця вимірювання 
4 5 

Вміст Al2O3 мас % 40 60 
Густина г/дм3 2,2 2,5 
Модуль пружності, Е-102 ГПа 0,6 1,0 
Границя міцності на розтяг МПа 60 60 
Ударна в'язкість кДж/м2 1,8 2,5 

Встановлено, що характер зношування зразків при ультразвуковому обробленні 
і частотах коливань 22 і 44 кГц має однаковий характер, але загальна втрата маси 
зразком №4 при обох частотах коливань суттєво більша, ніж для зразка №5. Наочну 
картину кінетики руйнування дає залежність швидкості втрати маси зразками за час 
досліджень (рис. 1, 2). 

Рис. 1. Швидкість втрати маси зразків з технічного фарфору при частоті коливань 
МСВ 22 кГц за 9 год досліджень. 

Рис.2. Швидкість втрати маси зразків з технічного фарфору при частоті коливань 
МСВ 44 кГц за 9 год досліджень 
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