
 

10

УДК 664.8.003.1:338.314 

 

В.К.Костюк,Т.Г.Белова. 
Автори:В.К.Костюк, Т.Г.Бєлова. 
Authors: V. Kostyuk,T. Belova 
 

НАПРАВЛЕНИЯ ПОВЫШЕНИЯ РЕНТАБЕЛЬНОСТИ ПРОДУКЦИИ В КОНСЕРВНОЙ ПРОУШШЕННОСТИ УКРАИНСКОЙ ССР 
 

В республике большая часть консервов производится предприятиями Госагропрома УССР» среди которых 
наиболее крупные размещены в Крымской» Одесской, Херсонской, Винницкой, Черкасской к Хмельницкой 
областях. Основные направления повшения рентабельности продукции рассматриваются на примере 
Винницкого объединения консервной промышленности, которое занимает ведущее место по количеству 
консервных предприятий и объемам производства среди плодоперерабатывающих предприятий республики. 
Доля выпуска консервов на консервных заводах области в общем объеме производства продукции в целом 
по Госагропроцу УССР составляет 15%. Винницкое объединение представлено 8 предприятиями: Барским 
консервным комбинатом, Винницким, Гайсинским, Могилев-Подольским, Половецким, Тульчинским, 
Шершнянским и Ямпольским консервными заводами» В настоящее время на этих предприятиях производится 
более 230 наименований различных видов консервов. 

Вырабатываемый ассортимент продукции можно разделить на следующие основные группы: 
мясорастительные и салобобовые, овощные, томатные, фруктовые, прочие. Темпы роста продукции в 
1985-1988 гг. были неравномерными. Если в 1986 г. по сравнению с 1985 г. объем производства консервов 
увеличился на 28,6%, то в 1987 г. только на 26,3%. Отмечается некоторое снижение объема выпуска 
консервов ш 1988 г. по сравнению с 1986 и 1987 гг. 

Если рассматривать анализируемый период в целом» то среди выделенных групп только по двум объемы 
производства изменялись в определеннойзависимостигпс мясным продуктам отмечалось снижение, по соку 
овощному - рост. Однако доля продукции этих групп составляет менее 1%, и изменение их выпуска не могло 
оказать существенное влияние на суммарный результат. Объем производства по остальным группам 
ассортимента продукции изменялся незакономерно, хотя в группе овощных консервов наблюдалась 
устойчивая тенденция роста по закусочным консервам. Аналогичное положение отмечалось также в группе 
фруктовых консервов. 

Сопоставление данных за 1986 и 1988 г.г.. показало, что к снижающимся по объему выпуска относятся 
мясорастительные, томатные и фруктовые консервы, к увеличивающимся - только овощные. Та$ как доля 
томатных и фруктовых консервов составляет более 60% в общем выпуске, то снижение их объема привело 
к уменьшению выпуска продукции в целом по Винницкопф объединению. 

В структуре выпускаемой продукции наибольшая доля приходится на фруктовые консервы» т.е. более 
половины всего объема производства; около 30% на овощные консервы» 3% на мясорастителыдае, 6% на 
томатные, 1% на мясные, салобобовые, сок овощной, прочие плодоовощные. 

Структура вырабатываемой продукции за 1935-1988 гг. претерпевала изменения. Так, в 1986 г. по 
сравнению с 1985 г. повысилась доля в общем объеме производства мясораститёльных и салобобовых 
консервов с 3,23 до 3,51%, томатных - с 5,82 до 12,6%, фруктовых - с 57,66 до 59,54%. За этот период 
снизилась доля овощнйх консервов - с 32,35 до 24,03%; прочих плодоовощных - с 0,80 до 0,24%. 

В 1987 г. по сравнению с 1985 г. уменьшилась доля мясораститёльных консервов до 2,93%, овощных 
- до 30,85%, фруктовых - до 59,91%, а доля салобобовых, овощного сока и томатных увеличилась 
соответственно до 0,09; 0,13 и 9,09%. Только по овощноцу соку наблюдалась устойчивая тенденция к 
росту, по всем остальным группам соотношение между выпуском продукции каждой из групп и общим объемом 
производства было нестабильным. 

Анализ работы объединения показал» что среди производимых предприятиями объединения консервов 
примерно 55% являются рентабельными (по количеству наименований с учетом фасовки). Так, в 1986 г. 
из 320 наименований консервов (с учетом фасовки) только производство продукции 183 наименований было 
рентабельным, в 1987 р. только 165 (из 309)* 

При определении соотношения между рентабельной и нерентабельной продукцией по объему производства 
выявленная тенденция примерно такая же; доля рентабельной продукции в общем объеме производства 
составляет 56-62%. 

Среди производимых в 1986 г. консервов полностью рентабельным являлся овощной сок - 100%. 
Достаточно высокой была доли рентабельных овощных и прочих овощных консервов - соответственно 70,4 
и 98*7%. Группа фруктовых консервов, хотя является самой шюгочйслёкноЁ и уровень рентабельности 
отдельных видов ее различен, в целом рентабельна: доля ! рентабельной прсдухции составляет 60%. 

В 1987 г. при общем увеличении доли рентабельной продукции, ее доля по некоторым группам снижалась. 
Так, уменьшилась доля овощного сока, консервов овощных и томатных. При этом увеличилась доля рента-
бельных фруктовых имясораститёльных консервов. Увеличение объема рентабельных мясораститёльных 



консервов связано с тем, что их общий объем производства был примерно на 20% выше, чем в 1986 г. 
Несмотря на то, что в 1986 г. произведено 36 тыс. усл. банок каши рисовой со свининой, рентабельность 
этих консервов составляет 36,5%. Однако этого количества было недостаточно, чтобы доля рентабельной 
продукции в груше мясорастителышх консервов была велика» 

По-прежнему рентабельной в 1987 г. являлась продукция по группе прочих плодоовощных консервов» 
а доля такой продукции по группе фруктовых консервов увеличилась на 6,7% в 1987 г* во сравнению с 
1986 г» за счет структурных сдвигов в ассортименте производимых консервов. 1 С целью выявления 
соотношения наиболее рентабельной и малорентабельной продукции проведена следующая группировка 
продукции: с уровнем рентабельности до 10% (малорентабельная); с уровнем рентабельности от 10 до 30% 
(среднерентабельная); с уровнем рентабельности свыше 30% (высокорентабельная). В соответствии с 
принятой группировкой определена доля малорентабельной, среднерентабельной и высокорентабельной 
продукции в общем объеме производства прибыльной продукции по группам. ! 

Анализ данных показал» что в 1986 г. в общем объеме прибыльной продукции доля малорентабельной 
составляла 31*4%, в 1987 г.она повысилась до 42,5%. При этом снизилась доля продукции с уровнем 
рентабельности от 10 до 30%. Если в 1986 г. она составляла 50,1%, то в 1987 г. только 42,6%. Произошло 
также уменьшение доли высокоприбыльных консервов - й 18,5% в 1986 г. до 14,7% в 1987 г. 

В структуре прибыльной продукции малорентабельными являются в 1986 г. мясорастительная и овощная 
группы - соответственно 89,7 и 76,7%. Примерно такое же соотношение отмечалось в 1987 г.: мясорасти-
тельная группа - 100%, овощная - 64,4%. В 1987 г, возросла доля малорентабельных консервов в группе 
овощного сока до 65,3%, По сравнению с 1986 г. увеличение составило 52,6%. 

Отрицательным моментом в работе объединения явился рост производства малорентабельных фруктовых 
консервов: если в 1986 г. их доля была небольшой и составляла всего 11,1%, то а 1987 г. она возросла 
почти в 3 раза. 

Анализ рентабельности продукции в микроассортименте показал значительные колебания в уровнях 
рентабельности изделий по годам и группам. Например, ниже 1% был уровень рентабельности производства 
кабачков резаных* кружочками, свеклы маринованной, сливового джема, яблок протертых и др. В то же 
время рентабельность производства пюре сливового, черноплоднорябинового варенья и другой продукции 
составляла более 50%. 

Многие виды продукции являются убыточными. По доле в общем объеме производства наиболее 
нерентабельными являлись группы мясных, мясо- растительных, салобобовых консервов. 

Результаты проведенного анализа свидетельствуют о том, что структура выпускаемой продукции 
является одним из важных факторов, оказывающих влияние на рентабельность продукции по объединению. 
В связи с этим одним из направлений повышения уровня рентабельности в отрасли является 
совершенствование структуры ассортимента выпускаемой продукции. С целью формирования оптимальной 
структуры ассортимента» обеспечивающего повышение уровня рентабельности продукции в целом и по 
отдельным группам изделий, целесообразно провести оптимизацию ассортимента консервов. При разработке 
модели оптимизации следует исключить из ассортимента , мясные, мясорастительные и салобобовые 
консервы, так как они в основном являются нерентабельными, их доля в общем объеме производства не-
значительна и, что наиболее важно, эта продукция для объединения является непрофильной. Целесообразно 
предусмотреть увеличение объема производства профильной для объединения продукции, в частности соков 
овощных, томатных, овощных и фруктовых консервов; в структуре выпускаемого ассортимента повысить долю 
соков фруктовых» детских, пюреобраэных, которые̂ являются в основном рентабельными и пользуются 
повышенным спросом. При формировании ассортимента необходимо учитывать спрос на продукцию, 
стицулировать предприятия в выпуске продукции высокого качества и пользующейся повышенным спросом. 

В объединении многие виды продукции производятся в небольшом количестве. В связи с этим 
целесообразно выпускать нерентабельные виды продукции, производимые в небольшом количестве, в 
специализированных цехах, организованных при колхозах и совхозах, что оказало бы положительное 
воздействие на повышение уровня рентабельности продукции в объединении. 

Одним из факторов, влияющих на уровень рентабельности производства продукции, являются структура 
перерабатываемого сырья, его количество и качество, цена на него. Предприятия, объединения 
перерабатывают различные виды сырья (картофель, овощи, плоды семечковые, ягоды, дикорастущее сырье). 
Не всегда качество поступающего сырья отвечает [требованиям ГОСТа, что влияет на качество выпускаемой 
продукции и ее рентабельность. Так, в 1986 г. доля консервов высшего сорта по объединению составила 
39% в общем объеме производства, а в 1987 г. она снизилась до 34,8$. Снижение уровня выпуска консервов 
высшего сорта в 1987 г. произошло за счет уменьшения производства овощных и фруктовых консервов. 

Снижение доли консервов высшего сорта в основном наблюдалось по всем предприятиям, входящим в 
состав объединения, за исключением Винницкого и Могилев-Подольского консервных заводов. Это 
свидетельствует о переработке значительного количества нестандартного сырья. Поэтому следует принять 
меры для исключения из переработки некондиционного, некачественного сырья, что даст возможность 
снизить объем производства нерентабельной продукции, увеличить прибыль, улучшить качество продукции 
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и будет способствовать переходу предприятий объединения на новые методы хозяйствования, внедрению 
хозрасчета. 

Большое влияние на уровень рентабельности продукции оказывают виды применяемой фасовки и тары* 
Предприятия объединения используют стеклотару, жестетару и бочковую тару. Наибольшая часть продукции 
вырабатывается в стеклотаре. В 1987 г. доля таких консервов составляла 77,7$, в 1986 г. она увеличилась 
до 81,1$, в 1987 г. произошло ее снижение до 79,8$. В жестетаре выпускается 20$ продукции. Бочки 
используют как тару в основном для фасовки томатных консервов* Небольшая часть повидла и джема также 
отгружается в бочках. Анализ показал, что продукция, выпускаемая в. различной фасовке, имеет 
неодинаковую рентабельность Например, томаты маринованные выпускаются в банках стеклянных различной 
вместимости (83-3 и 83-2). В фасовке 83-3 в 1986 г. они имели уровень рентабельности 26,2$, а в фасовке 
83-2 убыточны (200 руб. на I тыс уел .банок), что объясняется несколькими факторами, а не только ведом 
применяемой фасовки. Однако при планировании объемов производства продукции следует обеспечить ее 
фасовку по водам тары, минимально влияющей на стоимость продукции. 

Основным недостатком в плодоовощном производстве явился пересмотр в 1985 г. оптовых цен на 
продукцию, в которых была заложена рентабельность не выше 8$ в целом по отрасли. Они разрабатывались 
по итогам работы промышленности за 198Й г*, благоприятный для производства томатных консервов. 
Поэтому в настоящее время эта группа консервов убыточна для всех предприятий республики. Размер 
рентабельности (8%) не обеспечит перевод предприятий на самофинансирование и самоокупаемость. 

В 1988 г. сельхозпредприятиям (поставщикам сырья) разрешена реализация плодов и овощей по ценам 
в соответствии с договоренностью до 30$ выращенного объема. Это отразилось на работе консервных 
заводов, которые в своих техпромфинпланахке предусматривали увеличение затрат на сырье. Они вынуждены 
были искать сырье по всей территории ресцублики, что неблагоприятно отразилось на 
транспортно-заготовительных расходах . 

Ведется работа по подготовке новых прейскурантов, которые войдут в силу с 01.01.91 г. При их 
разработке необходимо участь влияние погодно-климатических условий, урожайности и ряда других 
факторов. 

 
В А С Х Н И Л, АгроЦНИИТЭИПП, М:.- 1990 
 
В.К.Костюк, (НУХТ, ОФПД, кафедра маркетингу) 
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