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УДК 543.869, 663
ВИМОГИ ДО СТАТИСТИЧНОГО ОПРАЦЮВАННЯ РЕЗУЛЬТАТІВ

ОРГАНОЛЕПТИЧНИХ ДОСЛІДЖЕНЬ СПИРТНИХ НАПОЇВ

Ковальчук В.П., к.т.н., ст.н.с., завідувач відділу технології напоїв

Чехун М.Г., завідувачка лабораторією експертизи напоїв та нормування

Державна наукова установа «Український науково-дослідний інститут

спирту і біотехнології продовольчих продуктів»

Олійник С.І., к.т.н., доц., учений секретар ДНУ «УкрНДІспиртбіопрод»,

доцентка Національного університету харчових технологій

Для статистичного опрацювання результатів органолептичних

досліджень спиртних напоїв використовують адекватні статистичні методи

згідно з ДСТУ ISO 2854 «Статистичне опрацювання даних. Методи

оцінювання та перевірки гіпотез про середні значення і дисперсії».

Метод розходження. Дегустатори визначають, чи існує між двома

спиртними напоями А і В таке розходження, що його можливо розпізнати

(або надати перевагу одного над іншим):

1) згідно з двостороннім методом парного порівняння за 5%-го рівня

значимості розглянутий органолептичний показник зразка А має значно

більшу інтенсивність порівняно зі зразком В (або значну перевагу), якщо

кількість дегустаторів, що надали перевагу зразку А, щонайменше дорівнює

кількості дегустаторів визначеної за стандартом;

2) згідно з одностороннім методом парного порівняння за 5%-го рівня

значимості розглянутий органолептичний показник спеціально позначеного

зразка А має значно більшу інтенсивність порівняно зі зразком В (або значну
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перевагу), якщо кількість дегустаторів, що надали перевагу зразку А,

щонайменше дорівнює кількості дегустаторів відповідно до стандарту;

3) згідно з тристороннім методом за 5%-го рівня значимості

розглянутий зразок ідентифіковано за органолептичними показниками, якщо

кількість дегустаторів, що надали перевагу цьому зразку, щонайменше

дорівнює кількості дегустаторів у колонці 3 таблиці;

4) згідно з одностороннім методом «дуо-тріо» за 5%-го рівня

значимості розглянутий зразок ідентифіковано за органолептичними

показниками, якщо кількість дегустаторів, що надали перевагу цьому зразку,

щонайменше дорівнює кількості дегустаторів у колонці 4 таблиці;

5) згідно з одностороннім методом «два з п'яти» за 5%-го рівня

значимості розглянутий зразок ідентифіковано за органолептичними

показниками, якщо кількість дегустаторів, що надали перевагу цьому зразку,

щонайменше дорівнює кількості дегустаторів у колонці 5 таблиці;

6) згідно з методом «А» - «не А» за 5%-го рівня значимості

розглянутий органолептичний показник зразка А має значно більшу

інтенсивність порівняно зі зразком В (або значну перевагу), якщо кількість

дегустаторів, що надали перевагу зразку А, щонайменше дорівнює кількості

дегустаторів у колонці 2 таблиці.

Опрацювання результатів органолептичних досліджень спиртних

напоїв методами, що використовують шкали й категорії:

1) згідно з методом ранжування дегустатори визначають , чи має той

або інший зразок більш вищий або нижчий ранг порівняно з іншими. Оцінки

рангу можуть бути згруповані до гомогенних груп;

2) згідно з методом класифікування дегустатори розподіляють зразки

за заздалегідь визначеними категоріями, оцінюють дефекти зразків;
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3) згідно з методом оцінювання дегустатори оцінюють зразки за

дискретною шкалою. Безперервні дані або дискретні дані можна групувати і

повторювати в кожному інтервалі;

4) згідно з методом оцінювання в балах дегустатори оцінюють зразки в

балах і результати підсумовують як середнє арифметичне з певною мірою

розсіювання (наприклад, діапазон або стандартний відхил);

5) ) згідно з методом градації дегустатори класифікують спиртні напої

залежно від їх якості на основі одного або декількох органолептичних

показників. Для органолептичних досліджень зразків визначають рівні

неперервних або дискретних шкал та значимість кожного органолептичного

показника.

Опрацювання результатів органолептичних досліджень спиртних

напоїв методами аналітичними або описовими:

1) згідно зі звичайним описовим методом дегустатори описують

ідентифіковані зразки відповідними термінами та за результатами проводять

відкриту дискусію під керівництвом голови комісії.

2) згідно з методами органолептичного профілю дегустатори

табулюють результати органолептичних досліджень зразків та проводять

дискусію з метою вирішення розходжень. Отриманий органолептичний

профіль кожного зразка являє собою середнє значення за оцінками,

поставленими кожним дегустатором.


