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Для удовлетворения потребности народного хозяйства Украины а 
прессованных хлебопекарских дрожжах существенную роль играет про­
изводство этой продуции на меяассно-спиртових заводах, которые 
выпускают в республике около половины всего количества дрожжей

Вследствие сокращения обьема переработки спирта, начиная с 
1966 г . ;  в том числе и на заводе , выпускасщих хлебопекарные дрож 
жи, произошлои  адекватное уменьшение производства последних, что 
связано с ограниченым и возможностями традиционной технологии, 
обеспечивающей выход дрожжей до 3,5 кг/дал ( табл. I ) .

- _ Таблица I
Объем выработки хлебопекарных дрожжей и спирта на 
заводах Укрспиртдрожпрома, ведущих двухпродуктовое 

производство

Продукция 1964 1965 1986 1 9 8 7 1988 1 9 8 9 1990

Хлебопекарные
дрожжи .тыс.т 48,2 42.3 21,9 32,3 .39,3 45.2 47.0

Спирт,млн.дал 16.9 15,1 6.6 5,96 7 ,7 12,4 13.2
Выход дрожжей, 
кг/дал 2,85 2.80 3.32 5,42 5,10 3.65 3.56

В сложившейся ситуации, во ВНИИПД  в резуль тате исследований 
была разработана технология, позволяющая при сокращении выработки 
спирта достигнуть 70-100 % паспортной возможности во дрожжам за  счет 
повышения  их выхода до 5-І5 кт/дал. Основные е л е м е н т ы  т а к о й  
технологи и  зап р ищены 6-ю авторским  и свидетелъствовами на изобретение. 
Данная технология внедрена и успешно применяется на Заавж зтм, ' 
Юрковецком, Налппкссовском некоторых другие спиртзаводахи имеет 
следующие особености:

-  использование граДиентно-непрерывного способа дрсжжегене- 
рировани я с применением сусла  низкоой концентрации ( 2 -3 % СВ) ;

-  внесение мелассы в   два~три последних дрожжегенератора для
повышения Кн до 7-10 г/1ОО мл;
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-  создание такой величины притока сусла, при которой обеспе­
чивается длительность дрожжегенерирования 10-13 ч;

-  оснащение дрожжэгенераторов труб.чатой воэдухораспредели-  
тельяой системой, обеспечивающей интенсивность аэрирования среды 
до 30 иР/ыР.ч;

. -  соотношение высоты дрояжегенераторов к их диаметру должно 
быть ж менее 1 ,5 -2 :I .

При сложившейся конъюнктуре о птовых цен ка товарную продук­
цию увеличение выхода биомассы при сокращении выработки спирта 
за к о н о м е р н о  сопровождается увеличением себестоимости дрожжей и 
снижением общей экономичности двухпродуктового производства. Об 
втом свидетельствует анализ работы ряда заводов Украины,в 1983- 
1964 ГГ., который показывает, что наиболее зффективнъм является 
случай, когда завод работает с паспортной производительность» 
по обоимпродуктам ( вклад дрожжей 3 -3 ,5  кг/дал ) ,  и, соответ­
ственно, наименее целесообразна работа с минимальной производи­
тельностью по спирту ( 35 % от паспортной ) ,  хотя при этом выра­
ботка дрожжей снимется всего до 70-75 % от оптимальной за счет 
повышения их выхода до 10-15 кг/дал при использовании технологія 
ВНИИППД. ' -

Вместе с тем ка фактических результатах работы Должокского 
спиртз авода в 1967 году проведена экономическая оценка разных 
вариантов технологии двухпродуктового производства в условиях 
пониженной производительности поспирту. При этом для сравнения 
рассмотрена ситуация, когда завод при новом плане по спирту ис­
пользовал, бы традиционную технологию с  выходом дрожжей 
3,19 кг/дал, достигнутым ранее.

Себестоимость годового объема продукции, выработан­
ной по новой технологии
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Затраты на . выпуск этих же количеств продукции по себестои­
мости при работе по старой технологии,
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Таким образом, снижение себе'стоимости продукции за  1967 год 
составило:

3203,6 -  3046,7 -  156,9 тис.руб.

Необходимо отметить, что в течение восьми месяцев хлебопекар­
ные дрсжжи Должокским спиртзаводом реализовав ались по старым це­
нам ( 245 руб. за  I  т ) и лишь с 4.09.87 г . -  по ценам, утверж­

денным для новых. технологий: .
при выходе др 6 кг/дал  -  430 руб/т;

от 6 до 10 кг/дал 470 руб/г;
свыше 10 кг/дал -  540 руб/т.

При условии реализации дрожжей по новым ценах завод в тече­
ние всего 1987 года получил бы товарной продукции на сушу 
1239,4 тыс.руб., а прибыль возросла бы на

123° 4 -  912,3 = 327,1 тыс.руб.

Рентабельность производства при этом составила бы 16,5 % 
против 5 ,8  % в случае реализации дрожжей по старый ценам.

Проведены аналогичные расчеты для условия р а б о т ы завода по  
технологии с выходом 12 кг/дал { на основания фактической работы 
завода в I  кв. 1967 года ) и получены,такие результаты:

себестоимость продукции, выработанной
за год, тыс.руб. -  1816,9;

. товарная продукция , тыс. руб -2 0 0 6 ,9 ;
прибыль, тыс.руб. . _ 190,0;
рентабельность, % к  себестоимости -  . 10,5.

На основании вышеприведенных данных экономических исследова­
ний можно заключить, что при сложи вшейся конью к т у р е  цен и в ус-
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ловиях работы заводов о уменьшенной производительностью по спир- 
ту , найболее целесообразн о  является вариант новой технологии 
ВИИШИД с выходом хлебопекарных дрожжей на уровне 6-7 кг на I дал 
спирта, обеспечивающий более высокую рентабельность производства.

Следует о тм еть , что разработан ая технология позволяет 
подучать сжиженую двуокись углерода с такими выходами:

при выходе дрожжей 5 кг/дал -  2 ,0-2 ,1 kг CO2 /дал;
б кг/дал -  1,6-1,8 кг ÇO2 /дал;

-" -  7 кг/д м  -  1,2-1,4 кг СО2 /дал,
П|ри дальнейшем повышении выхода дрожжей, когда в анаеробную 

стадию вносится малое количество мелассы,' утилизация CO2 нецеле- 
сообразн а. ^

Использование данной технологии создает предпосылки для 
достижения паспортной мощности завода по хлебопекарным дрожжам 
при условии выполнения ряда требований.

Определяете факторам в установлении максимально возмож - 
. ной выработки заводам прессованных«  дрожжей являются: полезный 

об ь е м : дрожжегенераторов и величина съема дрожжей в сутки с 
І м3 этого объема. При минм альной производительности по спирту 
(2 5  5%от паспортной ) и выходе дрожжей 10-15 кг/дал объем дрож­
жей является минимальным и составляет 5O кт о I м3 полезного. 
обьема дрожжегенераторов в сутки. Однако при неизменном режиме 
дрожжегенерования, но с большей выработкой спирта, что дости­
гается вводом  определенного количества мелассы в бродильное от- 
деление величина выхода биомассы по отношению к возросшему 
объему спирта  уменьшается до 5-10 кг/дал , хотя суточная выработ- 
ка дрожжей даже насколько увеличивается  п о  причине некоторого при­
р о ста  и х  анаэробном процеce, Таким образом, экспернментально 
д оказано, что чем больше производится спирта, тем выше,суточная 
выработка товарных дрожжей.

Зависимость между указаными величинами приведена в табл.2.
Составлены  исходные данные д л я определения объема дрож»е- ; . 

генераторов при различнной производительности завода по спирту и 
дрожжам  в диапазоне выходов последнихот 5 до 12 кг/дал
( т а б л . ;3  V
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Таблица 2

I 25 100 50 12 1.0
2 35 11О .58 9 1,13
3 45 . 120 65 7,5 1 . 3
4 55 130 70  б 1.4
5 65 140 75 6 1.5

Как видно на табл.3, достижение паспортной выработки хлебопекарныъ дрожжей при уменьжении производства спирта возможно 
при использовании большого» объема дрожжегенераториой аппаратуры. 
Если же завод  располагает трвбу емым объемом, то необходима 
реконструкция этого отделен ия путем мфмрмши цилиндрической 
части аппаратов, либо увеличением их чигла. Кроме того, важным 
требованием является изготовлеиие  дрожжегеиераторов из нержавею- 
щей стали. ■

Таким образом, в условиях сокращения выработки спирта на 
спиртовых заводах, выпускающих хлебопекарные дрожжи , технологи­
ческое обеспечение производства следует строить н а  разработках 
ВНЮПЦ. основанных на более соврервившх и интенсивных способах 
дрожжегенерирования. с  другой СторонЫ существенное изменение 
соотношения  обьемов вырабатываемых продуктов должно сопровож­
дать'ся экономически обоснованной системой ценообразования в 
отрасли.  .
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